Jamones Segovia recupera
la raza porcina Mangalica
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Jamones Segovia S.A. es una sociedad
que desde hace ya casi 100 afos se
encuentra dedicada al curado de jamones
y paletas tanto Ibéricos como blancos y
en los Ultimos tiempos también a Ia
recuperacion de la raza porcina hingara
Mangalica.

a sociedad cuenta entre su
plantilla con unos cien emple-
ados distribuidos entre los tres
secaderos que la empresa
posee, dos de ellos ubicados en
el término municipal de Carbo-
nero el Mayor (Segovia) y el
tercero en el término municipal de El
Rasillo en la provincia de La Rioja.

Segin cuenta a Mundo Ganadero
Miguel Olmos, responsable financiero de
la compaiiia, el volumen de produccién
de la empresa durante el pasado afo fue
de 600.000 piezas, de las cuales el 10%
del total fue de jamén Ibérico. De esta
produccién mds del 60% se elabora en
los secaderos de su propiedad y el resto
se obtiene alquilando secaderos a empre-
sas que los tengan disponibles tanto en
la provincia de Segovia como fuera de
ella.

El volumen de produccién esperado
para el presente ano oscila entre las
630.000 y 700.000 piezas, puesto que ya se
encontrard en pleno funcionamiento un
nuevo secadero. El 40% de esta produc-
cién se comercializa deshuesado y enva-
sado al vacio, tanto en Espafia como en el
exterior, ya que el 25% de la produccién
total se exporta, principalmente, a Alema-
nia, Argentina y Brasil.

Los proveedores de Jamones Segovia
son mataderos espafioles aunque en los
tltimos afos también han incorporado
jamones de Hungria, que aunque resultan
un 15% mds caros, es un producto mas
graso que permite obtener piezas de
mejor calidad.
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Aspecto del cerdo de raza Mangalica en inviernoy en primavera.

"Mangalica”, un nuevo producto

Jamones Segovia actualmente estd ini-
ciando la comercializacién de un producto
que denomina "Mangalica". Este producto
procede de una raza porcina hingara, del
mismo nombre, muy ristica y entroncada
con el cerdo Ibérico, que se cria en pasto-
reo por los campos de Hungria y que se
hallaba casi en extincion.

La idea surgié hace 10 afios, gracias a
un ingeniero agricola hingaro, Peter Toth,
que se encontraba en Espafa y que coin-
cidi6 con Juan Vicente Olmos, veterinario
y hermano de Miguel, que también tra-
baja en esta empresa. En una de sus con-
versaciones hablaron de esta raza en vias
de extincién en Hungria, que por la canti-
dad de tocino y de grasa que desarrolla
para protegerse del frio de los campos
hungaros es muy apropiada para la elabo-
racién de productos curados.

La empresa segoviana se interesé por
la raza hingara y mediante anuncios en
la prensa hingara, y en colaboracion con
Peter Toth, consiguié juntar un ndmero
considerable de cerdas puras. A partir de
ahi, con el fin de buscar una mayor renta-
bilidad a la explotacién, se empezaron a
realizar cruces. Se produjo la mezcla con
la raza Duroc, buscando una mayor proli-
ficidad, mayor rendimiento a la canal y a
la vez jamones mas grandes, obteniendo
un hibrido (75% Mangalica y 25%
Duroc) de dichas caracteristicas.

En la actualidad la empresa cuenta con
470 cerdas reproductoras en dos granjas
en Hungria, en las localidades de Nyri-
brong y Emod, muy cercanas a la fron-
tera con Rumania.



Para la rcalizacion de este proyecto
Jamones Segowvia constituyé en Hungria la
sociedad Olmos y Toth, S.L., por medio
de la cual realizan todas las operaciones
comerciales tanto en Hungria como para
la importacién a Espana.

El sistema de explotacion de estas gran-
jas es semiextensivo, cuentan con moder-
nas instalaciones con salas de partos pero,
a la vez, tiencn grandes zonas valladas al
aire libre donde los cerdos en la fase de
cebo salen en pastoreo.

La alimentacion cs totalmente natural
y los piensos se fabrican en las propias
explotaciones a partir de cereales cultiva-
dos en la zona.

Estos cerdos se sacrifican en mataderos
hingaros aproximadamente a los 9 meses
de vida con 140-150 kg de peso vivo.
Jamones Segovia importa las partes nobles
de cstos cerdos. jamones, paletas y lomos,
para su posterior curado en Espafia. pero
a su vez vende en Hungria ¢l resto.
Como es un cerdo con mucha grasa, el to-
cino representa una parte muy importante
del peso tolal y, segin nos comenta Mi-
guel Olmos, es tipico de ese pais su con-
sumo salado y ahumado.

Aunque en la actualidad la produccion
de estas granjas todavia es pequefa,

Pariderade unade las explotaciones de laempresa Olmos y Toth en Hungria.

debido a que la productividad de esta raza
es muy baja (estdn obteniendo 22 partos
por cerda/afio y 7 u 8 lechones/parto) y
en el ano 1999 fue de solo 5.000 lecho-
nes, ésta aumenta y se espera que para
este ano la produccion sea ya de unos
[5.000 jamones.

El proceso de elaborado que siguen
estos jamones ¢s muy similar al de los
[béricos, con un tiempo de curacién
medio aproximado de 18 meses, interme-

dio entre la curacion que la empresa
suele hacer para los jamones blancos y
para los jamones Ibéricos. Son jamones
pequenos, estilizados y con la pezuna
negra.

De la todavia pequena produccion de
jamon curado Mangalica, el 25% se dedica
a la exportacion y el resto se vende en
Espana a un precio un 20% -25% superior
al del jamén blanco que comercializa Ja-
mones Segovia. M

NANGALICA

genes en los cruces de la primitiva raza del tronco mediterraneo

Sumadia (tronco al que también pertenece el cerdo Ibérico)
con las razas Szalontai y Bakonyi (tipicas razas semi-salvajes de los
Cérpatos).

Debido principalmente a la climatologia de la zona y a la aptitud
propia de engrasamiento de la raza, el cerdo Mangalica produce
tres veces mas tocino y grasa que carne. Esta caracteristica le hace
especialmente bueno para la elaboracidn de productos curados, ade-
mas de adaptarse perfectamente a las exigencias y condiciones de la
charcuteria huingara.

Con una alimentacion especialmente natural, debe su excepcional
cantidad de grasa al pastoreo y a las condiciones climatoldgicas
extremas en las que vive: cubriéndose de tocino se protege perfec-
tamente del frio.

El cerdo Mangalica tuvo su época de oro entre 1910 y 1950,
periodo durante el cual el valor de la grasa y el tocino era supenor
al de la camne, pero en los sesenta con la importacion de las razas
precoces picrde su protagonismo, ya que s¢ empieza a valorar mas
la carne, y se ve al borde de la extincion.

Es a partir de 1990 cuando esta raza es descubierta por la
empresa espanola Jamones Segovia S.A. y comienza un programa
con ¢l fin de recuperarla y asegurar su supervivencia, ya que el
Estado hingaro se encargd de guardarla en bancos genéticos desde
1976, ocupandose de su mantenimiento el Instituto Nacional de
Valoraciones de Razas (OMMI) .

Dentro de la raza Mangalica hay cuatro variedades diferenciadas
por su color: Mangalica Rojo, Rubio, Negro y Golondrino. El 80%
corresponde al Mangalica Rubio, estando las otras al borde de la
extincion (o totalmente extinguidas en la actualidad en el caso del
Negro).

Animal adaptado perfectamente al clima continental, aguanta

I a Mangalica es una raza autdctona hiingara que tiene sus ori-

temperaturas extremas de varios grados bajo cero. Tiene un pelo
muy grueso y largo que parece lana en invierno, y que camba cn
primavera por un pelo mas corto, suave y poco ondulado. Es un
cerdo muy rustico, que vive mejor al aire libre que encerrado, apro-
vechando perfectamente el pastoreo.

Tiene una altura de 70 a 80 cm y su peso esta entre 130 y 180
kg, con una longitud de 115 a 120 cm del hocico a la cepa del
rabo y un didmetro de 140 a 170 cm. Su cuerpo es fuerte y la
cabeza es pequena ( parecida a la del jabali), grandes orejas que a
veces le cubren los ojos y un cuello fuerte con una garganta amplia
y papada con mucho tocino.

La morfologia del animal depende de su tipo de vida, en las
montanas son mas fuertes y bastos y en las llanuras son mds finos y
grasos.

Los jamones son pequenos pero muy grasos, lo que permitird
mucho tiempo de curacién, que junto con su alimentacién natural le
dard una calidad excepcional.

Tiene unos huesos muy finos y unos pies cortos y pequenos. La
piel es oscura pero se aclara al limpiar las piezas con agua caliente.
Las pezunas, hocico y la parte del 6rgano sexual son negros, la
diferencia de color significa poca pureza genética.

La productividad es més tardia pero mas larga que en las razas
modernas. Por lo general es baja, tiene entre 4 y 8 lechones por
parto y son rayones, rayas que desaparecen con el destele.

Es un cerdo de crecimiento lento, reponiendo de 350 a 400
gramos por dia. Dependiendo de la cantidad de alimentos ingeri-
dos puede llegar a pesar 200-230 kg a una edad de 18 meses,
teniendo el récord mundial de reposicion de grasa, en algunos
casos excepcionales, de casi un 80%. Esta es tierna y su carne
tiene poco contenido en agua, siendo mds apropiada para utilizar
en la fabricacién de productos curados que para s@ consumo en
fresco. ®
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