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La transparencia del sector en el mercado de carne de ovino brilla por su ausencia.

La calidad de la carne
de ovino en España

L. Lopez-Francos

Ovhi, S.A. Maclrid

PASADO Y PRESENTE DE LA
CARNE DE OVINO EN ESPAÑA

La idea de calidad cn su pasado re-
ciente, no más allá de la primera mitad
de los años setenta, va íntimamente li-
Kada a los sistemas cle producción:

• lechal y recental (lechazo en el
I^uero, Ternasco en Aragón)

• el cordero pascual y de pasto

• el ovino mayor, cajbn de sastre
en el que se reúnen los desechos y
desviejes de jóvenes reproductores y
de adultos y los machos castrados

Dejando aparte el lechal o lechazo,
producido en las zonas donde se ex-
plotan las razas de ordeño, y conside-
rando siempre como un manjar de lu-
jo, la apreciación del cordero recental
y pascual se ha venido realizando en
F.spaña por el tamaño de la canal o el
de sus piezas y el color claro cle la car-

ne y de la grasa, sinónimos de terneza,
de poca edad y cíe suculencia cie la
carne, liganclo este último factor a la
alimentación con un componente to-
davía lácteo en el joven corclero, sola-
mente "extremado", es decir separado
de la madre, en el momento de enviar-
le al sacrificio. EI consumidor se de-
fendía así del denostado merino y de
los pastencos de toda laña, corcíeros
mal cotiz.ados por el excesivo olor o
"tastín" típico cle la especie, procluci-
dos al pasto, sacrificados con cinco 0
seis meses de edad pero presentando,
sin embargo, canales tamhién peque-
ñas debido al escaso formato c1e la ra-
zas clel país y a lo aventurado clel en-
gorde al pasto, clados los avatares cle
nuestra clilnatología. Al consumicíor le
yuedaba el recuiso del color de la car-
ne para evitar yue tie le sirviera ^ato
por liehre.

Los cambios en este panorama se

producen a partir cle mecliados cle los
años sesenta con los avances cle la ali-

mentacibn animal, el desarrollo cie la
[nclustria cle hiensos compuestos y la

aPlicacibn de las técnicas cle clestete

precoz.

Pasamos de largo toclo los esfucrzos

auspiciacíos por la Aclminish^ación pa-

ra conseguir un Producto cle corte eu-

ropeo, por imitación funclamcntal-

mente del mercaclo francés cioncle la

carne cle ovino figuraha rn cl alto cle
la fama de las carnes de caliclacl. Nos

referimos a las importacione^ cle rizas
del tronco merino, pero mejoracías pa-

ra la proclucción cle came, el fomento

de los cruces con estas raz.cs y a la
campaña del FORPPA instauranclo la

prima a la procíucción del corcíero Ila-

mado cle ceho precoz, comenzacla en

el a^io 197^ }' cluc se hrolon^;a con c1i-

ferentes ^^icisitu<leti h^i^ta 19H1.
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La situarión en los alhores de la en-

tracla de I?spaña en el Mercaclo Común

se clescrihe muy resumiclamente pero
con gran precisión técnica y síntesis

ejemplar en loti cuaciros I, II y III cicbi-

c1o al valiotiísimo Crahajo de COLOMER

NOCHEIt.

I3ásicamente puede clecirse que las
innovaciones consolicíaclas en ese tra-

^no de veinte años han Ilevado a una

simplifiración y hasta cierto punto ho-

mogeneización de los sistemas de pro-

clucción (serie de acciones conducen-
tes a sep:u•ar la explotación clel corcle-

ro por un laclo y la clel rebaño cie ma-

clres por otro). Debe decirse, sin em-
hargo, yuc todos estos canthios se
suceclen heneficiando claramente al

consumiclor y a la cadena cle interme-

cliación y sin que al productor ]c Ilega-
se vía precio una incentivación para

per^ever.n- en la hú^yueda cle lo^ fac-
tores determinantes de la calidací tal y

como se le aconsejaba.

La transparencia del mercaclo, en es-
te sector concreto, ha brillaclo y hrill^i

por su ausencia. Fruto del retraso in-
herente a lo complejo cle scis variadas

estructuras, a l^i ^ran cíiseminación cie
las explotaciones, entre el consumidor

y el procluctor existe una larga caciena

y lo^ intereses de la misma han impe-
ciiclo una darificación.

Los últimos veinte años han transcu-
rricto tiin que esa situación básica se
cambie. Respon^abiliclad fundamental
de la Acíministración española que al
tiempo que establecía los programas
cle mejora aludidos, no vino a ayudar
al déhil, estahlecienclo a la vez_ un sis-
tema de clasificación de canales lb-
gico y coherente con lo variado de los
sistemas de explotación imperantes,
base fundamental para dirimir transac-
ciones y dar a cada producto su pre-
cio.

La norma de caliclad del FORPPA cle
Septiembre cíe 197^ y aún vigente
nunca tie aplic6 por inoperante: impli-
caha a priori un valor o jerarquía eco-
nómica de las canales clasificadas, por
otro lado el elcvado número de crite-
rios elegidos y la forma cle su estima-
ción la convertían en utópica.

Llegamos así al día de hoy sin que,

el meollo de la cuestión haya sido re-
suelto; el productor al margen cle los

prohlemas económicos de distinta ín-
dole, se encuentra confuso y frustrado:

a la hora de cohrar por su trabajo el
único criterio de caliclad yue se invoca

es el clel peso, escamote^mdo las posi-
hles cliferencias de estados de engrasa-

miento y grados de conformación de

las canales que llegan a los puntos de
clespacho.

PARTICLJLARIDADES DE LA CA-
LIDAD EN LA CARNE OVINA

F.l prohlema fundamental al hahlar
de la calidad de la carne es el ck yue
las transacciones comerciales en ori-
gen no valoran la carne en sí, sino la
pieza viva o la canal, y tii ya se ha visto
la simplificación con la que nos move-
mos en España a la hora de apreciar
las canales, ^cómo descender entonces
a premiar las mociificaciones que en-
trañan y son muchas la caliclad el pro-
ducto final?

Como en las otras producciones ani-
males, la carne merecc° ser consiclera-
da hajo sus diferentes aspectos de ter-
neza, olor, sahor, suculencia y poder
de retención cle agua, jugosid^id, color.

La imponancia que es necesario
atrihuir a cad^i uno de estos cliferentes
factores en función de la satisfacicín o
insatisfación que proclucen al consu-
miclor, es particul,u- en los ovinos. En
la especie ovina son prohahlemente el
color y sobre todo el flavor (conjunto
de olor y de sabor) los factores deter-
minantes de la calicíad.

Las concepciones clel ronsumidor
para decidirse sohre este último factor
son muy diversas; en el juicio cie estas
características que ponen en juego el
olor y el sahor se hace necesaria la in-
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Clases de canal Lechal Ternasco Cordero de Cordero de Pastenco
Características de Cebo Cebo

Aragón Precoz Pesado

Peso 1/2 canal (kg) ._......... .._ ........ ... ...... ...._ 2,63 5,26 6,73 9,24 6,18
Edad al sacrificio .......................................... ............... 28-33 días 90-100 días 95-100 días 140 días 5-6 meses

Grado de conformación ............................. ................ 1,10 2,10 2,40 2,80 2,00
Estado en engrasamiento _.. 1,00 2,00 1,90 2,20 1,90

Relación peso/longitud (g/cm) .............. .......... _ 61,80 97,92 238,74 298,71 106,74
Espesor grasa dorsal (mm) .................... ................ 1,53 2,30 2,83 3,75 1,68

Composición (%):
-Músculo _ _ _ 56,51 58,94 58,37 57,99 63,56
-Hueso .. .. 26,41 20,94 19,44 17,64 20,82
-Grasa total __ ......................................... ..._.......... 17,06 20,11 22,19 24,37 15,61

• subcutánea ........................................... ................ 5,31 8,29 9,20 10,95 5,72
• intermuscular __ ....... ... . . . .. _. .. . ._...... 9,29 9,29 10,20 10,48 7,73
• renal + pelviana . _..... __ ........ 2,45 2,53 2,69 2,94 2,14

Relación músculo/hueso .... __ ... ....... . ......... 2,14 2,83 3,20 3,53 3,06

% piezas de 1a categoría ........................ ........... . 61,05 62,63 60,99 62,15 61,65
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Peso canal

(kg)
Sistema de
Producción

.: - .

< 8

^.-. -

> 8 kg hasta 122 kg

.

> 12 kg hasta 15 kg 15 kg hasta 20 kg

Conf.

Eng.
A B C D E

1 x

LECHAL
40 45 dí

2
( - as) 3

4

5

Conf.
Eng.

A B C D E

1

TERNASCO
(90-100 dí )

2 X
as

3

4

5

Conf.

Eng.
A B C D E

1

CORDERO DE CEBO 2 x x
PREC02
(95-110 días) 3

4

5

Conf.
Eng.

A B C D E

CORDERO DE CEBO 1
PESADO 2 x x
(130-150 días)

3 x

4

5

Conf.

Eng.
A B C D E

1

CORDERO DE PASTO 2 x

(5-6 meses) 3

4

5

Conf.

Eng.
1

A B C D E

OVINO MAYOR 2

3

4

5
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Ganado
con Sama no rinde

Un buen aseo con Sarnacuran
le da beneficios limpios , ,^

Sarnacurari (Phoxim) es la solución de Bayer contra la sarna
y otros ectoparásitos (pulgas, piojos, garrapatas...)
• Por su triple acción acaricida.
• Por su elevado factor de seguridad.
• Porque no contamina el ambiente n

Nuestro prestigio, ganado con salud
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Países Reino

. ^

Francia Alemania España
Caracteres

Unido Federal
Ternasco Cebo Cebo Pastenco

Precoz Pesado

Peso 1/2 canal kg ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 8,28 12,00 12,00 5,26 6,73 9,29 6,18
Edad ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 6 meses 4-5 meses 6 meses 90-100 días 140 días 95-110 días 5-6 meses

Grado. Conformación ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 3,76 Buena Excelente 2,10 2,40 2,80 2,00
Estado engrasamiento ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 3,86 Mediana- Mediana- 2,00 1,90 2,20 1,90

mente mente
graso graso

Composición (%):
-Músculo ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 55,50 58,19 62,90 58,94 58,37 57,99 63,56
-Hueso ,,,,,,,,,,,^,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 15,50 17,30 15,80 20,94 19,44 17,64 20,82
-Grasa total ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 27,60 24,64 18,20 20,11 22,19 24,37 15,61

• subcutánea ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 12,60 10,63 6,00 8,29 9,30 10,95 5,72
• intermuscular ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 11,40 14,05 10,30 9,29 10,20 10,48 7,73
• pélvica + renal ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 3,60 - 1,90 2,53 2,69 2,94 2,14

Relación músculo/hueso ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 3,61 3,40 3,98 2,83 3,20 3,53 3,06

tervención de jurados de degustación
y de olfato.

El estado de engrasamiento no pare-
ce relacionado directamente al flavor,
pero ciertos componentes de los de-
pósitos de grasa intramuscular contri-
buyen fuertemente a la formación de
un flavor deseable que el palacíar mo-
derno pide que sea moderado.

Ohservaciones recientes confirman
en el determinismo del flavor de la
carne ovina la composición de los teji-
dos adiposos, pero subrayan también
la importancia del músculo.

La carne es, no lo olvidemos, el pro-
ducto resultante de las transFormacio-
nes sufridas por el músculo después
del sacrificio. Las calidades tecnológi-
cas y organolépticas de la carne reEle-
jan parcialmente la composición en fi-
hras de los músculos cíe donde provie-
nen. Una abundancia de fibra RR y aR
corresponde a carnes más jugosas y de
más flavor, los mítsculos constituidos
por fibra co cían carnes más secas. Es-
tos componentes van ligados a carac-
terísticas raciales y la selección para el
crecimiento, la conformación y en
contra cíe la grasa tiende a aumentar el
número total cíe fihras y la proporción
de fihras (3. Se puede pues suponer
que el progreso genético sohre estos
caracteres no se tracluzca por una de-
gradación de las calidades organolép-
ticas de la carne de cordero, como en
el caso del cerdo.

Dada la corta edad de los corderos
que se consumen en España la terneza
no es factor mayor de preocupación
cualitativa, ni tampoco el poder de re-
tención de agua.

Caso especial merece el comentario
de rigor sohre la composición de nues-

tras came en colesterol y en ácidos gra-

sos insaturados. Los consumicíores hus-

can hoy la carne inagra y separan en

el plato los tejidos adiposos ingiriendo

ítnicamente los trozos de came limpia.

Sin embargo el músculo presenta una

riqueza en triglicéridos muy correlacio-

nado con el estado de engrasamiento

de la canaL La riqueza en triglicéridos

clel mítsculo aumenta con la edad cle los

animales. Por otro lado est^t demostr^ido

que las proporciones en ácidos grasos

saturados varían en funci<ín dcl r^^gimcn

alimenticio cíel cordero en hase a Ia

edad del destete, al régimen antes del

destete, (únicamente I^icteo o l^ícteo

más concenttado), y a la halanra de la

racibn seca en forrajes y concentrados.

En el músculo las proporciones de .íci-

dos grasos saturados varíctn clesde el

59% con las raciones ricas en fotrajes al

38% en raciones ricas en concentrados.

Las carnes de nuestros corderos dan

pues en la diana de las norrrr.is <lict^ti-

cas que hoy se imponen: son j<ívenes,

hlancas, magras y con un cocicntc^ P/S

(ácidos grasos poliinsaturados/úcidos

grasos saturados) muy favor^thlc.

50
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ESPECIE 1968 1988

Tm (000) , % Tm (000) %

BOVINO 241 22,2 450 13,6

OVINO 118 10,9 211 6,4

CAPRINO 13 1,2 20 0,6

EQUINO 16 1,5 7 0,2

PORCINO 419 38, 7 1.722 51,8

AVES 257 23, 7 828 24,9

CONEJOS 20 1,8 82 2,5

TOTAL 1.084 100, 0 3.320 100,0

Fuente: M.A.P.A.
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La alitnentaci^^n tiene pues efectos
muy importantes tanto sohre la calidad
de la carne comv de la canal, y es de
encomiar los esfuerz.os de las indus-
trias de piensos en el diseño de tipos
de producción acordes con Ia^ posihi-
lidades cle nuestr^ts raras y de nuestro
qledio, al tiempo yue se salvaguardan
las tendencias moclernas del consutni-
dor. Si comparamos nue^tra situación
con las de los países de nuestro entor-
no mediterráneo al sector ovino espa-
ñol sale favorecido. El juicio puede
cambiar si nos comparamos con otras
áreas...

HACIA DONDE VA EL CONCEP-
TO DE CALIDAD DE LA CARNE
OVINA EN ESPAÑA

^En sus grandes líneas no va a va-
riar?. En un mercado en el que sobra
de todo, ^se está decantando por ser
aún más exigente en las tcndencias de
carne muy joven, tierna, hlanca o lige-
ramente rosada, pero tamhién cíe alto
precio en el plato del consumidor...?

La pregunta está en si puede seguir
siendo económicamente viable que to-
do cordero que nazca en F.spaña ter-
mine como lechal, temasco o recental.

Si el mercado lo va a pagar o si, por el
contrario, el restaurante, el ama de ca-
sa puede dejarse subyugar por la faci-
lidad unida al precio y la relación pre-
cio/calidad. F.n cíefinitiva: carnes jóve-
nes, tiernas, ju^;osas, sin grasa eXCesi-
va, hien troceadas, quizás algo más ro-
jas, tan suculentas o más y con buen
precio... ,Va a poderse defender el
productor español? ^Qué decir de la
evoluribn galopante de las cadenas de
distribución, de las tendencias al tro-
ceado, de la forma de expedir la carne
en forma cada vez más elahorada?

Todo ese mundo de innovaciones

._ . ..•.• -

AÑOS CORDEROS CORDEROS OVINO TOTAL
LECHALES PASCUALES MAYOR

A) NUMERO DE CABEZAS SACRIFICADAS

1979 _ __ _ __ _ __ __. 2.650 6.711 923 10.284
1980 .... ............................................................................ . 2.589 10.285 1.469 14.343
1981 .............................................................................. 2.596 10.192 1.484 14.272
1982 ......................................................................... 2.748 10.920 1.560 15.228
1983 ......................................................................... 2.875 11.425 1.632 15.932
1984 _ ............................................................................. 2.897 11.568 1.641 16.106
1985 _ ............................................................................ 2.952 11.787 1.672 16.411
1986 ................................................................................ 2.971 11.866 1.683 16.520
1987 ...... ........._ ........................................... 3.021 12.627 1.866 17.514
1988 _ _ _ _ . . _.......... _ . 3.520 13.367 1.689 18.576

B) PESO CANAL MEDIA, Kg:

1979 _.. _ 7,4 12,7 17,8 -
1980 _ ......................................................................... _ 6,7 12,0 18,8 -
1981 _ ......................................................................... _ 6,7 12,0 18,8 -
1982 ....................................................................... 6,7 12,0 18,8 -
1983 _ ........................................................................... _. 6,7 12,0 18,8 -
1984 ......................................................................... 6,7 12,0 18,8 -
1985 .................................................................................. 6,7 12,0 18,8 -
1986 ................................................................ 6,7 12,0 18,8 -
1987 _.. _ ......................................_... 6,5 12,0 19,3 -
1988 _ _ _ _...._. __... 6,4 11,8 18,8 -

C) PRODUCCION EN Tm

1979 ___ _. 19.516 85.145 16.410 121.071
1980 _ ................................................................... 17.344 123.429 27.616 168.389
1981 ................................................................................. 17.393 122.302 27.898 167.593
1982 ................................................................. 18.414 131.045 29.320 178.779
1983 _ ..............................._ 19.265 137.102 30.675 187.042
1984 19.418 138.531 30.902 188.851
1985 ................................................................................ 19.786 141.154 31.487 192.427
1986 ................................................................................. 19.918 142.095 31.697 193.710
1987 ................................................................................. 19.586 151.136 36.066 206.788
1988 .. ..........._........................._.................................. 22.694 157.067 31.706 211.468

Fuente: Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación. Madrid.
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A partir de los años 60, imitando el mercado francés, se importan razas de tronco merino y se tiende al
cordero de cebo precoz.

va ^i ser intl^zihl^ re^P^cto a la cali-

dad, Lis em^resas dc elahc^racicín de-

h^r^ín pr^scntar sus hr<^cluct<^s en tér-

minos de precio y c<m^posici^m. ^Po-

drán nucstras c.cnalcti cle 10-12 kg

ahuntarse a c•se carro?. La p,trte relati-

va c(c Ios músculc>s utilizahles en I^ts

canal^s dchcnd^ dr lu imi^ortancia cle

Iov c^trc^s dc^s ccnnhonc^ntes: hueso y
^;rasa. F.s más clevada micntras m^ís 10

s^a el cc>ciente ntúsculo/hueso, con-

cc^to c<mc^ridc^ pc^r cl término °carno-

sidad", el^ mrnt<^ imlx^rtante a la hora

d^l h^c^ce,idc^ y dc la respuesta a la de-

manda cada día mayc^r de carnes ^rc-
Paradas.

tii nos fijanu^s cn k^s Cuadro N y V,
v^mc^s c<^mo Ia ru^ne dc^ c>vino ha ve-

nido hcrdirndc> imhc^rtanci^i relativa

desdc^ hace ya ticmlx^ cn F.spaña, des-

plazada lx^r la^ hrc^ducrion^s animales

de ti^c> indu^trial. En cl futuro y hoy

ya s^ sirntc^, la ccm^Pet^ncia le vendr^i

adc°máti redc>hl;ida pc>r las ^roduccio-

nes de la misma eslxcie cn•iginacl^is en
el mercack> amhliaclc^ cle los doc^ paí-

ses de la Comunid.^d. En un país de

costes dc ^r<^cluccicín ele^^adoti como

es Esp.^ña, no hay c^tra salida yue re-

dohlar la lucha pc^r Ia hrcxluctividad,

pcro ade^m.ís Ios ^rc^ductc^re^ deherán

adyuirir rc^tlcjc^s dc marketin^ y- para

^mhezar ahrcnder a conocer hien la

cadena y a c^rganizarse. La promoción

de una polí[ica de calidacl y la c(efensa
des<le p<^sicicmamicnu>s regionales,

scm hazas qu^ deherítn jugarse siem-

pre yue se pued^t fnnte a la masifica-

ci<ín dc^ Ias oh^as Producciones.

LAS DENOMINACIONES ESPECI-
FICAS Y LAS MARCAS COMER-
CIA 1.1? S

Denu-o del movin^iento generaliza-

do hacict Ia diferenciacibn y Ia calidad

cn el comerci<^ agroalimentario, la Ad-

ministraci<ín española auspicia la pro-

t^cci<ín y hronx^cicín dc ciertas pro-

duccicmc^s cc^n Io clue s^ d^fine como

Denominaciones de calidad. Para el
caso c<mcrctc^ d^ las carn^s frescas es

dc ahlicaci^>n la rn^r^na dc Denomina-
ción específica.

H:n carne <wina h^t sidc> aprohado y

est^í ya a hunto cle funci<mar el Regl^i-
mentc^ dc I^i Denominación Especí-
fica del "Ternasco de Aragón". En
la Ccmwnidad de Castilla y Lebn viene

dehatiénd<^s^ dcsde hace años la con-

venicncia <> n<^ de dotarse de nna De-

nominación yue prc^teja al "Lechazo
de Castill^i".

Por analo^;ía con oh^os productos,

cc^mo lx^r ^jeml^l<^ cl vino, hajo estc^s

p^ir^i^;ua^ ccmiunrs con funciones de
contramarcas (1), venclrían a situ:u•-
se y r^alizar su trahajo las marcas cc^-

mercialcs. La idea y los ^rincipios no
se cliscutrn:

• ^ara el productor ---> tener ma-
ycn^ presenci^i en el valor añaciido,
a^untartic a yue si de vcrdad se ocu^a

de mejorar su producto, ese trahajo
sea finalmcnte reh•ihuido...

• para los c<msumidores ---> adqui-
rir prc>ductos de alta calidad y persc^-
n.rlidad, con I;arantía de la ^nisn^a, de

su <^rigen y de los sistemas de pr<xluc-
ción y ^lahoración.

EI mercado camina ^or ahí, la cues-
ti<m ^st.i en sah^r si la aplicacibn es
posihle c<m un mínin^o de garantías
de éxito.

Los incc>nvenientes d^ la l^enomina-

ci^>n eti^ecífic^i, apartc del tiem^o part
tr^tmitarla y las dificultades de la cre^i-

ción del Itel;lamento apropiado y dc^l

Consejo Regulttd<^r, estrih^tn en el caso
concreto de las earnes frescas cn el
complejo y costoso control a lo larg<^
dc I<^s clistintos tr.unc^s cic l^i caciena.

F,n un haís como FRANCIA, cn dc^n-

de el sector cle carne <wina se hen^fi-
cia de^de hace ya años de un sistema
de clasificación de canales clarifica-
dor y cc^h^r^nte y yue se ahlica .^ to-
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dos los escalones, el LABEL ROUGF.,

eyuiparahle a nuestra llenominacibn

específica, apenas mueve unos miles

de canales al año. ,Qué decir en Espa-

ña en donde ese sistema de clasifica-

ción, esa herramienta tan necesaria,

no eXlste S1Clulera?.

EI meollo de la cuestión está ahí y
parece que no se quiere entender. Es-
peremos que la Comisibn de Bruselas,
en su afán normalizaclc^r consiga cuan-
to antes estahlecer un sistema que
pueda aplicarse sin mucha gramática
parcta a las canales ovinas de los paí-
ses mediterráneos.

Viniendo a las marcas, puede decir-
se que presentan por sí solas la gran
ventaja de un funcionamiento más ágil
y clinámico. En manos de un grupo de
procluctores les permite su propio au-
tocontrol y disciplina, la definición de
sus reglamentaciones internas, los po-
sihles cambios de ohjetivos.

Sólo en una organización que no
pierda el control sohre el producto se-
rá rentahle la diferenciación. Las plus-
valías aquí se generan no solamente
por situarse en la gama alta de los pro-
ductos de caliclacl sino porque se acor-
ta la cadena de intermediación.

La dificultacl estriha en que para cre-
ar una marca en carnes frescas hace

falta un producto-verdad, sino todo

es viento... El ejemplo de COLF,CHU,

la Cooperativa de comercialización de

lechazos, funclada hace un par de
años en Castilla y Le<^n, parece res-

poncler a esa exigencia ya que posee

un producto-verdad:

• una raza manejada en pureza to-
tal, puesto que los criadores del I,.G.
son los únicos proveedores.

• un sistema de cría idéntico y uni-
forme en todas las explotaciones y a lo
largo de las distintas épocas clel año,
lo cual es un triunfo en sí mismo para
una produccicín ovina.

• un proceso c1e transformación del
animal vivo en carne muy cuiclado,
aplicando en el faenado los sistemas y
métodos tradicionales.

Se dirá que el lechazo es una pro-
ducción fácil y en parte es verclad. Sin
embargo también ahí, a la hora de la
selección y el destrío de las canales
aportadas por los ganaderos se echa
en falta un sistema cle clasificaci<Sn yue
haga uso de algo más que clel sim^le
criterio de peso.

(U Da prestigio y cliferenciu un grupo de producr<i.
b.yo sus diferentes marcus; clu m3s seguriclad al ^listri-
buidor y al consumidor, beneficia uún máti I:r ima},en
cle marca.
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