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En julio de 2006 se realizd la iltima
SRR P  Tachaad

El pasado mes de julio se rea-
liz6 la dltima edicion de la Gordon
Research Conference on Posthar-
vest Technology. un encuentro
que tiene lugar cada 4 afos. En el
Connecticut College, New London.
CT. USA. se reunieron unos 150 fi-
si6logos y técnicos de primer nivel
de todo el mundo para comentar
los aspectos mds relevantes de Ja
vida poscosecha. transporte, nuevas
tecnologias, IV gama, bioguimica y
genética de la poscosecha de frutas
y hortalizas. Este articulo resume la
informacion mds destacada puesla
sobre la palestra en el encuentro.

Mercados y IV gama

El mercado de productos en
fresco a nivel detallista se estima
en 95 a 100 mil millones de ddlares
en USA. El tamaho de este mismo
mercado en Europa es similar, unos
90 mil millones de dolares. Frutas
y hortalizas son aproximadamente
un 50% cada una. El mercado de [V
gama a nivel detallista y servicio de
alimentacién se estima en EE.UU.
en 4.7 mil millones de US$. de los
cuales las ensaladas aportan 2.7 mil
millones, las hortalizas lavadas y
cortadas 1.5 mil millones, y la fruta
troceada 425 millones. El mercado
estd creciendo y la conveniencia es
algo muy buscado por los consu-
midores y el motor del aumento
del consumo en fresco.

El total de la industria alimen-
taria en USA, incluyendo bebidas,
se estima en 486 mil millones de
USS.

El mercado de los alimentos
funcionales es de unos 20 mil

millones de US$. Los suplemen-
tos dietéticos representan 5 mil
millones de US$. Ambos estdn
creciendo a tasas del 10 a 15% por
ano. Esto refleja la necesidad del
piblico de soluciones saludables
que la industria del producto en
fresco puede satisfacer si es ca-
paz de cumplir los requisitos de
conveniencia y disponibilidad, al
igual que los otros productos.

Sensores objetivos
del sabor

El "favor" (palabra que en
espafiol no tiene traduccién en un
solo término) estd compuesto por
tres elementos: textura (sensacion
del bocado en la boca), sabor
(lengua) y aroma (nariz). Se estdn
desarrollando nuevas tecnologias
para la medicion objetiva de estos
factores y que han sido correlacio-
nados con paneles sensoriales y
calibrados segin las preferencias
de los consumidores. El avance en
las herramientas analiticas permite
la toma de muestras automatizada.
Los nuevos cromatdgrafos de ga-
ses, mds rdpidos, y la espectrome-
tria de masas permiten lecturas de
los volatiles en | 0 2 minutos.

Otros instrumentos incluyen
las narices electrénicas. biosen-
sores de cristales de cuarzo recu-
biertos con diferentes polimeros
que reaccionan a fas moléculas de
aroma y dan un perfil de aromas.
Este dltimo puede correlacionarse.
La oportunidad aqui es automati-
zar y hacer pasar un nimero alto
de selecciones a través de estos
instrumentos de medicion.
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Tecnologia poscosecha y
control de la cadena de frio

Las etiquetas RFID (Radio
Frequency ldentification, identi-
ficacion por radio frecuencia) se
estd volviendo un estindar para los
proveedores de grandes mayoris-
tas. Walmart y el Dpto. de Defensa
de USA exigen a los suyos incluir
RFID a todas sus cajas. REID
consiste en una "etiqueta RFID",
un objeto que puede adjuntarse a
la caja a electos de identificarla
usando ondas de radio.

Las etiquetas RFID conlienen
chips de silicio y antenas. Las eti-
quetas pasivas no necesttan fuente
interior de energia, mientras que
las activas si la necesitan. Son
equivalentes a los codigos de ba-
rras pero no necesitan una lined
directa de vision y son leidas auto-
mdticamente al pasar las mercade-
rias por la estacion de lectura. Las
RFID son baratas. 1 a 2 centavos
por unidad. Actualmente sc esta
equipando a las etiquetas RFID
con sensores de temperatura, de
humedad relativa y sensores de
gases (etileno. etanol) que pueden
proporcionar Jecturas en tiempo
real de lus condiciones de la carga.

Se estin desarrollando al-
goritmos sobre vida de estanteria
para diferentes especies y, cuando
los datos de RFID son interpreta-
dos con estos algoritmos, puede
obtenerse una estimacion de la
vida poscosecha remanente en cada
cultivo. La vida de estanterfa rema-
nente por lote es una herramienta
importante para que los detallistas
puedan manejar el inventario de



frutas que ticnen almacenado de
forma de reducir pérdidas.

Nuevas zonas
de produccion

Perii es una nueva zona de
produccién que sc estd desarro-
llando rdpidamente. Ya es el 1°
exportador mundial de espdrragos
y alcachofas. La mayor finca de
aguacates del mundo. con 1.500
ha, estd localizada en este pais. Su
clima es muy estable a lo largo de
todo el afo. y estd muy proximo
a Ecuador. Pert tiene un drea
costera muy larga. con valles que
corren desde las montafias hacia la
costa. El suelo es arenoso y el clima
desértico, pero hay abundante agua.
proveniente de los rios que nacen
en los Andes. Atn cuando hay sol
permanentemente, el clima es suave
debido a la mfuencia del Océano
Pacifico. En estos valles se han de-
sarrollado grandes zonas bajo riego.

Peri empezd a producir fre-
sas para exportacion hace dos afios

y las ha enviado exitosamente por
aire a Europa. En mi opinion las
exportaciones horticolas de Pert
aumentardn significativamente en
los proximos anos y es una zona
muy interesante para invertir.

Genomica e hibridacion
asistida por marcadores

En el Congreso se presenta-
ron muchos trabajos sobre gené-
mica, conjuntos de marcadores.
mapas de marcadores y transfor-
macion genética de plantas con
el fin de entender las vias bioqui-
micas. Sin embargo. la utilidad
de este tipo de estudios para las
empresas es aln lejana; se trata
de trabajos tedricos de los que
arduamente se extraen conclu-
siones capaces de transformase
en herramientas practicas para
los mejoradores. No obstante. la
gendmica y la biologia molecular
son grandes prioridades para el
US National Science Foundation
en comparacion con otras posibles
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tecnologias para la agricultura y
la NSF estd destinando cientos
de millones a ellas. La utilidad
comercial permancce oculta  de
momento.

Vida de estanteria

La estructura de la culicula
(pich) y el grosor parecen jugar
un rol importante en la vida de
estanteria de varias especies. Las
variedades con culicula (piel) mds
gruesa tienen una vida de estan-
teria significativamente mayor en
tomates y otros frutos. El control
natural de la humedad parecc ser
uno de los factores claves en la di-
ferencia en vida de eslanteria entre
las variedades.

Este tema cstd de momento
ain muy poco explotado. El énfa-
sis de los estudios poscosecha en
la vida de estanteria se ha basado
en el pasado en las diferencias re-
lacionadas con el etileno y la tasa
de respiracion.
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