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En julio de 2006 se realizó /a ú/tima
edición de /a Gordon Research

Conference on Postharvest Techno/ogy,
un encuentro que tiene lugar

cada cuatro años.

EI pusado mes cle julio tie rea-
lizó la últimti edicibn dc la G^ir^on
Research Confcrence un Po^thar-
vest Technology, un encuentro
yuc tiene lugar rada 4 años. En cl
Connecticut College, New London,
CT, USA, se reunieron unoti I SU fi-
siblogos y técnicos de primer nivel
de todo el mundo para comentar
los aspectos m^ís relevantes dc la
vida poscosecha, transporte, nuevas
tecnologías, IV gama, bi^^química y
genétiri de la poscosech^i de frutas
y hortaliza^. Este artículo resume la
información más destacadn puesta
sobre la palcstra en el encucntro.

Mercados y IV gama
EI merrado dc productos cn

fresco a nivcl detallista se estima
en 95 ^^ 100 mil millones de dólares

en USA. EI t^unaño de este mismo
mcrcado en Europa es similar, unos
9O mil millones ^e dól^ires. Frutas

y hortalizas son aproximadamente

un 50^/^^ cadu una. EI mercado de IV
gama ^i nivcl ^ctallista y scrvicio de

alimentación se e^tima en EE.UU.
en 4.7 mil mill^ines de US b, de los

cuales las cn^^iladas ap^^rtan ?.7 mil
millones, las hortaliras lavadas y
cortadas I.5 mil millones, y la fruta
troceada 42S milloneti. EI mercado
está creciendo y la conveniencia es

algo muy buscado por los consu-
midores y cl motor del aumento

del consumo en fresco.
EI total dc lu indutiu-ia alimen-

taria en USA, incluyendo hebidas,
se estima en ^486 mil millones de
USg.

EI mercado ^e los alimentos
funcionales es de unos 20 mil

EI "estado del arte"
de la poscosecha

millones de US$. Los suplemen-
tos ^ietéticos representxn 15 mil
milloncs de US$. Ambos están
creciendo a t^sas del 10 a I S^Ic por
^iño. Esto refleja la necesidad del
público de soluciones saludables
que la industria del producto en
fresco puede satisfacer tii es ca-
paz de rumplir los reyuisitos ^e
conveniencia y ^lisponibilidad, al
igual yue los otros productos.

Sensores objetivos
del sabor

EI "flavor° (palabra yue en
español no tiene h-aducción en un
solo término) está compuetito por
tres elementos: textura (sens^ición
del hocaclo en lx boca), sabor
(lengua) y aroma (nariz). Se están
desarrollando nuevas tecnología^
pura I^i medici^n objetiva de estos
thctores y que han sido correlacio-
nados con paneles sensoriales y
calibrados según las preferencias
de los consumidores. EI avance en
las herramientas analíticas permite
la toma dc muestras ^uiromatizada.
Los nuevos cromatógrafoti de ga-
ses, más rápidos, y la espectrome-
tría de masas permiten Iccturas dc
los volátiles en I o 2 minutos.

Otros instrumentos incluyen
las narices electrónicas, biosen-
sores de cristales de cuarro recu-
biertos con diferentes polímeros
yue reaccionan a las moléculas de
aroma y dan un perfil de aromas.
Este último puede corr^lacionarse.
La oportunidad ayuí es automati-
zar y hacer pa^ar un número alto
de selecciones a través de estos
intitrument^^s ^lc mcciirión.
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Tecnología poscosecha y
control de la cadena de frío

Las cliyuela^ RFID (Radi^>
Frcyucncy I^icntification, i^enti-
ficación por ra^lio frccucncial se
está volviendo un cstándar para los
proveedores de grandes mayoris-
tas. Walmart y cl Dpto. de Defensa
de USA exigen a los suyos incluir
RFID a toda^ sus cajas. RFID
consi^tc cn una °ctiyueta RhID",
un objeto yue pucde ^idjuntarse a
la caja a efectoti de idcntificarla
usv^do ondas dc radio.

Las etiquetus RFID r^mtienen
chips de silicio y antenas. Ltis cti-
yuetas pa^iva^ no necrsitan fuente
interior de energía, micntra^ quc
las activas sí la necesitan. Son
equivalenteti a los cóeligos dc ha-
n•ns pero no ncccsit^in un^^ línra
directa de visión y tion leídas autu-
máticamcntc al pas^ir la^ mer^adc-
rías por la cstación de Icctur,i. Las
RFID ^on bxratas. I a? ccmavuti
por uníd^td. Actualmcntc sc cstá
eyuip^indo a las etiyuctas RFID
con sensores ^ie tcmperatura. ^e
humedad relativa y semores de
gases (etileno, etanol) que pueden
proporci^inar lec[uras en liempo
real de I^is condiciones de la rarga.

Se están desarrollanclo al-
^oritmos tiohrc vida úc cstantcría
p^ira rliferentes e^pecies y, cuando
los datos de RFID son intetpretu-
dos con estos algrn-iUnos, pucde

obtenerse una estimación de la
vida poscosech^i remanente en aicl^i
cultivo. La vida de estantería rcma-
nente por lote es un^i herramienta

importantc paru yuc los dctallistas

pue^l,in manejar el inventari^^ de
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frutas yue tienen alnuicenado de
fonna de re^ucir pérdidas.

Nuevas zonas
de producción

Pcrú es una nue^^a zona de
produccibn yue se está desarro-
Ilando rápidamente. Ya es el 1°
exportador mundial de espárra^os
y alcachofas. La mayor finra de
aguarateti del munclo. ron I.500
ha, está localirada en este país. Su
clima es muy e^table ^i lo largo de
todo el año, y etitá muy próximo
a Eru^idor. Perú tienc un área
costera muy larga, a^n valles que
corren desde las montaiias haria la
costa. EI suelo es arenoso y el clima
desértiro, pero huy abundante agua.
pro^^eniente de los rí^^s yue nacen
en los Andes. Aún cu^indo hay sol
permanentemente, el clima es suave
^ebicl<^ n la influencia del Océano
Pacífico. En cstos vttlles se han de-
sarrollado grin^es zonas hajo rie^^o.

Perú empez6 a producir fre-
sas p^ira exportación h^ice dos años

y las ha enviado exitosumente por
aire a Europa. En mi opinión las
exportaciones hortícolas de Perú
aumentar^ín significativumente en
los próximos años y es una zona
muy interesante para invertir.

Genómica e hibridación
asistida por marcadores

En cl Congreso se presenta-
ron muchos trabajos sohrr genó-

mica, conjuntos de marcadores,
m^ipas dc marcadores y transfor-
mación ^^enética de plantas con
el fin de cntender las ví^iti bioquí-
micas. Sin embargo, la utilidad

de este tipo de estudios para la^
empresas es aún lejana; se trata
de trab^ijos teóriros de I<^s que

ar^luamente se extraen conclu-

sione^ capace^ de transf^^rm^ise
en herramientas práctiras para
los mejor^idores. No obstante. la
genómiri y la biología molecular
son arandes prioridades para el
US National Science Foundation

en comparaci6n con otras posiblcs

tecnología^ para la agrirultura y
la NSF está destinando rient^^s
de milloncs a cll,is. La utili^la^1
comercial permanece oculta ^1c
nlOnlenlll.

Vida de estantería
La rsU-urtura ^íc la rutícula

(picl) y el ^^rosor parercn .jugar
un rol impurtante en I^i ^ icia de
est^uitería ^le ^arias esperie^. Las
variedades con cutícula (piel) más
gruesa tienen una vida de estan-
terín ^i^^nificati^amente may^^r en
tomates y oU-cis t•rutoti. EI ronU-^^I
natin-al de la humeelacl p,u-ere scr
uno de los t^irtores rlaves en la ^i-
ferenria en vida de cstantería cntrr
lus varied^i^les.

Este tema está ^te mumcnt^^
aún muy poco explotacio. EI ^nfa-
sis ^e los estudius posc^^scrha ett
la vida de eslanterí,i se ha hasado

en el pasadu en las diferenri^is re-
laci^inadas r^^n el ctilen^^ y Ia ta^a
dc respiraci^ín.
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