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Variedades vigorosas de porte semiabierto y con alta capacidad de recuperación.
Adaptadas para invernadero, aire libre y cuRivo bajo malla.
Vainas semi largas, muy carnosas, rectas, planas y sin hilo.
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Variedades vigorosas de porte vertical. Producción escalonada y regular.
Adaptadas para invernadero, túnel de plástico y aíre libre.
Vainas largas, planas, rectas y carnosas, sin hilo.
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Tlip,o^ Da^rk R^u^n^r^^er,^
Planta abierta muy precoz, de producción agrupada
y con alto rendimiento.
Recomendada para invernadero, aire libre y cultivo bajo malla.

Variedad vigorosa y productiva que destaca
por su uniformidad.
Vainas planas, curvas en sección oval.

T i p,o, R^edlo,n^álo^
Variedad muy vigorosa con gran capacidad de rebrote.
Adaptada para invernadero y cultivo bajo malla.
Vainas redondas, largas y rectas, muy uniformes
durante todo el ciclo.
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Nunhema Spaln S.A. Especielista da Cultivo:
n;inhems.apam^nunhems.com Antorno Manuel Abnso. . Tel.: 809 293 560
www nunh^ms.com a-alonso^nunhems.com
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Lo mejor en invernaderos
tanto en calidad...

como en prec i o

d.

completas y a medida
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Plásticos flexibles y rígidos

Placas de Policarbonato,

Chapa galvanizada

Fertirrigación

Control climático
• Calefacción
• Humidificación

Entutorados,
abrazaderas y carros
de recolección,...

Solucion.es

Ctra. Pulpi-Lorca, Km 1, 5
04640 Pulpí (Almería) Spain
Tel. +34 902 464 468
Fax. +34 950 464 01 3
info@gogarsa.com



PRIMERAS LINEAS

Ediciones de Horticultura, S.L.
colabora en:

HortiMedia Europe Group

w.vw. hortimedia-europe.com

n

Internet Society
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Sociedad Española
de Ciencias Hortícolas

n

Asociación de Ingeniería Agronómica

^ ^^^a.
ge ieria

SOCIF,UAD F.tiPAÑOLA DE
,^c;eom<.H:^rH:kín

n

Asociación Española de Arboricultura

n

Agroprés,
Associació de periodistes

i escriptors agraris

n

AIPET, Asociación Iberoamericana
de Periodistas Especializados

y Técnicos

n

Asociación Usuarios de Internet

n

CEPLA, Comité Español
de Plásticos en Agricultura

n

CIPA, Comité Internacional
de Plásticos en Agricultura

n

Asociación Española
de Garden Center

Congreso de la SECH en Albacete (España) 2007

` Las agriculturas
^ minoritarias

El pasado Congreso de la SECH, celebrado en Porto (Portugal),
permitió presentar la propuesta de organizar el correspondiente al
año 2007, en el marco de la Universidad de Castilla-La Mancha y,
concretamente, en la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agró-
nomos de Albacete.

Castilla-La Mancha apuesta por el desarrollo profundo de las
estructuras productivas de su sector agrario y quiere dar a conocer
sus esfuerzos en la investigación, formación y transferencia de tecno-
logía desde los Centros e Instituciones presentes en su territorio.
Asimismo, quiere aprovechar el próximo congreso de la SECH para
incorporar la participación activa de empresas y servicios, ligados a
los objetivos y resultados de la investigación aplicada, como aval de
la demanda e interés de los mismos.

La Comisión Organizadora del Congreso definirá, oportunamen-
te, el formato y contenido a desarrollar en el Congreso. No obstante,
las primeras iniciativas al respecto parten en la dirección de realzar
las agriculturas minoritarias, recogiendo trabajos y propuestas que
ofrezcan alternativas en el uso del suelo y que redunden en la poten-
ciación del desarrollo rural.

Castilla-La Mancha, reconocida región de contrastes en cuanto a
sus disponibilidades en recursos naturales disponibles, quiere repre-
sentar un punto de encuentro científico-técnico, al más alto nivel,
para el aprovechamiento óptimo de los mismos. Así, los planeamien-
tos relativos al agua, el suelo, la luz o la temperatura entre otros y,
evidentemente, el material vegetal, como factores esenciales de la
producción agrícola, han de contemplarse a diferentes escalas, geo-
gráficas y temporales, reconociendo las orientaciones clásicas de la
producción y de la calidad, y de los productos exclusivos y genuinos
de determinadas zonas o procesos.

Algunas opciones con materiales tradicionalmente implantados

en nuestra región como azafrán, champiñón, ajo, pistacho o algunas

variedades de vid, merecen una atención y dedicación especial. De
igual modo, ]a incorporación de nuevas tecnologías en el aprovecha-

miento de la energía eólica ha permitido generar una opción
socioeconómica de enorme impacto que puede servirnos, a
modo de rumbo, para desarrollar actividades e inversiones
complementarias rescatándolas del acervo cultural propio.

La Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agrónomos
de Albacete abandera esta propuesta y ofrece sus instalacio-
nes y servicios para la realización del próximo Congreso y,
la ciudad de Albacete, espera con agrado la visita de sus
participantes y prepara con esmero las condiciones de aco-
gida y estancia que favorezcan el trabajo de los mismos.

Francisco Montero es el Director de la ETSIA y porta-
voz de la propuesta que, aceptada por la SECH, comienza
su andadura hasta el 2007 en Albacete.
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Planta ornamental
Substratos especiales Klasmann que aseguran el éxito en el
enraizamiento, multiplicación y cultivo.

KLASMANN
We make it grow!

^
DISTRIBUIDOS EXCLUSIVO EN ESPAÑA

vaun^x ^.L. C/. Palleter, 2, 18 • 46008 Valencia • Tlf. 96 385 3707 • Fax 96 384 4515 • e-mail: ventas^valimex.es • www.valimex.es



SUMARIO

La horticultura moderna va
más allá de la mera producción de
frutas, hortalizas y flores para la
"supervivencia". Así, las empresas
añaden a sus productos el valor
de la variedad, y el que no lo hace
se queda sin duda "fuera de juego"
en el competitivo mercado actual.

EI valor de las variedades -lo
que también se conoce como jue-
go varietal- se traduce a menudo
en negocio. Así lo entienden em-
presas como S&G Flowers, que
aparece en nuestra portada en su
stand durante la última edición de
Ja International Horti Fair.
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Fertirrigación
nitrogenada
de tomate bajo
invernadero
M4 Luz Segura
e Israel Carrasco

Los altos aportes de

fertilizantes nitrogenados

en cultivos bajo abrigo han

originado una contaminación

difusa de aguas subterráneas.

Esto obliga al desarrollo

de prácticas de fertilización
y riego más racionales.

La fruta y hortaliza
en España
Dr. Miguel Merino Pacheco

Los sectores de la fruta

y hortaliza en España
representan una de las piedras
angulares de la agricultura
española, de la economía
de extensas regiones
y de la economía en general.

Nuevas
presentaciones
en Cyclamen,
Impatiens y Bacopa
Dpto. de Comunicación
Vivergal

Importación
de flores y plantas
en Alemania
Alicia Namesny

En el marco de la presentación
de la feria lPM 2006, Heinz
Hiep, Presidente de la
Asociación de Horticultores
de Rhineland, ha tratado
diferentes aspectos del sector
ornamental alemán en la
presentación de la próxima
edición de IPM.

38 Conservación
de cultivares
de melón piel de sapo
Valdenegro, M., et al.

46 Entrevista:
Antonio Madrid
y Antonio L. Martínez
Marta Fernández-Rebollos
G'ti España cs una dc las
empresas españolas yue ha
incorporado a su línea de
producción de melón tipo
Galia larga vida, la variedad
Millcnnium dc Syngenta
Scrds.

48 Abejas y control
biológico en cultivo
de pimiento
Redacción

50

52

Juego Varietal

Primer clon de olivo
con certificado
sanitario

53 Máximo ahorro
de sistemas
de control climático
en invernadero
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Poscosecha 2005

S6 Lavado y Cortado

58 Nuevos escáneres
para códigos
de barras

60 Se reduce un 30%
el producto amparado
por IGP

62 Marketing

64 1 Jornadas del Grupo
de Fertilización
de la SECH
Carlos Ramos

66 Fima 2006

67 Plataforma Horticom

75 La Columna:
Nochevieja
Francisco Ponce Carrasco

76 Indice Anunciantes

79 Próximamente

80 Actividades
y Contenidos
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De REGALO para los suscriptores
de las revistas Horticultura
y BricoJardinería & Paisajismo

14 Ventajas económicas
de la aplicación
de un oxigenante
en pimiento
El pimiento es una de las

hortalizas más exigentes

respecto a drenaje y aireación

del sustrato, ya que es una

especie particularmente

sensible a la asfixia radical.

Por eso es muy importante

mantener la aireación para

asegurar un nivel óptimo en

la disponibilidad de oxígeno

Miguel Urrestarazu et al.

1 {^ ; ^^^ `}+i ` =^ _^_
`

ha permitido a los productores
californianos el envío
de frutos a los puntos de
venta en condiciones óptimas
para el consumo ("listas
para comer"), mcjorando
el consumo final y el precio.

Carlos H. Crisosto
y Constantino Valero

SUMARIO

La Revista Horticultura es una publicación plural y acoge en sus páginas las colaboraciones de autores referidos a temas de tecnología hortícola de los cultivos intensi-
vos relacionados con las frutas, hortalizas, flores y plantas ornamentales y los de opinón referentes a la profesión. En todos los casos de los textos recibidos, la redac-
ción se reserva el derecho de extraer, resumir, complementar y/o separar parte de la información para la elaboración de los artículos.
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32 Maduración
controlada de fruta
de hueso en cámara
EI desan^ollu de un protocolo
pura controlar la maduración

^ poscosecha de fruta de hueso
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EL MÁS...

Consumo

Convenience

EI pack vegetal para la merienda

EI estuche de la fotografía tiene todos los ele-
mentos que constituyen un saludable tentempié a
base de hortalizas: un pimiento de los de comer
a bocados, un pepino para igual fin, y varios
tomates cherry. Se Ilama "Vita snack" y es de
Smsakvol & Gezond.

Distribución

Ensaladas

Un valor estratégico para
la Gran Distribución

Mercadona organizó durante
prácticamente un mes reuniones
informativas para explicar a sus
clientes todo lo relacionado a la en-
saladas; con el cartel de la imagen
invitaba a sus clientes catalanes, y
hubo los correspondientes en otros
puntos de venta de la Península. EI
producto en fresco es el que Ileva al
cliente todos los días a la tienda y,
dentro de los vegetales, las hortali-
zas de hoja.

Busque sus productos en...

www.horticom.com/empresas ^

Plásticos y Mallas

n Israriego y Polysack trabajan juntos en Ecuador y
Colombia, donde han lanzado una nueva tecnología,
pionera en el control del espectro de luz para flores: la
línea de mallas fotoconversoras Chromatinet. El lanza-
miento fue realizado durante Proflora, feria en la que
participaron numerosos productores de rosas, claveles,
gerberas, calas, gipsofila...

Los productores se interesaron mucho por esta nueva
tecnología con la cual es posible manejar la altura de
los tallos, el tamaño de los botones así como así la pre-
cocidad del cultivo.

Tanto las mallas ChromatiNet como todos las mallas
de Polysack son distribuidas en Colombia y Ecualdor

Material Vegetal

Rocalba

Catálogo de Maíz,
Girasol y Sorgo

El Catálogo de Maíz, Girasol
y Sorgo de la firma Rocalba
incluye varias fichas claras y
completas de las variedades más
novedosas del mercado.

Cada ficha incluye grandes
fotografías a todo color de las
variedades de estas tres espe-
cies, una escueta definición de
cada una de ellas y un cuadro
con sus características: ciclo,
[ipo de híbrido y de planta, ta-
Ilo, porte de hoja, mazorca, gra-
no, sanidad, aptitud y densidad
aconsejada.

Usted puede acceder al catálogo
completo en pdf a través de la pa-
gina www.horticom.com?62548.

por Israriego, empresa tradicional del sector de riego,
ofreciendo todo el paquete tecnológico para producción
de flores e incluyendo mallas de sombra negras y blancas,
mallas termorflectivas Aluminet, mallas anti-insectos y anti-
granizo, y las mallas fotoconversoras ChromatiNet, todas de
tecnología Israelí. Polysack e Israriego ofrecen además asis-
tencia técnica de calidad sobre qué malla usar en cada cultivo
de acuerdo con la necesidad de optimización de la producción.

ChromatiNet es la nueva generación de mallas, fruto de
un extenso programa de desarrrollo desde 1996. Disminu-
ye la cantidad de radiación dañina a la planta e incrementa
la energía fotosintéticamente activa influyendo también en
la fogomorfogénesis, o sea, mejorando la calidad de los
tallos florales y dando precocidad a varios cultivos.

^.^ • • ^ ^ . HORTICULTURA6



C EL MÁS...

Economía y Organización

Acuerdo de colaboración

Daymsa, distribuidor en exclusiva
de Kelpak en España

Kelp Products Ltd. y Daymsa han firmado un acuerdo por el
cual se concede a ésta la distribución en exclusiva de Kelpak
en España, un fisioactivador vegetal concentrado y 100% na-
tural, de algas frescas Ecklonia Maxima.

La eficacia agronómica del producto se fundamenta en tres
datos (I) lus propiedades especiales que caracterizan a esta
alga, con altos niveles de fitohormonas; (2) las condiciones
ambientales especiales de las aguas marinas donde se desa-
rrolla; (3) el proceso exclusivo patentado de fabricación, sin
procesos químicos, que mantiene de forma activa las sustan-
cias contenidas en los jugos celulares del alga.

Su uso en cultivos hortícolas desarrolla la planta de forma
equilibruda, aportando mayor capacidad de asimilación de
nutrientes, lo que se traduce en mayor cantidad y calidad de
cosechas, especialmente en las primeras fases de recolección.
La aplicación en frutales, cítricos y uva de mesa aporta una
mejora en los rendimientos de la explotación, a través de la
mejora de calibres y la calidad de la fruta.

LA LYl'NI I:A !:N 1.^ Ml416N
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Libros

n La Consejería de Agricultura, Agua y
Medioambiente de la Región de Murcia
ha editado el número 24 de sus cuadernos
técnicos titulado "La lechuga en la Región
de Murcia y otras Comunidades Autóno-
mas", de Alberto González Benavente-Gar-
cía y Josefa López Marín. Este libro hace
referencia a la importancia de este cultivo,
tecnologías, evolución y perspectivas en
Murcia, Valencia, Navarra, Aragón, Castilla-
León, Madrid y Castilla-La Mancha, Cata-
luña, Extremadura, Islas Baleares, Asturias,
País Vasco, Cantabria e Islas Canarias. Para

saber más: www.horticom.com?62675.

^ ^Fert^r^e o
AUTOMATISMOS AGRÍCOLAS^

RE NTAB 1 LI DAD
BAJO

CONTROL

^ ê,,,^,TIVA
Rogralaador

^ M,^RIDIAN
úmrokdor

^!,!,^RA
t^+«..^.^d.r

^^0^^

Ferhr^ego
Iry«dM b Aberi

Gestión Integrada del Riego,
Fertirrigación, Clima y Comunicaciones

Ferĉirrisgo Consorcio S.L
C/ EI Cannen, 71 , Bajo • 03550 San Juan (Alicantel SPAIN

Tel. +34 965 94 35 00 • fax +34 965 65 77 70
e-mail: fertiriego^fertiriego.es / exporl^íerfiriego.es

www.fertiriego.es
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TECNOLOGÍA DE PRODUCCIÓN ^

Los a/tos aportes de fertilizantes
nitrogenados en cu/tivos bajo abrigo

han originado una contaminación difusa
de aguas subterráneas.

Esto obliga a/ desarrollo de prácticas
de fertilización y riego más raciona/es.

Fertirrigación
nitrogenada
del cultivo de tomate
bajo invernadero

Ma LUZ SEGURA', ISRAEL CARRASCOz

^C.I.F.A. "Lu Mnjnnrrn-La Cuitada° (LF:A.P.AI. Auturía
del Mediterrcíneo. Snl. 420. La Mojonera. Ahneríu.
f ertcif'a @ arrakrs. es.
'Compo Agricultiu•a S.L. Barceluiiu.
israel.carrnsco@compo.es

EI área mediterránea incluye
una de las mayores concentracio-
nes de cultivo protegido del mun-
do. De las provincias españolas,
Almería presenta la mayor super-
ficie, con 27.000 ha, siendo el to-
mate una de las especies más cul-
tivada.

Los elevados aportes de fer-
tilizantes nitrogenados en este sis-
tema productivo ha originado una
contaminación difusa de lus aguas
subterráneas, siendo designados
los municipios que contienen la
mayor concentración de inverna-

La finca
experimental del
CIFA de Almería
ha sido escenario
de este estudio
realizado por
la unidad de
Fertilización
y Calidad del agua
en colaboración
con la empresa
Compo Agricultura
S.L.

deros "zonas vulnerables" a la
contaminación por nitratos proce-
dentes de fuentes agrarias (BOJA,
1999). Esta situación obliga a los
productores en estas zonas al de-
sarrollo de prácticas de fertiliza-
ción y riego más racionales enca-
minadas a reducir las emisiones
de nitratos al medio natural
(BOJA, 2001).

La planta absorbe el nitróge-
no tanto en forma de nitrato (NO, )
como amoniacal (NHa'), demós-
trándose que un suministro com-
binado de ambas formas quími-

cas, NO, y NHa^ produce mayor
crecimiento y producción de fru-
tos (Marschner, 1995; Goos et al.,
1999) respecto a la aplicación única
de nitratos. Sin embargo la rela-
ción entre ambos iones es un fac-
tor de gran incidencia en el culti-
vo, puesto que un aumento exce-
sivo de la relación NHa/NO, de la
disolución nutritiva puede limitar
el crecimiento dc la planta (Quasem
y Hill, 1993) o producir descenso
de los rendimientos debido a un
menor número y peso medio de
frutos (Feigin et al., 1980).

$ ^ ^ - • ^ ^ • HORTICULTURA



C TOMATE

n El área mediterránea
incluye una de las
mayores concentraciones
de cultivo protegido
del mundo.
De las provincias
españolas, Almería
presenta la mayor
super'^cie, con 27.000 ha,
siendo el tomate
una de las especies
más cultivada

Con lo cual la relación NH^/
NO, de la disolución nutritiva
para el cultivo es de gran impor-
tancia desde el punto de vista nu-
tricional, sin embargo también
Ileva asociado un componente
medioambiental, dado que la for-
ma amoniacal, a diferencia de los
nitratos, es muy poco móvil en el
suelo al quedar fijada en el com-
plejo de cambio siendo por tanto
su lixiviación a capas más profun-
das muy baja.

No obstante el proceso de oxi-
dación al que está sujeto el N-
NHa' en el suelo, transformándolo

Tensi^íirret^-os Irronteter

Indicados especialment^

par^t la medici6n de la humedací

de la tierra y el control

cle las fr^ruencias y cíosis cíe los riegos

en c^tltivos hortícolas,

actuancío como una vercíadera

Con le persntis y ssnsOStl W:

a NO, y NO; , puede reducir su
eficiencia. La aplicación de ferti-
lizantes que contienen el nitróge-
no amoniacal estabilizado con
inhibidores de la nitrificación, tal
como 3,4-dimetilpirazol fosfato
(DMPP), pueden elevar la eficien-
cia de uso del N puesto al retrasar
la oxidación bacteriana del NH;' a
NO, mediante la inhibición de las
bacterias Nistrosomonas.

Con objeto de optimizar la
relación NO^/NHa de la disolución
nutritiva para el cultivo de tomate
desarrollado en condiciones de in-
vernadero, y su incidencia en el

raí^ artif^icial.

La experiencia
se realizó en un
invernadero de
polietileno tipo
"raspa y amagao"
sobre la variedad
de tomate
"Boludo".

suelo y lixiviados fuera de la zona
de la raíz, se realizó una experien-
cia en la finca experimental del
C.LF.A. dc Almería (1. F. A. P.
A), desarrollado por la Unidad de
Fertilización y Calidad del Agua
en colaboración con la empresa
Compo Agricultura S.L. La expe-
riencia se realizó en un invernade-
ro de polietileno tipo "raspa y
amagao", de 1700 m' de superfi-
cie. El cultivo de tomate, variedad
"Boludo", se transplantó al terre-
no el 17 de septiembre de 2003, a
una densidad de plantación de
1,48 plantas m'. EI ciclo de culti-

^C o p e r s a ^ Apartatlo de Correos, 140 08340 - Vilassar de Mar (Barcelona) Tel 902 10 33 55 ' Fax 937 59 50 OB ' E-mail riegosOcopersa com • Web www copersa com I I
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TECNOLOGÍA DE PRODUCCIÓN ^

vo fue de 210 días. EI sistema de
cultivo fue suelo enarenado de
textura franca, conductividad
eléctriea 1,03 dS rn' (extracto sa-
[urado); 0,27 % de materia orgá-
nica; 0,04 % de N total; 15,3 mg
kg' de N mineral; 24 mg kg' de
P; 163 mg kg' de K; I326 mg kg'
de Ca y 218 mg kg' de Mg.

EI diseño experimental fue
de bloques completos al azar
compuesto por cuatro bloques y
tres tratamientos. Los tratamien-
tos consistieron en tres relaciones
NO;/NH^ en la disolución nutriti-
va, que expresadas en tanto por
ciento fueron: 95/5 (tratamiento
A), 75/25 ( tratamiento B) y 50/50
(tratamiento C). Todos los trata-
mientos aplicaron la misma con-
centración total de N(23 g m'j.

^
Aportes de N, P y K al cultivo de tomate durante el ciclo.
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n La planta absorbe el
nitrógeno tanto en forma
de nitrato (N03 ) como
amoniacal (NH4+), un
aumento excesivo de la
relación NHa/NO^ de la
disolución nutritiva puede
limitar el crecimiento
de la planta o producir
descenso delos
rendimientos debido
a un menor número y
peso medio de los frutos

Evolución del potencial mátrico del suelo.
Cada curva es media de cuatro tensiómetros
localizados en diferentes puntos de la experiencia.
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Aporte acumulado de macronutrientes

N

t P

K+

15 30 45 61 75 91 104 120 136 150 165 181 196 210

Potencial matricial del suelo

19/09/03 13/10/03 04/11/03 26/11/03 23/12/03 22/01/04 16/02/04 15/03/03 07/04/04
0

Días

Las fuentes de nitrógeno fue-
ron nitrato de calcio, nitrato potá-
sico y ENTEC`^ Solub 21, sulfato
amónico estabilizado con el inhi-
bidor de la nitrificación, 3,4-di-
metilpirazol fosfato. La concen-
tración de P y K fue la misma en
los tres tratamientos y se aplica-
ron junto con el N, mediante ferti-
rrigación tomando como referen-
cia las extracciones del cultivo en

condiciones de desarrollo local
(Adaptado de Castilla, 1986).

La concentración media de
N, P y K de la disolución nutritiva
fue 6,0; 0,3 y 3,0 meq•L ' respec-
tivamente. La concentración acu-
mulada de N, P y K, aplicada al
cultivo durante la experiencia, se
indican en la figura 1.

EI sistema de fertirriego es-
tuvo compuesto por un programa-
dor automatizado, y una red de
distribución por goteo, indepen-
diente para cada tratamiento. El
agua de riego tenía pH básico y
clasificación U.S.D.A., C,S^ (sali-
nidad media y bajo contenido en
sodio).

iO ' " ' " " " ^ RORTICULTURA



Concentración ( mg kg^') de nitrógeno nítrico y amoniacal,
en forma asimilable del suelo. DDT.: Días desde el transplante.
Test de Mínima Diferencia Significativa a una probabilidad
del 95%.

Tratamiento 49 DDT 93 DDT 145 DDT 208 DDT
_ A

N-N03' ^ B ^
14,76a _
15,31b

' _ _45,84c _
^ 40,56b

_ 46,35c _
43,83b '

_48,68c _
44,14b

C 15,71c 38,98a 37,50a 42,38a
A 10,88a 5,38a 5,78a 5,30a

N-NH4' I B 12,50b I 9,75b ^ 9,80b I 9,76b
C 12,75b 14,13c 15,03c 14,73c

El volumen de riego se esti-
mó en función de la ETc del culti-

vo y media del potencial matricial
del suelo (30 cb de tensión máxi-
ma, figura 2) obtenido mediante

tensiómetros (Irrometer, EE.UU)
situados en la zona radical de la

planta (IS cm de profundidad). EI
volumen total de riego ha sido de
292 L m =.

Resultados
La proporción NO^/NHa de

la disolución nutritiva influye en
la concentración de nitrato y
amonio en forma disponible del
suelo, de forma que al disminuir
la proporción de las formas de N
en la disolución de riego, se redu-
cen los niveles de nitratos y por
contra aumentan los niveles de

amonio del suelo (cuadro I). Esta
estabilidad de la tbrma amoniacal
en el suelo durante el ciclo de
cultivo demuestra una baja oxida-
ción a nitrato debido probable-
mente al inhibidor (DMPP) apli-
cado.

Las pérdidas de nitratos por
lixiviación (50 cm de profundi-
dad) fueron en todos los trata-
mientos muy bajas, inferiores al
1,5% respecto a la concentración

n A^n de optimizar la relación NO^/NHa
de la disolución nutritiva para cultivo
de tomate bajo invernadero, se realizó
una experiencia en la finca experimental
del C.I.F.A. de Almería por la Unidad
de Fertilización y Calidad del Agua en
colaboración con Compo Agricultura S.L.

FERTIRRIGACION
n ELECTROFERTIC

Bomba dosificadora eléctrica
de gran capacidad de inyección,
alta presión y regulación
electrónica

n AGITADOR
DE TURBINA
Agitación por

/ turbina direccional

/ ~0

n MIJLTIFERTiC
Bomba dosi6cadora eléctrica
modular de inyección independiente

/

n F f' 10
^

Bomba dosificadora
volumétrica proporcional

^

n FERTIC

n CONTROLADORES
Controladores de Fertirrigación
Regulación de pH y EC
Dosificación proporcional

^

Inyector hidtáulico para la
incorporación de abonos liquidos
o solubles en la red de riego

Especialistas en Fertirrigación
Mar Add6tic, <- Pol. Ind. Torte del Recta / P.O. Bo>< 60
Tel. 34-935 443 040 / Fax. 34-935 4/3 181
OB130 SANTA PERPETUA OE MOGODA (Barcebna) SPAIN

8082 N.W.67th. Street / MIAMI (FL) 33166 USA
Tel. 1-305 599 3781 / F^.1-305 599 8794

e-meic Itc^ac.e^
WEB PAGE: httpJ/www.itc.es
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TECNOLOGÍA DE PRODUCCIÓN ^

total de N-NO; aplicado, si bien
al disminuir la concentración de
nitratos en la disolución nutritiva
y aumentar la concentración de
amonio, la diferencia en la con-
centración total lixiviada es del
orden de un lO^Io. No se detecta-
ron pérdidas de N-NH;` por lixi-
viación durante la experiencia. Es
indudable que la estrategia de rie-
go y nutrición desarrollada duran-
te la experiencia basada en las ne-
cesidades hídricas y nutricionales

^
Rendimientos de fruto de tomate. Test de Mínima Diferencia
Significativa a una probabilidad del 95%.

Tratamiento A Tratamiento B Tratamiento C
Producción total (g•m-2) 13194 13142 13202

I Calibre GG 4922 4729 4838
Comercial (g•m-2) Calibre G 6984 6977 7001_

Calibre M ' 989 1.040 957

Total 12895 12746 12797
Calibre GG 19

_

18 19
N° frutos comerciales Calibre G 42 42

_

42
U m2) Calibre M 9 10 9

Total 70 70 69
No comercial (9 m-2) 298

_

396 405

n La proporción NO;/NHa de la disolución
nutritiva influye en la concentración de nitrato
y amonio en forma disponible, de forma que
al disminuir el N en la disolución de riego,
se reducen los niveles de nitratos y por contra
aumentan los niveles de amonio del suelo

Sistemas Hortofruticolas
Unitec Iberica S.L.

Apartado Correos 206
Pol. Ind. Oeste, C/Amistad
Mod. A-2, Parcela 19
30169 - San Ginés
Murcia - España
Tel. +34 968 882952
Fax +34 968 882913
unitecib^uniteciberica.com

Sedes de Unitec en el mundo:
Italia - España - Argentina

www. unitec^roup. com

del cultivo, ha permitido obtener
una lixiviación muy baja del ni-
trógeno aplicado, independiente-
mente de la proporción entre am-
bas formas químicas, el porcenta-
je medio de agua lixiviada respec-
to al total aplicado en la experien-
cia ha sido del 3%.

EI aumento de la fracción
amoniacal, desde el 5 al 50% en
la disolución nutritiva, no ha limi-
tado la producción y el número de
frutos recolectados de tomate,
obteniéndose rendimientos del or-
den de 13 kg m' (cuudro 2). La
mayor producción de fruto comer-

Desde hace 80 años somos especialistas en la proyectar, fabricar
e instalar sistemas de selección y calibrado de productos hortofrutícolas.

OS_200^ - OS_ON LINE^ - Duality Station" - OS_300^'
son instrumentos de control no destructivo de la calidad interna de la fruta,
con tecnología vis NIR, que miden el contenido de azúcar (Grados Brix), la
consistencia de la pulpa (kg/cm2), la acidez (g/I) y el grado de maduración.

Esto redunda en múltiples ventajas: valoración de la calidad del producto y
de la imagen de la propia empresa, reducción del coste de mano de obra,
no destrucción del producto analizado, gestión de datos a nivel
informático sin errores de transcripción, etc.

lI/1//_--EL^
/ B E /4 / C A
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cial correspondió a los calibres G

y GG, siendo la producción no

comercial ĉnuy baja (3% del to-

tal). Tampoco la concentración de

N foliar medido al inicio de reco-
lección de frutos, se vio afectada
con el aumento de la fracción de
amonio de la disolución nutritiva.

Vista general
del experimento
descrito en este
artículo.

La concenh^ación de N en
hoja, en el tratamiento que aplicó
la concentración de amonio me-
nor, fue del 3,SO^k y en el de ma-
yor concentración de 3,48^Ir. Di-
chos valores se encontraron den-
tro del rango de normalidad esta-
blecido por Casas y Casas (1999)
en las condiciones de desarrollo
local.

A modo de conclusión se
puede indicar que en las condi-
ciones en las que se ha desarro-
Ilado la experiencia, el aumento
de la fracción amoniacal en la
disolución nutritiva, hasta el
50^70, no limita la respuesta pro-
ductiva y nutricional de la plan-
ta y eleva los niveles de amonio
del suelo.n En las condiciones en las que se ha

desarrollado la experiencia, el aumento
de la fracción amoniacal en la disolución
nutritiva, hasta e150%, no limita la
respuesta productiva y nutricional de la
planta y eleva los niveles de amonio del suelo

^ ^^

n Una completa bibliografía se
encuentra en:
www.horticom.com?62347

ESPINACA PARA

CUARTA GAMA
08TENIDA PARA TENER EXITO

Semillas Tozer es el líder en la
obtención y el desarrollo de la
espinaca para cuarta gama o para
hoja tierna"baby', para enlatado y
para espinaca madura.
Los cultivares de Tozer son líderes en

el mercado británico y Europeo.
Actualmente ofrecemos un pro rama
para todo el año, de variedadés con
resistencia a mildeu Pf 1-7 así como
asesoramiento técnico y ventas en Gran
Bretaña, España y Portugal.
Por Favor pregunte por nuestro catálogo

con descri pciones y detalles de más de
500 variedades, la mayoría son exclusivas
de Tozer Seeds.

SEMILLAS TOZER
Csntral Delegación Andalucia

Móvil +34 679 262810 Móvil +34 659 827396
TEL/fAX +34 968 572980 TEL/FAX +34 950 466030

e mail rozeriberica^lelefonica.net email rozerandalucia^hotmail.com

www.tozerseeds.com
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TECNOLOGÍA DE PRODUCCIÓN ^

E/ pimiento es una de /as hortalizas más
exigente respecto a/ drenaje y aireación

del sustrato ya que es una especie
particularmente sensíble a /a asfixia

radica/ por lo tanto es muy importante
mantener /a aireación para asegurar
un nive/ óptimo en /a disponibilidad

de oxígeno.

Ventajas económicas
de la aplicación
de un oxigenante
en pimiento

MIGUEL URRESTARAZU', PILAR MAZUELAz,
AURORA LOZANO, FRANCISCO VENTURA'
Y DAVID CASTELLANOS'

' Dpto. Producciríil Ue^etal, Univer.ridc^d cle A/merín, Espnñc^
mgavilan@ual.es

' Facultad de Agrnnomía, Universrdad de Tarnpncrí, Chile
pmuzuela@utn.cl

mente sensible a la asfixia radical
por lo tanto es muy importante
mantener la aireación para asegu-
rar un nivel óptimo en la disponi-
bilidad de oxígeno que puede va-
riar entre 7,43 y 8,80 mg•I', según
la hora del día (Urrestarazu et al.,
2005b). Para mantener una canti-
dad adecuada de oxígeno disuelto
se debe evitar los encharcamien-
tos y procurar controlar al máxi-
mo los suministros de agua, man-
teniendo la uniformidad en la hu-
medad del sustrato durante todo
su desarrollo vegetativo.

Una de las características de
los cultivo sin suelo es que permi-
te un mayor control sobre la zona
radical de la planta, especialmente
los aspectos relacionados con el
fertirriego, lo que facilita la inten-
sificación cultural y el manejo del
sistema de acuerdo a los objetivo
de producción, induciendo la pre-
cocidad, maduración y calidad de
los frutos. Por otro lado, la nece-
sidad de una mayor eficiencia en
los sistemas de producción obliga
a orientar la investigación en los
aspectos que pudieran estar limi-
tando la producción como, por

Cultivo de
pimiento cv Werta,
en un invernadero
tipo parral
en el Poniente
de Almería.

ejemplo, los generados por una
aireación deficiente en la rizos-
fera que incide en graves proble-
mas en la planta debido a la
hipoxia radical. Existen numero-
sos estudios que evalúan el efecto
del aumento del oxígeno disuelto
en la disolución nutritiva sobre la
producción y calidad de diversas
hortalizas en los sistemas de culti-
vo sin suelo (Urrestarazu y Mazue-
la, 2005; Urrestarazu et al., 2005a).

EI pimiento es una de las
hortalizas más exigente respecto
al drenaje y aireación del sustrato
ya que es una especie particular-

EI pimiento en España
El pimiento es una de las

hortalizas que más se consumen a
nivel mundial y de las que existe
mayor variabilidad; tanto en for-
ma, color, tamaño y sabor. En Es-
paña, se estima que la superficie
cultivada es de 23 mil ha con una
producción total de 979.000 t. El
cultivo de pimiento se concentra,
principalmente, en Andalucía, con
una producción cercana a las
650.000 t, Región de Murcia con
147.000 t, Castilla-La Mancha con
39.000 t y Comunidad Valencia-
na, con 30.000 t(Baixauli et al.,
2005). En el caso de Andalucía,
sólo la provincia de Almería con-
tribuye en más de un tercio del to-
tal de superficie cultivada con pi-
miento en España.

La demanda por los merca-
dos de pimientos frescos durante

14 - • ^ - • ^ ^ • HORTICULTURA



todo el año, ha tenido como con-
secuencia el desarrollo del cultivo
en invernadero fuera de estación,
cuya producción está orientada
tanto al mercado español como al
resto de Europa. En consecuencia,
el pimiento es, en la provincia de
Almería, el más importante en
cuanto a superficie cultivada. Res-
pecto a las exportaciones, es el
segundo cultivo en importancia
por debajo de las exportaciones
de tomate, seguida de las exporta-
ciones de pepino, y muy por enci-
ma del resto de las hortalizas.

Almería se caracteriza por
cultivos de otoño-invierno y la su-
perficie de pimiento en 2004, se-
gún la Junta de Andalucía, repre-
sentaba el 21,3% del total de los
cultivos hortícolas de la provincia
de Almería, con una superficie de
8825 ha y rendimientos medios de
6 kg•m '. En la región murciana,
en el año 2003, la superficie de
pimiento bajo invernadero alcan-
zó las 1487 ha concentradas, prin-

cipalmente, en el Campo de Car-
tagena ( Consejería de Agricultura
y Agua, Comunidad de Murcia,
2005). Las fechas de plantación
son entre julio y agosto, para
Almería, y entre noviembre y di-
ciembre, para Murcia y Alicante.
En Almería, la recolección co-
mienza en octubre y finaliza entre
marzo y abril del año siguiente e
incluso hasta junio. En Murcia y
Alicante es entre marzo y abril
hasta agosto y septiembre (Na-
mesny et al., 1996). Por lo tanto,
la producción de Almería, Murcia
y Alicante, que dura casi todo el
año y cubre tanto la demanda para
exportaciones de esta hortaliza
como gran parte del consumo in-
terno del pimiento.

Según el estudio comparati-
vo de nuevo material vegetal en
pimiento dulce de Bauxauli et al.
(2005a y b) existe una gran varia-
bilidad en la producción comer-
cial de cultivares tolerantes al
TSWV ( virus del bronceado del

ĉ . ..^ : ^. •^ ^- • ..• ..
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MERCAMURCIA
Mercado de Flores y Pfantas

Ctra. de Maiartón, km 2
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;ouo EI Palmar (Murcia) S^AIN
E-mail: mercamurcia®mercamurcia.es
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C

Flor de pimiento
tipo italiano.

PIMIENTO

tomate) cultivados al aire libre.
Para pimiento tipo Italiano, los
rendimientos comerciales fluctua-
ron entre 336 a I 1,31 kg•m'; en-
tre 2,10 y 5,17 kg•nr' en varieda-
des de pimiento tipo Lamuyo y,
entre 2,88 y 4,56 kg•m` en varie-
dades de tipo California.

Oxigenante químico
en pimiento

El pimiento es una planta
muy exigente respecto al drenaje
y aireación del sustrato ya que es
una especie particulannente sensi-
ble a la asfixia radical. Por tanto,
se deben evitar los encharcamien-
tos y procurar controlar al máxi-
mo los suministros de fertirriego,
manteniendo la uniformidad en la
humedad del sustrato durante
todo su desarrollo vegetativo evi-
tando la hipoxia debido a falta de
oxígeno disponible en la zona ra-
dical. La deficiencia de oxígeno
en el medio radical produce un
efecto negativo en el crecimiento

^ LIBERADOR DE Q1W^E
ACTIYADr

^^

^.a.^t^ ^ - -r,.
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TECNOLOGÍA DE PRODUCCIÓN ^

de las raíces y en el consumo de
lo nutrientes. Una baja disponibi-
lidad de oxígeno disuelto en la di-
solución nutritiva produce una
disminución en el crecimiento ra-
dical, apareciendo un empardeci-
miento de este, tal vez sean el sín-
toma mas precoz y fácilmente
detectable de los primeros proble-
mas de oxigenación (Urrestarazu,
2004). Una forma de evitar el
riesgo de hipoxia en pimiento cul-
tivado en sustrato es aplicándole
un liberador de oxigeno en dosis
de 1 g•1' de disolución nutritiva
con una frecuencia, al menos, se-
manal (Urrestarazu y Mazuela,
2005).

La ventaja que tiene la apli-
cación de liberadoreti lentos de
oxígeno es que, además de evitar
problemas de aireación en culti-
vos sensibles como el pimiento,
aumenta la eficiencia en la ab5or-
ción de nutrientes y, con esto, au-
menta significativamente la flora-
ción, el cuaje y la productividad,

^
Medias de la producción (kg ĉ y número de frutas (n°),
de pimiento italiano, en perlita en dos años de producción
distintas variedades.

Variedad
Werta' Palermo' Werta2

Tratamiento kg•m_-_z n4•m-^ kg•m? n4•m-z k•m-z nQ•m-'
Sin oxigenación

____ _

4,89 57 7,84 79 7,63 79
C^^n ^>xiyE^^^^ci^r 5.^35 73 9.95 103 9,31 99

Fuente: 'Urrestarazu y Mazuela, 2005; z datos propios campaña 2004-OS

^
Costes generales para un cultivo de pimiento cv Werta,
en cultivo sin suelo. Se consideró el uso del sustrato
para dos años.

Número Unidad *Precio €•m-z
Semillas 15000 semillas 0,10 €•semilla' 0,150

Semillero 15000 plantas 0,04 €•planta' 0,060
Rafia 150_ kg 0,57 €•kg' 0,009
Agua 4000 m-3 0,15

_
€•m^3

_
0,060

Perlita" 3000 tablas 1,98 €•tabla' 0,297
Coste Total 0,576

' Precio sin IVA, (7 % IVA)
'" Se consideró el uso de la perlita para cuatro cultivos

-

' u
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C

Costes en fitosanitarios para un cultivo
de pimiento por ha.

Insumo Materia Activa Dosis Precio* €•m^z
_Confidor _

Delfin
Imidaclorprid 20 %

BacillusThurigiensis

_
2,5 I

2,5 kg
107,28
61,95

0,027
0,015

Previcur N" Propamocarb 60,5 % 2 I_ 69,12 0,014
Trotis'* Pencicuron 25 % 1 I 41,71 0,004
Topsin 70" Metil tiofanato 5 kg 30,14 0,015
Ergostim*` AATC 5% + Ác. fólico 0,1% 2 I 64,05 0,013
Ergostim AATC 5% + Ác. fólico 0,1% 3 I 64,05 0,019
Actara Tiameroxan 2 kg 174,63 0,035
Algimax Crema de algas 28 % 7 I 11,12 0,008
Bioradicante" Aminoácidos 10 %

+ Fitohormonas
75 I 15,90 0,119

Alcotion 90 Malatión 90% 5 I 8,96 0,004
Naled 93 Naled 93 % 5 I 11,62 0,006
Malafin 8 Malation 8% 75 kg 1,08 0,008
Sultrin 40-0,5 Azufre 40 %+ Cipermetrin 0,5 % 75 kg 1,46 0,011
Ciclo 0,299

Fuente: Suministros Agrícolas Doñas & Robles S.L. del año 2004.
` € unidad ', sin IVA.
" Aplicación por riego.

PIMIENTO

sin que afecte la calidad de los
frutos (Urrestarazu y Mazuela,
2005). Se estima que la aplicación
de un liberador de oxígeno en la
disolución nutritiva pucdc aumcn-
tar la producción hasta cn un 27^/^
(Urrestarazu et al., 2005a).

El producto que se utilizó
para la oxifertirrigación química
fue el Manvert Liberoxi que se
comercializa como un abono NK
(De Liñan, 2005) aunque también
existe Meristem Oxi, que es un
peróxido de calcio, como oxi-
genante (De Liñan, 2001). EI pro-
ducto aporta oxígeno a las raíces
que se encuentran en condiciones
anaerobias. En contacto con el
agua y con la humedad del suelo
libera oxígeno lentamente. AI
aplicarse directamente al suelo 0
incorporado en los sistemas de
fertirrigación lleva directamente
oxígeno naciente a las raíces, su-
primiendo así la causa que evita
la asimilación de nutrientes y la
expulsión de CO,. Se trata de pm-

\ G
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TECNOLOGÍA DE PRODUCCIÓN -^

ducto tradicionalmente usado
cuando aparecen problemas de hi-
poxia por encharcamiento.

Gastos variables
en un cultivo
de pimiento

El experimento utilizado
para el cálculo de los gastos va-
riables de un pimiento (Capsicum
annumm), se realizó en un inver-
nadero tipo parral, con orienta-
ción Norte-Sur al igual que las lí-
neas de cultivo, ubicado en el Po-
niente de la provincia de Almería.
El pimiento evaluado fue del tipo
italiano, variedad Werta, en un
sistema de cultivo sin suelo utili-
zando perlita como sustrato. EI
ciclo de cultivo fue anual durante
la campaña 2004-05, se trasplantó
el 31 de agosto, se inició la cose-
cha el 16 de octubre de 2004 y se
terminó de cosechar el 20 de ju-
nio del 2005. La aplicación del
oxigenante se hizo semanalmente
junto a los dos último riegos. La
dosis aplicada de producto comer-
cial fue de un gramo por litro de
disolución nutritiva aportada.

Para la determinación de los
gastos variables se consideró los
costes diversos (semilla, semille-
ro, rafia, agua y sustrato); los pro-
ductos fitosanitarios; la mano de
obra y los gastos en fertilizantes.
El factor de producción más im-
portante es el de la mano de obra
que representa más del 40% de
los costes variables. En este caso,
los mayores requerimientos de
mano de obra fueron en la reco-

Mano de obra empleada en una ha de cultivo
de pimiento cv Werta durante la campña 2004-
05 en la comarca de EI Ejido. Un jornal
de 8 horas día-', salario por jornal 33 € día•'.

Labores N4 de Jornales•ha^' €•m•z
Colocación tablas

Trasplante

15

5

0,050

0,017

Colocación rafia 18 0,059
Tratamientos 12 0,040
Tutorado 10 0,033_
Recolección 180 0,594
Eliminación de residuos 14_ 0,046
Total Ciclo 0,838

EI Dr. Miguel
Urrestarazu
supervisando
el correcto
funcionamiento
del sistema de
fertirriego donde
se aplica el
oxigenante.

lección. Para este tipo de pimien-
to no se realizó poda de forma-
ción y el tutorado fue horizontal.
Lo sigue en importancia los cos-
tes diversos, los productos fito-
sanitarios y los fertilizantes. La
aplicación del oxigenante se cuan-
tificó en el apartado de fertilizantes.

En el cuadro 2 se detallan
los costes diversos como semilla,
semillero, agua, perlita y rafia. EI
total de este coste, es de 0,576
€•m'. EI valor referido a la perli-
ta se ha dividido entre dos ya que
la duración media de las tablas
para una explotación anual en
Almería es de dos años.

Los costes en productos sa-
nitarios (cuadro 3), para todo el
ciclo es de 0,299 €•m z. La mano
de obra que se necesita para este
cultivo equivale a 254 jornales lo
que significa un coste total de
0,838 €•m-^ (cuadro 4). El cuadro
5, recoge los gastos de consumo
de fertilizantes en todo el ciclo
que alcanza a 0,35 €•m', donde

n El pimiento es una planta muy exigente
respecto al drenaje y aireación del sustrato
ya que es una especie particularmente
sensible a la asfixia radical. Se deben evitar
los encharcamientos y procurar controlar
al máximo los suministros de fertirriego,
manteniendo la uniformidad en la humedad
del sustrato

se incluye la aplicación del libera-
dor de oxígeno. Sin el liberador
de oxígeno, el coste disminuye a
0,254 €•m'-.

En el cuadro 6, se resume los
costes de un cultivo de pimiento
en un cultivo sin suelo en la co-
marca de EI Ejido, donde destaca
el coste en mano de obra que al-
canza el 41% del total, al aplicar
el liberador de oxígeno. Cuando
no se utiliza un oxigenante, el
coste es cercano al 43%.

Balance económico de la
aplicación de un liberador
de oxÍgeno en pimiento

En el cuadro 7 se hace un ba-
lance económico del cultivo de pi-

miento durante lu campaña 2004-
2005. Para calcular los beneficios
del uso del oxigenante se conside-

ró el ingreso por la producción
comercial total durante el año

2004-05. Esta alcanzó a 7,63

kg•m -', sin el liberador de oxigeno

y 9,31 kg•m ^ al adicionar el

oxigenante en el fertirriego. Para
determinar los ingresos a produc-
tor se tomó como referencia el
precio del pimiento durante la
campaña 2004-2005, que alcanzó

una media de 0,75 €•kg'.
A los ingresos del productor

se restó los costes variables deta-
llados en el cuadro 6, que suma
1,967 €•m ^ y Ilega a 2,10 con
IVA (7°^o IVA), sin oxigenación
química. Al aplicar el producto, el
coste se incrementa en 0,096 €•m',
dando un total de 2,063 €•m = sin
IVA y 2,21 €•m^^ con IVA. En este

^$ • ^ - • ^ ^ : HORTICULTURA
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Costes en fertilizantes para un cultivo de pimiento cv Werta
durante la campaña 2004-05. La aplicación del oxigenante
Manvert Liberoxi se hace al 0,1%, semanalmente.

Fertilizante Gasto•ha-' *@•unidad - ' @•m-z
Ácido nítrico _ _ _ _ _ _ 300 I _ _ _ 0,252 0,008

Nitrato de calcio 1500 kg 0,258 0,039
Nitrato amónico 33,5 % 500 kg 0,234_ 0,012
Nitrato potásico 1000 kg 0,821 0,082
Micro energic 200 kg 5,025 0,101
Abaxo Ferro 10 kg 12,324 0,012
Manvert Liberoxi 160 kg 6,010 0,096
Total Ciclo 0,350

' Precio sin IVA, (7 % IVA)

Resumen de costes variables y porcentaje del coste total
en pimiento en cultivo sin suelo.

Sin oxigenación Con oxigenación
Costes (sin IVA) @•m-z % E•m-z %
Diversos 0,576 29

__
0,576 28

Fitosanitarios 0,299 15 0,299 14
Mano de obra 0,838 43 0,838 41
Fertilizantes _ _ _0,254 13 0,350

_
17

Total 1,967
_ _

100
_ _

2,0363
_ _

100

Balance económico para un cultivo de pimiento,
en perlita (€•m^').

Sin oxigenación Con oxigenación % incremento
Ingreso Bruto'
Coste total con IVA

5,72
2,10

6,98
2,21

__ 22
4

Beneficio 3,62 4,78 32

' El precio medio del pimiento de 0,75 €^kg' (año 2004-05)

Irtt'(^ct^ĉ r(^s r '('ll^l/1'l:iill ^^(^i'- ae
Los únicos venturis fahricados de Kynar ^a9a^,ht^a •

ñ d í5 -^con a os e garant a y con un sistema

patentado para la inyección de aire.

Método económico y exento de

prohlemas para inyectar productos

agroquímicos líquidos y gaseosos de

con a pa.snrie y ae.lwsa °.:
forma rápida, cómoda

caso no se consideró el gasto de
amortización de lu infraestructura.

El pimiento es muy sensible
a la aplicación del oxigenante, au-
mentando su producción en un
22^Io para la variedad Werta du-
rante la campaña 2004-05. Este
aumento es similar a un mayor in-
greso al productor. AI aplicar el
liberador de oxígeno, el coste de
producción en aumenta en un 5%r.
Sin embargo, al comparar el be-
neficio neto al productor, este au-
menta en un 32% principalmente
por la mayor producción alcanza-
da al aplicar el liberador de oxígeno.

Conclusión
La aplicación de un oxige-

nante yuímico en el fertirriego es
una alternativa muy interesante
para cultivos sensibles a la hipo-

xia radical como es el caso del pi-

miento. Además, en los sistemas
de cultivo sin suelo altamente tec-
nificados, mejora la eficiencia del
uso del agua y la absorción de
nutrientes y aumenta significati-
vamente el rendimiento del culti-
vo lo que significa un mayor in-
greso neto al agricultor.

La dosis recomendada para
cultivo sin suelo es de I g de pro-
ducto comercial por litro de diso-
lución nutritiva aplicada con una
frecuencia semanal en los dos úl-
timos riegos,

Bibliografía completa en
www. horticom.com?62234.

^ ^^^p^^g ^ y sencilla. ^ ^ ^ ^
6 0 Apartedo de Correos, 140. 08340 - Vilassar de Mar (Barcelona). Tel: 902 10 33 55 • Fex: 937 59 50 OB' E-mail: riegos®copersa.com' WeD: www.COperse.com
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Los sectores de /a fruta y hortaliza en
España representan una de /as piedras
angu/ares de /a agricu/tura española,
de /a economía de extensas regiones,
y de /a economía en general. Primera

parte de dos informes.

La fruta y hortaliza
en España

DR MIGUEL MERINO-PACHECO

fede^^ico.merii^o@^riiuiLconi

- ^^^ . ^ ;-
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Los sectores de la fruta y hor-
taliza en España representan una
de las piedras angulares de la agri-
cultura española, de la economía
de extensas regiones, y de la eco-
nomía en genéral. Regiones hor-
tícolas especializadas, como A1-
mería, deben buena parte de su
prosperidad a este sec[or, y la ac-
tividad primaria es el motor de
numerosas industrias auxiliares
que vertehran el tejido económico
de estas zonas.

Volumen de la producción
hortofrutícola

De acuerdo con el Anuario de
Estadística Agroalimentaria del Mi-
nisterio de Agricultura, Pesca y
Agroalimentación de Españal, la

^,^ - • ^ r • HORTICULTURA
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superficie total en producción hor-
tofrutícola a asciende a L560.000
ha aproximadamente, distribuidas
en 267.200 ha de cítricos,
890.066 ha de frutales no cítricos
y 403.000 ha de hortaliza.

El lo que se refiere a hortali-
za, la producción tota] asciende a
13,2 millones de toneladas (12,6
millones utilizables), con un valor
de 5.860 millones de euros. Las
exportaciones son de 4,27 millo-
nes de toneladas y el consumo in-
terno de 9 millones., de los cuales
7.4 millones corresponden a con-
sumo en fresco.

n Estructuras productivas
y comerciales

n Proveedores y actividades
auxiliares

n Conclusión

Los frutales no cítricos se
producen sobre 890.000 ha,
252.000 de las cuales son de rega-
dío y el res[o de secano. La pro-
ducción total asciende a 4,1 mi-
llones de toneladas, de los cuales
3,12 son de consumo fresco inter-
no y l,7 millones se exportan. Los
cítricos, que ocupun 275.000 ha,
suman 6.1 millones de toneladas,
de las cuales 3,3 millones se ex-
portan, 1,9 se consumen en fresco
internamente y 0,9 se transfor-
man. Estas cifras, comparadas con
las de otros productores europeos,
dan una idea del volumen y la im-
portuncia del sector en España.

Producción de hortaliza
Especies y distribución
geográfica

Cuantitativamente hablando,
las cinco especies hortícolas más
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importantes, cuyo volumen supe-
ra el millón de toneladas anuales,
son el tomate (3.979.718 t), el me-
lón (1.101.779 t), el pimiento
( I.056.184 t), la lechuga ( I.037.062
t), y la cebolla (1.022.102 t). Otras
especies de importancia son el pe-
pino (511.742 t), el coliflor
(492.778 t), la zanahoria (436.099
t) y la sandía (622.546 t). Por su
importancia regional en la provin-
cia de Huelva y comercial de ex-
portación, debe mencionarse el
fresón (279.441 t).

Sobre el total de casi cuatro
millones de toneladas de tomate
producidos, 2,2 millones son para
consumo en fresco y 1,7 millones
para industria. Prácticamente la
totalidad del tomate que se cultiva
en España se hace bajo riego,
siendo la distinción técnica rele-
vante entre el tomate al aire libre
y el tomate en cultivo protegido,
distinciones que corresponden
también a el destino para consu-
mo en fresco y para industria.

La principal región producto-
ra de tomate es Andalucía, dónde
se recogen 1.43 L096 t de tomate
sobn: 18.700 ha, 10.400 de las
cuales están protegidas. La princi-
pal provincia productora es Alme-
ría (807.000 t); seguida por Gra-
nada y Málaga (165.000 t cada
una) y Cádiz (148.000 t).

En segundo lugar se ubica
Extremadur;>, que produce casi
exclusivamente para industria. Allí
se producen 1.257.000 t para in-
dustria, la totalidad sobre 20.400
ha al aire libre, 85ry^ de las cuales
están en la provincia de Badajoz.
En los hechos, las técnicas de pro-
ducción son tan distintas -sin pro-
teccibn, otras variedades, cosecha
mecanizada en su mayoría-, que
debería hablarse de otro cultivo.

En Murcia se producen
310.000 t, cn su mayoría protegi-
das (3.753 ha de 5.075), y 252.000
t en Canarias. Otras regiones pro-
ductoras que pueden mencionarse
son Navarra (127.0(x) t, casi todas
al aire libre); Catalunya (124.300
t) y Castilla-La Mancha ( I I I.300
t, ul aire libre).

En lo que se refiere a lus
1.100.000 t de melón, un culti^^o
que se hace tanto al aire lihre

r-.i ^''

,

- ;.^

como en invernadero o bajo pro-
tecciones precarias (mallas, túne-
les), un tercio de la producción
(356.000 t) se cultiva en Castilla-
La Mancha, especiahnente en la
provincia de Ciudad Real. Murcia
con 263.000 t es significativa, lo
mismo que Andalucía (272.000 t,
168.000 de ellas en Almería). En
Extremadura y Madrid se obtie-
nen 68.000 y 52.000 t respectiva-
mente. Es de señalar que en Cas-
tilla-La Mancha la totalidad de las
I1.000 ha dedicadas a melón se
realizan al aire libre, mientras que
en las otras regiones conviven am-
bos sistemas de producción.

De las L056.000 t de pi-
miento, 705.300 se obtienen en
Andalucía, y de ellas, 54?.000 ba-
jo invernadero en AI ĉnería. En la
provincia de Cádiz, de la misma
región, se suman ^0.000 t de
1.300 ha exclusi^^amcnte al aire li-

n Regiones hortícolas especializadas,
como Almería, deben buena parte
de su prosperidad a este sector, y la
actividad primaria es el motor de numerosas
industrias auxiliares que vertebran
el tejido económico de estas zonas

bre. Murcia produce 153.400 t,
mayormente en invernadero, y
Castilla-La Mancha y Valencia
unas 45.000 cada una. La produc-
ción gallega, cuuntitativamente me-
nor (16.000 t), es de interés cuali-
tativamente, con denominaciones
de origen reconocidas, como el
pimiento de Padrón.

En lo yue respecta a la le-
chuga, del 1.037.062 t produci-
das, más de la mitad se concen-
tran en Murcia (373.518 t) y An-
dalucía (319.394 t: 130.000 en
Almería y I16.000 en Granada).
Cantidades significativas se pro-
ducen en Catalunya y Vulencia,
69.000 y 76.000 t respectivamen-
te. EI cultivo de lechuga se realiza.
en su enorme mayoría, al aire libre,
inclusive en Almería, la provincia
delinvernadero porexcelencia.

La cebolla es el otro cultivo
"millonario". Se obtiene sobre
20.592 ha, prácticamente todas al
aire libre. Del millón de toneladas
producidos, 510.000 se concen-
tran en la región de Castilla-La
Mancha (334.000 en la provincia
de Albacete) y I51.000 en Anda-
lucía (35.000 en Cádiz).

Las 512.000 t de pepino se
producen casi exclusivamente en
la provincia de Almería. Andalu-
cía; y casi toda la superficie es
protegida (5.587 ha). La sandía
también es importante. De sus
622.000 t, 300.000 se localizan en
Andalucía y 200.000 en Almería.
Y otras 14?.000 en la Comunidad
Valenciana. con 124.000 en la
provincia de Valencia misma. La
tercera parte de la superficie sem-
brada es protegida.

Este rápido recorrido por la
localización de las producciones
hortícolas españolas permite esta-
blecer que, salvo algunas excep-
ciones importantes como la cebo-
Ila, las zonas hortícolas por exce-
lencia son las mediterráneas, y en
especial la provincia andaluza de
Almería.

Producción de cítricos
y frutales
Especies y distribución
geográfica

España produce casi tres mi-
Ilones de toneladas de cítricos

HORTICULTURA 21
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anualmente. Las tres especies prin-
cipales son la naranja, la man-
darina y el limón.

La naranja se concentra es-
pecialmente en la Comunidad Va-
lenciana ( I.740.000 t), y allí en la
propia provincia de Valencia
(1.277.000 t). Andalucía aporta
988.000 t, 335.000 de Sevilla y
222.500 de Huelva, y Catalunya
unas 47.000 t.

La distribución de los
2.100.000 t de mandarina es simi-
lar: 1.800.000 t se produce q en
Valencia, 170.000 t en Andalucía
(84.000 en Huelva) y 106.000 t en
Catalunya. EI limón tiene una
ubicación geográfica levemente
distinta. Se obtienen 994.000 t,
siendo la Comunidad Valenciana
otra vez importante productora
(326.400 t), pero con una concen-
tración absoluta (325.000 t) en la
provincia de Alicante. Pero la ma-
yor producción (485.000 t) está en
Murcia. En la provincia de Mála-
ga (Andalucía), están 135.000 de
las 173.000 t andaluzas.

De los frutales no cítricos, el
primer lugar de producción está
ocupado por el melocotonero
(1.276.000 t), que se distribuyen
así: Aragón 313.000 t, Murcia
300.000 t, Catalunya 258.000 t,
Andalucía 152.000 t y Extrema-
dura ] 03.000 t. La mayor parte
de la producción de manzana
(695.000 t) se encuentra en
Catalunya (264.000 t) y Aragón
(194.000 t)- La pera (630.000 t)
se concentra también en
Catalunya (274.000 t, casi todas
en la provincia de Lleida, al igual
que la manzana), Aragón produce
152.000 t y La Rioja, 40.000.

Mencionando producciones
más exóticas, el plátano alcanza
una producción de 409.000 t, toda
localizada en las Islas Canarias, y
el aguacate 74.000 t. Éste último
se obtiene en Andalucía (66.500
t), en las provincias de Granada y
Málaga.

Entre los frutos secos se des-
taca el almendro, con una produc-
ció q de 279.000 t relativamente
repartidas: 78.000 t en Andalucía
(Almería), 64.000 en Valencia,
33.000 en Aragón y 27.000 en
Catalunya.

, ,: ^.^^,
U ; n ^,u,!^er, ^!lrs.

2- Los productos de la
Guía están organizados
por CCAA y municipios.
Contiene in/ormación de
todas /as trutas y hortalizas
y sus contenidos más
destacab/es son los de /as
marcas que partlcipan.
Cada COLUMNA contlene
in/ormaclón re/evante de /a
marca, varledades, comerclo,
aplicaciones en /a
gastronomía ...

1- LA GUÍA DE LAS MEJORES
FRUTAS Y HORTALIZAS
Contiene intormación
detallada sobre e/ origen,
municipios y regiones. Incluye
características alimentarias.
La Guía es para consumidores
y se distribuirá en librerías
en 2006.

3- EI llbro "GUÍA DE LAS
MEJORES FRUTAS Y
HORTALIZAS" y /a web en
Internet, son /a forma més
dlrecta de llegar a cllentes
y proveedores.

1
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7- Para conocer las modalidades de ^
participación en e/ Directorio y en la Guía vea:
www. ediho. es/productos/guiafh
www. ediho. es/productos/directorio

4- HORTICOM
EMPRESAS y
PRODUCTOS en
INTERNET.• e/ buscador
permite encontrar las
empresas, productos
o marcas fácilmente

5- MODIFICAC/ÓN
DE DATOS un código
de acceso permite a
los usuarios modificar
su ficha de empresa.

6- DIRECTOR/O
DE PRODUCTOS
Y SERVICIOS: Una
clasificación de
productos ordenados
por materias y
sectores. Cada
COLUMNA promociona
un producto o servicio.
Las empresas pueden
anunciarse en el sector
de su actividad.

6

La tecnología de produc-
ción hortícola: desarrollo
del cultivo protegido

Hacia 1963, la provincia de
Almería era uno de los rincones
más pobres de Europa occidental.
En ese año, no obstante, comen-
zaron a realizarse algunas peque-
ñas experiencias de cultivo hortí-
cola protegido bajo estructuras
precarias de plástico, que fueron
las lejanas antepasadas de los in-
vernaderos actuales, una tecnolo-
gía que ha transformado esa atra-
sada esquina del continente en
una de las más ricas de España. El
sector agrario de Almería aporta
un 20% del producto bruto pro-
vincial, cuando el promedio en
Europa es del 2%.

Esas primeras construcciones
mencionadas eran muy precarias,
armazones de madera y alambre
cubiertas con delgados plásticos;
por su similitud con las estructu-
ras de soporte a la uva se les de-
nominó "parrales". Algunos auto-
res consideran que esas estructu-
ras - y sus descendientes directos
mejorados, que dominan el pano-
rama almeriense hasta el día de
hoy-, no son verdaderos inverna-
deros de control de clima, sino un
simple apoyo a una climatología
ya benigna de por sí y que permi-
tió extender la estación de cultivo
más allá de sus límites "norma-
les", abasteciendo al norte de Eu-
ropa con productos fuera de esta-
ción.

La geometría de los inverna-
deros de estas regiones viene dada
por las características medioam-
bientales: latitud geográfica, baja
pluviometría, fuerza del viento...
En las estructuras, el metal galva-
nizado ha ido sustituyendo lenta-
mente a la madera, y en las cu-
biertas predomina el polietileno
de baja densidad de larga dura-
ción. También son mayoritarias
las estructuras rústicas, que ac-
tualmente abarcan más del 90°!0
de la superficie de invernadero de
Almería.

A partir de 1980 se comien-
zan a reestructurar los invernade-
ros planos, que predominaban
como construcción de protección.
Se les da más altura, se alteran los
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techos, disponiéndose a dos aguas,
y se obtiene un mejor aprovecha-
miento de la luz y del volumen de
aire dentro de la estructura. En la
década de los noventa la evolu-
ción continúa, con la aparición de
invernaderos multicapilla con ar-
cos de medio punto, de estructura
prefabricada, que mejoran sensi-
blemente el volumen, el aprove-
chamiento de la energía solar, son
más herméticos - lo que facilita el
control climático y de plagas - e
instalación de superficies de ven-
tilación. Esos invernaderos mo-
dernos permiten aplicar técnicas
de control climático, indispensa-
bles para asegurar una calidad ho-
mogénea del producto obtenido.

Pero las estructuras tradicio-
nales de invernadero y las leves
modificaciones de las mismas
continúan dominando el paisaje
almeriense. Esta "modernización"
relativa permite afirmar que el
69°Ic de los invernaderos de la
provincia de Almería tiene una
antigiiedad menor de diez años, y
que sólo un 3,2^7^ de los mismos
tiene son construidos antes de
1985. Así, el invernadero tipo
"parral", multicapilla y simétrico,
es el dominante, ocupa el 51,7 de
la superficie, mientras que los
más antiguos "parrales" planos re-
presentan casi el 40%.

Como material de cobertura,
en la horticultura española domi-
nan los plásticos flexibles, que
cubren el 97°Io de la superficie
protegida ( 26.500 ha sólo en
Almería). Se ha aumentado el es-
pesor de estos plásticos; los tipos
modernos son de unas 700-800
galgas, frente a los tradicionales
de 300-400 galgas' . Otras intro-
ducciones técnicas recientes son
distintos aditivos que extienden la
vida útil de los plásticos, los plás-
ticos tricapa, que suman propie-
dades especiales, como filtrado de
radiaciones infrarroja y ultravio-
leta o propiedades antigoteo. Los
Ilamados plásticos "inteligentes",
de muy reciente introducción,
permiten manipular el espectro
lumínico, a fin de utilizar aquellas
porciones del mismo con determi-
nados efectos, como mejorar la
fotosíntesis o impedir la acción de

^

Cítricos cuantitativamente más importantes.

Regiones/provi_ncias Naranja (t) Mandarina (t) Limón (t) _
Valencia _ _
Alicante

1.277.000
-

- _
-

-
325.000

Comunidad Valenciana 1.740.000 1.800.0_00 326.400
Sevilla 335.0_0 _ - -
Málaga - - 135.000

Huelva
Andalucía

222.500
_988.000

84.000
170.000

-
173.000

Catalunya 47.000 106.000_ _ -
Murcia
Total España

_ -
4.100.000

- __
2.100.000

485.000
994.000

Fuente: Anuario Estadística Agroalimentaria (Mapya, 2003).

^
Frutales cuantitativamente más importantes.

Regiones/Provincias Melocotón (t) Manzana(t) _Pera ( t) Plátano (t) Aguacate (t)
Aragón
Murcia

313.000
300.000

194.000
-

152.000
-

-
-

-
-

Catalunya 258.000 264.000 274.000 - -
Andalucía 152.000 - - - _ 66.500
Extremadura 103.000 -

__
- - -

La Rioja
Canarias
Total España

-
-

1.276.000

_-
-

695.000

40.000 _
-

630.000

-
409.000
409.000

-
-

74.000

^
Hortalizas cuantitativamente más importantes.

Regiones/Provincias Tomate (t) Melón (t) Pimiento (t) Lechuga(t) Cebolla (t)
Almería 807.000 168.000 542.000 130.000 -__
Granada 165.000 - - 116.000 -

Málaga 165.000 _ - _ - 116.000 -

Cádiz 148.000 - 50.000 - 35.000

Andalucía 1.432.000 272.000 705.000 _319.394 151.000
Extremadura 1.250.000 68.000 _ - - -

Murcia 310.000 263.000 153.400 373.518 -
Cataluny_a 124.300 - _ - __ - 334.000

Albacete - - _ - - 334.000

Castilla - La Mancha
_

111.300 356.000 45.000 - 510.000

Madrid - 52.000 - _ - -
Comunidad Valenciana - - 45.000 _ 76.000 -
Total España 3.979.700 1.101.780 1.056.200 1.037.000 1.122.100

determinados insectos.
La aplicación de tecnologías

avanzadas, como los sistemas de
control climático automatizado,

los invernaderos calefaccionados
o refrigerados, los sistemas de

aporte de humedad al invernadero
con fines de refrigeracibn, es téc-
nicamente posible, pero tropieza

con el obstáculo del costo. Ac-
tualmente en Almería solo el I%
de la superficie de invernaderos
cuenta con calefacción - se utiliza
para la producción muy oportuna
de algunos productos como el pe-
pino de Almería en pleno invier-
no, un momento yue carece de
competencia - y sólo el 3% cuen-
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ta con sistemas de nebulización
("fog-system").

El riego localizado con sus
conocidas ventajas de ahorro de
líquido se ha impuesto en Alme-
ría, siendo utilizado en 95^Io de la
superficie. La automatización del
riego y la fertirrigación están tam-
bién difundidas. Como problemá-
tica aparece la limitada disponibi-
lidad de agua, máxime cuando los
trasvases de otras regiones están
limitados por decisiones políticas.
Esto hace pensar en soluciones
costosas, como la desalinización
de aguas marinas, por ejemplo.
Numcrosas instaluciones cucntan
actualmente con sistemas de reci-
clado de agua de Iluvia y el culti-
vo sin suelo - hidropónico - va
extendiéndose a buen paso, susti-
tuyendo a los tradicionales "ena-
renados".

La constante introducción de

tecnología ha pennitido elevar la
productividad,lo que a su vez ha
permitido sostener la producción

en un entorno de precios restricti-
vos. Aunque aun existe margen

para incrementar la productividad
en base a tecnología, estos aumen-
tos encontrarán pronto un límite.

La región dc Murcia presen-
ta paralelos pero también diferen-
cias con la de Almería, en lo que
respecta a sus estructuras produc-
tivas y tecnológicas. EI explosivo
desarrollo de su horticultura reci-
bió también su impulso inicial
como consecuencia de la apertura
de los mercados del norte de Eu-
ropa en la estela del ingreso de
España a la Unión Europea. En
esta región tienen gran importan-
cia, no obstante, cultivos hortíco-
las desarrollados al aire libre, co-
mo la lechuga, la alcachofa, el
bróculi. EI cultivo protegido tiene
veinte años de desarrollo, algo
menos que en Almería, y eso se
refleja en una mayor incidencia
del invernadero altamente tecni-
ficado, cuya presencia se hace
sentir, sobre todo, en municipios
costeros, como los de Mazarrón y
Águilas, zonas de gran incidencia
del cultivo del tomate y del pi-
miento.

^

' Los datos estadísticos
utilizados en la redacción
de este artículo proceden
de esa fuente, salvo
obervación en contrario.
Corresponden a los años
2002 y 2003.

2 Unidad de medida
del espesor del plástico,
aproximadamente
de 1/4 de micra.
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HORTICULTURA ORNAMENTAL ^

Viverga/ ha consolidado durante
e/ 2005 su co/aboración con /a firma

a/emana Pac cuyas variedades son
de /as más conocidas e introducidas

en e/ mercado español.

N uevas
presentaciones en
Cyclamen, Impatiens
y Bacopa

DPTO. DE COMUNICACIÓN
DE VIVERGAL
vit•er,t;ulC^? t^it^e^^i;uLc•nm

Asistir al stand de Vivcrgul
planteles durante la edición 2005
de la feria de Ibert7ora, nos intro-
duce al colorido otoñal con poin-
settias, Cyclamenes, pensamientos
y prímulas, entre otras, así como al
colorido refrescante de la primavera
donde se pueden contemplar en
pebeteros combinados de brillantes
colores los pelargoniums, petunias,
bacopas y torenias entre otras.

En lo que respecta a Pelar-
goniums, Vivergal ha consolidado
durante el 2005 su colaboración
con la firma alem^ma Pac cuyas
variedades son de las más conoci-
das e introducidas en el mercado
español y que ahora presentan in-
novaciones en presentaciones, co-
lores y formatos respondiendo a
la demanda de los productores y
de las tendencias cumerciales del
mercado.

La firma gallega dc planteles,
ha empezado en 2005 una nueva
andadura en la producción de
planteles de semilla, ya yue hasta
ahora sólo elaboraba y comercia-
lizaba procedente de semilla el
Cyclamen de Morel Difussion,
pero es partir de este pasado año
cuando se amplia su oferta con
planteles de Petunias, Salvias,
Tagetes, Begonias y una completa
gama de variedades presentadas
en tacos de 2 cm y bandejas de
240 unidades.

Variedades Pac
Las tendencias más destaca-

das en 2005 son Flower Fairy

^ ^ ' ^ ^ ^ • HORTICULTURA



Rose (un rosa con ojo rojo);
Flower Fairy Violet (un violeta
con ojo rojo); Foxy (púrpura os-
curo); colores muy interesantes,
pero los más queridos entre todo
el grupo de colores son los Víctor
y Anthony, en la serie de rojos
más espectaculares del mercado
que también se pudieron contem-
plar en el stand en pebeteros en
los que se combinaban variedades
y tonalidades.

La Bacopa (Sutera Cordata)
La serie Copia`^, con una co-

lección de doce colores, destaca
por sus grandes flores. Cabe re-
saltar dos de estos colores Gulli-
ver White y Gulliver Lavander.
Como su nombre nos sugiere,
destacan por el gran tamaño de
sus flores actualmente el más
grande de la industria ornamental,

además su follaje oscuro las hace
más atractivas. Presentan un cre-
cimiento compacto y son ideales
tanto para su producción en mace-
tas de colgar, maceta o en compo-
siciones en tarrina, producto que
cada vez es más popular en pro-
ducción. Estas variedades respon-
den perfectamente tanto en par-
terres con exposición directa al
sol como en parterres con som-
bra.

En Petunias
La Cascadia`^ Sunray y Bico-

lor Purplel se han convertido en el
centro de atención de la mayoría
de los productores de petunia, un
espectacular amarillo con intenso
color en el centro de la flor, así
como la combinación púrpura con
estrella blanca hacen de Casca-
dia° la más completa y ambiciosa

Stand de Vivergal
en Iberflora"05.
EI conjunto global
del stand
de Galicia
representaba un
enorme semillero
bien hidratado
con su regadera.

Detalle del
decorado del
stand institucional
representando
abono de
liberación lenta.

C MATERIAL VEGETAL

gama de petunias de colgar,
acompañada de sus características
de crecimiento compacto con
fuerte brotación, ya conocidas
por la mayoría los cultivadores.

En Cyclamen
EI Cyclamen "planta madre"

de esta empresa, cabe recordar
que el inicio como cultivadores de
planta joven tiene lugar en esta
variedad, a principios de 1992 de
forma artesanal de la que todavía
se mantiene un repicado manual,
con la que su producto mantiene
una gran diferencia con el de sus
competidores.

HORTICULTURA ^^íF^. ^ ^ .
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Sobresale la presentación de
las dos creaciones hibridas Fl
completamente inéditas como des-
cribe su obtentor Guy Morel y
que nombran como Halios`^ "Atrac-
ción" unas variedades creadas
para la afición de los consumido-
res de Cyclamen. Éstas han sido
bien acogidas y apreciadas por
productores especializados duran-
te su prueba en su fase experi-
mental y ahora forman parte de su
programa de cultivo regular.

Victoria deco mix, a pesar de
su pequeño tamaño, no han pasa-
do desapercibidas, son los prime-
ros mini Fl Victoria. La elegancia
de sus flores está hermosamente
coronada con magenta y se ha
convertido durante Iberflora 2005
en la protagonista de entre todas
las variedades, saliendo en las no-
ticias de diferentes canales y pro-
gramas de TV.

Vivergal además añade y
complementa la gama de Cycla-
men añadiendo a su producción
las series de Goldsmith: Sierra,
Sterling (de hojas plateadas), La-
ser, Midori y Miracle.

En Impatiens
Harmony`"' en Impatiens es el

buque insignia de Danziger em-
presa obtentora, de donde sobre-
salen las ToplO, es decir las se-
leccionadas como las diez mejo-
res en los campos de ensayo inter-
nacionales como, White, Dark
Lavander, Dark Violet, Magenta,
Peach, Raspberry Cream, Dark
Red, Orange Blaze, Orange Bo-
ggie. Entre las novedades más in-

Gulliver Lavander.
Serie Copia®, la
Bacopa de flores
más grandes
del mercado.

Pelargoniums
de Pac.

Libro. Manual
de Poinsettia:
Paul Ecke
y catálogo
de Poinsettia.

teresantes destaca el rojo Scarlet
y el rojo con ojo Pink Smile.

Pero de la misma empresa
obtentora, Musica°° es una intere-
sante oferta. Esta Impatiens Wa-
]leriana de flor doble, tiene un
crecimiento muy compacto sin
necesidad de aplicación de regu-
ladores, muy buena ramificación
y el crecimiento de la gama de
colores de esta serie es muy ho-
mogéneo.

La poinsettia se ha converti-
do en una de las más preciadas
del mercado nacional en la esta-
ción otoño-invierno, debido a su
alto consumo por la popularidad
que ha alcanzado convirtiéndose,
ya hoy en día, en el símbolo de la
Navidad en todo el mundo. Este
hecho, hace que la mayoría de los
cultivadores se preocupen cada

vez más por elaborar un producto
de calidad.

Por ello, Paul Ecke y Viver-
gaL han visitado en 2Q05 de nue-

vo a los productores españoles
concluyendo en Iberflora 2005
con un seminario de poinsettia.

Para ayudar a resolver algu-
nas de estas inquietudes de los
cultivadores Ecke y Vivergal tra-
bajan cudu año en diferentes visi-
tas a productores españoles, que
se realizan en octubre un momen-
to muy importante en la produc-
ción de poinsettia, esta vez se ha
aprovechado para visitar un área
más próxima a la fcria para con-
cluir con un seminario que tubo
lugar durante este evento y que ha
reunido a productores de todas las
comunidades autónomas.

Más de 70 personas se han
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reunido e intercambiado opinio-

nes con uno de los mejores técni-
cos a nivel mundial en la produc-
ción de poinsettia, Jack Williams
que ha publicado junto con Paul
Ecke [II; Dr. James E. Faust y
Andy Higgins. El libro "The Ecke
poinsettia manual".

En una carrera vertiginosa
del Sr. Jack Williams por apren-

der español, el técnico de Ecke ha
hecho un gran esfuerzo para

transmitir sus conocimientos y
experiencias en español a todos
los presentes en las jornadas téc-
nicas de Info[ec realizadas duran-
te la feria de Iberflora 2005.

Durante más de una hora de
ponencia en la que, a groso modo,
conviene destacar los aspectos so-
bre control de plagas y enferme-
dades, fertirrigación y reguladores
de crecimiento y nuevas varieda-
des de los que se tratará en la re-
vista Horticultura-191, marzo
2006.

Paul Ecke y Vivergal el pa-
sado mes de noviembre comenza-
ron a trabajar en los campos de
ensayo y obtención de material
élite con el fin de observar las
nuevas variedades, así como, el
material vegetal élite del que se
han obtenido las plantas madre de
la campaña 2006, con el fin de
observar el comportamiento de
las nuevas variedades.

C MATERIAL VEGETAL

Paul Ecke y Vivergal:
Jack Williams del soporte
técnico de Paul Ecke
(EE.UU) junto a Susana
y Jose Manuel de
Vivergal.
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INDUSTRIA HORTÍCOLA

Producción Ornamental

Alemania

Aumento de la importación
de plantas y flores

n En el marco de la presentación de la feria lPM
2006, Heinz Hiep, Presidente de la Asociación
de Horticultores de Rhineland trató sobre
el panorama del sector ornamental alemán.

^
agrnc nn @ediho.e.c

En en año 2000 Alema-
nia se autoabasteció en plan-
tas y flores en poco más del
50%. En la conferencia de
prensa con ocasión de la pre-
sentación de la edición 2006
de IPM, Heinz Hiep, Presi-
dente de la Asociación de
Horticultores de Rhineland,
explicó que aunque no había
estadísticas posteriores a esa
fecha, difícilmente esa cifra
puede haber aumentado.

El mayor nivel de auto-
suficiencia el año 2000 fue en
plantas leñosas, con un 88%,
y el menor, en flor cortada,
con un 18% aproximadamen-
te. Como en el resto de la
economía, el comercio exte-
rior en ambos sectores aumen-
tó. La suma de las importacio-
nes en 2004 fue alrededor de
seis veces superior al volumen
de exportaciones. La importa-
ción total de plantas y flores
en Alemania en 2004 repre-
sentó unos 2.300 millones de
euros, una cifra que incluye
también bulbos, tubérculos,
árboles de navidad y otras
plantas y flores (por ej., plan-
tas de fresa).

Holanda es, con diferen-
cia, el principal proveedor de
Alemania, con una porción de
mercado en torno al 80%.
Otros países importantes fue-
ron Italia y Dinamarca, cada
uno de ellos con alrededor del

4 a 5% de las importaciones
totales. Bélgica y España ocu-
pan un 4° y 5° lugar.

La importancia de Ho-
landa e Italia durante este pe-
ríodo continuó aumentando
como proveedores de Alema-
nia. Para Dinamarca, en cam-
bio, las importaciones caye-
ron de forma importante si se
compara las cifras actuales
con las de 2003. Bélgica y Es-
paña, mostraron un ligero au-
mento en 2004 comparado
con el año anterior, pero el ni-
vel de las importaciones fue
todavía menor que el de 2002.

Alrededor del 46% de las
importaciones correspondió a
flor cortada (incluyendo folla-
je), siendo éste, por lejos, el
segmento principal. Sin em-
bargo, la porción que ocupa la
flor cortada en el contexto ge-
neral, ha disminuido en los úl-
timos años. Por el contrario,
se ha dado un aumento de casi
el 40% en planta en maceta
(plantas de interior, plantas de
jardín y de balcón, incluyendo
todas ellas la planta joven).

Exportaciones
Flores y plantas

Holanda Austria Suiza
^

Francia Dinamarca

Importaciones
Flores y plantas
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Estadísticas de Eurostat y de la Oficina Federal de Estadísticas. Los
datos de 2004 los extrapoló ZMP en base a los de comercio exterior
y son por eso algo superiores a los originales

Holanda es, con diferencia, el principal proveedor
de Alemania, con una porción de mercado en torno
a180%. Otros países importantes fueron Italia
y Dinamarca, cada uno de ellos con alrededor
de14 a 5% de las importaciones totales.
Bélgica y España ocupan un 4° y 5° lugar

Las importaciones de planta
leñosa también aumentaron
en los últimos tres años y en
2004 representaron casi un
10% de las importaciones to-
tales de flores y plantas.

EI volumen de las expor-
taciones de Alemania repre-
senta unos 400 millones de
euros y es mucho menor que
las importaciones. EI sector
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La edición 2006 de la feria lPM fue
presentada por Joachim Hennecke,
presidente de /a gerencia de Messe
Essen; Egon Galinis, director gerente
de Messe Essen; Heinz Hiep, presidente
del consejo consu/tivo de /PM y
presidente de la Asociación Regional
Gartenbau Rheinland; Helmuth Prinz,
presidente de la Asociación Técnica
de F/oristas Alemanes, y Thomas
Hó/scher, director del grupo técnico
de construcción de jardines
en el Conservatorio de Tecno/ogía
y Arquitectura Agrícola (KTBL).
Ingo K/óver presentó IPM de Dubai.

más importante fue planta en
maceta, que representó más
del 50% de las exportaciones
de flores y plantas. La planta
leñosa fue también importan-
te, representando aproximada-
mente un 20% de las exporta-
ciones totales de Alemania.
La porción de flor cortada en
el total de total de exportacio-
nes fue claramente menor al
20%, la mayoría de las cuales
seguramente se habían impor-
tado antes.

Más de la mitad de las
exportaciones de flores y
plantas fueron a parar a solo
tres países: Holanda, Austria
y Suiza. Holanda solo repre-
sentó una porción del 23% de
las exportaciones. Las expor-
taciones a Austria en 2004
fueron alrededor de un 20%
superiores a las de 2002.

Los datos presentando
aquí corresponden a los ex-
puestos por el mencionado
Heinz Hiep, y se basan en es-
tadísticas de Eurostat y de la
Oficina Federal de Estadísti-
cas. Los datos de 2004 los
extrapoló ZMP en base a los de
comercio ex[erior y son por
eso algo superiores a los ori-
ginales. El mismo procedi-
miento se usó para los datos
de los 25 países de la UE para
los años pasados. También se
utilizaron estadísticas del co-
mercio exterior de Holanda en
las extrapolaciones.
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TECNOLOGÍA DE POSCOSECHA ^

E/ desarrollo de un protoco/o para contro/ar
la maduración poscosecha de fruta de
hueso, ha permitido a/os productores
californianos e/ envío de fiutos a/os

puntos de venta en condiciones óptimas
para el consumo ("listas para comer"),
mejorando el consumo fina/ y e/ precio.

California produce más de
un millón trescientas mil tonela-
das de melocotones de 200 varie-
dades con diferentes tonalidades
en la pulpa (amarillo, blanco) y en
la piel, diferente aroma, acidez y
dulzor. Más del 70% de los melo-
cotones producidos en Estados
Unidos proviene de este estado.
La producción de nectarinas al-
canza las 220.000 toneladas (el
96% de las producidas en EEUUj
y la de ciruelas ]lega a 190.000
toneladas (el 92% de las estado-

La vida comercial
de la fruta de
hueso es limitada
y depende de la
variedad y del
tratamiento de
conservación
poscosecha.

"Ready to eat":
maduración
controlada de fruta
de hueso en cámara

CARLOS H. CRISOSTO' Y CONSTANTINO VALEROz
curlos @ uckac. edu
Department nf'Plant Sciences, Unirersity of CnliForniu, Da^^is'

constnntino. valern@upm.es

ETSI Agrónomos, Universidncl Poli^écnicci Muc/rid'

bién se relaciona con problemas
fisiológicos como el pardeamiento
interno, la harinosidad y la falta
de aroma/sabor debido a daños

^ por frío (chilling injury). Estos

unidenses). El valor de la produc-
ción total ascendió a 250 millones
de dólares en 2004 (CTFA, 2004;
USDA, 2004).

Sin embargo el consumo in-
terno de melocotón en Estados
Unidos se ha estancado desde
hace 20 años. Los estudios reali-
zados a consumidores han mos-
trado que la baja demanda puede
estar relacionada con la confusión
por parte del consumidor del mo-
mento de madurez fisiológica con
la madurez organoléptica. Tam-

síntomas son consecuencia de la
degradación interna (internal
breakdown) frecuentemente pro-
ducida por la maduración a tem-
peratura ambiente tras almacena-
miento en frío. En ocasiones, el
consumidor simplemente encuen-
tra en el punto de venta frutos
"poco maduros" o una mezcla de
estados de madurez que no le in-
ducen a la compra. Todos estos
problemas son normalmente de-
tectados por los consumidores fi-
nales, no por los productores ni
por los envasadores.

Almacenamiento
y daños por frío

La incidencia de los daños
por frío es mayor en unas varieda-
des que en otras, y por tanto su
severidad tiene un componente
genético que está actualmente en
estudio. Las prácticas de cultivo
también afectan a la susceptibili-
dad final de los frutos. Sin embar-
go numerosos trabajos han de-
mostrado yue en los cultivares
susceptibles a daños por frío, los
daños se manifiestan tras almace-
namiento a temperaturas entre 2,2
y 7,8 °C. Este rango de temperatu-
ras ha sido llamado "el rango de
la muerte", por su efecto adverso

$2 • ^ - • ^ ^ : HORTICULTURA
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sobre la vida comercial de los fru-
tos (Crisosto, 1997).

Aunque los síntomas tam-
bién aparecen a temperaturas infe-
riores a 0°C su desarrollo es más
lento y la gravedad final del daño
es menor. Sin embargo se ha visto
que en las instalaciones (cámaras,
camiones) de muchos distribuido-
res comerciales el 80% de los en-
víos de fruta de hueso llegan a
destino con una temperatura com-
prendida dentro del "rango de la
muerte".

En la mayoría de los cultiva-
res susceptibles, la vida comercial
quedará así reducida de 3 a 7 días
como mínimo debido a la inade-
cuada temperatura de transporte.
Por ejemplo, "Elegant Lady" re-
duce su vida comercial de 3 se-
manas (conservada a 0°C) a una
semana si se la expone 5-7 días a
5 °C. Los melocotones "O'Henry"
desarrollan sabores desagradables
tras una semana de almacena-
miento a 5°C, harinosidad visible

^ I ^ I ' . • I

' ^ ^ 1 •

La firmeza es sólo uno de los
parámetros que cambian gracias
a la "premaduración" y por sí solo
no refleja adecuadamente la calidad
final de la fruta "premadurada".

tras dos semanas, y pardeamicnto
interno tras tres semanas.

Para evitar en lo posible los
daños por frío, la Universidad de
California ha venido recomendan-
do que los frutos sc enfríen a 0°C
en las 8 horas inmediatas a la co-
secha. Sin embargo se ha visto
que este procedimiento no es sufi-
ciente, en parte porque aunque los
almacenes y camiones de trans-
porte se regulen a 0°C, la tempe-
ratura interior real es superior a 5
°C. Era necesario desarrollar un
protocolo de alinacenamiento y
maduración controlada que resol-
viera a la vez los problemas de
los productores y las demandas de
los consumidores.

Elsner pá^C` Ju n flanzen D-01279 Dresden • Kipsdorfer Straf3e 146 Phone (+49 351) 25591-0

9 p Fax (+49 351) 251 7494 infot^pac-elsnercom www.pac-elsneccom
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Desarrollo del protocolo
EI eyuipo de investigación

poscosecha del Kearney Agricul-
tural Center (California) dirigido
por el Dc Crisosto, lleva años es-
tudiando el almacenamiento fri-
gorífico y sus efectos. Uno de los
numerosos trabajos que conduje-
ron al establecimiento del proto-
colo final fue realizado durante
las campañas de 1999 y 2000,
como se describe brevemente a
continuación:

Materiales y métodos
Se evaluaron melocotones

"Flavorcrest", "Elegant Lady",
"O'Henry", "Summer Lady", "Zee
Lady" y "Ryan Sun", empaqueta-
dos en cajas estándar en la central
de producción, sin refrigeración.
AI Ilegar al laboratorio se confor-
maron diversos lotes, almacena-
dos a diferentes temperaturas (5,
10, 0 20 °C) durante 24 0 48 ho-
ras. Pasado ese tiempo se enfria-
ron todos los lotes a 0°C en espe-
ra de realizar las medidas de cali-
dad interna. Adicionalmente se
usó un lote control mantenido
siempre a 0°C desde las 8 horas
siguientes a la cosecha hasta el
momento de su evaluación.

Las medidas de calidad in-
terna se realizaron tanto en el día
de la cosecha como tras los dife-
rentes almacenamientos frigorífi-
cos. Empleando un mínimo de
cinco repe[iciones por tratamiento
se midió el peso de los frutos
(gramos), el color externo (% de
rojo), la concentración de sólidos
solubles (%SS), la acidez total
valorable (%málico) y la firmeza
por penetración (libras de fuerza)
(Crisosto et al., 1994). Otros 30
frutos por tratamiento fueron eva-
luados cada 7 días, midiendo fir-
meza y vida comercial (Crisosto
et al., 1999; Garner et al, 2001).
Cuando la firmeza bajaba hasta 2-
4 lbf (8,9 - 17,8 newtons), se em-
pezaron a evaluar daños internos.
Se calcularon también dos vidas
comerciales potenciales (Crisosto
et al., 1999): la "máxima vida co-
mercial" (número de semanas
conservado a 0°C sin manifestar
daños) y la "mínima vida comer-
cial" (número de semanas conser-

Este tipo de frutas
"listas para
consumir",
son objeto
de promoción
en USA.
Fuente: Revista
produce
Merchandising.

;:.,._, ._,.....^ ^ ^:t,^.^,

vado a 5°C sin manifestar daños).
Se decidió que una variedad había
llegado al fin de su vida comer-
cial cuando al menos el 25% de
los frutos estaban harinosos, con
pulpa parda, o con desórdenes in-
ternos similares (Nanos and Mit-
chell, 1991).

Resultados y discusión
En lo relativo a la firmeza

(Cuadro 1), la refrigeración retar-
dada 24 0 48 horas tanto a 5°C
como a 10 °C, seguidas de conser-
vación a 0°C, no produjeron los
resultados esperados. La pérdida
de firmeza desde cosecha hasta el
momento de la evaluación tras
conservación fue mínima para
casi todos los cultivares, tanto a 5
como a 10 °C. Sin embargo, el
tratamiento a 20 °C (24 0 48 h)
seguido de conservación a 0°C sí
generó los efectos que se preten-
dían. En la mayoría de las varie-
dades se observaron pérdidas de
firmeza de 3 Ibf (13,3 N) hasta 7
Ibf (31.1 N) desde la cosecha. La
severidad del ablandamiento de-
pendía del cultivar.

E1 efecto en el desarrollo de
daños internos fue muy diferente
para unos cultivares que para
otros. Algunos mostraron sínto-
mas de daño incluso bajo conser-
vación continua a 0°C, mientras
que otros no mostraron daño algu-
no a 0°C ni a 5°C. Sin embargo,
los tratamientos de refrigeración
retardada (especialmente 24 0 48
h a 20 °C seguido de conservación
a 0°C) redujeron hasta un máxi-

mo del 7% la aparición de par-
deamientos internos, mientras que
en los lotes de control ( almacena-
miento continuo a 0°C) aparecie-
ron de un 26% a un 60% de frutos
dañados. También se demostró que
todos los frutos tratados conserva-
ron su jugosidad, mientras que en
el control el número de frutos ju-
gosos se redujo drásticamente.

En cuanto a la vida comer-
cial (Cuadro 2), la refrigeración
retardada 48h a 20 °C alargó la
vida comercial máxima de algu-
nas variedades como "Summer
Lady" y "O'Henry" una semana,
y la de otras tipo "Ryan Sun" dos
semanas, comparadas con los lo-
tes control mantenidos siempre a
0°C. Este tratamiento también alar-
gó significativamente la vida co-
mercial mínima de todos los culti-
vares evaluados, en al menos una
semana. EI tratamiento de refrige-
ración retardada 24h a 20°C no
tuvo efecto en la vida comercial
máxima, pero alargó la vida míni-
ma de muchos cultivares de forma
análoga al tratamiento de 48h.

Conclusiones
Resultados como los obteni-

dos en el anterior estudio, junto
con los de trabajos similares Ile-
varon a las siguientes conclusiones:

- La vida comercial de la fru-
ta de hueso es limitada y depende
de la variedad y del tratamiento de
conservación poscosecha.

- La falta de sabor y aroma,
el desarrollo de harinosidad y
pardeamiento interno fueron me-
nos problemáticos cuando la fruta
se conservó a 2°C que a 5°C.

- Los síntomas de desórde-
nes internos producidos por frío
evolucionaron más rápido y de
forma más severa en frutos con-
servados a 2°C que a 5, siendo
una de las quejas más frecuentes
de los consumidores.

- El tamaño de los frutos
afecta significativamente a la inci-
dencia y la intensidad de los da-
ños por frío, y por tanto a su vida
comercial. Los frutos más grandes
tienen menor vida comercial que
los pequeños y medianos, dentro
de una misma temporada de reco-
lección.
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Efecto del tratamiento de refrigeración retrasada en la firmeza de melocotones de tres
cultivares tras tratamiento 24 0 48 h a 5, 10 0 20°C.

Firmeza (Ibf=)
Tratamiento de refrigeración Inmediatamente tras 10 días después 20 días después
retrasada tratamiento

Posición Posición Posición Posición
_

Posición I Posición
I más firmeY más blandax más firme más blanda más firme más blanda

"Flavorcrest" I
Sin retrasow (control) 11.4 a° 9.4 a 10.4 a 9.4 a 11.0 ' 9.0 ab
24ha5°C 11.Oa 9.5a 10.6a 8.5a 9.7 7.8abc
24ha10°C 11.4a 7.9b 9.8a 9.Oa 11.0 9.5a
24ha20°C 9.6a 6.4c 7.Ob 5.4b 7.2 6.7bc
48ha5°C 11.1 a 9.4a 9.8a 8.2a 10.1 7.4abc
48ha10°C 9.9a 7.8c 10.Oa 8.4a 9.2 5.7cd
48ha20°C 6.5b 4.Od 6.Oc 5.3b 6.0 3.7d
P-value _ < 0.0001 < 0.0001 < 0.0001 < 0.0001 ns 0.004
"Elegant Lad^
Sin retraso (control) 14.6 ab 11.8 a 13.7 ab 11.0 ab 14.5 a 10.6 a
24ha5°C 15.7a 11.Oa 14.Oa 11.4ab 12.9abc 9.6a
24ha10°C 14.3ab 10.8a 14.Oa 11.6a 14.2a 10.6a
24ha20°C 11.2c 7.Sbc 11.6ab 10.3ab 12.3bc 9.3a
48ha5°C 13.9b 10.6a 14.7b 11.4ab 13.Sab 10.6a
48ha10°C 10.9c 8.2b 12.4a 10.2b 11.4c 9.6a
48 h a 20° C 7.7 d 6.4 c 7.1 c 4.9 c 4.5 d 3.8 b
P-value < 0.0001 < 0.0001 < 0.0001

_
< 0.0001 < 0.0001 < 0.0001

"O' Henry"
_ _

Sin retraso (control) 13.5 a 7.7 a 12.8 a 7.6 a 12.6 a 7.5 a
24ha5°C 13.1 ab 7.7a 12.3abc 6.6a 11.7a '^ 6.9ab
24ha10°C 13.4a 7.8a 11.2bc 6.5a 9.1 bc 5.4cd
24 h a 20° C 12.1 bc 7.1 a 9.8 c 4.6 b 8.6 bcd 4.6 cd
48ha5°C 11.4c 7.6a 12.7ab 7.6a 11.5ab 6.5ab
48ha10°C 11.3c 7.4a 11.Oc 6.5a 9.7b I 5.8abc
48 h a 20° C 7.5 d 4.1 b 7.5 d 4.4 b 6.5 d 3.9 d
P-value < 0.0001

_
< 0.0001 < 0.0001

__
0.01

_
< 0.0001 0.001

z 1 Ibl (libra-fuerza) = 4.448 N= 0,45 kilogramos-fuerza.
y En todos los cultivares, el punto más firme fue el ecuador.
x EI punto más blando en 'Flavorcrest' fue la línea de sutura; para los demás, el hombro junto al tallo.
w En las 6-8 horas tras recolección, la fruta se refrigeró hasta que la pulpa llegó a 0°C, y se mantuvo.
v Test LSD para P> 0.05.

- La fruta de hueso está ex- (CSS). La acidez de fruta, la pro-
puesta frecuentemente a tempera- porción de CSS/acidez, y el con-
turas perjudiciales (en torna a 5
°C) durante las fases de manipula-
ción, almacenamiento y transporte.

^^ué es "ready to eat"?
Para la definición del proto-

colo es necesario precisar previa-
mente qué se entiende por fruta
"lista para comer" o "lista para
comprar" (ready to eat, o ready to
buy). La mayor aceptación del
cons^nnidor se logra con fruta de
alto contenido de sólidos solubles

n El tamaño de los frutos afecta
significativamente a la incidencia y la
intensidad de los daños por frío, y por tanto
a su vida comercial. Los frutos más grandes
tienen menor vida comercial que los
pequeños y medianos, dentro de una misma
temporada de recolección

tenido de fenoles también son
factores importantes en la acepta-
ción del consumidor. Sin embargo
en California no se ha establecido
oficialmente un nivel de calidad
mínima para melocotones, necta-
rinas y ciruelas en cuanto a estos
parámetros químicos de calidad
gustativa.

En cuanto al nivel de firme-
za, se consideran "listas para co-
mer" las frutas que tengan una fir-
meza de pulpa de 2-3 libras de
fuerza (de 8,9 a I^i,3 M medidas
con penetrómetro estándar (Cri-
sosto et al; 1997, 1998, 1999).
Las que tengan menos de b-8 li-
bras de fuerza (26,7 a 35,6 N),
medidas en la zona lateral del fru-
to, se consideran "listas para ven-
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Modificación de la vida comercial de diversos cultivares de melocotón "premadurados"
24 0 48 h a 20° C y almacenados posteriormente a 0° C o a 5° C, en comparación
con melocotones sin refrigeración retardada.

Cultivar

"Flavorcrest" (1999)

"Elegant Lady" (1999)

"Summer Lady" (2000)

"O' Henry" (1999)

"Zee Lady" (2000)

"Ryan Sun" (2000)

EI final de la

24ha20°C
48ha20°C
24ha20°C
48ha20°C
24ha20°C
48ha20°C
24ha20°C
48ha20°C
24ha20°C
48ha20°C
24ha20°C
48ha20°C

Cambio en la vida
comercial en conservación

a O4 C (semanas)

0

0

0

0

0'

1+

0'

1+

0

0
0'

2+

Cambio en la vida
comercial en conservación

a 5Q C (semanas)
0'

1+

0
1+

2 i.z

2 i,z

vida comercial se fijó cuando más del 25% de los frutos mostraron harinosidad ( ') o pardeamiento (2) o ambos.

Recomendaciones para el almacenamiento poscosecha de
fruta de hueso, tanto para productores como para consumidores.

EI protocolo de "premaduración"
Diri ido a Recomendaciones

Productores, envasadores 1°.Tras cosecha, dejar fruta 48 h a 20°C
^ 2°.Enfriado rápido a 0°C _

Consumidores 1°. Tras la compra, no refrigerar: dejar a temperatura
ambiente sobre la mesa o en bolsas de papel
2°. Una vez "huela a madura" y esté ligeramente
blanda, conservar en nevera y consumir en pocos días

der" ya que son más aceptables
para el consumidor.

EI protocolo
de "premaduración"

Se hicieron las siguientes re-
comendaciones a los productores
y envasadores (Cuadro 3):

(1) Inmediatamente tras la
recolección, "premadurar" el pro-
ducto manteniéndolo 48 horas a
20 °C; (2) Seguidamente, proce-
der a su conservación a temperatu-
ra próxima a 0°C mediante enfria-
miento rápido, pero nunca some-
terlo a conservación entre 2,2 y
7,8 °C; (3) No intentar Ilevar a
cabo "atajos" en este protocolo,
pues pueden comprometer seria-
mente el resultado final.

La correcta aplicación de este
procedimiento de acondicionado

Tratamiento de refrigeración
retrasada

previo (preconditioning treatment)
produce una "premaduración" ho-
mogénea que evita en gran medi-
da los problemas de daños por frío
y genera frutos "listos para comer".

Para que el resultado final en
el momento de consumir esta fru-
ta sea óptimo, el consumidor to-
davía puede hacer algo más. Los
frigoríficos normalmente están re-
gulados para mantener una tem-
peratura próxima a 5°C, por lo
que si metemos en la nevera di-
rectamente los melocotones y
nectarinas recién comprados, se
detiene el proceso de maduración
y se promueve la aparición de ha-
rinosidad y desórdenes internos.
En lugar de eso, es recomendable
dejarlo sobre la mesa en un frute-
ro o en bolsas de papel, hasta que
"huelan a maduros" y estén algo

ĉnás blandos al tacto. Una vez así
pode ĉnos refrigerarlos para consu-
mirlos en breve (2-3 días).

Estas y otras recomendacio-
nes más detalladas sobre como
manipular fruta "premadurada"
(preconditioned fruit) para centros
de distribución y venta, y peque-
ños comercios pueden ser encon-
tradas en la púgina web "Post-
harvest Information for Fruits and
Nuts" (www.ukac.edu) donde se
puede acceder a la revista "Cen-
tral Valley Postharvest News-
letter". Ver el volumen 13, núme-
ro 2 publicado en agosto de 2004,
entre otros.

Efectos finales del protocolo
Los resultados finales de la

aplicación del protocolo de "pre-
maduración" son:

(1) Mayor vida comercial,
hasta 2 semanas más en ciertas
variedades; (2) Menor incidencia
de daños por frío en cultivares sen-
sibles; (3) Mayor expresión de
aromas y sabores óptimos; (4)
Mayor homogeneidad del produc-
to final en punto de venta; (5)
Mayor aceptación y mejor precio
de venta y(6) La fruta premadu-
rada es más susceptible a daños
por magulladura. Por lo tanto
debe ser manipulada y transporta-
da con mayor cuidado.
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Experiencias y testimonios
de productores

Recientemente, el Servicio
de Extensión Agraria (UC ANR)
de la Universidad de California
publicó una entrevista en la que
diversos productores contaban su
experiencia de varios años apli-
cando el protocolo recomendado
(Warnet, 2005).

Mike Thurlow, director de
ventas de la empresa Mountain
View Fruit, asegura que "este pro-
cedimiento ha cambiado totalmen-
te su mundo". Habituados a cose-
char, envasar y transportar su fru-
ta lo más rápidamente posible en
el pasado, ahora aplican la "pre-
maduración". "Para nosotros, cose-
char, retrasar el enfriado, controlar
humedad, temperatura, firmeza y
brix, y hacer los envíos pasados
dos o tres días es algo totalmente
diferente a lo que hacíamos antes.

La premaduración da fruta
como la que todos recordamos co-
mer de niños, `cogida del huerto'.

Ahora somos capaces de generar en
nuestra central y comercializar un
producto que antes sólo se podía
comprar en "mercadillos locales".

EI cambio de costumbres
también ha traído un cambio en
las ventas, según Thurlow: "inicia]-
mente entrar en las cámaras y oler

agrocomponentes
Ctra. Balsicas - Murcia, km.1 - Pol. Ind. Los Palomares
30.591 Balsicas (Murcia)
TII.: 968 585 776 • Faz: 968 585 770
inlo^agrocomponentes.es / www.agrocomponentes.es

EI punto de
madurez es
normalmente
detectado por los
consumidores
finales, no por los
productores ni por
los envasadores.

Cuadros Manuales y Auto - Salvamotores.

a fruta madura nos parecía cosa de
loeos; ahora hemos hecho dinero
con el producto premadurado".

Herb Kaprielian, de la em-
presa Kaprielian Brothers Packing
Company tiene la misma opinión:
"ha sido un cambio total en la ca-
lidad del producto que estamos
ofreciendo al consumidor. Ahora
podemos enviar frutos más jugo-
sos y de calidad más homogéneá'.

Tal ha sido la aceptación por
parte del consumidor, yue varios
produc[ores han desarrollado un
consorcio y una marca comcrcial
conjunta llamada "Ripe 'N Ready"
(madura y lista para comcr,
www.ripenread, .y com) para la fru-
ta "premadurada"y varios super-
mercados se han compromctido a
vender únicamente producto con
este distintivo.

.^:

Bibliografía completa en
www.horticom.com?61855.

Ventiladores - Calelactores - Extractores - Cooling System.
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Uno de /os principa/es prob/emas que
tiene el cultivo de/ me/ón es la pérdida

de calidad que experimenta e/ fruto una
vez reco/ectado, lo que obliga
a comercializar la producción

en un corto período de tíempo.

Conservación
de cultivares de melón
piel de sapo

VALDENEGRO M.', RAMIREZ M.', CABELLO M.J.Z,
RIBAS F.z, ROMOJARO E'
'Centro de Edafología y Biología Aplicada del Segurci (Con.cejo Superior
de Lnvestigaciones Científicas) felix@cebas.csic.es.

^Centro de Mejora Agraria El Chapnrril/o (Ser^^ic•io de /n^^estr,^ucirín y
Tecnología Agraria de /a Consejería de Agrrcul^uru de Cus^il/u-Lcr Manchn)

'Técnico de Ceresco, San^iago Apóstol, Gundiulbn, Los Llanus ^^ Nuestru
Señorn de Peñurrollci (SS.CC.LL.)

^=TRAZAS

La problemática
de la conservación
del melón piel de Sapo

Uno de los principales pro-
blemas que tiene el cultivo del
melón es la pérdida de calidad que
experimenta el fruto una vez reco-
lectado, lo que obliga a comercia-
lizar la producción en un corto pe-
ríodo de tiempo. Esto, unido a la
estacionalidad de las produccio-
nes, puesto que la mayor parte se
obtiene en los meses de agosto y
septiembre, hacen que en muchas
ocasiones el mercado se encuentre
saturado, lo que repercute negati-
vamente en los precios de venta
del agricultor. Esta situación se
agrava en Castilla La Mancha
cuando coinciden en el mercado
las producciones de otras zonas
de España como las de Murcia,
Andalucía o Extremadura. Una
posible solución a este problema

2=LIGEROS

La estimación
de la oxidación
de la corteza
se realizó
visualmente, a
través del índice
de oxidación,
mediante una
escala para valorar
la extensión de las
manchas que
osciló entre 0 y 4
(0= no hay daños;
1= trazas;
2= ligeros;
3= moderados
y 4= severos).

3=MODERADOS

es la utilización de la tecnología
de conservación poscosecha que
permita salir con un producto de
calidad al mercado cuando las
condiciones sean más favorables.
Además, en la actualidad, la com-
petencia de los mercados, cada
vez más exigentes, no permite la
comercialización de frutos y hor-
talizas con defectos, pudriciones,
malos sabores u otros accidentes
de cualquier tipo, eliminando de
los mismos aquellos operadores
que no han sido capaces de ofre-
cer productos de calidad.

Definir la calidad de un fruto
es simultáneamente complejo y
relativo, ya que no puede cuantifi-
carse por una propiedad o factor
aislado y además, la combinación
de todas sus propiedades físicas,
químicas y sensoriales deben sa-
tisfacer las necesidades del con-
sumidor. Hoy en día, el productor

4=SEVEROS

y comercializador han asumido
plenamente yue, en materia de ca-
lidad, la última palabra la tiene el
consumidor y que se encuentra
cada vez más sensibilizado y pre-
ocupado con los temas relaciona-
dos con la salud, demandando
cada vez con mayor frecuencia
productos que presenten un alto
grado de calidad tanto sensorial,
como nutritiva y con seguridad
alimentaria, rechazando aquellos
productos en los que estos aspec-
tos no estén del todo asegurados.
Hoy en día los parámetros que de-
finen la calidad en este tipo de
melón son el contenido en sólidos
solubles (dulzor), dureza de la
pulpa (textura), aspecto externo
(oxidación, pudriciones) y la pér-
dida de peso fresco (Ramírez et
al., 2002, Artés et al., 1993).

El factor más importante que
incide en las posibilidades de co-
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mercialización de una especie o
variedad es su capacidad de con-
servación en la post-recolección.
Aunque se ha investigado mucho
como se comporta el melón del
tipo Cantaloupe y el melón tipo
Inodorus como el Honeydew , son
muy pocos los estudios publica-
dos respecto de la conservación
tanto frigorífica del melón Piel de
Sapo como de la utilización de di-
versos coadyuvantes. Los siste-
mas de conservación que se pue-
den utilizar para este fruto son di-
versos, aunque en la actualidad la
refrigeración es el que permite
obtener los mejores resultados de
cara a conseguir una larga dura-
ción del melón, sin embargo, en
ocasiones no es económicamente
factible su utilización y es en es-
tos casos en los que la utilización
de algún elemento coadyuvante
cobra una alta importancia.

La pre-refrigeración es una
práctica muy eficaz para la con-
servación del melón, sin embargo,

debe aplicarse inmediatamente des-
pués de la recolección, con una
humedad relativa del 85-90% y
antes de introducir el fruto en la
cámara. El fruto de melón posee
una alta inercia térmica por su
elevado contenido en agua (>90%)
y por su gran volumen, con 4 a 6
kilos en plena madurez requiere
de un tiempo importante en cáma-
ra para que el interior del fruto
(pulpa) llegue a la temperatura
deseada. Es fundamental controlar

n Definir la calidad de un fruto es
simultáneamente complejo y relativo,
ya que no puede cuantificarse por una
propiedad o factor aislado y además,
la combinación de todas sus propiedades

físicas, químicas y sensoriales deben
satisfacer las necesidades del consumidor

^:
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el proceso de deshidratación, ya
yue se aceleran los procesos de
senescencia del fruto (con un alto
riesgo en pérdidas de peso supe-
riores al 5%). Este problema mu-
chas veces no ha sido valorado en
profundidad y puede llegar a
afectar la rentabilidad, dado que
el fruto se valora por peso. La
pérdida de peso fresco es un fenó-
meno inevitable para cualquier
fruta que sea sometida a un perio-
do de conservación, ocasionando
una pérdida de calidad importan-
te. Este fenómeno depende de
factores como la variedad, perío-
do y condiciones dc conservación
(temperatura y humedad relativa).
Sin embargo, este proceso puede
minimizarse mediante la aplica-
ción de barreras aislantes yue evi-
ten la deshidratación del fruto.
Por ello, la evaluación de la utili-
zación de diversas formulaciones
de ceras, antes del periodo de
conservación puede disminuir sus-
tancialmente este problema.

Polígono Industrial, s/n - 46869 ADZANETA DE ALBAIDA ( Valenciaj -
Tels.: +34-96 235 90 01 / 235 90 05 / 235 70 17
Fax: +3496 235 70 57
o-mail: info@plastexdl.com - htpp://www.plastextil.com ^
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Otra situación de igual im-
portancia yue puede depreciar el
producto es la oxidación de la
corteza del melón, que puede Ile-
gar a dar un aspecto envejecido.
La susceptibilidad a esta anoma-
lía, cuyas causas no han sido in-
vestigadas, es variable en función
de la variedad y, en cada una, las
temperaturas aconsejadas, son dis-
tintas según el grado de madurez
del fruto y el tiempo que desee-
mos conservarlo. Dado yue éstas
manchas externas pueden depre-
ciar el producto e incluso hacerlo
incomercializable, es esencial de-
tectar y prevenir esta alteración.

Buscando dar solución a es-
tos problemas, se Ilevó a cabo du-
rante un período de tres años un
Proyecto de investigación sobre el
estudio y control de los factores
que intluyen en la prolongación
de la vida comercial útil del me-
lón. Este proyecto nació por ini-
ciativa de las cooperativas pro-
ductoras de melón de la zona de
Ciudad Real, como son; Ceresco,
en Manzanares, Santiago Apóstol,
en Tomelloso, Guadialba, Los
Llanos y Nuestra Señora de Peña-
rrolla en Argamasilla de Alba y se
ha desarrollado en colaboración
con el Centro de Mejora Agraria
El Chaparrillo de la Junta de Co-
munidades de Castilla La Mancha
en Ciudad Real y el Centro de
Edafología y Biología Aplicada
del Segura (C.E.B.A.S.) en Mur-
cia. Los objetivos perseguidos
han sido el estudio de aquellos
factores poscosecha yue inciden
de forma directa en la conserva-
ción del melón, con el fin de alar-
gar su vida comercial útil sin que
se produzcan pérdidas sensibles
en la calidad final del fruto. En el

^
Especificaciones de los productos utilizados
en las experiencias de conservación.

Producto Ingrediente_activo Formulación Dosificación
Imadazil 0,2 °% p/v Emufsión aceite-agua (E.W.)

_ _

Ceras 18 % p/v
180 g/I en presentación de 25 I

CERA 1 1 I/ t fruta
Sucroésteres de Concentrado 2,6 - 3,2 %

ácidos grasos líquido emulsionable Pulverización de bajo vol.
25,2 % p/v (E.C.) 1,5 - 2 I/ t

CERA 2 (252 g/ I) presentación de 3,2 I

Porcentaje de pérdida de peso en función
del recubrimiento aplicado y la humedad
relativa, a los 50 y 43 días, para los cultivares
Sancho y Ruidera respectivamente.

n Hoy en día, productor y comercializador
han asumido plenamente que, en materia
de calidad, la última palabra la tiene
el consumidor y que se encuentra cada vez
más sensibilizado y preocupado con
los temas relacionados con la salud

Humedad relativa Tratamiento Cult ivar
Sancho Ruidera___

CERA 1 4,22a* 2,74a'_ _
> 80 %

_ _
CERA 2 4,98b 2,73a

CONTROL 5,85c 3,57b
_ CERA 1 _ 6,03d 5,87a

50 % _ CERA 2
CONTROL

_ _
7,85e
9,75f

_
6,78a
7,59b

" Letras diferentes difieren significativamente entre sí en cada columna,
para cada cultivar Alfa = 0,01.
2 Factores: Humedad y Tratamiento.

presente artículo mencionaremos
algunos de los resultados obteni-
dos en la tercera y última campaña.

Diseño de las experiencias
En estudios previos efectua-

dos en los cultivares Sancho,
Ruidera, Reke y Cantasapo a dis-
tintas temperaturas demostraron
que las mayores pérdidas de peso
se producen en melones manteni-
dos "a la sombra y al sol° (siste-
ma tradicional), siendo aconseja-
ble, como mínimo, mantener la
Cemperatura constante en torno a
20°C. (Ramírez et al., 2002). Los
mejores resultados en cuanto a
tiempo de conservación y calidad
obtenida, se han obtenido a 8±
I°C, sin embargo, debido a la ca-
rencia de instalaciones frigorífi-
cas en la zona de producción y al
encarecimiento del coste que su-
pone este sistema de conserva-
ción, para futuros estudios se

planteó como temperatura de es-
tudio, 20± I°C.

Se desarrollaron dos expe-
riencias con el objetivo principal
de determinar el comportamiento
de 2 cultivares de melón piel de
sapo: Sancho y Ruidera, frente a
distintos tratamientos poscosecha,
evaluando la calidad final del fru-
to. Ambos cultivares son repre-
sentativos de la zona, el primero
de trasplante temprano, y el se-
gundo de tipo tardío. La planta-
ción se realizó en Cinco Casas
(Ciudad Real), recogiéndose un
total de 315 frutos maduros (5O
días desde el cuajado) de cada
cultivar, los cuales se dividieron
en tres lotes de muestras de 105
frutos cada una y se sometieron a
tratamiento con dos tipos de recu-
brimientos del tipo ceras, con y
sin funguicida y el tercer lote se
dejó como grupo control sin trata-
miento alguno. El cuadro I mues-
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Las fotos
muestran los
resultados con la
cera 1 y la cera 2
durante 22 días
a temperatura
ambiente.

TEYCER GUSTEC TESTIGOS
]70W

(ie+erabra I1rie^le)

]7 Din
tie^r«.^... w.^4.^e^

7] Dlas
I^e^yerNwa AwWewtrl

tra las especificaciones de ambas En una primera experien-
ceras evaluadas. Todos los frutos cia, dentro de la cámara de 20°C,
se conservaron en cámaras contro- y para cada uno de los tratamien-
ladas a 20 °C. En cada uno de los tos aplicados, se evaluó la in-
lotes se analizaron cinco melones fluencia del exceso o déficit de
por cada una de las tres repeticio-
nes de cada tratamiento, efectuan-
do los muestreos a los 0, 10, 17,
24, 31, 40 y 50 días para el cultivar
Sancho y Q 15, 22, 29, 36 y 43 días
para Ruidera. Se evaluó el poten-
cial de protección de la calidad ini-
cial del melón a lo largo del tiempo
y sobre los fenómenos de pudrición
y oxidación de la corteza.

humedad sobre la ronservación de
los frutos, generando dos ambien-
tes de conservación: de humedad
relativa dcl 50°/r y superior a
80%. Esta experiencia se desarro-
Iló en las instalaciones del CE-
BAS, en Murcia.

El diseño de la segunda ex-
periencia fue similar a la anterior,

pero en condiciones reales de al-

macenamiento, a 25°± I°C y so-
bre frutos sometidos a oscuridad

y a la luz, con el objetivo de ana-
lizar l^i int7uencia que presenta la

luminosidad sobre el desarrollo

^En invierno y en verano? ^Todo en uno? Ahora es posible gracias a Aluminet', las únicas
pantallas del mercado que además de garantizar la protección de su cultivo contra las heladas,
aumentan su rendimiento en clima cálido.

PANTALLA TERMO-REFLECTORA Con Aluminet•, consiga un óptimo aprovechamiento de su cultivo durante todo el año.

n El factor más importante que incide
en las posibilidades de comercialización

de una especie o variedad es su capacidad
de conservación en la post-recolección

^ ALUMINET ^
Polysack Europa: info^polysack-europa.com Tel: 93 2282103 Fax 93 2282104
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del fenómeno conocido como oxi-
dación de la piel (en esta ocasión,
los frutos se almacenaron en
Manzanares y en el momento de
realizar los diversos muestreos, se
llevaron al laboratorio del CE-
BAS). El estado de madurez utili-
zado para ambas experiencias fue
de 50 días desde el cuajado del
fruto, que es el momento desde el
cual se ha considerado que el fru-
to se encuentra completamente
maduro y con una calidad óptima.

Se reallzaron las slgUlentes
determinaciones analíticas: por-
centaje de pérdida de peso,índice
de oxidación de la corteza , por-
centaje de frutos con pudrición,
dureza de la pulpa expresada co-
mo resistencia a la penetración
con penetrómetro Penefel (N),
realizada sobre una sección ecua-
torial del fruto a 1 cm de la corte-
za, contenido de sólidos solubles
y el análisis sensorial. La estima-
ción de la oxidación de la corteza
se realizó visualmente, a través
del índice de oxidación, mediante
una escala para valorar la exten-
sión de las manchas que osciló
entre 0 y 4(0= no hay daños; 1=
trazas; 2= ligeros; 3= moderados
y 4= severos.

Resultados
1) Porcentaje de pérdida
de peso

En la Fig. 1 se muestran los
resultados obtenidos en la expe-
riencia l. La deshidratación del
fruto muestra una tendencia lineal
y decreciente a lo largo del perío-

do de conservación, proceso que
es inevitable, debido a que duran-

te los fenómenos de respiración
celular del fruto se produce un

consumo de agua por parte del
mismo. Sin embargo, se aprecia

un efecto de protección de los
recubrimientos aplicados y un

claro efecto de la humedad relati-
va durante la conservación para

ambos cultivares. La conservación
de los frutos a 50% HR, arroja
mayores pérdidas de peso fresco
en los frutos (6-10% a los 50 días,
frente a 2-4% para el mismo pe-

ríodo de tiempo y 80%HR). La
cera 1 es significativamente supe-
rior en relación a los restantes tra-

^
Evolución de la deshidratación en conservación.

Sancho 80 % H.R.
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tamientos, efecto que se potencia
y es sinérgico cuando se combina
con la utilización de la humedad
relativa alta (Cuadro 2). Es así
como en el cultivar Sancho, en
condición de 80°Io HR, donde las
diferencias son menos marcadas,
este recubrimiento logra un 4,2%
de pérdidas a los 50 días de con-
servación. Las pérdidas de peso
inferiores al 5% no fueron per-
ceptibles, por ello, el máximo de
conservación a 20°C es de 50
días, el doble que el obtenido con
50% HR. Ruidera muestra una

n La pre-refrigeración es una práctica muy
eficaz para la conservación del melón, sin
embargo, debe aplicarse inmediatamente
después de la recolección, con una humedad
relativa del 85-90% y antes de introducir
el fruto en la cámara

tendencia similar a Sancho ya
que, a los 43 días de conservación
a 20°C y 80%nHR las menores pér-
didas se producen en los frutos
tratados con ambas ceras (cerca-
nas al 2%a), no superando ninguno
de los tres tratamientos el nivel
crítico de pérdidas hasta el fin del
período de evaluación, mostrando
este cultivar de por sí una mayor
resistencia a la deshidratación
(Fig. IC), tal vez retlejo de su
mayor grosor de corteza. A los 23
días con SO^IcHR las pérdidas son
importantes y superiores al 5°l0,
siendo éste su período su límite
de conservación en estas condi-
ciones. En la experiencia 2 no se
detectaron diferencias significati-
vas entre los tratamientos aplica-
dos (datos no mostrados).

2) Índice de oxidación
de la corteza

La Fig. 2 muestra los resulta-
dos en el cultivar Sancho, para el
parámetro de oxidación de la cor-
teza de la experiencia 1(en fun-
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Índice de oxidación de la corteza.
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Evaluaciones a los 50 días para Sancho y 43
días de conservación para Ruidera.

Control Cera 1 Cera 2 Control

Tratamlentos

ción de la humedad relativa) (Fig
2A y 2B) y de la experiencia 2
(en función de la luminosidad)
(Fig 2C y 2D). Se aprecia que la
intensidad de la oxidación varía
de acuerdo al cultivar evaluado,

Cera 1

Oscuridad

controi
-^ Cera 1

-^- Cera 2

10 20 30 40

Días de conservación a 25°C

Cera 2

siendo Sancho especialmente sen-
sible a este fenómeno. El cultivar
Ruidera presentó una evolución
similar a la de Sancho, si bien es
cierto que el primero no fue sen-
sible a la oxidación de la piel (da-

60

50

tos no mostrados). Los síntomas
comienzan con pequeñas puntea-
duras de color ocre, distribuidas
por toda la superficie de la piel,
las que incrementan su tamaño
afectando a toda la superficie del
melón, de tal forma que en un
fruto de Sancho, cortado y alma-
cenado a temperatura ambiente, a
los 15-20 días presenta una colo-
ración ocre-amarillenta práctica-
mente en toda su superficie, lo
que deprecia enormemente su ca-
lidad comercial. Es un fenómeno
íntimamente ligado a una destruc-
ción de los pigmentos de la corte-
za, principalmente clorofilas y la
aplicación de ceras en superficie
del fruto de melón antes de su en-
trada en la cámara de conserva-
ción, parecen tener una intluencia
positiva en el control de este fe-
nómeno.

En la conservación a 20°C,

las ceras ejercieron una barrera de
protección que mejoró sustancial-
mente el aspecto externo del fru-

to, disminuyendo la deshidrata-

ción de las células de la corteza y
COn el In1Cl0 de la tieneSCCncla del
fruto, además de frenar y retrasar
la aparición de la oxidación en la
corteza, si lo anterior se acompa-
ña con alta humedad relativa el
efecto se potencia.

3) Frutos con pudrición
La Fig.3 expone los resulta-

dos de la experiencia l. Durante

la conservación a 20°C se detecta-
ron pérdidas ocasionadas por hon-
gos, que provocaron fenómenos
de pudrición en el melón. Entre

los géneros de hongos más comu-
nes, que provocan enfermedades

de poscosecha destacan: Alter^^a-

rin, Moilili^, Phvtup{Ithorn, Bo-

n_vtis Rhi,.opus, Muror. Estos mi-
croorganismos se desarrollaron

sobre la superficie del fruto, a

partir de pequeñas grietas de su
corteza y en ocasiones, a partir

del escriturado y posteriormente
penetran hasta la pulpa del Inelón

ocasionando la podredumbre to-
tal. Este problema se vio dismi-

nuido principalmente en el caso
de la cera l, que contiene un
funguicida, Imadazil. La aplica-
ción de ambas ceras antes de la
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entrada en la cámara de conserva-
ción, pero en mayor medida la
cera I, disminuyó el porcentaje de
frutos con pudrición en ambas
condiciones de humedad relativa,
siendo más evidentes con 50%
HR, poniendo de manifiesto que
en los frutos sometidos a bajas
humedades relativas el desarrollo
de hongos debido a un menor
contenido de agua libre (Aw) que
dificulta la proliferación de mi-
croorganismos. Entre cultivares,
Ruidera presenta una menor ten-
dencia al desarrollo de hongos
que la variedad Sancho, esto se
puede explicar principalmente
porque éste cultivar posee un ma-
yor grosor de corteza que supone
una barrera física al desarrollo de
hongos. En la experiencia 2 no se
detectaron diferencias significati-
vas entre los tratamientos aplica-
dos (datos no mostrados).

4) Evolución de la dureza
de la pulpa

La Fig. 4 muestra los resul-
tados de la experiencia l. En am-
bas experiencias se apreció una
disminución, poniendo de mani-
fiesto que las ceras no tienen
efecto sobre este parámetro de ca-
lidad. La textura, junto con el as-
pecto externo del melón, serán los
que limitan el período de conser-
vación en estus condiciones, ya
que desde un punto de vista prác-
tico y comercial, se aconseja que
la pulpa presente una dureza cer-
cana a 20-30 N, como nivel míni-
mo para el consumo (este límite
se corresponde con la calificación
del panel de catadores hace del
atributo dureza, datos no mostra-
dos). En Sancho no se detectaron
diferencias significativas entre
tratamientos, con un valor inicial
de 40 N y] 0-15 N a los 50 días
de conservación a 20°C• sin em-
bargo, los frutos tratados con cera
I en ambas condiciones de hume-
dad relativa disminuyen la pérdi-
da de dureza de la pulpa. A los 17
días y 80% HR, ambas ceras son
superiores a los frutos control
(Fig. 4A). Ruidera, a igualdad de
condiciones mostró valores más
altos de dureza, los que fueron su-
periores al mínimo exigido duran-

^
Dureza de la pulpa.
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te todo el período de evaluación,
poniendo de manifiesto que este
parámetro de calidad depende del
cultivar evaluado. La experiencia
2 no arrojó diferencias significati-
vas entre tratamientos (datos no
mostrados).

5) Análisis sensorial
La Fig.S muestra los resulta-

dos de la experiencia 1 para la
apreciación global durante la con-
servación en ambos cultivares.
Este análisis constituye una herra-
mienta fiable y eficaz de evalua-
ción de la calidad en melón, debi-
do a que existe una buena corres-

n La pérdida de peso fresco es un fenómeno
inevitable para cualquier fruta que sea
sometida a un periodo de conservación,
ocasionando una pérdida de calidad
importante. Este fenómeno depende
de factores como la variedad, período

y condiciones de conservación

Sancho 50 % HR

O Control
q Cera 1
C Cera 2

10 17 24 32 40
Días de conservaclón

1n
Ruldera50% HR

O Control
q cara 1
C Cera 2

:1

15 22 29 36 43
Días de conservaclón

pondencia entre la valoración físi-
ca y la calificación dada por el pa-
nel de catadores para los diversos
atributos cvaluados, de los yue se
exponen textura y upreciación
global. Ambas ceras han sido muy
bien calificadas hasta los 17 días
(excelente) y son superiores al
control; los 24 días los frutos se
catalogan de muy buenos y en
adelante se aprecia una marcada
disminución de la calificación
para todos los h^atamientos, con
énfasis cn los frutos control. La
experiencia 2 no mostró diferen-
cias significativas entre los trata-
mientos (datos no mostrados).

En estas condiciones, y con-
siderando las anteriores determi-
naciones, se propone un período
máximo de conservación a 20°C
de 24 días en condición de alta
humedad relativa (80°h y supe-
rior), debido a que se mantienen
las características dc calidad y dc
apreciación por parte del panel de
catadores. En general la variedad
Ruidera es la que presenta una
mejor adaptabilidud a la conserva-
ción de larga duración.
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^ TECNOLOGÍA DE POSCOSECHA

Apreciación global durante la conservación en ambos cultivares.

Sancho

42 días ` `24 días

50% HR

^ ^^

50 días

1 - Malo
2 - Regular
3 - Bueno
4 - Muy Bueno
5 - Excelente

80% HR

43 días

1 - Malo 38 días
2 - Regular
3 - Bueno
4 - Muy Bueno
5 - Excelente

38 días x Y 30 días
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En 1998 revoluciona
los sistenn.as de %ltra^ción
La empresa que siempre ha estado a la vanguardia en

sistemas de riego y filtración lanza un innovador filtro con
efecto helicoidal que marca las tendencias del sector.

En Azud vamos por delante. Azud es pionera en investigación y desarrollo de nuevos productos de alta

tecnología. Más de 25 años de experiencia internacional en un sector que cambia continuamente y

en el que la investigación y la anticipación son piezas clave. Muchos años de trabajo que permiten

ofrecer una amplia gama de soluciones orientadas a obtener los mejores resultados.
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ENTREVISTA

Maria del Mar Mendoza es técnico de control de calídad en la planta de manipulación
y envasado de Gĉ España. A su lado, Antonio Luis Martínez, responsab/e de producto

(melón) de Syngenta Seeds.

^^ Con un panorama
en destino favorable,

debemos ser capaces
de ofrecer un producto

que mantenga el interés
de los consumidores

Director Técnico tle Grupo G's
España - Pascual Hermanos
Especialista de Melón
Syngenta Seeds

EI Grupo G's España, de
Torrepacheco, es productor
y comercializador de frutas
y hortalizas en el campo
de Cartagena. Dentro de su
línea de melón, G's España
ha incluido el Galia larga
vida de alta gama
Millennium, bajo un acuerdo
de colaboración con
Syngenta Seeds.

Millennium ofrece al
productor todas las ventajas
de un Galia tradicional más
una alta producción y mejor
conservación, al tiempo que
facilita la actividad comercial
de cara al cliente final.

HORTICULTURA ^Cuál es la impor-
tancia del melón en Murcia? ^Nos
puede contar brevemente algunos
aspectos de la historia y evolución
de este cultivo en esta región?

ANTONIO LUIS MARTÍNEZ - Ya an-
tes de que estuviese funcionando el
trasvase Tajo Segura, se conoce en esta
región el cultivo de melón como uno
de los más importantes de la zona. Pero
es a partir de la Ilegada del trasvase
cuando su itnportancia empieza a adqui-
rir su verdadera dimensión. Los prime-
ros cultivos eran principalmente de me-
lón Piel de Sapo y Rochet, cultivados
por agricultores de la zona que los ven-
dían en el propio campo a compradores
que venían principalmente de Valencia.
Sólo algunos pioneros comenzaron a
comercializar directamente, e incluso
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se empezó tímidamente una línea de
exportación al resto de Europa.
A partir de aquí, y con el desarrollo de
empresas más enfocadas a la exporta-
ción, se empezó a extender el cultivo
de otros tipos de melón, como el ama-
rillo y posteriormente el tipo Galia. En
ello intluyó directamente el hecho de
trabajar con híbridos que aumentaron
el rendimiento y dieron la posibilidad
de repetir cultivos en tierras ya utiliza-
das. De aquí en adelante, la carrera po-
demos decir que ha sido meteórica,
trasformándose la región de Murcia en
una de las zonas de mayor producción,
tanto de melón para mercado nacional
como para exportación al resto de Eu-
ropa, en el periodo comprendido entre
junio y septiembre.
Desde el momento en que se empeza-
ron a utilizar híbridos, Syngenta Seeds
siempre ha estado en primera línea co-
mo partner de los agricultores y empre-
sas que producen melón en Murcia,
trabajando en la aportación de nuevas
variedades en todos los tipos de melón
utilizados. En la actualidad, la superfi-
cie de melón de la región se estima en
unas 8000 ha, 2200 de ellas de Galia,
que se dedica principalmente a la ex-
portación hacia U.K. y Alemania, aun-
que también hay una parte importante
que va a Holanda.
En todos estos cultivos existe un alto
grado de tecnificación para conseguir
un producto que, cumpliendo con las
expectativas del agricultor, rentabilidad
y calidad agronómica, satisfaga de igual
manera al resto de la cadena de nego-
cio, aportando al mercado el melón que
al consumidor final le gusta.
Es en este marco donde aparece la nue-
va gama Millennium con sus dos varie-
dades, Deneb y Merak, como un salto
cualitativo importante en el cultivo de
melón Galia.

H- ^^ué lugar ocupa el melón tipo
Galia? ^Cuál es la perspectiva de fu-
turo respecto al cultivo y el mercado
de este tipo?

A.L.M. - Como ha comentando, el tipo
Galia es de los mas importantes dentro
de la producción y el mas importante
en lo que a la exportación se refiere.
El desarrollo futuro de este tipo de me-
lón ha de considerarse en función del

"EI consumidor busca
en el melón tipo Galia
un postre diferente por
su sabor y, a menudo,
una forma de consumo
diferente"

mercado de destino y del mercado en
origen. Si miramos el mercado de des-
tino, se puede decir que tenemos una
situación estable con una gran tradi-
ción de consumo de este melón durante
todo el año y una cuota de mercado
importante en lo que sería el consumo
de frutas en Europa. Con esta situación
en destino debemos ser capaces en ori-
gen de ofrecer un producto que siga
manteniendo el interés de los consumi-
dores y les aporte las mayores ventajas
posibles cuando compran este producto.
De aquí surge la necesidad y el empeño
que el conjunto de empresas producto-
ras y Syngenta ponen en el uso y la ob-
tención de nuevas varicdades.

H- ^Oué representa la tipología
"Millennium" en el marco de otros ti-
pos de melón tipo Galia de larga
vida? ^Oué ventajas ofrece al pro-
ductor y al comercializador?

A.L.M. - Millenium aparece como una
nueva línea que une sabor, aroma, co-
lor y escriturado tradicional con una
mayor conservación y producción, por
lo tanto lo tendríamos que situar dentro
del tipo Galia como una nueva opción,
distinta de lo actualmente existente,
que Syngenta pone a disposición del
mercado para añadir valor a toda la ca-
dena de negocio.
Ofrece al productor todas las ventajas
de un Galia tradicional más una alta
producción y mejor conservación, al
mismo tiempo que facilita la actividad
del comercializador y del supermerca-
do de cara a sus clientes.
Por ultimo, no debemos olvidar que
Millennium es una gama bajo la que
Syngenta sigue trabajando continua-
mente y poniendo en el mercado nue-
vas variedades para aumentar el perio-

C ENTREVISTA

do de uso de estos Galias hacia los que
el mercado, en los dos años que esta-
mos usándolos, ha mostrado una gran
aceptación.

HORTICULTURA - ^Qué característi-
cas tiene el melón tipo Galia larga
vida que produce G's España?

ANTONIO MADRID - La capacidad
de mantener en el tiempo, no de forma
indefinida pero sí con un mayor perío-
do de garantía, las cualidades organo-
lépticas que lo hacen apropiado al con-
sumidor final, el cual busca en el me-
lón Galia un postre diferente por su sa-
bor y, a menudo, una forma de consu-
mo diferente (es muy común, por
ejemplo, añadirle algún tipo de licor
para producir una mezcla de sabores).

H- ^Cuál es su manejo poscosecha?

A.M. - Su manejo es más fácil yue el
de otras variedades en el mercado, en
especial cuando se trata de suministrar
a países del norte de Europa, en donde
los días de transporte juegan un papel
clave respecto a la calidad final del
producto. Son dos los puntos claves a
la hora de proveer a estos países del
Norte: uno es el calibre y el otro es su
punto de coloración-madurez. Es este
último punto el que, en melón larga
vida, nos permite obtener unos días ex-
tras, manteniendo sus características de
color y sabor.

H- ^Ouiénes son sus clientes y cuá-
les son sus preferencias en cuanto a
este tipo de melón Galia larga vida?

A.M. - En Galia larga vida suministra-
mos producto en toda Europa. La per-
cepción que tiene el cliente final de
este producto es que se trata de un
"postre dulce", más que de una pieza
de fruta. Las preferencias en cuanto a
calibre y coloración del melón depen-
derá del país destino. El melón Galiu
larga vida Millennium nos permite rea-
lizar un aprovisionamiento más tlexibe
que con otros tipos de Galia.

„

Marta Fernández-Rebollos
rednccionl @edihn.e.c
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Suelta de colmenas de abejas
en cultivo de melón.
A la derecha, abejorro
sobre flor de tomate.

Sanidad Vegetal

La "vida social" de los insectos

Abejas y control biológico
en cultivo de pepino

n El trabajo que realizan las abejas en la colmena
es complejo. En diversos cultivos, su suelta
es un efectivo sistema de control biológico.

A pnrtir de nn nrtículo puhlicadri

en lnternet por Jeiinte

Snndiumenge. Ing Agr. ^^ consultor

La base de la vida social de
las abejas se centra en la cons-
titución de una familia com-
puesta de una madre reproduc-
tora, junto a la cual las hijas
permanecen como obreras.

El vínculo que une a las abe-
jas es la trofalaxis, complicado
ritual de entrega y recepción de
alimento en donde un recolec-
tor trae a la colonia una carga
de provisiones. La abeja reco-
lectora ofrece parte del botín a
otra obrera tras lo cual se sepa-
ran y la que Ileva el botín se
acerca a una tercera abeja. In-
cluso dentro de la colmena entre-
gan y reciben alimento, de modo
que hay una constante circula-
ción de comida entre ellas. Esta
conducta de intercambio de ali-
mento es instintiva e innata.

Este intercambio de alimen-
to forma un sistema de circula-
ción de sustancias químicas que
se encargan de regular la produc-
ción de las distintas "clases so-
ciales" en la colmena. Según el
alimento suministrado por las
obreras se forman las diversas
clases de adultos: obreras, zán-
ganos o reinas.

Mientras en la colmena existe
una reina activa no se producen
otras; pero tan pronto como
empieza a decaer o muere, las
obreras empiezan a construir
las características celdas reales,
algo mayores que las celdas or-

dinarias y en las que sólo se
crían futuras reinas. La cons-
trucción se inicia cuando el su-
ministro de jalea real que cir-
cula por la colmena mediante
la trofalaxis empieza a dismi-
nuir. Dicha sustancia se produ-
ce en las glándulas cefálicas de
la reina, que al lamerse el cuer-
po se lo embadurna con esta ja-
lea, que a su vez la lamen las
obreras que se encargan de su
aseo. Éstas la hacen pasar a
otras y así sucesivamente. Así,
el "poder" de la reina sobre la
colmena depende de la jalea
real: mientras ésta circula por
la colmena, las obreras no pro-
ducirán reinas sucesoras.

El intercambio de alimento
entre los insectos sociales se-
guramente está relacionado con
la forma de reconocer a sus com-
pañeros. Cada colmena tiene su
olor propio que todos los miem-
bros del grupo llevan consigo.
EI olor que distingue a una co-
lonia de otra puede ser debido
al hecho de que todos los indi-
viduos de una misma colonia co-
men alimento que es reunido por

Entre los insectos, las abejas son los mejores agentes
de polinización, ya que son especializadas en esta
labor y normalmente se puede disponer de ellas, son
fáciles de manejar y se pueden ubicar donde se desee

unos cuantos de sus compañe-
ros y que pasa de boca en boca.

EI trabajo en una colmena es
muy complicado. Las abcjas
construyen el panal con placas
de cera secretada por unas glán-
dulas situadas en su abdomen.
La reina pone un huevo en cada
celda y cuando las larvas salen
del huevo son alimentadas con
miel y polen y con las secre-
ciones de las glándulas de al-
gunas de las obreras. Las larvas
ya desarrolladas son encerradas
en una celda; cuando se han
convertido en abejas adultas sa-
len rompiendo la cubierta.

Las obreras tienen otras mu-
chas misiones aparte de recoger
alimento y guardar la colmena.
Pasan mucho tiempo limpiando
la colmena y renovando el aire
con las alas para refrescarla y
ventilarla. Por regla general, el
trabajo que realiza una abeja
adulta depende de la edad:

- Se encarga de la limpieza
de la colmena durante los pri-
meros días de su vida; alimenta
a las larvas hasta más o menos
el día décimo; entonces empie-
za a construir el panal. Alrede-
dor del día quince cumple con
los deberes de guardia y hacia
el día veinte sale de la colmena
para recoger alimento. Sin em-
bargo, esta relación dc edad y
cargo no es inflexiblc.

La abeja es capaz de aprender
la posición de los suministros de
alimento y distinguir las for-
mas dcl terreno a lo largo del
camino que siguen al salir de la
colmena. Además puede comu-
nicar todos estos conocimientos
a las otras recolectoras cuando
vuelve a la colmena mediante
complicadas danzas.

Control biológico
en cultivo de pepino

Entre los insectos, las abejas
son los mejores agentes de po-
linización, ya que son especia-
lizadas en esta labor y normal-
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mente se puede disponer de
ellas, son fáciles de manejar y
se pueden ubicar donde se desee.

A fin de cuajar las primeras
flores del cultivo y no retrasar
las cosechas, las abejas se de-
ben introducir cuando aparecen
las primeras flores. Se reco-
mienda usar un mínimo de 3
colmenas por manzana, bien
podadas, durante la floración.

Las principales plagas del
pepino son: (1) Diabrótica sp.,
importante durante las primeras
etapas del cultivo ya que pue-
den desfoliar completamente
las plantas jóvenes; (2) gusanos
perforadores del fruto; (3) mi-
nador de hoja Lvriomiza sp.
Las larvas construyen galerías
en las hojas; ataques severos
pueden causar reducciones en
la cosecha y en la calidad del fru-
to, (4) Pulgones, Aphi.r gnss}^pii;
los adultos y ninfas se alimen-
tan de la savia de las hojas pro-
vocando clororis y deformación

del follaje; además son vecto-
res de enfermedades virales. (5)
Mosca blanca, Bemisia tabaci, es
vector de varias enfermedades
virales. En cuanto a enfermeda-
des, las que atacan al cultivo de
pepino son el mildiú velloso,
Pseudnperonospora eubensi.r.

Los síntomas son manchas de
color amarillo claro limitadas
por las nervaduras de la hoja;
en el envés de la hoja se obser-
van las estructuras del hongo
de apariencia algodonosa. Cuan-
do el ataque es severo, las plan-
tas se desfolia q y la producción

se ve reducida considerable-
mente.

Pudrición de la raíz y el ta-
]lo, Fusarium snlani f.s. curur-
bitae, en la base del tallo se ob-

serva una lesión oscura yue
ahorca a la planta. Antracuosis,

Cnlletotrichum orbiculare: se
observan manchas húmedas en

el follaje que se expanden por
la lámina de la hoja de color

marrón, puede atacar tanto al

follaje como a los frutos. En el
follaje, los síntomas pueden ob-
servarse en el tejido joven.

- Jaime Sandiumenge
es Ingeniero Agrónomo
por la Universidad Politécnica
de Madrid. En su consultorio
nos enseña a conocer
las plantas y a saber
más sobre algunos insectos.
- www.arturiosoria.com/botanica
- Sanidad Vegetal. Extra revista
Horticultura 2004
www.horticom.com/bookshop
Ref.: 4460 - P.V.P.: 5 E.
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INDUSTRIA HORTÍCOLA

Variedad de planta vigorosa y resistencia a BCMV
Judía Perona ' Kylie'

Judía

Kylie, de Nunhems, es una
variedad de judía tipo Perona de
planta vigorosa y gran facilidad
para cuajar en los meses de
invierno. Adaptada para cultivo
protegido, bajo malla y aire
libre. Sus vainas son planas,
de color medio intenso, muy
carnosas, sin hilo y con escasa
tendencia a marcar grano.

Sus dimensiones varían de
17 a 20 cm de largo y 16-18
mm de ancho. Resistencia inter-
media a BCMV

Pelargonium

Fischer

Avenida®, coloridas novedades de geranio

Pelargonium de floración
sencilla, autolimpiable
de excelente adaptación
exterior.

Y
al

Fischer presenta en su
Catálogo 2006 dos noved-
daes dentro de su línea
Avenida^. Se trata de Mosaic
Red y Mosaic Purple, de
excelente adaptación en par-
terre, óptima autolimpieza y
colores fuertes.

Estas coloridas noveda-

des bicolores atraen tanto por
su excelente efecto de lejos
como de cerca, lo que hace
que estos colores sean inte-
resantes para la plantación
de macetas individuales o
en jardineras, así como para
plantaciones en parterres en
grandes superficies.

Todas las variedades de
esta línea se caracterizan por
un crecimiento fuerte, robus-
to, y unas flores sencillas.

Precoz tanto en días /argos como en días cortos
Explorer, de Sakata

Petunia

Los obtentores de Sakata han seleccionado cuidadosamente las
líneas parentales en esta nueva serie de petunia hít^rida de espacios
abiertos para que florezca precoz tanto en bajos niveles de luz como
en condiciones de días largos. Esto se traduce en una producción
más corta de tiempo para los productores y una temporada larga de
flores para dar un comportamiento fantástico en el jardín y satisfac-
ción de consumidor.

Explorer es apropiada tanto para macetas de patio, grandes conte-
nedores y canastas como para dar una cubierta excelente en jardines
y debería ser presentado como cultivo de alto valor con posibilida-
des en muchos mercados.

Con pétalos más gruesos, Explorer es muy tolerante a condicio-
nes climáticas adversas y se comporta bien en muchas localidudes
incluso en climas costeros.

Aunque Explorer es una híbrida FI verdadera compite bien con
las variedades de tipo colgante de esqueje y además es más econó-
mica de producir y ha mostrado una uniformidad muy alta así como
una resistencia a plagas excelente.
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Zanahoria

Tolerante a la mosca de la zanahoria

Flyaway, de Tozer

La zanahoria Flyaway, de Tozer, es una
variedad tolerante a la mosca de la zanaho-
ria. Se caracteriza por su buen color y su
piel suave. Otras variedades de zanahoria
de Tozer Seeds son:

Rocket variedad de ciclo temprano,
buen color y ausencia de cuello verde

ResistaHy (nueva variedad para ensa-
yar): Variedad de tipo Nantes. Tolera la
mosca de la zanahoria y cuenta con raíces
largas, suaves y de buen color.

Camberley: variedad de raíz larga tipo
Berlikum. De 17 a 23 cm. Útil para rodajas
y cubitos en la industria.
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Sandía

Ramiro Arnedo

Mara F1, variedad de sandia
con semilla

^`^ Mara es una
variedad de
sandía precoz,

_ ^uya planta se
raracteriza por

^ ^ • su particular
vigorosidad. Los
frutos de Mara

li^nen una ^orter.a completamente negra, de
forma esférica y entre 4 y 6 kg de peso. Es
además un fruto uniforme y de carne color
rojo intenso.

Se adapta al cultivo con portainjertos y
puede utilizarse como polinizador de vari-
dades triploides. Mara es ideal para cultivo
tanto bajo invernadero como al aire libre. Es
una obyención de la finna Ramiro Arnedo.
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INDUSTRIA HORTÍCOLA

Material Vegetal

Arbequina IRTA-i-18^

Primer clon de olivo con certificado sanitario

EI clon arbequina IRTA-i-18°
de Viveros Guzmán, es el primer
clon de olivo con certificado sa-
nitario. Todas las plantas sumi-
nistradas han sido comprobadas
y están libres de virosis.

Los plantones se comercia-
lizan con etiqueta identificativa
de uso obligatorio que garantiza
la autenticidad del clon y la au-
sencia de virus. Su distribución

comercial se hace sólo mediante
distribuidores autorizados. Ca-
racterísticas agronómicas:

Mayor volumen de copa y
producción acumulada por hectá-
rea; porte semierecto. Mayor fa-
cilidad de recolección mecánica
mediante vibradores de tronco;
fruto de maduración más unifor-
me y avanzado y mayor peso del
fruto y relación pulpa/hueso.
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Fertilizantes y Nutrifitos

Bioestimulante para plantas

Nemagold®, de Atlántica Agrícola

Nemagold`^ es una materia orgánica procedente
de extractos de Tagetes erecta (marigold) y algas
marinas que, aportadas al suelo mediante fertirri-
gación (por goteo, a manta, aspersión...), posee una
acción de contacto, sistémica y de repelencia
contra nematodos y una fuerte acción bioesti-
mulante para la planta. Contiene aceites esenciales (mentona, terpe-
no, cadinona y carbones), así como resinas y carotenoides.

Nemagold`^ posee un marcado efecto de repelencia; inhibe y
controla el desarrollo y crecimiento de la gran mayoría de los ne-
mátodos fitopatógenos. En el momento de la aplicación provoca la
inmovilización del nematodo y posteriormente la muerte, destruyen-
do tanto a la membrana de los nemátodos, como el recubrimiento de
los quistes o nódulos, ya que actúa sobre los enzimas responsables
de la fabricación de esas sustancias. Su alto contenido en extracto de
algas actúa como potente bioestimulante que facilita la penetración
y translocación del producto, favoreciendo la creación y desarrollo de
raíces nuevas y potenciando el sistema inmunológico de la propia planta,
que no sufre el típico estrés que manifiesta al aplicarle otros nematicidas.

Es eficaz contra la mayoría de nematodos fitopatógenos, como Me-
loidogyne, Heterodera, Pratylenchus, Ditylenchus, Helicotylenchus, y
Radopholus sp. Para más intbnnación: www.horticom.com?62779.



Invernaderos

Pantallas térmicas

Máximo ahorro de sistemas de control climático
en invernadero

Las pantallas térmicas son tejidos prefabricados mediante fila-
mentos de aluminio, acryl y polímeros plásticos. Su empleo permite
el control de las temperaturas en el interior del invernadero, tanto
cuando las temperaturas en el exterior son elevadas como bajas, lo
cual se traduce en un importante ahorro en otros sistemas artificia-
les, como aire acondicionado, calefacción, etc.

Dependiendo de la cantidad de luz y el ahorro energético que se
quiera obtener, se puede elegir entre pantallas de interior, pantallas de
exterior y pantallas enrollables. Fertri Invernaderos, www.fertri.com,
dispone de una amplia gama que facilita al agricultor la elección de
la pantalla más adecuada a sus necesidades.

.^.;®

multigro
^^^^^

- INDUSTRIA HORTÍCOLA

Fertilizantes y Nutrifitos

Fertilizantes de liberación
controlada de Haifa: Multigro

Nuevos equilibrios
específicos para cultivos
hortícolas

La línea de productos Multigro®
para cultivos hortícolas está espe-
cialmente diseñada para conseguir
una fertilización nitrogenada con la
mayor eficacia en este tipo de culti-
vos, lo que se traduce en una impor-

tante disminución de unidades fertilizantes, al reducir las pérdidas
de nitrógeno nítrico y uréico por lixiviación y volatilización.

Es una mezcla de fertilizantes con y sin recubrimiento, basado en
el fertilizante encapsulado de liberación controlada Cote N® lo que
asegura la disponibilidad de nitrógeno durante todo el ciclo de culti-
vo, evitando excesos o carencias.

Contiene entre un 25°Io y un 30% de nitrógeno de liberación con-
trolada, que libera este nutriente de forma progresiva durante más de
60 días, dependiendo únicamente de la temperatura del suelo. Per-
mite realizar una única aplicación y está recomendado en programas
de producción integrada, ya que permite reducir los aportes nitroge-
nados totales. Para conocer los detalles técnicos de este producto,
visite la página www.horticom.com'?61971.
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Migue/ Ánge/ de/ Río,
Enrique Moltó y Florentino
Juste, durante la Jornada
Cítricos 2005: Situación de
la investigación citríco/a
en España, ce/ebrada en la
pasada edición de Euroagro
y en la que se otorgaron los
Premios Poscosecha 2005.

^ ve roscos

Para productos a granel

Premios Directorio Poscosecha 2005

El 21 de octubre 2005, en el
marco de la feria Euroagro, en
Valencia, dentro de la Jornada
Cítricos 2005: Situación de la
investigación citrícola en Es-
paña, convocada por el IVIA,
Instituto Valenciano de Investi-
gaciones Agrarias, y la SECH,
Sociedad Española de Ciencias
Hortícolas, tuvo lugar la entrega
de los premios correspondientes
a la convocatoria 2005 del Di-
rectorio Poscosecha, patrocina-

dos por Fomesa y Syngenta. Los
trabajos premiados fueron:

"Frutas de IV gama", en la
categoría "Trabajo durante el
curso". Sus autores son Isaac
Tenllado Llaurador, José Gon-
zález pastor y Beatriz Morant
Roig. La tutora es Ma Teresa
Chafer Nacher, de la Universi-
dad Politécnica de Valencia.

En la categoría "Trabajo final
de carrera", el trabajo premiado
ha sido "Caracterización de

D

recubrimientos comestibles
formulados con HPMC y tenso-
activos de distinto BHL", de Ma
Carmen Roncero Vilanova, di-
rigido por Amparo Chiralt, Ma.
Dolores Ortolá y Clara Pastor.

En el tribunal hubo coinci-
dencia en la calidad e interés
del trabajo "Residuos en posco-
secha", de la categoría "Trabajo
durante el curso". Sus autores
son Mónica Sanz Alemany, Sil-
vana Albert Benavent, Maria del
Puig Gómez Saldaña y Cristina
Puchades Simón. La tutora es
Ma. Dolores Ortolá, Univer-
sidad Politécnica de Valencia.
También hubo coincidencia en

BERÍA CON GOTERO INTEGRADO
i, ^^ ; 9^^^^^^r• M^ : ^n^^^w - MI ^ : li^i^^^d .^ ri ' 7iii^^^d.. . _ _. . . ..^,. _._.._..._... . ....^,...i^

^Jl^i'lhr^ . . .w°i!^!'!1`r-r. ,.^NM41h^li[5A%

^
GEOFLOW: Reutilización de EFLUENTES URBANOS Riego por goteo BAJO SUPERFICIE

GEODRIP: Tecnología ROOTGUA

AG RO ME
Em^asa^,,,^,.^.

^ U_^,:^,-2^^0

Madrid: Sevilla: Valencia:
93 729 44 47 91 630 06 53 95 577 66 69 96 166 89 23

barcelona@agro-systems.com madrid@agro-systems.com sevilla@agro-systems.com valencia@agro-systems.com

Ap^ • ApO GOTERO AUTOCOMPENSANTE

^

la originalidad de planteamiento
del trabajo "Los dos pilares de
la IV gama: calidad y seguridad
alimentaria" de la misma catego-
ría. Sus autores son Miguel Angel
Martínez Cánoves, Javier Mone-
dero Tórtola y Pau Pino Blasco.

EI tribunal estuvo formado
por Francisco Artés Calero, Uni-
versidad de Cartagena; Joaquín
Cuquerella, Instituto Valenciano
de Investigaciones Agrarias; Jor-
di Puig, Fomesa; Juan Francisco
Trigos, Syngenta; Ma. Dolores
Ortolá, Universidad Politécnica
de Valencia; y Alicia Namesny,
Directorio Poscosecha. Todos
estos trabajos se encuentra com-
pletos en www.poscosecha.com.

IDL
GOTERO TURBULENTO

AENOR

TZER S.A ^ ^
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E180% desea que a medio p/azo e/ envase «perdido»
sea el principal

Los mayoristas prefieren
el envase de un sólo uso

Según una encuesta realizada
por FEDEMCO/ GROW a cien
mayoristas de frutas y hortalizas
de Mercamadrid y Mercabarna,
ocho de cada diez encuestados
desea que el envase «perdido»
se convierta en el envase princi-
pal de su negocio a medio plazo.

Tres de cada diez mayoristas
manejan el envase de un sólo
uso como envase principal, cua-
tro de cada diez manejan más
envases perdidos que retorna-
bles, y tres de cada diez mayo-
ristas manejan igual cantidad de
retornable y de «perdido».

Sólo uno de cada diez ma-
yoristas declara que el envase
retornable es el envase principal
en su negocio, y algo más de

dos de cada diez dicen que los
envases retornables suponen más
de la mitad del total de envases.

Los resultados de la inves-
tigación, revelan además que
el mayorista es un eslabón im-
portante dentro de la cadena de
comercialización hortofrutícola
por su comportamiento como
manipulador, prescriptor y con-
sumidor de envases.

La mitad de los mayoris-
tas especifican alguna vez el
envase en el que tienen que ir
los pedidos cuando compran a
sus proveedores, y una tercera
parte declara que sus clientes,
los detallistas, también suelen
concretar el envase en el que
desean recibir sus productos.

ogía
^ít ,^ ^ ^ c h a

EI atractivo final
está en el paladar

Características
organolépticas

Pasada la época de luchar
porque el producto a la venta
fuese homogéneo, calibrado,
sin defectos externos... -que
no quiere decir que aún no se
vea producto con problemas
de esos tipos-, toca la hora
a las características organo-
lépticas.

El dulzor es una de las preocupaciones actuales, como demuestra
la imagen promocional de los melones y piñas de la foto. Es el ini-
cio... el buen sabor es mucho más que azúcares.

Directorio Internaclonal de Proveedores de Poscosecha

^ www.poscosecha.com

Nunhems, a Global Company specialized in Top Quality Horticultural seeds, Research 8 Development,
Production & Sales is looking for a

PLANT BREEDER

In this job you will be responsible for the Melon breeding program for the Mediterranean market.
You will be based in Murcia. You will report to the Head of Breeding Europe.

YOUR PROFILE
- University degree in breeding or genetics - Consistent, persistent
- At least, 5 years of plant breeding experience, - Good communicative and managerial skills

preferably in Melon - Team player
- Genecitist - Willingness and ability to travel
- Creative, opportunistic, pragmatic - Client focus and result driven

OUR OFFER
Nunhems offers an interesting and demanding position in an innovative and growing comany.
The working climate is informal, result and quality driven. We offer a good salary and excellent
fringe benefits.

APPLICATION
If you are interested and meet our profile, you are invited to send your application with extensive Curriculum
Vitae within two weeks to Arlette van Heel, Human Resources Dpt. P.O. Box 4005,
6080 AA HAELEN, THE NETHERLANDS or Email : A.vanHeel@nunhems.com

For additional information, you can contact Paul Degreef, Head of Breeding : phone nunhems®
+31.475.599.222, ext. 358 or Arlette van Heel, Human Resources Officer : phone +31.475.599.222, ext. 294
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Lavado y Cortadc

Protagonistas

Hortalizas listas para consumir... en todas las
versiones

Peter van Dijck, a la derecha, y Piet Appelman, ambos de Di-
jckhof Foods, www.dijckhof.com, una empresa especializada en
hortalizas mínimamente procesadas en base a instalaciones Turatti,
www.turatti.com. La foto fue tomada en el stand de la empresa
en AGF TotaaL Entre lo ítems que produce Dijckhof se encuentran
mezclas de ensaladas, mezclas de hortalizas y mezclas para ensala-
das.

SU
tiene ur^banner

en Horticom.com

pida presupuesto Ilamando
a+34-977 75 04 02 o en
plataforma C^ horticom.com

I I ĉ

60
€/mes
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Especialistas en Plásticos Agrlcolas

^ Para los trtás exigentes
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avado v Cort

También en formato catering

Minimamente procesados

La imagen muestra el aspecto de una mesa lista para la "pausa
café" o"coffee break" de unas jornadas, con oferta de zumos y no
solo las clásicas pastas. Zanahorias modeladas en bolitas, manzana
en trozos y zumo natural forman parte de una oferta acorde con las
preocupaciones modernas de alimentos en base a frutas y hortalizas,
nutricionalmente interesantes, livianos, con pocas calorías...

Lista para consumir
Fruta

Después de años en que la oferta de mínimamente procesados
estuvo dominada por las hortalizas, le Ilega la hora a las frutas.

En la imagen, la propuesta de Chiyuita, tanto en envases indivi-
duales como en producto a granel.

EL ESPECIALISTA DE LA
CUARTA GAMA

iNVVtUAU!

Túnel de enfriamiento

Línea monobloque de pelado y corte de patatas y zanahoria

Sistema de lavado

TURATTI S.r.l. Viale R. Margherita, 52
30014 CAVARZERE (VE) Italy - inFo@turatti.com
www.turatti.com - Tel.:+39 0426.310731 - Fax +39 0426.310500

TNE FUTUBE TODA^
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Distribución

Met Mann

Se buscan distribuidores para diversas
provincías de la Península Ibérica

La empresa Met Mann, con la finalidad de aumentar
nuestra presencia y dar un mejor servicio a nuestros clien-
tes buscamos: distribuidores para diversas provincias de
la Península Ibérica. Si está interesado en colaborar con
nosotros le rogamos se ponga en contacto con la empresa
por teléfono, 902.10.13.74, fax, 902 10 13 73, o E-mail,
metmann @ metmann.com.

Compre aus libros en
horticom bookshop • La Tienda

Más de 1.500 referencias

y 30 sectores
^Í•/OD. DY1LlIPC10MD. POIhII. IIID^fU/IN/110D W IMCICIM..

NEWTEC
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Preparados para la lectura de distintas densidades de código

Nuevos escáneres para códigos de barras

Checkpoint Systems, líder en
prevención de pérdida desconocida,
identificución, trazabilidad y mer-
chandising, ha presentado su nueva
serie de escáneres CCD MetoScan,
que ofrecen una lectura más ágil del
código de barras ya que permiten la
identificación en contacto directo
como a distancias de hasta 60 cm.

Los modelos presentados son:
MS-105, MS-120, MS-208, MS-
160 adv., MS-260 adv. Entre sus

aplicaeiones destacan el comercio minorista, almacenes, entrada y
salida de mercancías, etc. Esta nueva generación de escáneres dispone
de una capacidad de 450 lecturas por segundo y algunos modelos son
compa[ibles con símbolos 2D. Todos ellos son de gran utilidad para
aplicaciones que requieren lectura sin contacto directo. A diferencia
de los escáneres láser, los lectores CCD son más ligeros y resisten-
tes, ofrecen un manejo más sencillo y permiten leer distintas densi-
dades de código. . ^,a,^^^^ .. ^^^.. o:.

www.CheckpointSystems.es

Wsítowes op ^wit 4alistisa
Nall ^. i - ^nd 0-01

MAKPACK
GUIRAFA PACKAGING, S.L.

C/ Oriente, 78-84, piso 3°, oficina 9
08190 Sant Cugat tlel Vallés • Barcelona - Spain
Tel: +34 93 675 54 31 • Fax: +34 93 590 05 75

E-mail: salesQguirafa.com



February 28th-1St of March 2006
The growing water shortage is tutning sophisticated filtering desalinization of water, its
purification, as well as disinfections and softening systems into immediate needs, to ensure
the necessary quantity and quality of our water supply. Today more than ever this requires
monitoring, computerization and software, as well as regulators, stop valves
and mechanisms for protecting our drinking water.

The Aqua-Israel 2006 International Exhibition, which is taking place for the 10^
year running, has for a long time bcen recognized as the most important
profcssional gathcring in this ficld in Isracl.

Aqua-Israel - Israel's International Trade Falr for Water, Sewage, Waste
Dlsposal and Recyeling has set the stage for the future better technologies. Held in
the ciry of Tel-Aviv, thc fair has developed into the leading trade fair for this industry in Israel
since it was establishcd in 1996. Industry experts agree: Aqua-Israel is now an event that
surpasses all others in Israel. "MASHOV INTERNATIONAL" did an impressive job of
dcmonstrating that fact in 2005, when it wclcomed 80 exhibitors and 22,000 visitors from 37
countries to the fair. 99 perccnt of all visitors were industry representatives!

Aqua-Israel is the most important trade fair for waste disposal and environment tcchnologics
in Israel. For the 2006 fair, the organizer -"MASHOV INTERNATIONAL" - hopes to
increase the number of intemational exhibitots even further and to expand the rangc of exhibition
thcmes and the program of related events.
Besides addressing Israel trade representatives, advertising for Aqua-Israel 2006 will
focus on intemational visitors from Europe, especially from the new EU member states and
from countries in Central and Eastetn Europe, as well as countries in the Middle-East region,
Asia, Africa and North and South America.
Aqua-Israel is the most important trade fair for waste disposal and the ecology - including
water, sewage and recycling - in Israel. With 80 exhibitors and 22,000 trade visitors, the fair
set new records in 2005.

Aqua-Israel 2006, which will be held in Tel-Aviv Fairs & Conference Center from
February 28`" - 1" ot March 2006, will feature an attractive exhibition program including
innovative sector-specific products and state-of-the-art technology for implementing practical
and efficient solutions, a wide range of first-rate services in the water, sewage and waste-
disposal sectors, Infrastructures and a number of attractive information events.

Call Us and Reserve The Best Stand For You!
The Tel-Aviv Trade Fair S Corwention Center has an area of 20,000 sq.m of spacious,
air-conditioned pavilions, providing all services required for both exhibitor and visitor in Aqua-
Israe12006: banks, insurince, pavilion designers, security, modern press room and maintenance
experts, meeting rooms, lectures halls and more... at the Tel-Aviv Trade Fair & Convention
Center in Tel-Aviv -(the "City that Never Sleepĉ') and has cxcellent transport connections:
•25 minutes driving time from Ben Gurion Alrport!
• The nearest railway statlon is only 20 meters trom the iront gste!
•There are taxi ranks close to the Convention Center and municipal

bus service is available all day long!

♦ -------------------------------------------^

Additional inforrnation is available at our website: www.mashov.net

Contact Amos De-Winter: Aqua-Israe12006 - Office
Mob: (+972) 50.3352065 TeL (+972) 8- 627- 3838. Fax (+972) 8- 6230950, e-mail: e_negev^i msshov.aet



SOCIOECONOMÍA Y GESTIÓN-

Mercados y Comercios

En la campaña 04/05

Se reduce en un 30% el producto amparado
por IGP

Según los datos presenta-
dos por el Consejo Regulador
"Cítricos Valencianos° durante
la pasada campaña se redujo
el volumen de producto co-
mercializado con la marca de
calidad en un 30 %, ascendien-
do a 6.186.358 Kg frente a los
8.882.540 kg. de la campaña
anterior, ello es consecuencia
sobretodo de los problemas de
heladas en cítricos provocados
por las bajas temperaturas de
finales de enero y principios de
febrero.

El número de agricultores
inscritos en el registro de plan-
taciones en la figura de calidad
durante la campaña 03/04 era de
6.208 agricultores registrados,
frente a los 6.098 de la campaña
que acaba de finalizar, las dife-
rencias son mínimas, teniendo
en cuenta que desde finales de
Enero, prácticamente no hubie-
ron altas de parcelas, podemos
interpretar, que si la campaña
se hubiera desarrollado con
normalidad las cifras hubieran
continuado incrementándose
como hahía ocurrido en las

campañas precedentes y no se
hubiera roto una trayectoria
alcista desde la constitución del
Consejo Regulador, el número
de hectáreas inscritas asciende
a 7.227 frente a las 7.420 de la
pasada campaña.

Según comenta el Presidente
del Consejo, Enrique Blasco
"La disminución del volumen
comercializado esta pasada
campaña, no supone un paso
atrás porque ha sido una de
las campañas mas difíciles que
hemos vivido en las últimas
décadas y nuestros asociados,
en un ejercicio de responsabi-
lidad, durante la segunda parte
de campaña, no ampararon
prácticamente nada de género
por la situación de la fruta con
motivo de las heladas, ello es
síntoma de querer hacer las co-
sas bien protegiendo el prestigio
de q uestra marca de calidad,
que es patrimonio de todos los
agricultores y comercializadores
valen^ianos ".
^
www. ho rticom.com?62393
www.intercitrus.org

Periódico digital, su punto de información diaria en IMernet

www. horticom. com/news

Socioeconomía y Gestión

Primer año de aplicación

Ansemat valora los resultados del Plan
Renove

La Asociación nacional del Sector de Maquinaria Agrícola
y Tractores, Ansemat, considera que las 331 solicitudes para
recibir ayudas del Plan de modernización de tractores agrícolas
(Plan Renove) constituyen un primer paso alentador para conso-
lidar este programa de ayudas que, prácticamente cumplido su
primer año de aplicación, deberá afianzarse en 2006 y 2007.

Según los datos preliminares facilitados por el MAPA, Casti-
lla y León, Galicia, Aragón y Castilla-La Mancha son, por este
orden, las comunidades que concentran el mayor número de
solicitudes presentadas y aprobadas ya por la Administración
autonómica. El montante total de las 331 solicitudes rondaría,
según las estimaciones provisionales realizadas por el MAPA,
los 1,8 millones de euros.

Ansemat opina que estas cifras son coherentes con la deli-
cada situación que vive la agricultura este año a consecuencia
de la sequía; durante la presente campaña las ventas de ma-
quinaria y en general las inversiones de los agricultores han
sufrido recortes notables a causa de la falta de Iluvias y de la
incertidumbre generada por la próxima entrada en vigor de la
reforma de la Política Agrícola Común y de la sequía. Por otra
parte, la Asociación cree que hay que tener en cuenta otros
factores poco propicios que rodearon la aprobación y puesta en
marcha del Plan Renove, esto es: plazo de solicitud demasiado
corto para una línea de ayudas nueva, exceso de burocracia y
trámites necesarios para acceder a las ayudas y, finalmente, una
información deficiente a los agricultores (tarea ésta que recae en
Administraciones, empresas y redes de distribución).

La industria no duda de que, una vez transcurrida esta pri-
mera campaña de rodaje, el Plan Renove se consolidará como
una herramienta imprescindible para mejorar la seguridad en el
trabajo del agricultor y aumentar la eficiencia, la productividad
y el respeto al medio ambiente, objetivos que siguen vigentes
dada la obsolescencia del parque español de maquinaria.

ŵww. horticom.com?62214
www.ansemat.org

EI cepellón preforma es un cepellón de multiplicación
destinado al esquejado, a las siembras y a la climatización

de planteles cultivados in vitro.

Clause-Tezier Ibérica, S.A.
Ctra. de la Cañada - Pla del Pou, Km. 10

46980 Paterna (Valencia)
Tel.: (34) 96 132 27 05 • Fax: (34) 96 132 31 77

E-mail: informacion^clause-tezier.es
Web: http://www.jiffypot.com
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34 FERIA INTERNACIONAL
DE LA MAQUINARIA AGRICOLA
INTERNATIONAL FAIR OF AGRICULTURAL MACHINERY
FOIRE INTERNATIONALE DE LA MACHINE AGRICOLE

14-18/02/2006
ZARAGOZA
España/Spain/Espagne
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A N a E M A T

FERIA DE ZARAGOZA Autovia A-2, km.311 • E•50080 Zaragoza (España) • Tel. 976764700 • Fax. 976330649 • www.feriazaragoza.com fnfoQferlazaragoza.com



Reciba por e-mail

Horticom e-zine
información periódica
on-line con la actualidad
y las novedades en el
sector hortícola
internacional.

Suscríbase GRATIS en:

www.horticom.com/ezine

L.P.K.-
Idioma Tradueciones profeslonales

Alemán, Francés, Holandés, Inglés,
Italiano, Portugués, Español

Especlalizado en:
- todos los sectores de la agricultura
- el comercio de frutas y verduras
- certificaciones de calidad,

seguridad alimentaria e higiene
- las técnicas relacionadas

con el sector agrario

Para su:
- sitio Internet
- manuales
- falletos, etc.

Tel.: +31-183 66 23 40
Fax: +31-186 66 03 16

Las me+ores máquinas
hortofruucolas usadas de
Europa para aire libre e

invernaderos. Hortalizas, frutas,
flores. plantas.

Más de 450 máquinas
disponibles en existencia.

Contacto en Alemán o Inglés.
DUUNDAM MACHINES BV

2e Tochtweg 127
Nieuwerkerk a/d IJssel, Holanda

Tel.: 0031 180 632088
Fax: 0031 180 633022

E-mail: info^duijndam.nl

Ver nuestra página web:

^^^
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fáquinas de^^_, °^ '
ebulización en fno 1 ^ .; ^
tanuales y automaticas ^'
termonebulizadores
ara el tratamienio de frutas,
ortalizas y tlores en invernaderos y cáma
rigoríficas.

Asesoramiento agroalimentario

Aĉrf esk
Seguridad alimentaria:
Trazabilidad, APPCC, Producción Integrada,
EurepGAP, IFA. BRC, IFS

Marketing:
Estudios de mercado, planes de marketing,
representación de empresas AgrlDesk España, S.L.

Avda. Alc. Gisbert Rico 27, 58; 46013, Valencia
Tel. 96-3163195 / Fax 96-3331527

www.agridesk.com / info^agridesk.com

Envases

Sublime Gold, aguacates de alto standing

Un formato de lujo, innovador en el sector

En apenas un año, Sublime Gold ha conyuistado el corazón de los
franceses. En una sociedad moderna, sofisticada y exigente como la
francesa, acostumbrada a reconocer el verdadero valor de las cosas,
esto supone algo más que ganar un premio.

En abril de 2005, celebrando el primer año de éxito en Francia,
lanzamos un segundo formato alejado del habitual granel Sublime
Gold- el pack de mano, un interesante e innovador diseño con el que
queremos confirmar el compromiso y la vocación de la marca en los
atributos que se extienden por todo el vecino territorio, de auténticos
gourmets, con rotundo éxito.

Sublime Gold expresa su mejor carácter con el lanzamiento de
este nuevo formato - ágil, cómodo, atractivo y sobre todo diferente a
lo que hasta ahora estamos acostumbrados a vec Este original pack
contiene junto a tres aguacates, seleccionados de entre los mejores
aguacates del sur de España, sencillas y originales ideas para conse-
guir un toque de glamour en la cocina doméstica.

Un pack, tan fácil de Ilevar como un bolso de mano. Una ración
perfecta para el tipo de familia de hoy.

El enorme esfuerzo inversor y el carácter de la marca, con un am-
bicioso proyecto que liderara el sector del aguacate de alta calidad,
`marcando' diferencias, `marcando' estilo. Apostando por la excelen-
cia empresarial en un sentido pleno. Un producto muy seleccionado,
con un envasado que garantiza su protección. Una muy cuidada pre-
sentación: identificación, información, higiene, portabilidad y con-
sejos prácticos para su mejor uso y aprovechamiento en su consumo.
Itecetas de alto standing de restaurantes con estrellas Michelín, un
permanente desvelo para atender la demanda del consumidor moder-
no y cosmopolita, contribuyendo a mejorar su salud y su comodidad
haciéndole la vida más fácil y confortable y brindándole un servicio
especial y permanente de recetas de alta cocina.

Un golpe de distinción con un intenso sabor y elegancia.
Para saber más: www.frutasmontosa.com.

LAS VENTAJAS DE LA BIOLOGÍA CELULAR

BIOAGA
Celular Biology Laboratory
Los Angeles, Cal., USA
www.bioaga.com

Rte: BERLIN BIOTEC
(BIOAGA) Tudela

Tel.: 902 154 531
Fax: 948 828 437

CEN FERTIL/ZANTE C/ENT/F/C0
REGISTRADO EN U.S.A. N4 F-1417

RECORDS DE PRODUCCIÚN CON CEN:
215.000 Kg. TOMATE por Ha. con 11% BRIX
145 K. de CLEMENTINA por árbol, 90% 1" A

80.000 K. MARISOL Ha. (80% extra,l9% 1')
80.000 Kg. de PATATA por Ha. + 46% Vit. A

sQ ^ ^ - ^ i ^ : HORTICULTURA
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Envases

De Italia

Innovación en calabacines

Para Italia no es novedad, pero sí para el resto de Europa.
El envase de la imagen propone calabacines envasados con la ftor,

algo que los italianos cocinan rebozada, mientras que normalmente
se desaprovecha.

Punto de Venta

Tomates

En el amarillo está la clave

La imagen muestra el stand de una empresa en la feria AGF
Totaal 2005 que ha hecho de una variedad de tomate amarillo en
racimo su especialidad. Es una demostración de que existen nichos
de negocio que pasan por encontrar alguna característica diferencial
y mostrarla y explicarla al comprador.

^

D> Camira Xamussa, s3n . Aptdo.145
12530 Buniana (Castellbn) España

T>(+34) g64 514 661 F>(+3q) góq 515 068
M> Inirts^alninsa.es
W> wwwJnlnsa.es
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COMUNICACIÓN

Jornadas

Sobre "Sistemas de recomendación de abonado"

I Jornadas del Grupo
de Fertilización de la SECH

n Realizadas del 4 a16 de octubre en el IVIA,
con el objetivo de discutir y analizar los diferentes
sistemas para la recomendación de abonado
que se emplean o se pueden utilizar
en los diferentes cultivos.

cnrlo.r. ramos @ irin. es
Presidente de! Crupo

de Fertili^ación de la SECH

Los días 4 a 6 de octubre
se celebraron estas Jornadas
en el Instituto Valenciano de
Investigaciones Agrarias (IVIA),
organizadas por el Grupo de
Fertilización de la SECH y
con la colaboración del [VIA,
la Consellería de Agricultura
de la Generalitat Valenciana y
la Universidad Politécnica de
Valencia. El objetivo principal
de las Jornadas era discutir y
analizar los diferentes siste-
mas para la recomendación de
abonado que se emplean o se
pueden utilizar en los diferen-
tes cultivos.

Se presentaron 27 traba-
jos, de los cuales 20 fueron en
forma de comunicación oral y
siete en forma de cartel.

Los trabajos se agrupa-
ron e q cinco sesiones l) Sis-
temas basados en medidas de
planta, 2) Sistemas basados
en medidas de suelo, 3) Siste-
mas que utilizan modelos de
simulación, 4) Sistemas mix-
tos, y en una última sesión se
incluyeron aquellos trabajos
yue no se encuadraban en nin-
guna de las otras.

Las conferencias invita-
das fueron dos: una a cargo
del Dr. Carlos Cadahía, cate-
drático de la Facultad de
Ciencias de la Universidad
Autónoma de Madrid, que ha-

bló sobre: "Situación actual
de la fertilización. Cultivos
leñosos", y otra del Dr.
Matthias Fink, jefe del Depar-
tamento de Modelación del
Institute of Vegetable and Or-
namental Crops, Grof3beeren
(IGZ) de Alemania, sobre:
"Recommendations for nitro-
gen fertilisation of vegetable
crops in Germany".

Con alrededor de 85
asistentes entre investigadores
de universidades y centros de
investigación, técnicos de la
administración y de empresas
privadas (de fertilizantes o de
fertirriego y temas afines), y
algún agricultor.

A los asistentes se les
entregaron las Actas de las
Jornadas con todas las comu-
nicaciones presentadas. Los
trabajos publicados en estas
Actas estarán disponibles en
breve para los socios de la
SECH a través de su página
web (htt.p://www.sech.info/).

Aunque la organización
de las comunicaciones se hizo
por los diferentes sistemas de
recomendación, los cultivos
que se consideraron fueron
variados: olivo, vid, frutales,
cítricos, hortalizas y ornamen-
tales.

Durante el tercer día de
las Jornadas se realizó una vi-
sita técnica de campo. En pri-
mer lugar, se visitó una plan-
tación de cítricos en la que se
está Ilevando a cabo un ensa-
yo de fertirrigación por un
equipo investigador del IVIA.

Durante el tercer día de las Jornadas se realizó una visita
técnica de campo.

Posteriormente se visitó
una explotación de cítricos
bajo malla y un almacén de
comercialización de cítricos.
Por la tarde se visitó la Coo-
perativa de L'Alcudia en la
que se pudieron ver algunos
aspectos de la comercializa-
ción del caqui.

La jornada finalizó con
la visita al campo experimen-
tal de esta Cooperativa.

Trabajos presentados
En la primera conferen-

cia invitada, se hizo una revi-
sión de los aspcctos más bási-
cos de la fertilización en los

cultivos leñosos con énfasis
en la fertirrigación. Esta inter-
vención estuvo basada en la
3a edición del libro "Fertirri-
gación. Cultivos hortícolas, fru-
tales y ornamentales" del cual
el Dr. Cadahía es coordinador.

El Dc Fink en su inter-
vención hizo una descripción
detallada del sistema Nmin,
tal como se aplica en Alema-
nia, haciendo énfasis en que
algunos de los parámetros uti-
lizados en este sistema pue-
den ser utilizados en otras
condiciones de clima, suelo y
prácticas agrícolas, pero otros
parámetros necesitan ser de-

^ ^ - • i i , HORTICULTURA
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terminados en cada situación
mediante ensayos experimen-
tales.

Dentro del apartado de
sistemas de recomendación
basados en medidas en plan-
tas, hubo una comunicación
sobre la aplicacicín del análi-
sis foliar en el cultivo del oli-
vo y otras dos sobre las estra-
tegias de fertilización reco-
mendables en la vid en la
D.O. "La Rioja". La siguiente
presentación analizó la aplica-
ción del análisis foliar en el
diagnóstico de la clorosis
férrica del viñedo en la D.O.
"Ribera del Duero". En esta
sección se presentó también
un trabajo de revisión sobre la
aplicación del análisis rápido
de nitrato en savia para el ma-
nejo adecuado de la fertiliza-
ción nitrogenada en los culti-
vos hortícolas.

La sección de sistemas
de recomendación basados en
el análisis del suelo comenzó
con la presentación de un tra-
bajo sobre las bases técnicas
para la fertilización de fruta-
les empleando fundamental-
mente datos analíticos del
suelo. En otra comunicación,
se evaluó la aplicación del
análisis del nitrógeno mineral
del suelo para la determina-
ción del abonado en los culti-
vos hortícolas. En una comu-
nicación sobre la clorosis
férrica, se concluyó yue el
contenido de hierro en el sue-
lo es el mejor indicador del

riesgo de clorosis férrica en
cultivos leñosos y herbáceos y
que la extracción de las for-
mas de hierro del suelo con
oxalato amónico ácido da una
indicación de este riesgo mu-
cho mejor que el contenido de
caliza activa del suelo. La si-
guiente comunicación expuso
la experiencia en estos seis úl-
timos años del Laboratorio de
Diagnóstico Agrícola del Ser-
vicio Agronómico de Canarias
Explosivos S.A. En el último
trabajo presentado se analizó
el uso de sondas de succión
para el manejo de la fertiliza-
ción nitrogenada en el eultivo
de tomate en invernadero.

En el apartado dedicado
al uso de modelos de simula-
ción se presentó un trabajo en
el que se analizaron tres mo-
delos de simulación para la
gestión del abonado nitroge-
nado en los cultivos hortícolas
(los modelos NLEAP, CropSyst
y N_ABLE). Hubo también
un trabajo sobre la aplicación
de modelos de simulación a la
recomendación del abonado
nitrogenado en el cultivo de
melón en invernadero en
Almería y otro sobre el uso
del modelo LEACHM como
apoyo a la recomendación del
abonado nitrogenado en cítri-
cos. En esta sección se pre-
sentó también el programa
FERT.CFH para la elabora-
ción de planes de abonado 0
de fertirrigación en cítricos,
frutales y hortalizas. Otro tra-

bajo trató sobre la cinética de
absorción del nitrato en el
cultivo hidropónico de rosal y
su aplicación a la gestión au-
tomática de la fertilización
nitrogenada.

Dentro de la sección de
sistemas de recomendación
mixtos se presentó un trabajo
sobre la utilización de un ba-
lance de nitrógeno para la re-
comendación del abonado ni-
trogenado del maíz en Alba-
cete.

En otro trabajo se trató
sobre la eficiencia del uso de
los fertilizantes nitrogenados
como una estrategia para el
establecimiento de las normas
de fertilización en los cítricos.
Hubo también una comunica-
ción sobre el papel del análi-
sis foliar y del suelo en el de-
sarrollo de programas de ferti-
lización del olivo en una co-
marca de Jaén.

También se evaluó el
análisis rápido de nitrato en la
savia, en las soluciones nutri-
tivas y en el suelo, en siste-
mas hortícolas bajo inverna-
dero en la zona de EI Ejido,
en Almería.

En la última sección se
presentaron algunos trabajos
cuya temática no correspon-
día a ninguna de las secciones
anteriores. Entre ellos había
dos trabajos sobre la utiliza-
ción racional de los estiérco-
les líquidos y purines en la
fertilización de los cultivos,
una comunicación sobre la

RORTICULTURA

Las jornadas contaron
con alrederor de 85 asistentes
entre investigadores de
universidades y centros de
investigación, técnicos de la
administración y de empresas
privadas y agricultores.

respuesta del bróculi a distin-
tas estrategias de fertilización
nitrogenada, y otra sobre la

recomendación de abonado
nitrogenado mineral en el cul-
tivo de pimiento de invernade-
ro en el campo de Cartagena.

Además se presentcS un
trabajo sobre la respuesta del
manzano Golden a diferentes
dosis de nitrógeno en Lleida y
otro sobre la fertilización fo-
liar y radicular del kiwi con
calcio. Por último, se presentó
también un trabajo sobre la
relación del contenido de ni-
trato en hojas de lechuga en
relación a la fertilización ni-
trogenada en cultivo ecológi-
co y otro sobre la optimiza-
ción del abonado en una rota-
ción de cultivos hortícolas en
las Vegas del Guadiana.

En una reunicín al final
de las sesiones de comunica-
ciones varios participantes
manifestaron el interés que
tendría continuar este tipo de
reuniones en el futuro.

www.sech.info
www.ivia.es
www. upv.es
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Asociaciones

Para la promoción del consumo de Frutas y Hortalizas

Veinte nuevos socios se suman a"5 al dia"

Veinte nuevos socios profesionales se han integrado en los últimos
tres meses en la Asociación "5 al día", contribuyendo así a la Campa-
ña "5 al día" para mejorar los hábitos alimentarios de los españoles a
través de la promoción del consumo de frutus y hortalizas frescas. La
Asociación "5 al díá' es una organización sin ánimo de lucro cuyos
recursos dependen de las aportaciones de sus socios. Estos nuevos
profesionales del sector se convertirán, como el resto de los socios, en
protagonistas fundamentales para transmitir a la sociedad el mensaje
"Frutas y Hortalizas: 5 al día".

Con su compromiso con la Asociación, estos nuevos socios hacen
una decidida apuesta por la Campaña °S al día" cuyo objetivo es fo-
mentar el consumo diario de frutas y hortalizas frescas y mejorar los
hábitos alimentarios de los españoles, paliando el aumento progresivo
de obesidad infantil y enfennedades degenerativas derivadas de una
mala alimentación.

Por primera vez, productores, mayoristas y distribuidores están
apostando por un objetivo común: aumentar el consmno per capita de
frutas y hortalizas, sobre todo entre los niños, los consumidores del
futuro que, según todas las estadísticas, están dejando de consumirlas.
Para ello, entre otras acciones, la Campaña cuenta con el Programa
Educativo "5 al día" que actualmente se desarrolla en 1.220 colegios
de toda España. La Campaña "5 al dia" también pretendc concienciar
a los padres del carácter insustituible de frutas y hortalizas en la dieta.

Al mismo tiempo, apuestan por una Asociación yue ha demostrado
ser la herramienta más eficaz para la defensa de los intereses del sec-
tor ante el principal problema que afecta a todos por igual: el descen-
so del consumo de frutas y hortalizas y su sustitución en la dieta, no
sólo a nivel nacional sino en más de los 40 países que en la actualidxd
tienen programas "5 al día".

La Asociación "5 al día" defiende ante el consumidor la importan-
cia del consumo diario de de frutas y hortalizas frescas frente aquellos
sectores que, como lácteos, bebidas refrescantes, rumos concentrados,
helados o pastas alimentarías,...., utilizan su imagen en su publicidad
para obtener un claro beneficio al presentar el producto ante el ciuda-
dano, en muchos casos proponiéndolos como sustitutivos, aunque su
composición nutritiva y sus propiedades, presentadas como "saluda-
bles", difieran en gran medida de las aportadus por frutas y hortalizas
frescas. ^^

www. h orticom. com?62618
www.5aldia.com

Ferias y Congresos

Del 14 al 18 de febrero 2006

Fima'06, una cita de primer nivel europeo

Fima (www.fima-agricola.com) cumple en 2006 su trigésimo
cuarta edición, como referente de la maquinaria agrícola en Espa-
ña y una de las principales citas a nivel sectorial europeo. Las más
destacadas empresas de bienes de equipo para el sector agrario, han
confirmado su participación en el certamen. Tendrá lugar del 14 al
18 de febrero, iniciando un nuevo ciclo al haber cambiado su fecha
de celebración a los años pares. Dicho cambio servirá sin duda para
consolidar su posición en el mercado internacional, al no coincidir
con el Salón de París.

Para saber más: www.horticom.com^'6?310.
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Noticias
y artículos

Libros

Tomates:
Producción
y Comercio
La obra más actualizada en la
que se tratan de forma íntegra
todos los aspectos relaciona-
dos con el conocido rey de
las hortalizas, desde el campo
hasta la mesa.

Página 72

Internet

Reciba GRATIS
Horticom e-zine
Información periódica on-line

Ferias, Congresos,
1^'

Forums, etc.

En un Click

^Encalado o pantalla de sombreo
en invernaderos?

EI cultivo bajo invernadero siempre ha permitido obtener produc-
ciones de primor, de calidad y mayores rendimientos, en cual-
quier momento del año, a la vez que permiten alargar el ciclo de
cultivo, permitiendo producir en las épocas del año más difíciles y
obteniéndose mejores precios.

Página 69

con la actualidad y las nove-
dades en el sector hortícola
internacional

www.horticom.com/ezine
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Atención_al cliente__

Tel.: +34 977 75 04 02
Fax: +34 977 75 30 56

e-mail: plataformaC^horticom.com
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'?+r^^ ^'^`^` A FRUTAS Y HORTALIZAS° ..^,-^^
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AMENAZAS Y OPORTUNIDADES
Marcas, emoción y valor

Es tiempo de mejorar la comunicación
con el consumidor

^ 4305 42, 07 €

Libro publi<ado en coedición
entre Ediciones de Horticultura, s.l
y lunta de Andalu<ia

Libros
y Suscripción

.
1^1^ : ^^

. ^; ...-: ", .

F^o^.s, t^.nrrras, N^Es
Y VNEli03

GLOBAL FLOWERS Ltd.

MISTRAL BONSAI, S.L.

FRUTAS Y HORrAL1tAS

AGROILLA, SAT
GRUPO LC

SEMILLAS TOZER
VIVEROS CALIFORNIA, S.L.

CONDEPOLS, S.A.
PONIENTEPLAST, S.A.

SPE3, S.L.

SV^37'ROS

COMERCIAL PROJAR, S.A.

S@a111CIOS

VIVERALIA

^^^
AGROCOMPONENTES,S.L.

BURÉS, S.A.

CIBA ESP. QUIMICAS, S.L.
CIFACITA, S.L.

COPERSA
CULTILENE-PROCUSTIC, S.A.

FERTILIZANTES QUIMICOS, S.A.
INDUSTRIAS METÁLICAS

AGRICOLAS, S.A.
INNOVACIONES TÉCNICAS

AGR(COLAS, S.L.
IRRIMON, SAU

ITC, S.L.
JILOCA INDUSTRIAL, S.A. - JISA

MET MANN, S.A.
POLYSACK EUROPA, S.L.

ROCALBA, S.A.
SOTRAFA, S.A.
TRADECORP

ULMAAGRICOLA
ZETA SEEDS, S.L.

ZULUETA, S.A.

Información en menos
tle tres clicks

rr
www.horticom.com

a _ _ • • ^ internacional BricoJardieería ,^ Paisajismo ^



Empresas, productos, servicios...

htzp://www.itc.es
Website de ITC especializados

en la fabricación de bombas do-
sificadoras eléctricas, hidráuli-

cas, agitadores y controladores
^ -de fertirrigación. Descripción de ^ .__

todos sus productos. ._ ^-

http://www.global-flowers.com
Site corporativo de Global Flo-
wers descripción sobre la em-
presa y enlaces. Además ficha

detallada de todos sus produc-
tos, con características técnicas

y requerimientos de cultivo.

n http://www.tradecorp.com.es

Página de Tradecorp, empresa
española fabricante y distribui-

dora de fertilizantes especia-
les, muestra las variedades de

productos que fabrica.

n http://www.copersa.com
Web de la empresa española
Comercial de Productos Es-
pecializados para el Riego.

Dispone de departamentos de
productos para riego, ganadería

-^ __-•_ r
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e industrial. _ -

n http://www.ulma.es
Página Web del grupo Ulma con

numerosos links con infor-
mación adicional, además de
la descripción de servicios y

filosofía empresarial. Incluye ca-
tálogo completo de productos.

n http://www.medinagroup.net
Website del Grupo Medina

productores y comercializado-
res de frutas para el mercado

fresco, frutas congeladas y
hortalizas frescas.

^ ®

Control Ambiental

Sistemas de control de humedad
Acclima

www. horticom. com?62541

Disponibles modelos hasta
1(X) m'/h de caudal en la
tubería de riego.

La máquina se ena^entra
disponible tamt^ién con una
sección fuial de secado
integracio.

La malla cambia el espectro
de la luz que la atraviesa,
reduciendo las ondas
azules, verdes y amarillas
y acrecenfando las ondas
rojas y rojas lejanas.

Una nueva revolución
dentro de la creación de
híbridos.

^ Contenidos de acceso libre - Free access contents

Lavado y Cortado
Ibiza, lauadora para productos
delicados

Máquina ideal para el tratamiento y el
lavado de todos los productos delicados
para los que se desaconseja la inmersión
en el agua (como las setas, las fresas,

Nutriven_t

Nutrivent proporciona riego y fertirriga-
ción en una misma solución técnica y
económica.

Id: 2555 ^ L_ ^1

Material Vegetal
Variabilidad en berenjena

www. harticom. com?62338

etc. ).
Id: 2421

Riego y Fertirrigación

^ L_ ^

Plástcios y Mallas
ChromatiNet Roja _

La malla roja es la adecuada para agricul-
tores que requieran acelerar el crecimien-
to de la planta y acrecentar el volumen
del follaje. Es liviana, flexible, resistente
y fácil de instalar. Anchos disponibles
bajo pedido. Reciclable y resistente a la
radiación UV.

Id: 245

r.,rĉ,f.. -- .^

Material Vegetal

yctoria deco mix
La elegancia del carácter Victoria: las
Flores están hermosamente coronadas
de violeta o magenta. Casi un 100% de
plantas Victoria, incluso si las condiciones

; de cultivo de invierno pueden hacer variar
este porcentaje.

ID: 2538 ^ ^ ^
Sanidad Vegetal

Controlar plagas y enfermedades
c_on el_menor impacto ambiental _

n uuww.horticom.com?62551



Invernaderos

Incrementar el valor de los productos

^Encalado
o pantalla de sombreo

en invernaderos?
n www,horticom.com?61122

Brifer Services, S.L. • Arturo Soria, 316 • 28033 Madrid
Te1.+34-91-7 67 27 67• Fax+34-91-7 66 99 32
www.fruitlogistica.com • bseligmann-brifer®telefonica.net

Q www.horticom.com/news

EI cultivo bajo invernadero siempre ha permitido obtener
producciones de primor, de calidad y mayores rendi-
mientos, en cualquier momento del año, a la vez que
permiten alargar el ciclo de cultivo, permitiendo producir
en las épocas del año más difíciles y obteniéndose me-
jores precios.

Este incremento del valor de los productos permite
que el agricultor pueda invertir tecnológicamente en su
explotación mejorando la estructura del invernadero,
los sistemas de gestión del clima, etc., que se reflejan
posteriormente en una mejora de tos rendimientos y de
la calidad del producto final.

EI desarrollo de un cultivo, en sus diferentes fases de
crecimiento, está condicionado por cuatros factores am-
bientales o climáticos: temperatura, humedad relativa,
luz y COz .

Una práctica para contrarrestar estos efectos el la rea-
lización del blanqueo de la cubierta del invernadero
mediante un producto de carbonato cálcico y un agente
humectado.

IIIIII Messe Berl i n
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25 - 28 enero
http://www.teval.com

AGROEXPO
Feria internacional del Suroeste Ibérico
DON BENITO (BADAJOZ)

28 - 29 enero
http://www.mercamurcia.esc

EXPOFLOR MURCIA
13a Edición de la feria para la horticultura
ornamental de sureste español

DON BENITO (BADAJOZ)

14 - 18 febrero
http://www.feriazaragoza.com

FIMA
Feria internacional de la maquinaria agricola
ZARAGOZA

^ FERIAS, CONGRESOS... ĉ̂ I
^^^^w ^^ri

2 - 5 febrero ^
22- 24 tebrero http://www.ipm-messe.de
http://www expocitf resa.com IPM.

EXPO-CITFRESA Feria internacional de plantas, equipamientos 28 febrero - 1 marzo

IV Feria de la fresa y los cítricos onubenses de horticultura y floristería http:!/www.mashov_net

CARTAYA(HUELVA)
ESSEN AGRO MASHOV • AQUA ISRAEL

Exhibición hortícola y agrícola
Feria internacional del agua, aguas

6 - 10 marzo 16 - 19 tebrero residuales, depósitos de residuos, reciclage e
http://www.al imentaria-bcn.com http://www.biofach.de infraestructuras

BIOFACH TEL AVIV
Feria lider mundial de productos biológicos

ALIMENTARIA NURNBERG
Salón internacional de alimentación
BARCELONA [^^l

27 - 31 marzo 9-12 f br r
http://www. hispack.com

HISPACK
Salón internacional del embalaje
BARCEIONA

28 - 31 marzo
http://www.smagua.com

SMAGUA

^

21- 24 junio
http://www.hortitec.com.br

HORTITEC
Exposición técnica de horticultura, cultivo
protegido y plantios intensivos
HOLAMBRA

e e o
http://www.tieragricola.com

FIERAGRICOLA
Feria internacional de la mecánica, de los
servicios y productos para la agricultura

VERONA

4- 6 mayo
http://www.macfrut.com

17° Salón internacional del agua
ZARAGOZA

11 - 14 mayo
http://www.ifepa.es

FAME
Fería Agrícola del Mediterráneo

®

26- 29 abril
http://www.freshcutexpo.com

FRESH CUT EXPO
Exposición técnica de horticultura, cultivo
protegido y plantios intensivos
BALTIMOR (WASHINGTON)

MACFRUT
23a Feria lnternacional de productos,
equipamiento, tecnología y servicios
para producción de frutas y hortalizas

CESENA

TORREPACHECO (MURCIA)
^

18 - 20 octubre
http:l/www.feriavatencia.ocm/euroagro ^

8 - 10 marzo
http://www.agriflor.com

EUROAGRO
Feria internacional de la producción agricola
VALENCIA

22 - 24 febrero
http://www.salon-du-vegetal.com

SALON DU VEGETAL
Material vegetal para horticultura ornamental.
Distribución y comercio
ANGERS

HORTEC
Feria internacional sobre horticultura y
floricultura
NAIROBI

• ra ra

^^ ^
13 - 15 febrero

2 - 4 febrero 14 - 16 marzo http://www.expomedia-france.com
http://www.fruitlogistica.de http://www.sifel.org

FRUIT LOGISTICA SIFEL SIFEL POLAND
Feria internacional sobre el marketing Feria internacional sobre tecnología para Feria internacional de tecnología sobre frutas
en frutas y hortalizas frutas y hortalizas y hortalizas
BERLÍN AGEN VARSOVIA
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^ Israel's biggest Agriculture8 Horticulture Ezhibition run annually for 16 years

Topics:
..^ . . . - . ..
. .. : . :^^ _. .

.. . .-. - . - :.
^. .... . .. •._ . .. .._

"« , . _.:. ^-. ... ..

Who will be participating?

:•. . ^: . -

^ •^ -. •. . .. . • :• •: .

" 1 M' C-• C^• • • • 1 • • • • • :

Don't Miss It!

' • • ^ ^ . . ^ .

Please comactus with amquestions orfor
any further information you may require.

^ k ^ ^e t
^7

.^ r ^ ( ^ ^ I ^ ^ ^



`^ J^^^1; (^+ f^,1, ^ L,A TIENDA ĉ
^

Tomates: Producción
y Comercio
n Ref.: 4458, Págs. 253
n PVP: 38 euroa

Recirculación
en cultivos sin suelo
n Ref.: 2858, Págs. 177
n PVP: 28,25 euros

La turba y su manejo
en horticultura
n Ref.: 687, Págs 123
n PVP: 27,04 euros

Si c
en

^

v

J

®

^Qué hay de nuevo
^(iué hay de nuevo en buenas prácticas Post-recolección
en ... envases? agrícolas? de hortalizas- Vol. III
n Ref.: 4308. Págs 32 n Ref.: 2976. Págs. 126 n Ref.: 2548 Págs. 301
n PVP: 8 euros n PVP: 6 euros n PVP: 33,05 auroe

^.'Vá ='^:i.

^ ^^
Î

EI cultivo industrial Directorio y nutritivas de frutas Post-recolección
de plantas en maceta Poscosecha 05-06 y hortalizas? de hortalizas- Vol. II
n Ref.: 100, Págs. 664 n Ref.: 4583, Págs. 419 n Ref.: 2909, Págs. 216 n Ref.: 905, Págs 294
n PVP: 50,98 euros n GRATIS (sóla gastos de envía) n PVP: 34,28 euros n PVP: 34,85 auroe

La Horticultura
española
n Ref.: 4059, Págs 494
n PVP: 38,08 euros

^mpra más de ^ ^
!

^ e •

Vea cuáles sor
r i

Frutas-Nortali^aŝ
^ ^ ^y

r •rir çR

.
;^^^^

Guía de Frutas
y Hortalizas 2003
n Ref.: 4346, Págs. 261 Melones
n PVP: 30 euros n Ref.: 2742, Págs. 296
(GRATIS CD-Rom de Frui&Veg) n PVP: 28,25 euros

^ a
CULTNO

NDUSTAIAL
oE

PLAHTAS EN MAGt1A

^,^io oEiuĉ^o ĉ̂a

Post-recolección
de hortalizas- Vol. I
n Ref.: 147. Pags, 330
n PVP: 34,26 euros

ro„^.^...,
DIRiC70RY
^+-..^..^...

What's new on
healthy and nutritional
and properties of fruit
and vegetables?
n Ref.: 4185, Págs. 216
n PVP: 34,28 euros

^n
u.:

^^
^Qué hay de nuevo en
propiedades saludables

a a e e

as ventajas en
© '^ •^^

^i^^.^`
^^;^

OFERTA ^ ^laas

^

^

^^^ ^

Climas suaves (1996)

1s aniversaric a^7)

las hutas y hortalizas, negocio alimentario (199e)

Producción y comercio omamental (1999)

Laindustria delinvernadero (1000)

PrexrvaciM de la calidad 11001)

InfomK sobre la industrla hortlcola 17002)

Innovación en aor y planta ornamentaL Planta joven (2003)

Sanidad Vegetal (i004)

Pida todos los números Extra por sólo 20 f

+ S t de gastos de envlo

• Precio por elemplar 5 E.
72 ^ r -• r r HORTICULTURA

• Hage su pedido por telefono +34-977 750q02
......, -_..,-:, .,,^..r.....,^ce^,,..n,...........



BOLETIN
^E PE^I^OS

http://www.horticom.com/bookshop

^^^
Deseo Suscribirme ae

e
MAIIKETING APLIUDO

A iAUfAS Y NOIrTAIIZAS

Marketing aplicado
a frutas y hortalizas
n Ref.: 4305, Págs. 196
n PVP: 42 euros

L Revistas

Suscripción Revista
Horticultura &
Inter_nacional _
Revista de tecnología,
cultivo y comercio de horta-
lizas, frutas, flores, plantas
y árboles ornamentales y
viveros. 12 números anuales
+ Extra'05 - Viveros. Cada
número incluye la Revista
Horticom.

n Ref.:1022
n PVP: 120 euros (1 año)
n PVP: 180 euros ( 2 años)

Los plásticos
y la agricultura

n Ref.: 2150, Págs. 200
n PHP: 42,07 euros

^

Suscripción Revista
BricoJardinería &
Paisajismo _
Revista interprofesional de
Horticultura Ornamental,
Construcción del Paisaje y
BricoJardinería. 10 números
anuales + "Cuadernos de
Arquitectura del Paisaje" y
"Guia de Paisajismo & Jardi-
nería". Cada número incluye
la Revista Horticom.

n Ref.: 200
n PVP: 90 euros (1 año)
n PUP: 145 euros ( 2 años)

Suscripción Plus a las dos revistas
n Ref.:1028
n PVP: 170 euros (1 año), 230 euros (2 años) _

Guía básica para comprar en Horticom Booksho __

n Enaantre el produeto que desea a erevás dsl buscador o en el menú de categorías.

n Una vez encontrado, añádalo el carrito.
n Hega click en «Ver earritoa para wnaultar loa productos en la liata de la compra.

n Pusde eñadir o eliminar productos de le lieta.
n Rellena aus datoa pera que el pedido se haga efeetivo y aeleccione la forme de pago.

n Una ves final^ado, guarde el comprobante da su compra. EI departemsnto de pedidos
de Hortieom geatánará el envfo.

q Revista HOATICULTURA
&INTERNACIONAL

^ 12 numeros anuales y los números e>>ras.

120 E 140 E 175 E

q BricoJardinería ,o nbmerbs
O Paisajismo anuales'

90 E 100 E 145 E

q Suscripción PLUS Incluye totlas
las revistas y los números EtRras

0 y Especiales que se publican

170 E 190 E 280 E

(') En el 2005 incluye el libro de =Cuademos de Arquiteetura del Paisale• . la •Guia de Paisajlamo.

^ -
i
i

.

REFERENCIAOTÍTULO Centid8d Precio Importe

i

i
i

i
i
i I

^i

i
i
i
i
i

i,^

'r

.

,
Gastos de envíd por pedido de lihros:
España 4 e y para Etlranjaro 12 E. TOTAL.^

SUS DATOS

EMPRESA: _

NOMBRE YAPELLIDOS:

DOMICILIO: -

C.P:

PROVINCIA: -

TELÉFONO: _

e.mail: -

WEB: -

ACTIVIDAD: -

- N.LF:

POBLACIÓN:

/ _ _ TELEFAX: /

(Indíquenos culiivos por especies y/o su ocrividad proFasional^

FORMAS DE PAGO:

^ Reembolso' Con <argo a mi TARJETA DE CREDITO

I^ VISA I^ AMERICAN EXPRESS

N° _ I I I I I i i i i i

r«I,° d.
^ ^ r„ma d.i umio.

Nombro y apellidos dal neular. Caducid°d: ^.

' Sólo España.

TEL:+34-977 75 04 02

e-mail:plataforma@horticom.com
WEB-http://www.horticom.com



GUÍR de las me ores
^Fruras u Horra izas

Identificación Geográfica, Sabores y Variedades

^̂ ^^••a ^ Próximamente
....^... .

GUÍH de las mé ores (
Frulas q Horta^izas Es una GUTA con información

detallada de las mejores Frutas
y Hortalizas con su indicación
sobre el origen, municipios y regiones.
Incluye características alimentarias
de las marcas participantes.
La GUÍA de "Las Mejores Frutas
y Hortalizas" es un complemento
a otros libros como las guías de vinos
o las de quesos.

www.frutas-hortalizas.com/alta.php

Paseo Misericordia, 16, 1° - 43205 REUS (Tarragona) - Tel.:+34-977 75 04 02 - Fax: +34-977 75 30 56
horticom@ediho.es - www.horticom.com



COMUNICACIÓN

Congresos

ll Congreso Nacional
de Calidad Alimentaria
Agricultura defiende el
pape/ de las entidades
de certificación
de producfos
agroalimentarios

La Consejería de Agricultu-

ra y Pesca defiende el "papel
fundamental" que juegan las

entidades certificadoras a la ho-
ra de garantizar la calidad dife-

rencial de los productos anda-
luces. Así lo expuso el director

general de Industrias y Promo-
ción Agroalimentaria, Ricardo
Domínguez, en nombre del

consejero de Agricultura y Pes-
ca, quien inauguró el II Con-

greso Nacional de Calidad Ali-
mentaria, celebrado en Jerez
del 16 al 18 de noviembre de
2005, organizado por el Conse-

jo General de Colegios Oficia-

les de Ingenieros Técnicos

Agrícolas de España
Tras el acto de apertura,

Domínguez intervino con la

ponencia "Evaluación de Enti-
dades de Inspección y Certificación
de productos agroalimentarios", re-
saltando cl interés de las enti-

dades certificadoras dado el in-
cremento de figuras de calidad

que protegen los productos
agroalimentarios. En este senti-
do, ha recordado que esta certi-
Cicación protege los intereses
de los consumidores y fomenta

la calidad diferenciada, facili-

tando las transacciones comer-
riales.

Asimismo, abogó por la cer-
tificación de los productos co-
mo una "herramienta de dife-
renciación" que les aporta valor
añadido. Además, permite apli-
car el distintivo que garantiza
la calidad sobre cada unidad,
así como en sus envases y su
publicidad. Así, esta informa-
ción la recibe directamente el
consumidor final.

"^TiTTT'Tk^

www. horticom. com?62653

Francisco Ponce Carrascn ^ jisa^ediho.es

Nochevieja
En la mesa las mejores viandas que

nuestra economía permite, el cava, las
uvas, alegría y sobre todo deseo de lo

mejor para este año que comienza.

Ya estamos en el 2006, atrás quedó la nochevieja en fa-
milia, abuelos, padres, hijos, nietos, primos y a veces algún
vecino invitado. En la mesa las mejores viandas que nuestra
economía permite, el cava, las uvas, alegría y sobre todo de-
seo de lo mejor para este año que comienza.

Mucho más atrás en mi memoria, aparecen retrospecti-
vas las imágenes de estas fiestas en los principios de los años
sesenta,entonces esta noche era de guateque, a veces bajo la
atenta mirada de alguna carabina que procurabas distraer
dándole el mejor turrón, la mayor dosis de cava y el rincón
más alejado para que te permitiera acercarte peligrosamente
al cuello o los labios de tu deseada pareja.

Aquellas fiestas se celebraban en casa de los amigos,
garajes o locales comerciales despejados de armarios, mos-
tradores y otros.

Donde yo residía era zona costera, lo que permitía que
se dejara ver alguna que otra extranjera que allí había venido
a pasar las navidades y, la verdad, se les veía otro aire, otra
cosita. Para ellas nosotros éramos por aquel entonces unos
catetos de órdago, pero te permitían un cierto trato carnal sin
los prolegómenos exhaustivos y habituales que requerían
nuestras amigas domésticas.

Recuerdo mi adolescencia emocionante en ese divertido
juego de conquistar y ser conquistado sin mucha más mali-
cia. Como todos sabemos la seducción es mágica, así que la
explicación no hay que buscarla en nada racional.

Todos esperábamos una canción de Los Platers o el la-
mento lánguido de cualquier balada, para agarrarte todo lo
posible a la joven deseada y viceversa, porque las jóvenes
pretendidas eran humanas y también lo deseaban. Arrimarse
ya era posible y el baile lento era la oportunidad única per-
mitida de cierto restregón con la chica de tus sueños.

Perdonen... suena el teléfono con reiterada insistencia,
para felicitarnos el año y por otro lado el móvil, no deja de
emitir pitidos de "mensajitos" Ilenos de los mejores deseos
para el 2006, lo que me obliga a salir apresurado de mis leja-
nos recuerdos.

iAh! desde la atalaya que me proporciona "La Colum-
na" yo también les deseo a todos mis lectores salud y éxitos
para el nuevo año.

HORTICULTURA

... suena el feléfono
con reiterada
insistencia, para
felicitarnos el año
y por otro lado el
móvil, no deja de
emifir pitidos de
"mensajitos" Ilenos
de los mejores deseos
para e12006, lo que
me obliga a salir
apresurado de mis
lejanos recuerdos
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ÍNDICE DE ANUNCIANTES ^

INDUSTRIA
HORTiCOLA

^, - ^.^ "^,"^

ATLÁNTICA AGRÍCOLA. S.A ............................ S2

BIOVERT. S.A . ...................... ................................. IS

Tel.: +34973 19 (17 (17 - Fax: +34-973 19 1 I 31

http://www.manvert.com

DAYMSA ...................................................................7

FERTIL.I"LANTES QUÍMICOS, S.A .....................Sl

FRANCISCO R. ARTAL, S.L . ........... ...................66

Tel.: +34-96 134 03 65 - Fax: +34-96 I 34 07 OS

http://ww w.arta I. ne t

11LOCA INDUSTRIAL, S.A. - JISA ....................25

Tel.: +34-96 351 79 01 - Fax: +34-96 351 79 Ol

http://www.jisa.es

LABORATORIOS BERLIN, S.L . .........................62

Tel.: +34-902 I S d5 31 - Fax: +34-974 24 52 07

http://www.berlinex.com

SYNGENTA AGRO. S.A . ......................................49

Tel.: +3^3-91 387 6d 10 - Fax: +3-1-91 721 03 99

http://www.syngenta.com

VALIMEX. S.L . ........................................................3

Tel.: +34-96 385 37 07 - Fax: +34-96 384 45 I S

http://www.valimex.es

LABORATORIO ESCUREDO ..............................62

Tel.: +3d ^)77 31 97 14 - Fux: +34-977 31 01 71

FISCHER GMBH & CO. KG ............................. CP3

Tel.:+a9-2624 I87-0 - Fax: +49-2624 187 I50

http://www.pelG.de

AGROCOMPONENTES S.L . ................................ 13

Tel.: +34-96R 58 57 76 - Fax: +3^ ^)6R SR 57 70

http://www.agrocomponentes.es

GOGARSA. S.L . ....................................................... 1

Tel.: +34-950 46 4d 68 - Fux: +34-950 46 40 13

http://www.gogarsa.com

MET MANN. S.A . . ................................................. 5tt

POLYSACK EUROPA. S.L . .............................. 6-41

Tel.: +34-93 22R 21 03 - Fax: +34-93 228 21 04

http://www.polysack.com

PRIVA NUTRICONTROL ..................................... S6

Tcl.: +34-968 I 2 39 00 - Fax: +34-96R 32 00 R2

http://www.privanutricontrol.com

AGROCOMPONENTES S.L . .... ........................... 13

Tel.: +34-968 SR 57 76 - Fax: +3d-96R 58 57 70

h t t p://w w w. a g roc o m p o n e n t es. es

GOGARSA. S.L . ....................................................... I

Tel.: +34-950 46 44 68 - Fax: +34-95p 46 40 13

http://www.gogarsa.com

IMA INVERNADEROS .........................................29

Tel.: +ĉ4-948 I R d I 17 - Fax: +3-t-94R I 8 46 68

http://www.i nvernaderosima.com

ININSA .................................................................... 63

Tel.: +34-96d 51 46 51 - Fax: +34-964 51 5p (^g

http://www.ininsa.es

INVERNADEROS FERTRI ...................................53

W VERNADEROS Y TECNOLOGÍA, S.A.......... 17

Tcl.: +3-i-9fi4 ?8 ?2 32 - Fax: +34-964 28 24 -10

http://www.inverca.es

DUIJNDAM MACHINES BV ...............................62

Tel.: +31-180 632 08R - Fax: +31-I RO 833 022

http://www.dui jndam.nl

NUTEA, S.L. - NUEVAS T[C. AGRARIAS.......62

Tel.: +34-96 I RS 93 93 - Fax: +34-96 I SS 93 yq

http://www.xeda.com

SACMI IMOLA ................................................. C.P.2

Tel.: +39-0542-6071 I I - F^ax: +39-0542-6d2354

h ttp: //w w w. sacmi. com

SACMI PACKAGING S.P.A....._ ...................... C.P.2

Tel.: +39-0542-6d98I I - Fnx: +39-0542-6dp7g3

http://www.sacmipackaging.it

AGROCOMPONENTES S.L ................................. 13

Tel.: +3^i-968 5g 57 76 - Fux: +3^3-968 SH 57 7p

http://www.agrocomponentes.es

PLAST TEXTIL. S.L . ............................................39

Tel.: +34-96 235 9p 01 - Fax: +3-1-9fi 23S 70 57

http://www.plastextil.com

POLYSACK EUROPA, S.L . .............................. 6-41

Tel.: +34-93 22R 21 03 - Fax: +3^1-93 22R 21 04

http://www.polysack.com

VIVEROS ATANASIO NARANJO .......................53

Tel.: +34-924 R5 60 96 - Fax: +34 ^)24 SS 62 41

www.atanasionaran jo.com

ELSNER PAC JUNGPFLANZEN .........................33

Tel.: +49-351-25 5y 10 - Fax: +^9-35I-2S I 74 94

http://w ww.pac-elsner.com

LAS PALMAS INTERNATIONAI-TRADE B.V. .. 16

Tel.: +31-(O)297-388 888 - Fax: +31-2q7 388 800

http://www.laspalmas.nl

VIVEROS GUZMÁN, S. L ....................................52

%s ' ^ ' • ^ ^ ^ HORTICULTURA



HERCAFILM. S.L,.... ..............................................56

Tel.: +3^3-fih I 32 72 99

PLAST Tk:XT[L. S.L . ............................................39

Tel.: +34-96 235 90 01 - Fax: +34-96 235 70 57

http://www. plasteztil.com

JOSÉ LUIS MONTOSA, S.L .................................62

AGRO-SYSTEMS CONSORCIOS, S.A ...............54

Tel.: +34-93 729 44 47 - Fax: +34-93 729 26 89

óttp://www.agro-systems.com

COPERSA ........................................................... 9-19

Tel.: +34-902 10 33 55 - Fax: +34-93 759 50 08
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PROXIMAMENTE

^ Materiales de acolchado
en cultivo de pimiento
EI acolchado es una t^cnica dc
semiforzado que consiste en
cubrir total o parcialmente el
terreno de cultivo con una lámina
de plástico u otros materiales
alternativos. La técnica del
acolchado con cubiertas
impenneables se ha convertido en
una práctica imprescindiblc en los
cultivos hortícolas, yu que tiu
efecto positivo ha sido
extensamente estudiado y es de
sobra conocidu.

Moreno, M., Moreno, A.,
Mancebo, 1. y Villena. J.

Mecanización del
cultivo de la patata.
I parte

Bueno Lema, J.
y Expido Cárdenas, J.

Costes de tecnología
en invernaderos
de pimiento
EnU^r la^ cspcrics hurlículas
cspaiiolas cl pimiento ocupa un
lu^^ar destacado, no sólo por el
montante totul de su producción.
sino también pur su impurtuncia
económica.

Fernández-Zamudio, M'A.,
Pérez, A., y Caballero, P.

Un emocionante
universo de nuevos
sabores
EI mundu aún estú lleno frutas
quc brindan tesoroti dcsconocidos
en el ámbito culinario y cultural
de los pueblos. La lúcuma cs un
buen ejemplo.

Bederski, S.

Sistemas de
comunicación digital
para el control
de transporte de frutas
y hortalizas
EI presente artirulo pretende fijar
y determinar de modo preciso las
característiras yue debe tener y
los requerimientos que debe
cumplir una ECU quc surpervisc
el transporte de frutas y hortali^^as
en contenedores de transporte
internacional.

Ruiz-García, L.., Barreiro, P.,
Rodríguez -Bermejo, J. y
Robla, J.l.

Nos encontramos ante un emocionante universo
de nuevos sabores en el cual debemos dar especial
reconocimiento a frutas ancestrales y tradicionales.
EI mundo aún está lleno frutas que brindan tesoros
desconocidos en el ámbito culinario y cultural
de los pueblos. Actualmente, estas frutas se acercan
a consumidores de prácticamente todas las partes del
mundo. Ante estas nuevas posibilidades de mercado,
surgen también nuevas tendencias de consumo y distribución.
Durante todo 2005, las ferias internacionales se han hecho eco
de una patente tendencia: se llevan las 'frutas mix' en bandejas
listas para consumir.

Un vistazo al sector
agrícola marroquí
La agricultura es uno dc los
pilares dc la economía marroquí.
Además de su contriburión u la
seguridad alimentaria, genera una
cantidad importante de puestos
de trabajo y representa entrc
el 14 y el 20 del PIB del país.

La agricultura man^oquí ocupa

el I I° lugar en el mundo.

Nassiri, M.
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w
De Almería
a la Cumbre
Euromediterránea

Acabo de Ilegaz de la Expo
Agro Almería. Faltaba ilusión,
los precios de las hortalizas es-
tán bajos. Este verano también
lo estaba la fruta en Lleida, Al-
munia de Doña Godina y en
Zurbazán. Preocupación en la
horticultura, ^coyuntural o es-
tructural? Dos semanas más tar-
de se inaugura con la participa-
ción de un buen número de es-
pañoles el Sifel Mazoc en
Agadir, coorganizado por una
empresa de Agen.

El plan de acción para los próxi-
mos 5 años diseñado en la cum-
bre Euromediterránea, también
en noviembre en Barcelona,
aprobado por 35 países incluye
los compromisos de una libera-
lización progresiva del comercio
de productos agrícolas y un plan
para creaz un área euromedi-
terránea de libre comercio en
2010.

Hoy, mientras redacto este Cap i
Cua, los agricultores de toda Es-
paña se manifiestan con justas
demandas de subvenciones para
sus costes energéticos.

En este país habrá cambios en la
Horticultura. En ciertas regiones
habrá un rápido progreso tecno-
lógico, en todas partes se mo-
dernizazán el juego varietal, la
poscosecha y el comercio. Cam-
biarán los calendarios de planta-
ciones y los de las cosechas, así
como también los modelos eco-
nómicos de los pueblos y co-
marcas hortícolas españolas.

n

EI recientemente publicado "Léxico
de las enfermedades de las plantas
producidas por hongos", de Martí
Nadal, Assumpció Moret y Robert
Ferrer editado por Phytoma, es una
obra única de 350 páginas que
cuenta con más de 572 nombres
científicos en latín de los hongos
fitoparásitos. Cada uno de estos 572
taxones de hongos que afectan a las
plantas incluyen además las corres-
pondientes sinonimias, teleomorfos,
anamorfos y una amplia relación de
las posibles plantas huéspedes.
Cada enfermedad indexada en latín
va acompañada del nombre común
en cinco idiomas: español, catalán,
francés, italiano e inglés. Constitu-
ye una herramienta de trabajo bási-
ca para ayudar a mejorar y hacer
más precisa la comunicación entre
científicos y no especialistas de di-
versas áreas lingiiísticas que traba-
jan en la Sanidad Vegetal. Un so-
porte y vehículo de comunicación

eticaz. Esta novedad editorial está a
la venta en Horticom Bookshop:
www.horticom.com/bookshon,
Ref.: 4608.

^

El 1-MCP ( I -Metilciclopropeno) es
un nuevo tratamiento químico de
poscosecha que está atrayendo la
atención de científicos y de indus-
trias de todo el mundo. La investi-
gación científica de este compuesto
ha demostrado que es un poderoso
inhibidor de la acción del etileno y
su capacidad de mantener la calidad
en pos[-recolección en muchos pro-
ductos vegetales. Sobre este tema
versa la tesis doctoral de A. Fabián
Guillén Arco que obtuvo la máxima
calificación por unanimidad del ju-
rado de Sobresaliente Cum Laude el
pasado mes de septiembre. Horti-
cultura publicará la tesis en el mes
de murzo. Puede consultarse en:
www.horticom.com?62157.

Donde se muestra cómo comercializar
y cómo promocionar frutas y hortalizas

A principios de noviembre tuvo lugar en Atlanta la edición 2005 del
Fresh Summit, el encuentro convocado anualmente, en distintas zonas de
Estados Unidos, por la PMA, Produce Marketing Association. Protagonistas
absolutos son el producto listo para consumir y el marketing aplicado a fru-
tas y hortalizas. Sobre ello se habló y se mostraron, a través de los propios
expositores, ejemplos a todo niveL Todo aquello que facilite el consumo y
todo lo que sitúe al producto al mismo nivel de percepción - en la estantería
del supermercado (no olvidar que es el principal canal de distribución) - que
cualquier producto industrializado, tiene cabida. Los ornamentales, de mo-
mento especialmente a través de flor cortada, presentada como bouquets,
pero no exclusivamente, tienen cabida. La gran distribución también es im-
portante para la compra de flores.

El reportaje sobre esta feria será uno de los contenidos del número de
Horticultura Internacional de febrero y la información sobre diferentes pro-
ductos presentados se publica en las noticias de Horticom News,
www.horticom.com, y a lo largo del año en las revistas Horticultura y
BricoJardi nería&Paisajismo.
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