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Un trabajo de la Asociación F,uropea
para la Identificacióla Segura

EI 98% de las empresas
españolas disponen de
un sistema de trazabilidad

II Estudio sobre Trazabilidad de Alimentos

r'umuqica[^inncsC'i[llrurk.nr.R

La Asociación Europea
para la Identificación Segura,
IDtrack ha presentado el II
Estudio sobre Trazabilidad de
Alimentos en la fieria BTA.
EI documento demue^h^a que
el 9R`'Ir tle las empresas esp^i-
ñolas ya han implantado un

sistema de trarabilidad.
Pese a ello, los sistemas

de intercambio de información
continúan haciéndose de una

manera muy manual. ya que e]
61,6^/^ de las empresas siguen
utiliz^ind^i etiyuetas identificati-
vas tiblo legibles por humanot.

En cuanto al cumplimien-
to de la normativa, 86,9^/^ di-
cen estar bastante o totalmente
preparudas para cumplir la
le^islación europea de traza-
bilidad. No obstante, el 70°I^^
considera yue la legislación
no es suficientemente clara.

EI estudio presentado es
bratuito y está a disposición
de cualquier empresa u orga-

nismo público en la página
web www.idtrack.or^^.

Se trata del segundo estu-
dio realizado por IDtrack con
la colaboración del proveedor
integral de soluciones móviles
inalámbricas Psion Teklogix,
de AS Software, compañía
experta en el desarrollo de
software de ^estión empresa-
rial y en la prestación de ser-
vicios de Data Center y de la
empresa contultora e integra-
dora experta en el campo de la
trazabilidad Olzet Seguridad
Alimentaria S.A.

Uno de los cambios m^ís
signiticativos respecto al es-
tudio del año pasado se ha
producido en los niveles de

A pesar de los avances en materia de trazabilidad,
este estudio pone de mani^esto algunas carencias,
como el hecho de que sólo cuatro de cada diez
empresas podrían responder a una crisis en menos
de cuatro horas

Cuando la salud y la
seguridad están en juego,
hay que tomarse las cosas en
serio. Así lo entiende el 98%
de las empresas alimentarias
españolas, según un estudio
elaborado y presentado
recientemente por IDTrack
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conocimiento del reglamento
sobre trazabilidad. Así. en
esta última edición el 99%
de las compañías aseguraba
conocerlo, frente al 58,8% de
la encuesta del año 2004. EI
85,7% de las empresas con-
sidera que era necesaria una
normativa de estas caracterís-
ticas por razones de seguridad
alimentaria. Pese a esto, en la
actualidad sólo una de cada
cuatro empresas se basa en las
pautas oficiales para aplicar la
trazabilidad.

EI consumidor final vuel-
ve a ser el gran beneficiado de
la obligatoriedad de la trazabi-
lidad, según el 87,6% de las
empresas y el menos benefi-
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cixdo es el productor. EI 71 %
de las empresas aseguran que
la trazabilidad será títil para
promover la calidad hatita el
amsumidor final.

EI 91,8^/o considera que
la trarabilidad es unu preocu-
pación fundamenCal para su
empre^a. Son las empresas de
dititribución lati que est^in me-
nos cuncienciadas al respecto,
con el 82,6%.

En cuanto u informa-
tiración, la implicación del
departamento de inforinática
en el establecimiento de siste-
mas de trazabilidad ha pasado
clel 3,7%^ al 22°l0. EI código

clc harra^ t^imbién ha ganado
peso en I^i identificación de
ingredientes o prorJuctos p^ira
fines de tra^abilidad, hasta
cl 52,2%. Sin embargo, las
etiyueta^ leíbles sól^^ por hu-
manoti siguen dominando este
capítulo, c<m un 61,6^/0. Existe
poca confianza con lot sistc-
nuts de intercarnhio de infor-
mación automatizada entre suti
proveedores y sus sistemas, ya
yue ti^^lan^ente el 44•7^/c creen

yuc son compatibles.
Durante la presentaciGn

del estudio, el director de ID-
track, Lluís Soler Gomis, ha
resaltado la baja informatiza-
cibn de las empresas y apunta-
do yue " a pe^ar cle qtie el utio
de sistemas inf^^rmáticos ha
aumentado ^urante el último
añu, cl alharán ^igue siendo lu
principal heiTamienta de inter-
cambio de información".

FI presidente de IDtrack,
Robert Madge, añade yue este
último año sc han realizado
muchas mej^^ras en la implan-
tación de la trazabilidad, pero
cl estudio revela que I^t fun-
ci^ín práctica de estos sistemas
no está ascgurada.

www.idtrack.org
www.psionteklogix.com
www.assoftware.com
www.olzet.com
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Por sus beneficios
sobre la salud...
Frutos secos
todo el año

Los frutos secos son alimen-
tos propios de las culturas del
Mediterráneo y, en sus diversos
tipos y variedades, están muy
presentes en épocas señaladas.
Por N^ividad, por ejemplo, se

consumen turrones de almen-
dra^• avellanas, etc, y en la tra-
dición catalana las sobre^mesas

en familia y con invitados se
alurgan alrededor del típico pos-
tre de músico, con almendras,

avellanas, nueces y otros frutos.

EI consumo tradicional de
frutos secos tiene cierta esta-

cionalidad, muy marcada en el
caso de la nuez, coincidiendo

su mayor consumo con los
meses de noviembre y diciem-
bre en los que se concentra el
85% del consumo anual. Pero
en los últimos años se observa
una tendencia a aumentar su
consumo duiante el resto del
año debido a la inclusión de las
nu^ces en lu dieta por sus efec-
tos beneficiosos para la salud
cardiovascular.
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SUSTRATÚS ESPECIALES
Mezclas a medida en cualquier presentación

Central VALENCIA. Tel^ 96 159 74 80 • Fax 96 192 02 50
_= E{nail: projar®projar.es • www.projar.es_

Delegaciones. MADRID • MURCIA • ALMERIA • MALAGA
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Propiedades
y condiciones óptimas

Recomendaciones
para almacenar frutas
y hortalizas

Marita Cuntwell, investi-
^adora de la Universidad de
California, ha realizado un
interesante y completo estudio

recopilatorio de frutas y hortali-

zas listadas en orden alfabetico
y en el que se ofrece informa-

ción sobre nombres comunes

y científicos de cada producto.
temperatura de almacenamiento

óptima para su conservación,
humedad relativa, temperatura
m^íxima de refrigeración, pro-
ducción de etileno, duración de
almacenamiento y rondiciones
dc atmósFcras controlada^.

^

EI documento completo se
encuentra, en inglés, en http:
//postharvest. ucdavis. edu/
Produce/Storage/index.shtml

Everest y Arca Combo
Para un manejo
más cómodo y seguro

Arca Systems ha dirigido el
desarrollo del concepto del con-
tenedor-palet plegable. Recien-
temente se han lanzado varios
modelos nuevos en Europa y
Estados Unidos. EI palet Everest
es el resultado de muchos años

de trabajo y desarrollo. Se h•ata
de una combinación de material
reciclable fuerte, diseño innova-
dor y una nueva tecnología de

Proveedor M.P. Fabricaoié fCentro de
distribució

del fabricant

FIuÍO de la información^

EI Arca Combo
es un contenedor
eficiente,
económico e
higiénico para la
manipulación de
líquidos.

EI palet Everest
tiene incorporada
una etiqueta RFIP
para garantizar
una perfecta
trazabilidad.

producción eficiente. EI Everest
es el único palet de plástico que
reúne los requisitos de higiene
y reistencia sin esfuerzos adi-
cionales.

Para el almacenaje y trans-
porte de concentrado de frutas y
verduras, Arca Systems ha desa-
rrollado también el contenedor
Arca Combo, un excelente sus-
tituto del embalaje tradicional
en esta creciente industria.

ŝ
♦____________________ FlujodelaMercancía _______________________i

Una herramienta versátil y adaptable
CS/Trazabilidad:
el pasaporte para la cadena de distribución

CS/Trazabilidad es un pro- Se trata de un software para
ducto desarrollado Megasoft el contro] y gestión de la traza-
Computer Technologies que bilidad que captura, almacena
sustituye al pasaporte en el sec- y relaciona toda la infonnación
tor del Gran Consumo. que se produce en la cadena de

suministro, permitiendo a los
agentes seguir y controlar la
procedencia y destino de los
productos, así como la inmedia-
ta localización de los mismos.

^^'^ ^: -

www.megasft.com
info@megasft.com
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La efectividad de las
campañas publicitarias

Envejece el
consumidor medio
de naranjas
y clementinas

Un estudio de Intercitn^s
revela que el mayor consumo
de naranjas y clementinas
frescas en España se da entre
personas jubiladas y adultos
independientes, mientras que
en hogares de parejas jóvenes
con hijos menores de 7 años
los índices de consumo son los
más bajos.

La investigación pone de
manifiesto que la ingesta de
cítricos frescos se reduce en
las casas en las que se da una
o varias de las siguientes varia-
bles: familia joven, familia con
niños pequeños, familia con
ama de casa que trabaja fuera

del hogar o familias numero-
sas. De hecho, la diferencia

media de consumo entre los
hogares sin niños y las fami-
lias con descendencia es de
hasta 17 kilos de naranjas y 3
kilos de mandarinas por año.
La interprofesional española
ejecuta su séptima campaña
de promoción y publicidad a
fin de inerementar el consumo
de naranjas y clementinas en
Europa y EEUU.

El trabajo de Intercitrus,
"La publicidad genérica de
cítricos. Análisis de su efectivi-
dad", arroja luz sobre la efecti-
vidad de las campañas publici-
tarias en Europa en un entorno
marcado por el acelerado
cambio de los estilos de vida,
la creciente competencia de las
multinacionales de la alimenta-
ción y una aperlura imparable
de las fronteras respecto a la
entrada de frutas frescas con-
sideradas hasta hace poco exó-
ticas. Para más información:
www.horticom.com?589 l 7.
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EI Ministerio quiere incentivar la creación
de una interprofesional de fruta dulce

AIPEMA valora positivamente un primer
contacto con la distribución

La Asociacibn Interprofesional
dc Pera y M^mrana valora positi-
vamente el encuenh^o celebrado
el pasado mes de diciembre en el
Ministerio de Agricultura entre
representante^ de as^>ciaciones
^Ie empresa^ de comercio en
destin^i y miembros de la in-
Ierprolesional, como un primer
paso parl ^lelinir una posible
interprofesional de fru[a dulce.
EI Direct^^r General ^le In^u^tria

Agroalimentaria y Alimentación

del MAPA. Jorge A. Santiso
Blanco, se reunió con los prin-

cipales operadores del sector de
la fruta dulce a fin de impulsar la
creación de una Or^anización in-
terprofesional Agroalirnentaria de

fruta dulce, en re`;puesta u la in-
quietud manifestada desde diver-
sos ámbit^^s asociativos e institu-
cionales. Para más información:
www.horticom.com?59?54.

33m de altura para cerca de 9000 paletas
Congelados de Navarra duplica su capacidad
de almacenaje bajo cero

Congcla^^^s ^e Navalra, empresa dedicada al procesado de ver-
Lluras congeladas, h^i duplic^ldo su capacidad de almacenaje bajo
cero con la r^msh^ucci6n dc un almacén automático autoport^lnte
de 33 m de altura y capacidad para cerca de 9000 paleta^. Con esta
nueva instalación, ya no es necesario tener carretilleros trabajando
en condici^^nes ^e frío extremo (-20°C); se evita la manipulación de
mercancías y, de este mo^o, mejora el orden y se minimizu la rotura
de paletas. El periodista Daniel Martínez escribe un amplio reportaje
sobre las nuevas instalaciunes de la empresa en la revista Mecalux
News, infoCn^mecalux.com, especializadn en logística.

Sistemas de pre-enfriamiento

^TRADITION &
TECHNOLOGY

Togathec Working For You.

y cámara de conservación
para melones... y iodo tipo ^
de Frutas y Hortalizas -

':^

• Sistema Air Fresh de fr(o húmedo, con ifilelo I(quido

• Hydrocooler: melón, espárrago y otras frutas y hortalizas compactas

Vacuum cooler
. ^ - • ---^

ntas frigortficas prefabricadgs compactas ^

• Programas de control automático de cámaras

• Soluciones especiales

APLICACIONES INDUCTqIALEB
DEL HIELO V REFRIOERACICN, S.L.

AIR-APLICACIONES INDUSTRIALES, S.L.
Valencia, 24 • 46183 L'ELIANA (Valencia) • Tel/Fax: 96 274 18 68
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