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Calidad en manzana 

Influencia del programa Amecsystem sobre parámetros de calidad 
y vida poscosecha en manzana Goiden 
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La experiencia realizada se cons- 
truyó para confirmar y contrastar los 
efectos del programa Amecsystem sobre 
la manzana Golden y, concretamente, la 
influencia que mostraban estos trata- 
mientos frente a los comentes en la 
zona sobre los parámetros de calidad y 
vida poscosecha. Los parámetros estu- 
diados fueron en cuanto a contenidos 
foliares: N, P, K, MG, Ca, Zn, Mn, Fe y 
Na. En cuanto a la pulpa en fruto: N, P. 
K, Ca, Mg, Azúcar (IR). En cuanto a la 
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calidad de la piel: Biter-pit, dureza, azú- 
car (IR) en recolección y posconservación. 

Estos parámetros son decisorios y 
altamente valorados dentro de la zona 
manzanera de la provincia de Lérida, 
donde se ha realizado en ensayo, en el 
momento de plantear la rentabilidad 
del cultivo de manzana: tanto la cali- 
dad en sí misma del fruto, como a la 
conservación y vida poscosecha. La 
tasa de azúcares, en algunas varieda- 
des tempranas de manzana Golden, es 

fundamental. Puede permitir acceder 
a mercados exteriores especiales con 
precios muy por encima a los habitua- 
les en los mercados nacionales. 

La prueba se hizo durante la cam- 
paña de producción y tratamiento del 
cultivo 94-95 y para la conservación en 
el 95-96. La parcela donde se actuó fue 
en la situada en el término municipal de 
Margalef (Lérida). El tipo de suelo de 
la zona es franco y franco limoso. La 
variedad que se probó fue la Golden 
Delicious con una edad de plantación 
de 7 años y un marco también de plan- 
tación de 1,5 x 5 m. Las hileras de plan- 
tación están orientadas (E)(N)-(O)(S). 
Los abonados N, P, K, los microelemen- 
tos, quelatos de hierro y tratamientos fi- 
tosanitarios fueron iguales para toda la 
parcela experimental. Para el montaje 
estadístico se efectuaron 3 repeticiones 
por tratamiento, con 2 muestras por re- 
petición, un total de 6 puntos de mues- 
treo y se recolectaron todos los frutos 
de 10 árboles por muestra. 

La finalidad de la experiencia se 
cumplió, ya que se constató la influen- 
cia positiva del programa Amecsystem 
sobre el Bitter-pit, azúcar, dureza y con- 
servación en cámara frigorífica. 

De los análisis realizados a la fru- 
ta, se observa que hay un aumento sus- 
tancial en dos elementos fundamentales 
en mejora de la calidad; el fósforo y el 
calcio. Esto permitió prever una dismi- 
nución en los problemas de encorchado 
y en la dureza, tal como se confirmó 
posteriormente, tanto en la recolección 
como a la salida del frigorífico. 

Durante la recolección, visualmen- 
te, la manzana tratada con el programa 
Amecsysten presentaba más brillo y so- 
bre todo menos marcas sobre el fruto, 
provocadas por golpes y marcas de de- 
dos, ocasionados en la recolección. 

Se confirmó que en el 100% de 
las muestras tratadas con el programa 
Amecsystem, el contenido de azúca- 
res es siempre superior a las muestras 
del testigo. Estos valores oscilan, tan- 
to en el momento de la recolección 
como a la salida del frigorífico, entre 
0,3 a 0,9 grados Brix. 

También destacan los resultados 
en contenido en sodio (Na) en hoja. 
Es evidente la influencia del trata- 
miento con Amecsystem, que ha pro- 
vocado un descenso del 32%. Este 
descenso coroborra la importancia de 
estos tratamientos en suelos salinos o 
regados con aguas salinas o sódicas. 
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