
POSRECOLECCION 

Es imprescindible realizar correcta- 
mente el empaquetado para evitar 
daños durante el envío. Las flores, 

I una vez confeccionadas y 
empomadas como muestra la 
fotografía inferior, deben almacenarse 
en cámaras adecuadas para su l conservación. 

Posrecolección ornamental 

Factores de calidad 
en flor cortada 

La época de recolección, condiciones climatológicas, sensibilidad al aire 
y su composición, agua, tiempo y empaquetado son factores clave que determinan 

el estado en que las flores llegan al consumidor. La óptima conservación del producto 
estú en manos del cultivador. 

Centro Iniernacional de Bulbos de Flor. 
Hillegom. Holanda 

U n  cultivador de flores cor- 
tadas puede obtener magnífica 
calidad, pero el resultado que el 
consumidor final obtendrá de es- 
tas flores dependerh en gran par- 
te del tratamiento que dichas flo- 
res cortadas hayan recibido tras 
la recolección. Por ello es impor- 
tante determinar y saber el trata- 
miento poscosecha realizado por 
el cultivador, mayorista, floricul- 
tor y consumidor final. Incluso 

las flores cortadas de mayor cali- 
dad en el momento de la recolec- 
ción pueden deteriorarse antes de 
lo previsto, debido a un trata- 
miento inadecuado en su cadena 
hacia el consumidor final. 

El esfuerzo dirigido hacia 
un mantenimiento de la calidad 
es pues de gran importancia, ju- 
gando en ello un gran papel el 
cultivador. 

Independientemente de su 
papel, el cultivador deberá infor- 
mar a sus clientes, sobre los tra- 
tamientos dados durante la cade- 
na hacia la distribución, a través 
de sus contactos en la cadena de 
distribución de las flores. 

Epoca de recolección 
Para un buen desarrollo de 

la apertura de los «capullos flo- 
rales», las flores deben disponer 
de suficientes elementos fertili- 
zantes. Estos elementos aumen- 
tan en el tallo concretamente du- 
rante el momento de la recolec- 
ción. Parece ser que el estado en 
que se encuentra la flor en el mo- 
mento de la recolección es deci- 
sivo para la cantidad de reservas 
de alimentos minerales que po- 
see la flor. Flores recolectadas 
prematuramente no disponen de 
suficientes reservas de alimentos 
minerales para que permitan pos- 
teriormente un buen desarrollo 
de la flor. La administración de 
un «alimento artificial» para las 
flores cortadas llevadas a cabo 
en los diferentes lugares de ven- 
ta, pueden aún favorecer razona- 
blemente la floración. En flores 
recolectadas demasiado tarde, la 
falta de reservas de «alimentos» 
es tan grande que a veces resulta 
imposible la apertura correcta de 
las flores. En el caso concreto de 
las flores bulbosas, existe la po- 
sibilidad de recolectar las flores 
con el bulbo, de tal forma que la 
absorción de «alimentos» puede 
continuar durante un cierto tiem- 
po. Este método se aplica sobre 
todo en los casos en que la flor 
debe de ser conservada más 
tiempo (como en el caso de la 
conservación para el fin de se- 
mana). 

Condiciones adecuadas 
Tras la recolección las flo- 

res son apartadas de su principal 
suministro de reservas alimenti- 
cias: hormonas y agua. A partir 
de este momento, el etileno. las 
bacterias, los hongos, la suciedad 
y la sal sobre la superficie corta- 
da, pueden ocasionar problemas. 
El mantenimiento de las condi- 
ciones climatológicas adecuadas 
puede limitar o prevenir muchos 
problemas. 

Temperaturas 
Las temperaturas bajas alar- 

gan la vida de la flor debido a 
que reduce la cantidad de aire 
absorvido por la misma. Limita 
la pérdida de agua y la produc- 
ción de etileno, así como la sen- 
sibilidad a este gas. 
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INFORME EXTRA Z- 
La temperatura influye en la 

respiración de la flor cortada y 
como consecuencia de la medida 
en que la flor emplea sus reser- 
vas de alimentos. Así pues, es re- 
comendable reducir la tempera- 
tura de la mayoría de las flores, 
tan pronto como sea posible entre 
0-5°C. Con una temperatura de 
2°C la absorción de azúcares en 
muchas flores, es una décima 
parte de lo que es bajo una tem- 
peratura de 20°C. 

La disminución de la tempe- 
ratura limita también los daños o 
alteraciones producidas por el 
etileno. Flores cortadas, bajo una 
temperatura de 20°C suelen ser 
1.000 veces más sensibles a los 
daños producidos por el etileno 
que las mismas a una temperatu- 
ra de 2°C. 

Si se quiere conservar 
la flor durante un fin 

de semana o m h  tiempo, 
se recomienda hacerlo 

en el figorilfco 
con el bulbo en posición 

vertical 

Sensibilidad al aire 
Las diferencias en la presión 

del vapor de agua en la flor, así 
como en el aire que las rodea, es 
causa de una pérdida de humedad 
y como consecuencia del peso de 
la misma, llegando por último a 
una disminución en la conserva- 
ción de la flor. La marchitez de 
la flor, se debe de prevenir man- 
teniendo en el lugar de conserva- 
ción de la misma una humedad 
relativa del 90-95%. Una hume- 
dad relativa más alta, evitará aún 
más la disminución del tiempo 
de conservación, limitando la 
pérdida de la humedad, aunque 
podría ser la causa de la apari- 
ción de Botrytis. Los síntomas de 
esta enfermedad aparecen con- 
cretamente en el agua, que en 
forma de gotas se deposita sobre 
la flor con una humedad relativa 
superior a la anteriormente indi- 
cada. Solamente con el empleo 
de frigoríficas con el sistema 

Fylacell (temperaturas bajas 
constantes y elevada humedad 
relativa), se puede mantener una 
humedad relativa entre el 98- 
99%. 

La pérdida de humedad 
puede ser también limitada con 
el uso de un empaquetado con 
materiales adecuados. 

Composición del aire 
Para la prevención de los 

daños producidos por el gas 
etileno (envejecimiento rápido 
de la flor cortada), se debe pre- 
venir la aparición de concentra- 
ciones altas de etileno en el aire 
que rodea las flores cortadas. 
Esto puede lograrse evitando 
mantener o transportar en el mis- 
mo espacio o paquete que la flor, 
maquinaria productora de etile- 
no, así como productos genera- 

Sala de confección de flores que reune las características 
adecuadas para que el trabajo resulte cómodo y eficaz. 

dores del mismo, frutas, hortali- 
zas muy maduras, flores daña- 
das, flores pasadas e incluso ho- 
jas dañadas. Es posible evitar 
disminuir estas concentraciones 
mediante una buena ventilación 
y el empleo de eliminadores de 
etileno a la venta en el mercado. 

Agua 
Desde el momento en que la 

flor es recolectada, finaliza el 
transporte y la absorción de agua 
desde las raíces. La evaporación 
a través del tallo, las hojas y la 
flor continúan. En el caso de que 
el agua perdida no sea sustituida, 
la flor y las hojas, se tomarán la- 
cias, pudiendo sufrir un daño 

irreparable si la pérdida de agua 
es elevada. Es pues muy impor- 
tante colocar la flor en agua lim- 
pia directamente tras la recolec- 
ción. La correcta absorción del 
agua por parte de la flor se ve a 
menudo impedida debido a la su- 
ciedad del agua, la proliferación 
de bacterias o el hecho de no 
cortar el tallo en el momento en 
que la flor se coloca en agua. Por 
ello se recomienda colocar la flor 
en cubos limpios, añadir diaria- 
mente agua limpia, cortar un 
poco la base del tallo y añadir al 
agua un bactericida. Aprove- 
chando estas labores de manteni- 
miento de la flor, podemos aña- 
dir en el agua elementos de cre- 
cimiento de los cuales la flor 
cortada carece en esos rnomen- 
tos. También existe la posibili- 
dad de administrar a la flor, a 
través del agua, elementos como 
tiosulfato dé  plata que la prote- 
gerán del efecto negativo del 
etileno. 

Tiempo de duración 
El tiempo a cubrir entre la 

recolección y el momento en que 
el consumidor adquiere las flores 
depende, en la práctica, de facto- 
res como el día de la recolección 
(fin de semana), demanda y dis- 
tancia entre el productor y el 
consumidor. El mantenimiento 
de las condiciones climatológi- 
cas adecuadas puede limitar o 
prevenir muchos problemas. El 
tiempo de duración tiene una in- 
fluencia negativa en las existen- 
cias alimenticias, marchitación, 
sensibilidad al etileno y daños 
debidos a hongos y bacterias. Así 
pues, el tiempo de duración entre 
la recolección y el momento en 
que el cliente recibe el producto, 
debe ser acortado lo máximo po- 
sible, incluso aunque la tempera- 
tura de conservación sea óptima. 
La influencia negativa del tiem- 
po se mantiene siempre. 

Empaquetado 
La función del empaqueta- 

do, ya sea en funda o en caja, 
desde el punto del control de ca- 
lidad de la flor, es proteger de los 
daños mecánicos. Colocar una 
funda o un empaquetado dema- 
siado duro en cajas puede oca- 
sionar daños al producto. 
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Instrucciones gación de tratar una gran parte 
para bulbosas de los Híbridos Asiáticos con una 

Partiendo de los factores an- solución de trisulfato de plata 
teriormente descritos, se deduce (0,2 mM de AgNO, y 1,6 rnM de 
que las condiciones más adecua- Na,SZO,, por litro de agua desio- 
das para la correcta conservación nizada). Esto ocurre sobre todo 
dependen del consumidor final. al añadir una giberina, la GA,, 
A continuación detallamos algu- que protege esta solución contra 
nos consejos de utilidad para las el gas etileno, evitando el ama- 
flores de bulbo. rilleamiento de las hojas. 

Tulipanes Esta combinación de ele- 
En la época de recolección, mentos se suministra entre otros 

los tulipanes deben tener los co- productos por el Poko y Chrysal, 
lores claramente definidos y las bajo el nombre de LVB. Se trata 
puntas ligeramente inclinadas. de una solución limitadamente 
Las variedades pertenecientes a estable durante aproximadamen- 
los híbridos ~ a r w i n  pueden 
recolectarse estando algo menos 
desarrolladas. Tratándose de tuli- 
panes, en algunos casos se colo- 
can en frigoríficos a una tempe- 
ratura de 1-2°C como precau- 
ción, con la mayor rapidez posi- 
ble una vez recolectados. Segui- 
damente se pueden colocar en 
agua fría durante una hora y des- 
pués, de nuevo en los frigoríficos 
para su conservación, tanto en 
agua como en seco, pero siempre 
en posición vertical. 

En caso de que se quiera 
conservar la flor durante un fin 
de semana o más tiempo, se re- 
comienda hacerlo en el frigorífi- 
co con el bulbo en posición ver- 
tical. Se está estudiando v traba- 
jando en investigaciones sobre la 
elaboración de un producto de 
pretratamiento, aunque hasta 
ahora los resultados no son satis- 
factorios. 

Gladiolos 
Los gladiolos se recolectan 

cuando la primera flor inferior de 
la vara floral muestra su color 
claramente. Cuando esto ocurre, 
las flores deben ser trabajadas lo 
más rápidamente posible. Su 
conservación debe llevarse a 
cabo constantemente en posición 
vertical y preferentemente en 
agua limpia con la temperatura 
de 2°C y el ambiente ha de estar 
a una temperatura de entre 2 a 
5°C. 

Concretamente en el caso 
de la recolección de la flor en un 
estadio muy prematuro se puede 
administrar un producto determi- 
nado. Para ello se coloca la flor 
durante 20 horas a una tempera- 
tura de 20°C en una solución que 
contenga un 10% de azúcar (para 

Arriba, cámara técnicamente adecuada para el control 
de calidad de las flores cortadas. En las imágenes inferiores, 
a la izquierda, punto de corte de los iris, a la derecha, punto 

de corte del lilium. 

gladiolos de flores grandes) y 
con un 20% de azúcar (para 
gladiolos de flores pequeñas), 
además de 300 ppm de 8-hydro- 
xiquinoleina, 30 ppm de nitrato 
de planta y 50 ppm de sulfato de 
aluminio. Este producto ayuda a 
combatir el desarrollo de deter- 
minadas bacterias. 

Cuando la posibilidad de 
desarrollo de bacterias en el agua 
se considera elevado, se reco- 
mienda añadir al agua cloramina 
-T (una tableta de 50 ppm de CI, 
por cada cuatro litros de agua): 
Este producto se vende en las 
tiendas especializadas bajo el 
nombre comercial de Florissant 
500. 

Liliums 
En general se recolectan los 

liliums cuando la flor inferior 
muestra claramente su color. En 
caso de que en la flor haya mu- 
chos botones florales, como es el 
caso de la variedad ~Apeldo- 
orn», la flor de la cabeza más 
baja debe mostrar claramente su 
color. En Holanda existe la obli- 

te un año. Es más seguro combi- 
nar los elementos de manera 
artesana con Chrysal AVB (tio- 
sulfato de plata) y Chrysal SVB 
(gi berinas). 

El pretratamiento puede su- 
ministrarse en el frigorífico, 
siendo la duración del mismo de 
cuatro horas con el preparado de 
plata y de un máximo de 72 ho- 
ras. La duración del tratamiento 
con soluciones con un determi- 
nado contenido de giberinas es 
aproximadamente de unas 20 ho- 
ras. Como regla general y tras 
una noche con la combinación de 
elementos se puede esperar re- 
sultados excelentes. 

Iris 
El punto de corte de los Iris 

en el momento de la recolección 
depende de la estación y de la 
variedad. En períodos invernales 
y para las variedades «Profesor 
Blaauw» y «Blue Magic», el 
punto azul que aparece en sus 
pétalos entre la punta de la vara 
debe tenor 4 centímetros. Para el 
resto de las variedades basta con 
un punto coloreado de tan sólo 2 
cm. Las flores recolectadas en el 
resto de las estaciones deben pre- 
sentar un punto coloreado de en- 
tre 1 ó 2 cm. 

Tras la recolección los iris 
también han de colocarse en 
agua a una temperatura de 2°C y 
en un frigorífico a I y 2°C. Esta 
conservación en agua favorece la 
floración una vez que esté el pro- 
ducto en manos del consumidor 
final. Una humedad relativa alta 
en el frigorífico favorece la 
apertura y coloración de la flor 
del iris. 
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