
POSRECOLECCION 

Marruecos es 
un país cada día 

mas bien situado 
en el mercado 
internacional 

como productor 
y exportador 

de frutas 
y hortalizas. 

Por este, 
entre otros motivos 

acogió el ultimo 
acontecimiento 

internacional 
sobre posrecolección. 

Fue en enero, 
en la ciudad de Agadir, 
el título era Simposium 

Internacional 
de Fisiología, 

La aportación 
internacional 

Patolog ia 
y Tecnología 
Poscosecha 
para Horticultura, 
y la organización 
corrió a cargo 
del Instituto 
de Agronomía 

L Veterinario 
assan II 

y la Sociedad 
Internacional 
de Ciencias 
Hortícolas (ISHS). 
Numerosas 
ponencias (60) 
a cargo de especialistas 
procedentes 
de todo el mundo, 
la exposición 
de pósters, 
sesiones técnicas 
y una visita 
a las zonas 
de producción 
y confección 
de frutas y hortalizas, 
configuraron 
el resultado 
del certamen 1 en un verdadero éxito. 

' Las dos imdgenes 
corresponen 
a la visita 
realizada 
con motivo 
del Simposium. 
En la fotografía 
inferior, 
almacbn 
de confección 
de frutas 
de las empresa 
Priagrus, S.A., 

r en la otra fotografía, 
a particular 
imagen 
de un guardia 
de plantación 
de Sodea, 
cerca de 
Taroudant (Souss). 

de verdadero éxito. Desde el 
16 al 21 de enero se expusie- 
ron un gran número de ponen- 
cias, las cuales se centraron 
sobre temas muy diversos co- 
mo las condiciones tradiciona- 
les de conservación de cítricos 

Simposium Internacional de Fisiología, bajo tierra en Nepal, las con- 
Patología y Tecnología Poscosecha para Horticultura 

en Agadir (Marruecos) 

PHILIP BRADBURY 

El pasado mes de enero se 
celebró un simposium interna- 
cional en la ciudad marroquí 
de Agadir, el cual fue organi- 
zado por «Institut Agronomi- 

que et Veterinaire Hassan 1I» 
en colaboración con «The In- 
ternational Society for Horti- 
cultural Science*. El resultado 
del certamen puede calificarse 

diciones actuales en los alma- 
cenes en California, los efec- 
tos cualitativos de distintas at- 
mósferas en la conservación 
de la fruta y los últimos avan- 
ces en la bioquímica de la bio- 
síntesis de etileno, entre otros. 
A lo largo de la semana espe- 
cialistas en técnicas de posco- 
secha procedentes de países de 
todo el mundo expusieron un 
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total de 60 ponencias, se presen- 
tó una excelente exposición de 
pósters, así como sesiones técni- 
cas y una excursión científica a 
zonas de producción y confec- 
ción de frutas y hortalizas. 

Daños por frío 
Varios investigadores centra- 

ron sus ponencias entorno a 
temas de control de calidad y 
problemas de poscosecha en 
tomate, kaki, mora, cítricos, 
uva de mesa, pera, manzana, 
plátano, flor cortada y otras. 
El tema de los daños produci- 
dos por los efectos de frío es 
un tema que apareció en va- 
rias intervenciones. Imani y 
Ait-Oubahou demostraron 
que se había producido un au- 
mento en respiración y pro- 
ducción de etileno en pepinos 
sometidos al frío. Un pretrata- 
miento térmico con aire ca- 
liente (40°C). durante 48-72 
horas o con agua caliente 
(40°C) durante 30-40 minutos 
puede controlar eficazmente el 
daño por frío. En estudios de 
fisiología de la fruta, Faroo- 
qui confirmó que el daño por 
bajas temperaturas afecta prin- 
cipalmente la piel, mientras 
que el interior del fruto per- 
manece inalterado. ~ o h e n ,  
Shapiro, Shalom y Klein, u t i -  
lizaron en sus investigaciones 
un microsco~io electrónico de 
barrido, gracias al cual se des- 
cubrieron grietas en los teji- 
dos de la epidermis de naran- 
jas que habían estado someti- 
das a una primera fase de daño 
por frío. A partir de estos re- 
sultados se desprende que la 
ptrdida de agua- es un indica- 
dor no-destructivo de los da- 
ños ocasionados por bajas 
temperaturas. Además, este in- 
conveniente puede superarse 
siguiendo u n  ciclo de calenta- 
miento periódico. Herregods 
y Goffings apuntaron que los 
daños por frío causan irregula- 
ridades sobre el color del to- 
mate y los hacen más suscepti- 
bles a posibles pudriciones. 

Tratamientos no-químicos 
Varios investigadores han 
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4 Relación de ponencias presentid- Ü l  Simposium 

I l e  serlún: TP'cnicas d4 marthy, S, rndaferas coatmladrs 

- 

anipdacidn en posre- 
l l b l e o c i k  dr colstws 
horríeolas 

Prtsiclcotc: Dr. M. &- 
drati . . 

Vicrprdd-te: - . DF 
W A  Earwqi - 

-Acondicionamiento e n  
Marruecos! sitnacidn E~C- 

tual y perspectiva&; A. 
Jaward y A. Bmhek- 
roune - - 

-Ttcnicw de )tDsrcccr- 
I d á n  de culflvos ha&- 
cola8 ni Mexico; Yahla, 
I&M. , ;2" sesibirr Maduracida 

Presidente: Dr. M, a@-- 
sregods . . 
'Vicepresidente: Dr. E. 

Shkiotaidk ' 

-Cambio$ pmdsi&hs  . L a  l i s  rwamorri dwii-  
te el pro- de+ ma7Jm- 
ción; P e r m V W e ,  
P.M. J.R. Chrk y $.B. 
Gallina 

-E fec t a  S&M ttkel, 
t.4-D. IBA y bedato so- 
Cm maduracion artificial 
ae frutas Costata y Ta- 

opan persinttnon; Akl, 1 .M. Eid, y F.F. AhmcB 
-Cambio6 en la campo- 

k i ó n  mineral del man- 
go Alphonso dwuntr d 

roctso de rnadirraci& y 
&rni-nieato mi rcr- 

esta a acfesajstes is 
rnos>t: un d e s ~ r d e n  en 

~ s ~ c o l e c f i ó a ;  Kaay* 
'H.B. y ñrusbnil- - -  - 

encontrado que determinados 
tratamientos no-químicos re- 

Determinados percuten favorablemente sobre 
tratamientos no los productos, como sucede en 

químicos repercuten el caso de los tratamientos por 
favorablemente sobre calor, atmósferas modificadas 
los productos, como y tratamientos biológicos. 

Lurie aconseja utilizar tem- 
sucede en el caso de los peraturas de 38-46°C durante 
tratamientos por calor, 6-96 horas con la finalidad de 
atmósferas modificadas retardar el proceso de madura- 
y tratamientos biológicos. ción de frutos climatéricos ta- 

les como manzanas y tomates, 
y aumentar su vida en conser- 

lizas 

Y. ~esidre: A h ~ e m -  
miento dd frutas y k m -  

Prcridafitk Br. D.B. 
M l l q  

, Vlccprtzrida@to: Dr. M. . 
VendroU 

-Cooocilaieukaa b l b -  
g i w  y apJib*eioael ido- 
nicas asbrt + -a- 
miento Q tmt!&; He 

M. y 6, Gdb 
flap 

-@structuras & al-ctn 
de  bajo coste para m n -  
dadaas CR 10s m-- 
m; S-Tedi, S.P. 

-QptimizacMn del1 41- 
macenamienta & uv& d& 
mesa; Beo-Arie, R.P. 
Saríng y Y.Zutkhi 

-Efectos d.6 las aplien- 
time de tecoi- de 
posraco~eccibn basadas 
e,n mlw y sr3eio wbre ln ; 

calidad y la condi- 
k g s  vida de hs peras 
en a h u n a m h t o s  a 
bajar h n p a t t u r a s ;  Akf, 
A.M., A.W &id y F.F, 
Ahmed. 

4" sesi6n: AItk.acma- 
miente bajo, anirÓsJcrm 
cs~ttmkdus y medfiaa- 
d a s  

Presidente: Dr. D. R. 
Dlilty 

Vicepruidmre: Dr. A. 
K.. Raiuilis 

-Baiier bioldgicas Qe 
las afectus prohe)clioE 
bajo condicion.cs do at- 

-m- - ..- - .  - - 

bre pommlace idn  de 
-6Ytas; Kader, A.A. 
-a impacto üul rlrnice- 

~amieato baja 0'5% 0 2  
sobre la calidad de lbsF 
cjtriw;- Arpala, M.L. y 
I.L.Ea@ 

-AlmaFnumienio e 
atmásftrh moLfib& be 
banana  y Ir n p m u -  
sión dt difacentd t~mpe- 
roturas: Hawage, S.K, 
H. WainwrigtiI, S.W. 
WQerathnmam y T. 
SwiaBuree 

-Envasdda bajo amb- 
fwa controlada & man- 
gas, agaa-cu. pppmyn~ 
y mlones ;  Yaun, &M. 

I 
5" sorida: F e m e s  rli 

parretsí&d& que qk- 
tae a k ~ a m d  

P e d d E :  A. ~ a r r b e -  
mucq 
VlccprclldCart: Dr. E. 
M. Tabla 

- h b ~ ~ o s  h U 9 v b f  ; 
pma mapaner II calidad . 
de fthzu y h o t t a b  . 
frescas; W~tada, A.E. 

-Utilización del éste 
sucrosa pano ma-ntcuier k 
calidad dt la6 mairzanu :# 
almacenadar; John,P. y .' 
A.D. Biochat 1 

-Efccm de la hi 
f r i g u r c i b  en h z* a 
de la$ cerctrs  dulces; 1 

A w ,  T. y N.Na$ka I 

-Firiologfa 8 pWux>- ' 

lbxi6n de m d d í i t W  " 

h. 1 - 1  p - ~  
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kinbw: Fmroed, W.A. 
/ 6 scslbn: Faccar~r m 

pmeaprtha qw ~ f r ~ ~ d h  la 
d l & $  de ia psrncolec- 
u14u 

P d s n a :  Dr. M. E¡- 

I' w c e p r e d W e :  Dr. C. 
Ucirigndu 

Xontrol 40 calMi6 4e cí- 
b b q  y OFMat de h u a o ;  m m y M.R--8- 

1 .j 
1 -Almar frebma de p- 
I coseclli que infktaiciu Ir 

calidad n p a ~ l p x i c í n  Y de la t  ba*lhll; El-Mi- 
d r r  
I h r o  pmduci& por 

-6 r k m w  de cfeñcos 1 -8s ndlas br 
1 w ~ 4 c i - U .  

-&a- pr@ttn 
&# m4b1 as d c r l e r i  la 
QI1W WI a*h; Ptr- 

IL -0omk. P.M., J.K. 
N. m y 

7. tulcbc: ne&nuio6 
m rvalw 4 d i d o d  

r lkddbn& Dr. A. Wmh- 
F a 

V-lidmw: B. Zhe 
+m Be &a. 

ltmm dCLieaptSrlr p m- 
1- t~ m i  WUU~D de k 

8, igumais  y - a 'h hipad,  Ya- 
a %M. y M.&. D d -  

1 -  
-%YII- dt 
-u db m w i b n  
plrr 1 i  kl m- 
b J cv4hdáil a l  oobr 
& 1- -; k v e n ,  

vación con menos pérdidas. cos presentan dos líneas de 
Parece ser que las proteínas defensa disponibles en la piel: 
producidas como respuesta al se entiende la piel dispone de productos 
choque termico pueden prote- bien los efectos de las naturales, preformados con ac- 
ger la fruta durante el proceso atmósferas modificadas ción fungicida, y la produc- 
de conservación a bajas tem- en la conservación ción de otros productos fungi- 
peraturas, así como en gque- cidas puede ser inducida por 
110s procesos que requieran de frutas y 

la acci6n de UV o por el ata- 
producción continua de proteí- En tomates, la que de patógenos. 
nas, como la síntesis de etile- atmósfera modificada Chaiutz y Droby sostuvie- 
no, estan inhibidos por tempe- puede mejorar ron que ciertas levaduras ac- 
raturas altas. la conservación. túan contra Penicillium que se 
Ben-Yehoshua, Fang y Ro- manifiesta en productos, aun- 

dov encontraron que los cítri- que para conseguir los niveles 

E. y Verregdt 
' 

-Eselidio & la planta me- 
ditptb raiiiogrifíat irbtcni- 
diif par myoe X; ~'kamg- 
nat 

-Estudio csimpantivo so- 
br t  p a t l m e m í  ddstrucd- 
vos y no destructlvos mc- 
d i d e  en fmm: Verreydb, 
J. y L Sdehvens 

Bd svn'óx F a t m  que 
~on.dm&n al &;no porfrlo 

PisLidsnk: Dr. A. Ait- 
Oubahom 

Viocpraidente: ibr. N. 
K a ~ k a  

-Regulación de 1s fímiolo- 
~ í a  d i m e  mtarnleatos 
a has de altas tcrnptra'ta- 
ras; Lurie, S. 

-Caracicrl.adóo 
dos pnm t l  oontro 
nos por fn'o en pepino: 
hhi, Y. y Alt-Orlsahcm 
-qfCsiss de tmpr.tums 

a l t u  en passecoleccld~ an 
la maduraaión y calidad de 
los tomatw; Atta-Aly, 
M.A. y J.K, Bfecbt 

-Cambio@ í i sb l6gicw y 
bioqufmicoi k a a u  el al- 
nraainrnkato rutrigmuio 
tn d i c i d n  cali lo6 daño6 
pcrr Wo; P m e g i ,  W.A. 
-E- de r i t r a w  y lb 

d d 6 n  robrc lag de- 
f O m r d ~ n ~ s  p r o d a i d i s  en 
la$ &as par W s  por 
ino ;  sli-P.srdri, M y 
2.B- 

-PáadidQ dt am4 indica- 
dw no deWactfr8 üe lom 
&@os par f í o  t n  cítricos; 
CoWs, F., S. Sh*, Y,, 
Slidem y f .D. Kidn . 

1 

' 
S fislntesiS, ' 

m e m b a l h o  11 actuacidn 
GW e t i l e ~ o  

Prcsideirte: Dr. P. Jobi 
Vicepresidente: Dr. A.M. 

Aki 
-Biosfntesis de etilrno e n  

bananas. Efectos de los in- 
hibido=; Vendrell, M., 
4. Domingaez y E. Do- 
minguez-Palgirner 

-Mecanismos de feedback 
de etilcno en tejidos de to- 
mate y fresas; Atta-Aly, 
M.A., J.K. Brecht y D.J. 
Eiuber 

-1ntWaccidn de poliani- 
nao y ctileno en fisiología 
de posrecolección del 
adiceria; Mencarelli, F., 
R. Bobodi, R. Massanti- 
ni y M. Spath 

10' sesidn: Aspcctor mo- 
Iecilaras de h biodnis- 
sir/bistecnologíor del erile- 
no 

1 "  @regidente: Dr.G.Hobson 
Vicepresidente: Dr. M, 

Boshni 
-Ertratcgiar moleculrirea 

utitizadrr paFa reaizm l i  
dalidad de la posecolec- 
eián en cultivos horrícolas; 
Matm, A.K. 

-Exprasi6n gcnttica de 1- 
rxniaocicloprop~no -1-car- 
b o x i 4 ~  (ACC) on e l  pro- 
celo de madu~wi6n de lao 
manzaiae; DiUey, R.D., Y. 
Pekker. R.M. Beaudry, 
D.M. Bufmcbker. B.D. 
WiUeri y JKWaJker. 
-OxiUti6r ACC en la 

maduracih de fretas: lo- 

t-- - - - 

~ á ~ f z h e i b n  c e l q ~  y en te- 
jidos; Pech, J.& C. ROR- 
Ibalal. J. Rajaal. M. Bel- 
fa iu .  J. M. LeH4!we y A. 
Latche 

-Dinimica proteinica en 
al proceso de midurncfbe 
y trozeado de tomate;  
Refhni, M. y A. Matto 
Sesidn 1OOAspect.c~~ m- 

kcirlares de la biosínre- 
sidbiotecnologfa dei  erile- 
no (continuación) 

Presidente: Dr. J.C. Peeh 
Vicepresidente: Dr. O. 

Akhayat 
-Re@ioido del deasmi- 

110 y la madurriclbn de la 
expresión gedt ica  de en- 
zimas biosintbticos de 
pahylpropanoidc; Kaae- 
Ilis, A.K. y G. DictlliRas 

-Borrado de la la regibn 
del carboxilado de la sinte- 
sir ACC, una preteina cl i -  
v t  en la biosíotesis del eti- 
lcno, resulta encima moná- 
mcrica; Li, N. y A.K. 
Mattoo 

-Alterrcián de las carie- 
ierfsricas d e  rnrdarncnbo 
del tornete d r n t r  tizcno- 
logfa DNA; Hobson, G.E. 
y A.J. Murray 

11" sesida: Ellfkrmodadcs 
de la posrecolsccidrl y 
canrrol de insectos: con- 
trol qitlmico 

Presidente: Dr. W.S. Cen- 
wsy 

Vicepresidente: Dr. M. 
Besri 

a t r a t e g i a s  p u a  el con- 
trol de enfermedades; Ec- I 

-- kert I 

i - 



INFORME EXTRA g- 

de control que llegan a obtener- 
se mediante la aplicación de 
productos químicos, es necesa- 
rio mezclar el tratamiento con 
bajas dosis de productos como 
Thiabendazol o sales de calcio. 

En kiwi, la aplicación de at- 
mósferas modificadas puede 
ser eficaz contra Botrytis 
(Niklis, Thanassoulopoulos y 
Stafiotakis) pero también pue- 
den conllevar a la fermenta- 
ción y a la modificación del 
sabor de la fruta. 

-Efectos de los trata- 
mientos de peras sobre 
la incidencia del Penici- 
llium exparnsum y sobre 
la aparición de troncos 
resistentes a benaimida- 
zoles; Besri, M. y El- 
Hassani 

-Impacto del re-regis- 
tro de los usos de pos- 
recoleccián del 0- 
phenylphenol y sodio 
Ophenylphenato en los 
EE.UU; Bau1,C.A. y 
S.R. Marouchoc 

-Aplicación del Imaza- 
lalil en tratamiento se- 
parado de la acción den- 
tro del condicionamien- 
to de frutas agrios, 
Achouri, M. y A. Ait- 
Oubahon 

-Efectos de diferentes 
tratamientos de posreco- 
lección en la calidad del 
limón Kutdiken-, Kas- 
ka, N. y T.Agar 

-Evolución de la pobla- 
ción de P.digitatume y 
P. italicum en los esta- 
dios de condicionamien- 
to de frutas agrias pro- 
cedentes del sur de ma- 
rruecos, Achouri, M.; 
A. Ait-Oubahou y 
E.Laville 

-Utilizacibn del dren- 
cher para pretratamiento 
de la fruta: determina- 
ción de los parámetros 
de funcianamiento; Se- 
batta, A. 

12" sesión: Enfermeda- 
des en posrecolección y 
control de insectos me- 

Utilizar temperaturas 
altas durante 

varias horas puede 
retardar el proceso 

de maduración 
de frutos climatéricos 

como tomates, 
y aumentar su vida 

en conservación. 

Conservación con atmós- 
feras modificadas 

- 
LI .' 

dianle me'to8os no-quí- 
micos 

Presidente: Dr. M. 
Achoiiri 

Vicepresente: Dr. J.W. 
Eekert 

-Efecto de tratamientos 
de LO y alto índice de 
CO2 en Botrytis cinerea 
pcrs. Crecimiento in vi- 
rro y In vivo de kiwis 
durante u n  corto período 
a temperatura de O" y 
10°C; Niklis, N.; C, 
Thasasgoupoulos y E. 
Sf&kiotakis 

-Control biológico de 
las enfermedades de 
posrecolección en cítri- 
cos. Un alternativa via- 
ble para sintetizar fungi- 
cidm; Chalutz, E. y S. 
Droby 

-Tratamiento a bajas 
temperaturas de uvas 
para desinfección qua- 
rantina de moscas de 
frutas tropicales; Isma- 
li, M.A. 

-Resistencia enddgena 
e inducida de cítricos 
contra agentes pat6ge- 
nos; -Ben-Yehoshua, 
S.; D. Fang y V. Rodov 

-La irradiación de los 
productos frescos hortí- 
colas; El-Miniai 

-Efecto de fa irradia- 
ción gamma y agua ea- 
liente en las cualidades 
físico-quimicas, nutri- 
cionales y organolépti- 
cas de las clementinas; 
Abdellaoui, S.; M.Jo- 
bin, C.Boubekri y M. 

Kader puntualizó que todavía 
no se entiende bien los efectos 
de las atmósferas modificadas 

Gagnon 
1 

I l 
13" sesidn: ~isiol* 

y técnicas de posreco- 
lección de productos or- 
namenra1e.s 

Presidente: 
Dr.M.S.Reid 

Vice-presidente: Dr. F. 
Mencarell 

-Utilización de un nue- 
vo inhibidor de etileno 
para incrementar la vida , 
vascular de flor cortada ; I 
y en maceta sensibles al -.ll 

etileno; Serek, M.C. - 1  
Sisler y M.S. Reid 

-Efectos de un receptor 
de etileno antágonico 
sobre claveles y otras 
flores;-Dupille, E. y 
E.C. Sisler 

-Fisidogia de la senes- 
cencia flrora en gladio- 
los; -Serek, M.; R.B. , ' 
Jones y M.S. Reid 

-Efectos de la deseca- 
ción en posrecoIecci6n 
sobre el estado hídrico 
en rosa cortada; -Mok- 
harti, M. y M.S. Reid 

-Efectos de los factores 
culturales y esracionales 
sobre el comportamiento 
hídrico de rosas corta- 

'dds cv «Sonia»; Urbae,, 
L., R. Brun  y L. Urban 

-Ensayos realizados 
para mejorar la calidad 
de Strelitzia regian, Ait 
después de haber sido 
cortadas, El-Saka, M.; 
A.E. Award, B. Fahmy 
y A.K.Dowh . I 

en la conservación de frutas y 
hortalizas. A esto añadió que 
hace existe una necesidad de 
profundizar en este campo con 
el fin de seleccionar la atmós- 
fera adecuada para cada espe- 
cie. Parece ser que la lozanía 
de una fruta sometida a un 
proceso de la conservación ba- 
sado en atmósfera modificada 
puede durar sólo más que 
otras cualidades. Por ejemplo, 
la calidad gustativa puede du- 
rar solo la mitad del tiempo 
que suele perdurar la lozanía. 

La atmósfera modificada es 
beneficiosa para la conserva- 
ción de plátanos verdes aun- 
que sin embargo no puede pro- 
tegerlos contra los daños pro- 
ducidos por frío. En tomates, 
la atmósfera modificada puede 
mejorar la conservación, pero 
los bajos niveles 0 2  o los al- 
tos niveles de COZ pueden 
conllevar mayor putrefacción 
(Herregods y Goffings). El 
uso de un recubrimiento de és- 
teres de sucrosa puede produ- 
cir una atmósfera modificada 
dentro de la fruta. John y 
Bauchot investigaron la efi- 
ciencia de este tipo de produc- 
to para protección de manza- 
nas contra la escaldadura. 

Tratamientos químicos 
En los EE.UU. el alto coste 

que suponen el re-registro de 
los fungicidas usados en pos- 
cosecha repercute sobre la ac- 
titud de los fabricantes, los 
cuales se mantienen reticentes 
a registrar sus propios produc- 
tos. SOPP y OPP son ejemplos 
de productos que estaba a pun- 
to de desaparecer del registro 
cuando los productores de cí- 
tricos y peras decidieron pagar 
los gastos. El uso de estos pro- 
ductos se prohibirá en todos 
los cultivos menos en el de pe- 
ras y cítricos (Paul  y Marou- 
choc). En los EE.UU el núme- 
ro de productos permitidos pa- 
ra tratamiento poscosecha se 
va reduciendo cada vez más, 
y la apariencia de resistencias 
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contra estos productos puede 
reducir aún más la capacidad 
de combatir determinadas en- 
fermedades que aparecen en 
poscosecha (Dr.Eckert). Es 
posible que en Europa también 
se siga este camino. Se han 
propuesto alternativas, como 
calor, sales inorgánicas, mi- 
croorganismos antagonísticos, 
etc. Pero generalmente son 
menor eficaces y puede pre- 
sentar nuevos problemas de 
salud. 

Los productos Imazalil y 
Thiabendazol son eficaces 
contra Penicillium ver0 actúan 
con menor eficiencia si se 
aplican en combinación con 
cera. Achouri y Ait-Oubahou 
encontraron que dichos produc- 
tos actúan mejor si se aplican 
antes de proceder con la cera. 

El Drencher es un aparato rá- 
pido y eficaz para el trata- 
miento de grandes cantidades 
de fruta. Sin embargo es nece- 
sario usarlo correctamente Da- 
ra aprovechar al máximo sus 
ventajas (Sebbta). Si se trata 
demasiada fruta sin cambiar el 
caldo fungicida, el líquido es- 
tará muy contaminado y los 
productos perderán su efica- 
cia. 

Achouri, Ait-Oubahou y 
Laville han encontrado resis- 
tencia a Thiabendazol en Peni- 
cillium digitatum y P. italicum 
en determinados almacenes 
ubicados en Marruecos. La re- 
sistencia a Inazalil es menor. 

La inhibición de etileno 
Serek, Sisler y Reid descu- 

brieron un nuevo inhibidor ga- 
seoso de etileno SIS-X. el cual 
se enlaza irreversiblemente a 
los sitios de enlace de etileno, 
inhibiendo la acción de etileno 
en plantas. La flor cortada tra- 
tada con SIS-X dura más tiem- 
po en atmósferas con etileno y 
sin etileno. Dupille y Sisler 
también señalan q4e -e l  pro- 
ducto SIS-X inhibe. la propia 
producción de etileno en el ca- 
sos de claveles. El producto 
puede inhibir la iniciación de 
maduración en tomates y plá- 
tanos normalmente causada 
por etileno exógeno. 
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i. icio y asesoramiento - - d- 
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de aire lumiiiosidod 
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