I

[Dossier]

[

[ CALIDAD Y CONTROL EN LOS ALIMENTOS ]

Plan Global de Seguridad

Alimentaria en Galicia:
Galicia Alimentos Seguros (gmp.Galis)
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de Alimentos Compuestos
(AGAFAC)

Tanto el presente como el
futuro de la alimentacion
animal se presentan con
unos niveles de exigencia en
calidad y sanidad muy altos,
tendencia que a medida que
pase el tiempo no ird sino a
mas. Dentro de este
contexto se desarrollan a
nivel europeo, nacional 'y
regional diferentes
iniciativas en Europa, de
cara a garantizar los
elevados estandares de
calidad y seguridad
alimentaria que la ley exige.

Almacén de materias primas
en entorno portuario
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[ Antecedentes

odemos resumir las principa-
les motivaciones que dan lugar

a los planes de seguridad ali-

mentaria (SA) en:

« Crisis alimentarias (vacas “lo-
cas”, dioxinas, etc.)

« Libro blanco de la Seguridad
Alimentaria (afio 2000) : la SA se-
ré el principal criterio a seguir en la
fabricacion de alimentos

» Necesidad de instaurar sistemas
de APPCC en todos los pasos del
proceso productivo

« Armonizacién de la legislacion
alimentaria en la UE

» Regulacion internacional del co-
mercio con la SA por parte del Co-
dex alimentarius

« Creacion de sistemas de control
de la Comision sobre la gestion
alimentaria de los estados y autori-
dades competentes en la materia

« Dificultad por parte de las fa-
bricas para controlar de mane-
ra individual la seguridad ali-

Alimentacion Animal

mentaria de las materias pri-
mas que utilizan en la fabricaci6on
de los piensos (elevado nimero de
Materias Primas procedentes de in-
numerables origenes, multitud de
lotes y partidas, gran ntimero de po-
sibles contaminantes y en la mayor
parte de los casos analisis de los mis-
mos muy complejos técnicamen-
te,...) sin embargo ellos son los res-
ponsables ante la Ley

» La creaci6n de estrictos con-
troles en diversos paises eu-
ropeos aumenta el riesgo de que
partidas no aptas deriven hacia
otros destinos

« La implicacién de las autori-
dades competentes en los siste-
mas de control y la demanda de
mas SA por parte de los productores
y la distribucion

En el caso particular de Galicia, se
pretende crear, ademas, una platafor-
ma que vincule més y mejor al sector
de la alimentaci6n animal con la ad-
ministracion, y sirva de presentacion
del mismo ante la opini6én publica.




Grafico 1:

Esquema funcional del gmp.Galis

- Toma decisiones y
dcciones sectoriales

— Desarrollo programa

-

Consecuencia de lo antes expuesto,

es la creacion del Programa de Ca-

lidad y Seguridad Alimentaria para
el Sector de la Alimentacion ani-
mal en Galicia: Galicia Alimentos
Seguros (gmp.Galis)

[ El plan gmp.Galis

Gmp.Galis se crea a iniciativa de la
Asociacion Gallega de Fabricantes
de Alimentos Compuestos (AGA-
FAC), siendo un sistema pionero en
Espafia para el control de las mate-
rias primas utilizadas en la alimen-
tacion animal. El sistema ha sido di-
senado por prestigiosos profesiona-
les con amplia experiencia en el sec-
tor, y con la inestimable ayuda y res-
paldo de la Xunta de Galicia.

Inicio y desarrollo

El cuatro de febrero de 2005, la
Asamblea General de AGAFAC (Aso-
ciacion Gallega de Fabricantes de
Alimentos Compuestos) aprueba la
creacion de SANOR SL, (Seguridad
Alimentaria del Noroeste SL), em-
presa que se encargara del desarro-
llo del programa, velara por garanti-
zar la SA en los piensos. El funciona-
miento interno del gmp.Galis res-
ponde al esquema del Grafico 1.

En el grafico se puede comprobar

- Representacion del Sector

Decisiones técnicas

Representatividad y estrategia

— Imasde

Agropecuaria S.L.

Asesoramiento y ejecucién

la importancia que tiene conectar
todos a todos los agentes implicados
en el proceso de la fabricaciéon de
piensos, no limitindose a unas me-
ras actuaciones mecanicas y de pro-
cedimiento, sino que se involucra al
sector en general (AGAFAC), a la ad-
ministracion y se cuenta ademas con
la colaboracion externa de empresas
y entidades que aportan su valiosos
conocimientos y experiencia al desa-
rrollo del programa. Este se articula
mediante la entidad empresarial SA-
NOR, la cual, a su vez, distribuye sus
acciones en dos ramas principales:

Grafico 2:
Estructura de gmp.Galis
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- gmp.galis-Lab: muestreo de
materias primas en puertos, alma-
cenes, fabricas, y su anélisis labo-
ratorial, junto con la distribuciéon
de los resultados obtenidos

- gmp.galis-Ser: prestacion de
servicios al sector, como asesorar
en la implantaciéon de APPCC, for-
macion, rastreabilidad, legislacion,
proyectos de I+D+i, calidad, estra-
tegias sectoriales, etc.

gmp.Galis-Lab

El anélisis fisico-quimico de las
materias primas es la funciéon del
apartado denominado gmp.Galis-
Lab. Esto incluye desde el muestreo
del material en diversas localizacio-
nes, pasando por pruebas laborato-
riales y posterior difusion de los re-
sultados obtenidos. Abarcan estos
analisis tanto aspectos nutricionales
(proteina, grasa, fibra, aminoéci-
dos...), como elementos delicados y
potencialmente muy peligrosos en
funcion de su presencia y concentra-
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La presion ejercida

sobre el sector creala
necesidad de establecer
urgentes y estrictos
controles de autorregulacion
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cion (dioxinas, metales pesados, mi-
croorganismos patégenos, etc.). La
realizacion de las analiticas se re-
parte entre diversos centros situa-
dos en la Comunidad Auténoma de
Galicia, estando asignado a cada
uno de ellos un plan especifico de
los anélisis que deben llevar a cabo.
Todos los agentes implicados en el
programa deberan cumplir con una
serie de actuaciones y exigencias
recogidas en una serie de codigos.
Estas acciones estan dirigidas a ga-
rantizar la uniformidad y coordina-
cion entre los operadores del pro-
grama, de tal forma que el proceso
sea comprobable y estricto en
cuanto a método y resultados.

Toma de muestras

Unas 250 muestras de las analiza-
das, proceden de descargas de bar-
cos, 250 muestras proce-
den de almacenes y 450
muestras proceden de las ‘ ‘
fabricas del sistema para
materia prima cuyo ori-
gen no es maritimo sino
que proceden del interior
de la Peninsula. Hay que
destacar la especial rele-
vancia que en Galicia tie-
ne la recogida de mues-
tras en las descargas del
barco, ya que el 70% de
las materias primas lle-
gan a esta comunidad via
maritima, frente al 30%
proveniente del interior peninsular.

Muestras de puertos

Con esta accion se pretende con-
trolar la mercancia descargada, con-
trolar su deterioro con el paso del
tiempo, vigilar las condiciones en los
almacenes y poder asi adaptarlas a
los codigos del gmp.Galis y llevar a
cabo una trazabilidad de las mate-
rias primas.

Muestras en fabricas

La fabrica envia mensualmente
muestras de las materias primas re-
cogidas en la recepcioén, siguiendo el
protocolo de muestreo establecido
en el plan gmp.Galis, encargandose
el mismo de suministrar el material
y el pago de los portes.

Resultados
Con el objetivo de que los fabrican-
tes y demas operadores puedan dis-
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Grafico 3:

Alimentacion Animal

Plan de toma de muestras y analitico

Toma
muestras en
descarga de
barcos
(250/afo) y en
almacenes
(200/ano)
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Con el gmp.Galis,

Galicia se desmarca como
unaregion que apuesta muy
seriamente por la calidad y
seguridad alimentaria,
anticipandose al exigente
futuro que se avecina

poner de la informacién lo antes po-
sible y en la medida de lo posible,
previamente a la entrada de dicha
materia prima en la fabrica, se ha
desarrollado una pagina web de dis-
tribuci6én de resultados denominada
www.gmpgalis.net. Esta pagina,
mediante un innovador sistema de
alertas y distribucion de informa-
cion, esta disenada para agilizar los
analisis de las muestras en los dife-
rentes laboratorios, que vuelcan los
resultados en tiempo real para la ob-
servacion de los usuarios finales.
Todos los datos analiticos obtenidos
estaran en una base de datos de ac-
ceso restringido, donde podran con-
sultarse los mismos en tiempo real,
obtener informes y un sistema de
alertas en caso de rebasarse niveles
permitidos en los diferentes para-
metros analizados.

Univ. Coruna

-Dioxinas y PCBs: 40/afio

-Metales pesados: 40/afio
-Pesficidas: 40/afo

3 -Micol. (AOT,DON,Fu): 40/afio

UGAL

- Nufricionales: 250/afic

-Nufricionales:: 650/ afio
-Microbiolégicos: 900/afio
~Fluor

Toma

muestras en
las fabricas
(450/ano)

Sistema de alerta

rapida (S.A.R.)

Resulta especialmente importante
la funcién de deteccién y preven-
cién de crisis alimentarias, para lo
que se crea el antes enunciado
S.A.R. Basicamente se trata de un
plan de actuaciones a seguir cuando
se encuentran valores peligrosos en
los pardmetros analizados, o se sos-
pecha de graves irregularidades en
el proceso de la SA. Conjuntamente
con la Xunta de Galicia, se crean los
protocolos y formatos a seguir en
caso de alerta, y abarca toda la ca-
dena de produccion. Hay que desta-
car el apartado S.A.R.-microbiolo-
gia, donde se controlan la presencia
y concentraciéon de microorganis-
mos patégenos, muy en particular la
Salmonella en las materias primas
(previniendo su entrada en las fa-
bricas).

Agentes implicados en el
programa

Con el gmp.Galis se pretende llegar
a todos los elementos afectados en el
proceso de la fabricacion, y muy es-
pecialmente a:

» proveedores e importadores de
materias primas

« almacenistas

« transportistas

« fabricas de piensos



Como se puede ver, el
plan gmp.Galis abarca la
totalidad del proceso, invo-
lucrando a todos los agen-
tes responsables de la fa-
bricaciéon de alimentos,
ofreciendo un servicio in-
tegral de asesoramiento,
servicios, representacion,
etc., a nivel de la Comuni-
dad Auténoma de Galicia.
También se veran afecta-
dos el sector veterinario,
asi como los ganaderos y
agricultores, ya que toda
medida que redunde el me-
jorar la sanidad evitando
las desastrosas consecuen-
cias que puede tener un
problema agroalimentario
derivado de la fabricacion
de piensos (por todos tris-
temente conocidas) termi-
nan afectando a la globali-
dad del sector agropecua-
rio (al fin y al cabo, la ma-
yor parte de la alimenta-
cion del ganado proviene
del campo).

[ Conclusiones

El plan gmp.Galis aporta
unas claras ventajas al sec-
tor de la alimentacion ani-
mal que pueden resumirse
en los siguientes puntos:

« Desmarca muy favora-
blemente a Galicia como
una Comunidad Auténo-
ma en la que se apuesta
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fuertemente por la cali-
dad y seguridad alimen-
taria.

« Aporta tranquilidad y
seguridad tanto en el
sector como en los con-
sumidores al poner en
marcha el protocolo de
alerta rapida.

» Se beneficia al sector
mediante la implanta-
cion de sistemas de
APPCC y mejora de la
eficiencia en el anélisis
de las materias primas.

« Se coordina el sector
de los piensos con otros
agentes y con la admi-
nistracion.

e Facilita la homogenei-
dad de los controles ofi-
ciales.

Como comentario final,
hay que destacar que el
gran esfuerzo realizado pa-
ra poner en marcha un
plan de estas caracteristi-
cas se vera muy recompen-
sado en el futuro, ya que es
la mejor manera de enca-
rar las dificultades que la
fuerte presi6on normativa,
comercial y de imagen
ejercen sobre un sector ya
de por si con muchos fren-
tes abiertos, siendo la se-
guridad alimentaria lo que
maés preocupa al consumi-
dor, quién, después de to-
do, es el objetivo final de
todo el proceso. ®
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