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El autor de este artículo, prestigioso viticultor de Maine et Loire (Francia), produce La Coulée de

Serrant, uno de los más grandes vinos blancos del mundo, obtenidos en agricultura biodinámica.

El Clos de La Coulée de Serrant son 7 hectáreas de viñedos pertenecientes a su familia y consti-

tuyen en sí mismos una Denominación de Origen Controlada. También dispone de praderas

donde pasta un rebaño de vacas Nantaises y los caballos con los que labran las viñas. Nicolas

Joly quiso integrar en su "domaine" estos animales para escapar del monocultivo de la viña y

dirigirse hacia un organismo agrícola diversificado

ara hablar del ^•in^t hace falta, antes ^1e na^la,
hahlar de esa funni^lable creación francesa yue

sun las Appelati^^n de Ori^;ine Contrulée,
A.O.C., yue en Es^aña a,n^,cemos com^, Den^^-

minaci^ín ^le Clrigen Califica^la.
En los añ^^s 30 se c^^mpren^lió yue el gustu de un ^^ino

tenía yue ^^er con la ^^arie^lad y cun el lu^ar r^riginal
^l^^n^1e se hall^^ba una cepa c^mcreta. Con^-en^iría pues
prure^er esa peculiarida^l para el futurr^ con,umi^lor. G^n
un^a hotella de esta A.O.C. tcndrí.^mr^s la karantía de un

^^ust^^ ímico en el m^md^^, ya yue la a^mhinaci^ín entre
tula ^^arie^la^l, un suel^^ y un clima o micn^clitna, n^^ .tie

po^lrían repetir en nin^^ítn otrt^ luí!ar.
hesgracia^lamente, hr^y en dí^t, sólr^ yucda un li^eru

recuer^lu ^le e^e a^nceptn. Es lx elecci^ín ^le un^^s c^tminos
equi^^uca^los p^^r parte ^iel mun^lu ^•itíc^^la, en el cual
incluyo ^t t^^dus sus res^rmsahles: E^ruduct^^res, distrihui^lt^-
re^, crítia^s, restauradures, c^m,umi^h^res, etc. lo yue nus

ha Ileva^lu a esta situaci^ín.
1)urante 1r^5 añ^^s 60, E^^^r vía de tudas las c^ítnaras at_;ra-

ria^ ^^ e^E^eciali^tas, se ^eneralir^í el us^^ cie herbicida^ sin
prccisar a los viticultores, yuizás ^lctnasiad^^ crédul^^s, ^Juc

estos pro^luctt^s acaharían pc^r exterminar lentamente a
t^^^h^s l^^s micr^u^rganismus del sueh^, y yue en ausencia ^le

estos nin^una raíz se p^^^ ría a imentar ^ e su "terroir".
Cina^ ^^ ^1iez añ^^s después, la viña ya n^^ se ^e,arrullaba e
hizo falta recurrir a factc^res artificiales de crecimiento en
f^^rma de ahun^^s yuímicos que, finalmente, furzahan a la

E^lanta a ahsc^rber más <l^ua.
Este nue^^o ^leseyuilihriu acentu^í, E^^^r suE^uestu, el

impactt^ ^1e las enfermeda^les y en vez de se^;uir trarand^^
la ^•iña, a^mr^ en el }^asad^^, a^n pm^luct^^s yue se yued^t-
han en la superficie ^le la hoja, inventarun h^s "sistémi-
as" -yuc media hora clesí^ués ^le ser aplicados pasan a la
sa^^ia-, y así atacar definiti^^amente la enferme^lad.

Nadie se inquiet6 entonces }^^^r el hech^^ de yue el ^ese-
yuilihrio ^^riken ^e las enfermcdades n^^ estaba amtrula^^^

y T^^^^lía generar nue^^as enfermeda^les. Tampt^co pt^r el
hech^^ de yue esta sa^ ia era lo yue T^^mía en relaci^^n a la
s•itia y al s^^l, ^r^r mcdir^ úe la fotc»íntcsis y, pt^r consi-
guiente, cun el s^in^t }' su sah^^r, su a^h^r, sus aromas, su
c^tpaciclad E^^^ra envejecer, etc.

Esta^ cualida^les irí^in descernlien^lr^ h^^sta la muerte del
"terr^,ir", v ent^^nces fue cuandr^ má^ se ^lesarr^^lló la tec-
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nt^lu^ía ^Ie ht^rle^;a ^^uc cl cliente, }^oa^ intc^rtnad^t en
^cncral, ct,nfun^ji^^ c^,n cali^l,t^1. ^in entr,^r cn
much^ts ^letalles; <<tcast^ sahe el cliente necífitu yue
E,txletnus utili^ar hasta 30h leva^luras que nt,s ^lan
300 sahttres difercntes de vin^i ^es^je el sabt^r a^^l^íta-

n^, hasta cl sahur a framhuesa?
En un ^^rimer mt^ment^^ estu resulttí mu^^ henefi-

cit,st,, E,ert^ pucu a E,uc^, el cli^nte se dio cuenta ^^e

yue It,s vint^s extranjer^s "muchu menos ht^nt^ra-
hlcs", hrch^ts ctm esas mismas técnicas, tcnían cl
mismu s^thur yue lc^s ^le las "vener^thles" A.O.C. tra-

^licittnalcs.
Ha si^lu el tr,mscunu úe tu^jus estos ^ta^ntecimien-

tt^s It^ que Ilevtí ^t Francia -unt^ ^lc los }^aíses yue m^ís

^liversi^ia^1 y c^tli^ia^1 ^le "terr^tirs° tiene y pc^r lu t^tntet
rl yue mej^^r "armad^^" est<í ^ara ven^icr sus vin^^s en

el restu ^Icl mun^lu-, a una crisis yue se dehe a una
akricultura E^ocu inteli,^ente y na^la reflexi^°a.

T<túu cstu n^^s E^ermite enten^jcr mcjur las raz^^nes
^le ^^^r yu^ necrsitamus una vuelta irrrvrrsihle a una

mejttr cttm^^rensitín ^l^ las leycs yue est<ín detrás de las
fuerzas ^ir crecimiena, ^le 1<t Naturale^a, para po^jer acen-
tu^tr rl ^lrscenst, ^c l^ts mismas al suelo y a las ^,lantas.

Agricultura integrada

^S^ué es' Es una a^;ricultura un }^t^cu menus agresiva ^^ue

la a^;ricultura yuímiea convcnci^mal, yuizás un tant^^ pur

cienttt mcntts. ^['ermite estu exE,resarse mejttr.' I)cs^e mi

^,untt, ^Ir vista, nu, ya yuc una li^,̂ cra rchaja clc esta a^nt,t-

minacitín, simE^lrmenre n^^s ^ermitirá un reencuentrt^ cun

la vi^l^t natural. Aa^nsejt^ a los viticultures yue sc hayan

^la^ltt cuenta ^1e las ^chili^a^ies a las yue he hechtt alusitín

^luc nc^ E^icrclan nrís el tiemE^u cun este t^^lsc^ retc^rnu y ^^ue

cmpiecen a prttht^r cun una ^arcela en ecohí^ia^, ^ara ver

ctímu sc }^ue^1r reali^ar una vuelta a la vi^l^t natural en

lukar ^3e F,erder tiemE,t, y ^iineru en un prt,^rest, más ^Ie

tcirma ^luc ^ic tcmút^.

Agricultura ecológica

En a,^ricultura ea^ltíkica hay sin emhur-
^;o un ^rttcrst^ real. AI fin el viticult^^r se
da cucnta úe yue las lcyes y sistemas yue
hay ^letrás ^le su viña, sun muchísimt^ más
cumE^lica^l^ts ^le ht ^^ue le hahían conta^h^.
S^m inmensas cadenas ^1e vida que van
^les^lc ltts animales, mamífents, }^ájams,

insectt^s, vc^etaci^ín, etc. Y se ^^rulungan
cn cl suclu en t^trma ^e micrt^t^r^;^tnismos

yue van ^t ayu^lar ^t la viña a asimilar
mejttr tttclus ltts sutiles as^ecttts ^1e la
[^en^tmin^uibn gracias a las micurrizas. A
nivrl enrr^^itict^ tu^lus estus fentímcnus
esrín liga^h^s a la ea^resitín ^je un sistema ^

solar y estclar en cuya ausencia nin,^;ún sistema ^le vi^1a
podría aE^arecer subre la tirrra.

La f^^tttsíntesis, que es la fuentr ^jr m^ís ^el i^0`%, ^le I,t

nueva materia seca ^^ue hace creccr I^t vitia ca^la añu

(ma^lera, sannientus, ht^jas, fruta), stíl^^ utili^^t lt^ "nu

matrrial" es ^jecir l^t luz, el calur y cl aire (este sí ticnc

al;^u ^je materi^t) y la planta l^ts consi^ur ^lensificar rn

celult^sa, a^úcar, etc. Es en estas a^mE^lejas e invisihles

acciunes ^I^m^jc se crea la c^tli^la^l, la ^um^^nía y la gr^tn^le-

za de ^u^ vino. EI viticultur ea^l^í^ia^ h,t tt^ma^lc^ amcicn-

cia ^1e estus hechos y hace t<tdo h^ posihle part yue ningu-

na ^e sus pr^ícticas a^ríc^^las intcrrumpa l^^s pr^tfun^l^ts

misterios alrededt^r ^je la materializaci^ín, yue es la fixu-

síntcsis.

Etut^nces, tt^^lus h^s pruriuctt^s yuímicc^s ^jc síntcsis yuc

la n^ttur,tleza n^^ sahe "^ji^^erir°: herhici^l^», insrctici^la.,
etc. san Itígicamente exclui^lc^s. EI returnt^ ^le las fuerzas
de vi^la E,cnnite un^t resistencia ,t las enfenne^la^ies nr.tyur

ca^1a ati<^. Este ^^rinci^,i^^ de la enferme^la^j ^lue nt^ es ^^,tr,t

ejem^lu E^^tra f;tcilit<tr su cttmpren-

sitín: cuand^^ un anim^^l ac^tba ^^r

ViilrJus Jc
Nic^^la. )^^I^^ en
Ia cmE^in,t.ia
I,i^lcru ^Ic Cnu-
Ir^. Jc ^crrtnt ;t
^^rilla^ ^icl L^^irc

Unti ciñ^,i
hi^^Jin;ínuca
cn Curull^^n,
I:I Ricr_^^
(Lc^^nl
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las }^lantas más ^^ue una ^irficien-
cia ^je las fuer^as vit^tles, }^^^^jría,
por supucsto, pr^,funtli^arsc mucht^
más. Ca^a unt, c,^m^^ren^lrrá quc
"ahsc^rber" un vint^ ^^ una ct^mi^j^t
arm^^niosa ener^éticamente es al
fin y al caho una ^,mfun^la fuentc
de salu^l.

Agricultura biodinámica

Esta agricultura rea^n^c una et^t^,t
su^lementaria ^^ue nt^ siemE^re es

"^,,. ^, hien cont^^rcn^li^la. T^^mcnu^s un



Es^^arcien^l^^
cl E,rcF,arad^t
^^^^^ ( huñiRn en
cucrn^^) en las
viñ^,t^

Cuja {^aru cnn-

sen^nr el pre^^a-
ra^iu 50C^; t^mel
catt un purín
,i^^ a;,,. , ,, i,t
^lerciha una
„m.,yu n,a
rem^^^ c^l^^ra„
yue.vimula m^ís
u mrn^s d
mí•n^J^^
manual ^Ic
.iinumizar un
prepstrad^^

morir desaparece rápidamente, estando sumiso a las leyes
de la tierra, ^lescomponién^jose y transformándose en cle-

mentos muy simí^les. La pregunta yue hay que hacerse
entunces es ^DÓn^le están las fuerzas que han cunstruido
este animal, yue le dieron su carácrer es^ecial, sus fc^r-

mas, etc.?
Estas fuerzas son enerí;éticas, p^,r esc^ cuando el animal

muere, la ausencia ^le vi^la no se pue^le pesar.

Existe por lu tanto un mundo creadur de vida en forma
de sistema energético que comienza a entenderse mejur

por los físicus con la rescmancia ma^;nética.
Sohre la tierra tiene lu;;ar un "m.^trimc^nic^" permanente

úe leyes E^ro^iamente terrestres y ^je "utras" leyes, podría-
mos decir yue "solares", ^ara sim^lificar algo yue es a^m-

i^lejc^ y apasiunante a la vez. Este sistema puede ser esti-
mulado en el suelo o en la planta con preparaciones natu-
rales yue no necesitan ser cuantitativamente importantes
ya yue actúan como una reserva energética. C^n un telé-

fono mcívil hahlamc^s con alkuien por un sistema de ondas
yue hemc^s "instalaclo" artificialmente alrededor de la tie-
rra y yue son perju^jiciales para nuestra salud. Nadie se
para a pensar en el peso ^le estas ondas. Estas re^ies no se

pesan poryue actúan de utra manera, creando la biodiná-
mica y su casi im}^onclerable cantida^ de í^onclerados.
Ru^iolf Steiner "' acortcí finalmente la
^istancia entre la planta y un sistema
enerkéticu yue existe ^lesde la nc^che rle
los tiemí^os. Es la ^ritnera vez yue una
agricultura ahre esra puerta yue pcrmite
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mucho más yue poncr la í^lanta en reacción cun Icts pru-
cesc^s del putasio, siliciu, calciu, hierro, etc. No se actúa
í^c^r un aE^orte físico de materia, sinu por tma conexicín

yue ^esarrolla un proceso físia^.
Es un enorme pro^reso poryue finalmente limitamos los

efectus negativos de las puluciones hertzianas creaclas por
el hombre y yue, sin yue nusutros tengamos conciencia,

limitan esa conexicín ener^ética entre la plaiua y la
matriz yue le da la vi^la.

Esta comprensión pue^e ayudar a cada uno a darse

cuenta de lo inyuietante ^e la situacicín yue se impone en
las ciuda^les con los móviles, GPS, micruonrlas, rarlares,

etc. Y por lo tanto de la densi^^ad, yue nu cesa ^ie crecer y
convertirse en alí;o al final muy pelikroso para los campc^s
energéticus vi^^os de los cuales la propia ener^ía del hom-

hre ^lcpende. Es necesario saher yue los nuevc^s móviles
con cámara de fotos necesitan una fuente de alimenta-
cicín yue contiene 4,7 veces más fuerza yue las anteriores.

Entendemos pues que la hiodinámica, cuando se aFlica
con cunocimiento y comprensicín, E^ermite yue el racimo
asimile tc^dos Ic^s campos aialitativos yue transforman al
vino en un elixir medicinal, al contrario yue en agricultu-

ra convencional.
Cc^mpren^lemus entonces clue am una ahricultura ^e

este tipo cl trahajo en hodega se cc^nvierte en mínimas
actuaciones, ya yue todo lo yue la viña ha capta^lo está

lleno de armonía y fuerza. Por tanto la I^enominacicín de
Origen se expresa con toda su fuerza y liherda^l. Cada uno
^e los viticultores yue están en este caminc^ se lo ^uecle
confirmar y úemostrar.

Nc^ hay ^luda ^le que cl futur^^ ^le la viticultura está en el
reí;reso a la comí^rensión profunda úe las denc^minaciones
y al cultivo res^etu<^sc^ de la viña. La hic^^jinámica es pues
uno de los mejores caminos para lleí;ar al anti^;uo conce}^-
to de denominacibn. Uno E^uecle amvencerse viendo que

cada vez más viticulmres cunocidos mundialmente haeen
la elecciún de esta a^ricultura ^espu^s de algunos añus de
ensayos. Por supuesto, este acercamientu molesta a una
cunce^cicín más industrial del vinc^ u de la a^,rricultura y
sohre tc^do al lua^ativo mercadc^ clel asesc^r,tmientc^ enolá-

gico y vitícola, ^or no hahlar de las gran-
des multinacionales fitc^farmacéuticas.

Estc^ explica las cam^añas en contra yue
cada vez scm más virulentas -la biudiná-



......................................................................

Lahranilu cun c;^ball^^ las ^•i^ias en L^^rull^ín, EI Bier^^,
sc ,i^rrn ccha t;imbién I,i cncr^;ía hencficiasa dc cstc anim;^l

(I) (6^I^,ccnia 1N61•Alenrini^a 1`)'S) Fuc yuicn caablcci^^ I;is huscs
dc la Antmpo^^^Hn ^^ I^a Ri^^^iinámica, a^ienuí. ^Ic inrn^^^ar rn múlti^^lr^
campu. cumu ,^^ci^^lukLi, ^^e^ia^;^,Rí^i (Escuclas WuIJ^^rf), ^c^l^,i^^^^ía
cura[i^a, meJicina }' 4;irm;icia (WclcJ,i), aryui[ccriua, rritn^, crc.
Ide^í }^ c<msvu ►^^ el G^,ethranum en hnrnach, Alemani^.i, n la ^^e=
uni^^ersiJ.xi, cenrru ^ie inrer^retaci^"m y te^[m.
(?) EI In^^titutu ^ic Im^csti^^aci^^n ^^nri la .A};ricultura hiulú!,^ica ^ic
l^hencil, ccrca Jc R• le, cn r^^labnrici^ín can L^ U ‚cina FcJrral Jc
A{;ricultura Suizn cunJuce, Je,de 197ti, un c,tudiu c^^m^^uriri^^^, ^ie
lus tres ,i^temas a^ría^las hin^iinámia^, biul^í^ia^ y yuímic^,. Lci^s.le
cl^^sificar cl mét^^.iu hi^^dinúmia^ cnm^^ un cntrerenimicnt^^, Ir Jc^lic^
un crecirnte inrerés des^lr haee 1N ,uius, E^^,r aE^reci;u una hi^,m.u q

(^^iúa en cl sueln) m^í^ eleriJa ^^ un ^lesarmll^^ ile I^is mic^^rri^a> m^ís
importantc.

El vino del cielo a la tierra
e vin dt^ ciel ñ hi terre, así titula Nic^^las July su lihru

s^,hre ^^iricultura bi^^^lin^^mica, recientemente tra-
^1uci^l^^ al castellan<^. Célebre en t^^du el mundu h^^r

haber tr^^nst^^nna^l^, ,^ la hiu^linámicu des^le 19^4 su ^res-
ti^;ius^^ viñe^lu ^3e la C^^ulée ^1e Serrant, ^lcspués ^le quince
^añe^s ^le exheriencia hr^rctica y a hetici^ín ^íe pers^^nas yue
asistían a sus conferencias, se anim^í a escrihirlo "}^ara
transmitir ^jr I^^ mancra m^ís clara }^^^sible esta exE^eriencia
y l^^s amucimieiu^^s a^lyuiri^lc^s, en una ^^hra ^Iue trata úe
hacer un hurnte entre el mun^l^^ ^•isihle, cuantitati^^^^,
.ucesihle a nuestr^^s sentid^^s físicos, y un mundo tn^ís

sutil, rualitari^•^^, de ^i^^nde hmce^ie la ^•ida".
Sin hretenclrr cnseñar <^ lus que ya practican la hiodiná-

mica ^1es^le hace aii^^s, se ^liri^e "a I^„ ^•iticult^^res yue ^e
amsagr^^n a su viña con pasicín y yue tal vez ahura pre-
sienten que l^^s consej^^s agría^las yue les han suminisrra-
^I^i (yuizás a un alt^^ ^reciu), a^nstituyen un ^elii;ro ^les-
}^ués ^lc much^s deceni^,s y^•an en c^^ntr^i ^le sus intereses

y^ ^^hjcti^•^s. T;^mhién va ^lirikidc^ a t^^dos I^^s afici^ma^jus o
}^r^^frsi^males ^1e1 vin^^ yue yuieran cnten^ler lc^ yue p^^^lrí^i

ser la ^•iticultura ^1e1 }^róxim^^ mileni^^, un^^ ^•e^ ^lescuhirr-
t^^s l^,s es^ejismus ^lel f^als^^ ^ru^res^^".

Afirma yue actuando c^m mucha sutile^a, c^nnu la
humeuhatía en me^jicina, la hi^^^lin^ímic q permite instau-
rar rn cl ^•in^^ la persunali^l^^ú ^Icl terruir, ^lel terruñ^^, ^je
valver ^i ^arle sentiú<^ al si^;nifica^l^^ de las den^nninaciu-

nes ^le ^^rigen. "Cuant^^ m^ís n^^s alejam<^s de las leyes ^e la
vi^la, más imp^^nemos artificios yue no sun indispensa-

hles, t^intu p;^ra cui^lar de la ^^iña a^m^^ har^i mej^^rar I^^s
virn^s", escrihe el aut^^r, quc pone en su sitio en e^te lihru

la vinificaci^ín de la h^ulega, n^mca más c^^nsidera^la
cum^^ una re}^araci^ín de las insuficiencias del trabaj^^ en
la ^-iña sinu al contrario, a^m^^ una exaltación de la cali-
^ln^l ^lc la ^en^limi^^.

Nicolas Jolv

El vino del cielo
a la tierra

la viticultura en biodinámica

.} clrmencus

EI lihr^^ h^i >idu tra^luci^l^^ y cdit,i^lu h^^r un citicult^u Ric^u.lu
Pércz Palaci^^. -que culri^•a cn hiudin,ímica sus ^•iñs^s ^^ ,us ^^in^^s-
en ,i,^radecimienn, .^ la experienci^i ^^ a I^,. c^,n^,cimient^s yur r^^n
gencnsamenrc le ha transmiri^lo Niculas ]uly. Es la hrimrri ^^c_
yur sc traJuce estc libro al c;^^tellnn^^, ^^ tirne un,^ tir:^.1 q mu}^
limit^^^la, pur I^^ yue cl preci^^ de ^°enri ^e ca^la ejem^l,u r. ^1c 16
cun^.. Se pur^lc solicitar n La Fertili^IC^d de la Tierra (^)4h 5;`^Z 16,
^^ h^^letín dc suxrihci^úl po-íkinu 4^^), u nl Iu^^pi^^ cditnr. ^} clcmcn-
t^^.. C/ del C,in.l^^ ^/n, 24514 C^^rullún (Lcún); reL 9R7 5^}OH2l .

EI vino empieza en la tierra

"Es sobre el terrenu, en me^i^^ de sus viñas, ^lun^le el

^•iticultor hace el ^•in^^, aunyue la exhresi^ín `hacrr el
^•inu' siemF^re me ha ^arecid^, inesacta. La viña y sus ^;es-

mica es una secta, Ru^iolf Steiner estaba li^a^j<^ a lc^s

nazis, etc. -, todo est^^ para retra,^ir c^,n ,^r^ument^^s

injustificables una ^^scensi^ín inelu^lihle ^lrhi^la ^i su

cficacia.'^' n

Nota
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Curso de viticultura biodinámica
con Nicolas Joly en Burgos

Lc^s días 12 y l i de mar_^^ ten^lrem^u la opc^rtunidaú de
escuchar ^c Nia^las Jc^ly en un curso organiz,ido pc^r le
Ax^ciacicín Bic^dinámico ^lc E^}^:^ña. Tcnúrá lu^;ar rn Bur-
g^» en la Rrsidencia Universit,uia Cccminc^ Jr Santiat;u.

Inti^nnacicín: tel. 9 ►̂ 7 ^40t^21 y 947 ^i1096

R^ulcy;.^ dc

Ricu^iu I'ére^

['^^laci^^s en
Vill,dranca
^iel Rier_c^

IntruJucienJu
I^,., prepari^lu^,
hí^^Jinámic^^s
en cl a,m^^,.r

tc^s se }^rolungan en la hode^;a. Esta viña, yue ha sahido
am^-ertir lc^ imperceptihle en aromas, sahores, colores, no
tiene necesi^3ad ^le ayu^la. Cuand^^ este a}^c^yu es indisE^en-
sable, es tal ^-e^ poryue nosutros hemos pro^•ucado un

estadc, ^le de^en^lencia ^c^r cuidados inadecuadc^s en nues-
tros campos. Nc^, yo no me atrevería a decir jatnás que yo
hagc^ el vinc^. Yc^ lo miru, lu escucho, y alguna vez yue
c^tra, intervengc^ en una u ^íos harricas indisciplinadas".

Así ^e cl^trc^ lc^ tiene Nia^las July. La hc^dega nc^ ^lehe

scr ya un lahc^ratc^rio sinc^ una prc^lc^ngacicín ^le la viña

hien cuidada, bien mimada, yue dar^í unc^s frutc^s, y éstos

un ealdo yue lleva su propic^ }^roceso distinguiéndc^se de

cualr}uier c^trci cal^<^ de cualquier c^tra ^•iña, incluso de un

añ^l a c^CC^I.

En cuantc^ a la }^c^lémiea entre lc» hodc^ueros de si uti-
lizar madera nueva o nc^ en las barricas, }^ara Nicc^las Jc^ly
eso nc^ es tan impurtante comu cui^ar la forma de la harri-
ca: "un huevu cortade^ en dos" es la mejcir fonna si ^uere-
mcis yue continúe en armonía. Hay yue recuperar la sahi-
^luría }^erdi^la sohre la im}^ortancia de las fc^rmas geométri-
cas, inspiradas antiguamente et1 laa formas de la naturale-

^,t, tantc^ en las construcciones comc^ en los recipientes,
algo a estu^jiar de nuevc^.
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Cómo y por qué acercarse a la biodinámica

En un lenguaje accesihle a lc^s nc^ itlicia^3us en hiodiná-
mica, revela la originalidarj de esta a^ricultura que ejerce

con tanta alegría y huenc^s resulta^icts. Una práctica yue
nc^ sálc, consiste en ref<^r_ar la ^•ida ^1e1 suelu en su tipici-

dad im^regn^mdc^la de materia animal y vegetal (cum-
pust) sino tamhién, }^or medic, de lc,s },reparados hio^liná-
micos, a ayu^ar al vegetal a nutrirse de luz }^ ^le calor
(mejc^rar su futc^síntesis).

Ins}^iránduse en el pensamiento ^-isionarici de Rudulf

Steiner, el autur descrihe al suelc^ cumo el últimc^ estadc^
de un mundu más sutil, mencis tangihle, ^}ue está situadc^
en la atmósfera. Trata tamhién del rol ^je las planetas
(Astronomía y nu Astrulogía) ya que en hiudinámica los

suelos sc,n consideradc^s como es}^ejc, clel cusmos.
El lihro nc^ rea^ge el métodc^ hiodinámicc^ en su totali-

^la^l, nc, sería pc^sihle en un s<^lc^ lihru de viticultura, pero
anima a acercarse a él sin miedu ni dilación, cotnu anima

a conc^cer bien y profun^lamente su c^ficict de agricultc^r.

"El viticultur yue recurre a la cc^mplejida^j de estos cam-
hic^s p^ara elahc^rar un vino ^nc^ com^lica un pocc^ más su
tarea? Sin du^a, per^^ la enri^}uece ^e un nu^dc^ artísticu".
Es la recuperación más bicn úe un saher yue se había }^er-

dido de generación en generaciún y ^}ue en el mejur de lc^s
casc^s se había mantenidc^ eomc^ ,imple instinto.

En esta época en yue le^s vinus parecen estar ^le mc^da,

en yue cualyuier caprichuso puede pagar un dineral }^or

una hc^tella de una etiquera que se cc^tiza, es preeisamente

cuandc^ las viñas están m^ís en peligm, comc^ tc^^1.^ la agri-

cultura en general.

No es u q lihru ^le recetas, es un cunjcmru de pincela^3as

}^ara dejar de ver l^t hio^in^ímica cumc^ }^ru^ia de alucina-
^lc,s o magos, cuando es una sahiduría ^}ue prcwiene ^le
antiguu y que se ha }^erc3ido en una épc^ca de engreírla
ignorancia yue nu tenía en cuenta, }^oryue lc^s descc^nucía,
lc^s cosres indirectc^s, unc^s costes aue tenemc^s ya ^iemasia-
dc^ patentes.

Es quiz^í el mayc^r logrc^ de este lihrito, que en apenas
200 páginas vuelve real y tangihle lc^ yue }^arecía lejanc^ y
cc^mplicado, ^lesde la Astrc^nomía a los }^reparados hic^di-
ncítnicos, des^le pc^r yué unas fechas sc^n huenas }^ara unas

lahc^res u la fc^rma ideal rjel recipiente dc^nde madura el
caldo; a el pc^r^lué ^e un:t ^•uelta a res}^etar a la tierra y a la

vid en vez de perscguir una falsa pru^luccic^n a costa ^e
todo y de todc^s. n


