
DOSSIERTÈCNIC

DOSSIERN13 20

¿Se ha dedicado desde siempre al cultivo 
de PAM?

No. En casa nos hemos dedicado a la actividad 

ganadera (sobre todo porcino), a la agricultu-

ra tradicional de la zona (cereales de invierno, 

cáñamo y forrajes) y a la actividad forestal. 

Mientras que la actividad ganadera funciona 

bastante bien, la actividad forestal casi ha de-

saparecido, a raíz de los incendios del 1994, 

y la actividad agrícola tradicional supone unos 

márgenes cada vez inferiores. Por esto, bus-

camos alternativas a los cultivos tradicionales: 

vimos que las plantas aromáticas se adaptan 

muy bien a nuestras condiciones climáticas y 

de terreno y que ofrecen un buen potencial co-

mercial.

¿Qué plantas y otros cultivos cultiva en su 
finca?

Las plantas producidas son, por orden de im-

portancia, el orégano, el tomillo, la salvia, la 

melisa, el hipérico y la ajedrea. A menor escala, 

estamos introduciendo plantas como el estra-

gón o la menta. Proceden tanto de variedades 

autóctonas como de variedades seleccionadas 

de origen europeo. En el resto de la finca culti-

vamos cereales de invierno (básicamente trigo 

y cebada), forrajes y cáñamo.

Las plantas que mejor se adaptan a nues-
tras condiciones son las de la familia de las 
labiadas

¿Qué volumen de producción tiene en su 
plantación?

De las aproximadamente 55 ha de cultivo de la 

finca, dedicamos 18 ha a las plantas aromáticas, 

si bien nuestro objetivo es llegar a unas 30 ha.

Las características del suelo, la temperatura, 
las lluvias... son muy importantes a la hora 
de escoger el tipo de cultivo. ¿Qué PAM 
son las más indicadas para cultivar en 
Cataluña?

Partimos de unas condiciones de secano fres-

co, con una altura de unos 700 m y con una 

orografía bastante montañosa. Esto hace que 

las especies o variedades producidas se tengan 

que adaptar a estas condiciones; descartamos, 

por ejemplo, aquellas que necesitan un riego 

abundante o las más sensibles al frío. Las plan-

tas que mejor se adaptan son las de la familia de 

las labiadas (orégano, tomillo, salvia, ajedrea...).

¿Qué proceso de transformación 
requieren las PAM?

Hay muchos tipos de procesado posible en 

función del producto que se quiere obtener y 

del mercado al cual va dirigido. En nuestro caso 

producimos planta seca. Esto quiere decir que 

tras la recolección se debe someter la planta a 

un proceso de secado controlado y un poste-

rior procesado y acondicionamiento. Este pro-

cesado asegura la obtención de un producto 

de alta calidad y adaptado a los requerimientos 

de la industria.

En su caso, ¿este proceso lo realiza en 
sus tierras o lo deriva a otras empresas 
del sector? 

Todo el proceso de secado y procesado 

primario lo hacemos en nuestra finca. La 

proximidad entre las parcelas cultivadas y 

el lugar donde se procesan permite que el 

tiempo de acondicionamiento sea el mínimo 

y, así, mantener las propiedades aromáticas o 

medicinales de las plantas.

Nuestra comercialización va dirigida al 
mercado mayorista e industrial

¿Dónde comercializa su cosecha? 

Nuestra comercialización va dirigida al mercado 

mayorista e industrial. Aproximadamente la 

mitad de nuestra producción se queda en 

Cataluña y el resto va al resto del estado, con 

ventas puntuales en el extranjero.

Cada vez hay más personas interesadas 
en estas plantas, para finalidades curati-
vas, terapéuticas, ornamentales... ¿Qué 
evolución ha tenido esta demanda en los 
últimos años?

Efectivamente, esta demanda aumenta, y no 

sólo en el ámbito de la salud, sino también 

en el alimentario, el cosmético, etc. Y no tiene 

demasiado sentido que se tenga que importar 

PAM de países centroeuropeos o del resto del 

estado, cuando se podría producir más aquí, 

en Cataluña.

Si un agricultor quisiera iniciarse en el cul-
tivo de las PAM, ¿qué aspectos básicos 
debería tener en cuenta?

Hay muchos enfoques posibles, desde una 

producción artesanal hasta una producción 

más industrial. Las recomendaciones se ha-

brían de adecuar a cada caso.

Como norma general, hay que hacer pruebas 

a pequeña escala durante un par de años, an-

tes de lanzarse a una producción comercial. 

Conviene probar diferentes especies para ver 

cuales se adaptan mejor.

La producción de PAM requiere un esfuerzo 

de comercialización más grande que en otros 

productos agrarios, puesto que en Cataluña 

no hay unos mercados establecidos de este 

tipo de productos. Y también hace falta un 

procesado posterior, ya sea el secado o la 

destilación, que requiere unas instalaciones 

adecuadas y unos conocimientos específicos 

para asegurar la calidad que el mercado pide.

La familia de Ramón Comellas se ha 
dedicado desde siempre a la actividad 
ganadera, en la agricultura tradicional y 
a la actividad forestal, en su finca Casa 
Armengol de Sagàs, en el Berguedà. El 
año 1999 iniciaron unos primeros en-
sayos con plantas medicinales y aromá-
ticas para estudiar la viabilidad y en el 
2002 empezaron el cultivo comercial.

“LA PRODUCCIÓN DE PAM REQUIERE UN ESFUERZO DE COMER-
CIALIZACIÓN, PERO ES UNA ALTERNATIVA A TENER EN CUENTA”

LA ENTREVISTA Ramon Comellas
Agricultor e ingeniero agrónomo, 

responsable de ARMENGOL SCP (El Berguedà)

RuralCat. 
redaccio@ruralcat.net
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