
DOSSIERTÈCNIC

¿Cómo definiría su explotación y su arroz?

Nuestra explotación limita con el río Ebro y con 
el mar y es muy variada porque tiene zonas 
arcillosas, otras arenosas y otras de turba. En 
esta finca hemos llegado a cultivar hasta ocho 
variedades diferentes durante el mismo año. 
Este año sembraremos mayoritariamente tres 
variedades, y cuatro más en pequeñas super-
ficies. Como seleccionadores de semilla, tam-
bién reproducimos estas variedades.

¿Cuáles son sus variedades preferidas? 

El catálogo de productos Isla de Riu está integra-
do por arroz comercial, semilla de arroz y, desde 
hace cuatro años, arroz bomba. Esta variedad 
es la que disfruta de una mejor calidad gastronó-
mica, aunque es de las más difíciles de cultivar; 
este hecho explica el diferencial de precio exis-
tente con respecto al arroz convencional.

El arroz integral tiene más valor nutritivo, necesi-
ta más tiempo de cocción y un sabor y textura 
diferentes al que estamos acostumbrados. En re-
lación al arroz ecológico, yo creo que no hay dife-
rencias con el que se comercializa normalmente.

“La variedad bomba es la que tiene mejor 
calidad gastronómica, aunque es de las más 
difíciles de cultivar”

¿Cuáles son los clientes de sus productos?

La cartera de clientes de los productos Isla de 
Riu está compuesta por distribuidores perte-
necientes a un segmento cualitativo muy alto 
y selecto. Están repartidos dentro de una área 
geográfica que abastece a toda Cataluña, Ma-
drid, Norte y Este de España, Baleares y Cana-
rias, y se destina un porcentaje aproximado del 
10-15% de nuestras ventas para la exportación 
hacia países como Francia, Alemania, Suiza, 
Suecia o Australia.

¿Cómo destacaría la importancia del cultivo 
del arroz en el Delta del Ebro? 

El arroz es prácticamente el único cultivo que 
podemos hacer en el Delta, porque es un terre-
no salino y el único sistema para combatirlo es 
la inundación. Además, el hecho de ser una su-
perficie tan plana lo facilita.

¿Cuál es su visión de la aplicación de ferti-
lizantes, productos fitosanitarios, etc. en el 
cultivo y en un medio tan frágil?

Aun cuando los arroceros somos en general 
muy respetuosos, hace falta utilizar medidas 
siempre que ayuden a respetar el ambiente y el 
entorno. El factor económico también hace que 
sólo se aplique la cantidad mínima para garan-
tizar una cosecha rentable.

¿Qué papel tiene el organismo de la Asocia-
ción de Defensa Vegetal (ADV) en el arroz?

La ADV hace una tarea muy importante para 
controlar una plaga general como es el barre-
nador del arroz, de una manera racional, la más 
efectiva y económica posible. También financia 
estudios sobre abonados para asesorar los agri-
cultores sobre las cantidades y momentos más 
oportunos de aplicación, y colabora con el IRTA 
en otros temas relacionados con este cultivo.

¿Qué cambios y/o adelantos en la protección
fitosanitaria (plagas y enfermedades) del 
cultivo destacaría en los últimos años?

En los últimos años se han hecho adelantos en 
conocimiento y divulgación de las enfermedades 
que afectan este cultivo y, por esto, la mayoría de 
los agricultores actúan en contra de estos males.

Además, los centros de investigación (Sanidad 
Vegetal, IRTA y colaboradores) han tenido un 
papel muy importante en el estudio y aseso-
ramiento para conocer estas enfermedades y 
combatirlas de manera eficaz. Modernizarnos 
nos ha ayudado a producir más y mejor pero 
con menos gastos.

“El arroz producido en el delta del Ebro está 
muy controlado desde la producción y sobre 
todo en el proceso final de elaboración”

¿Cómo ve la coexistencia entre el sector agrí-
cola, el parque natural y el agroturismo?

En el sector agrícola, cuando se empezó a 
hablar del parque natural, nadie quería saber 
nada, pero con el tiempo se ha visto que lo que 
se está haciendo está justificado y mejora o no 
interfiere demasiado en el sector. El agroturis-
mo, más reciente, se está incorporando muy 
bien y son muchos los agricultores que tienen 
una casa o se han construido barracas. 

¿Para el consumidor, cuál es la principal 
calidad del arroz del delta del Ebro ante la 
competencia?

El arroz producido en el delta del Ebro está muy 
controlado desde la producción y sobre todo en el 
proceso final de elaboración, dónde las coopera-
tivas tienen unas instalaciones óptimas para ello y 
dan todas las garantías de calidad exigibles.

¿Cuál son sus planes de expansión? 

Nuestros proyectos de futuro más inmediatos 
están orientados hacia la potenciación de nues-
tros productos actuales con el fin de conquistar 
un número cada vez más elevado de mercados 
y hacia el inminente lanzamiento y comercializa-
ción de una nueva línea productiva basada en 
la variedad de arroz bahía.

JOAN TRIAS ES UNO DE LOS SOCIOS DE LA 
SOCIEDAD AGRARIA DE TRANSFORMACIÓN 
(SAT) EL PANTANO, SITUADA EN SANT JAUME 
D’ENVEJA. ACTUALMENTE, ESTA EMPRESA 
AGRÍCOLA DEL DELTA DEL EBRO ESTÁ REGEN-
TADA POR LA TERCERA GENERACIÓN DE LA 
FAMILIA TRIAS Y SE DEDICA A LA PRODUCCIÓN 
Y COMERCIALIZACIÓN DE ARROZ DE ALTA CALI-
DAD BAJO LA MARCA ISLA DE RÍO. HABLAMOS 
CON ÉL DE SU EXPLOTACIÓN, DEL DELTA Y DEL 
OFICIO DE ARROCERO

“LA CALIDAD DEL ARROZ PRODUCIDO EN EL DELTA ESTÁ GARANTI-
ZADA DESDE LA PRODUCCIÓN HASTA LA ELABORACIÓN”

LA ENTREVISTA Joan Trias
Arrocero del delta del Ebro

RuralCat. 
redaccio@ruralcat.net D

.L
.: 

B
-1

67
86

-0
5

IS
S

N
: 1

69
9-

54
65

N
IP

O
: 7

70
-1

0-
01

4-
0

www.ruralcat.net
www.gencat.net/darp

Dossier Tecnic 12 cast.indd   32Dossier Tecnic 12 cast.indd   32 25/5/10   13:45:3825/5/10   13:45:38


