CUNICULTURA VILLAMALEA, S. CoorPr. L.

Ronda de la Paz, 7 - Tel. y Fax (967) 48 36 18
02270 - VILLAMALEA (Albacete)

La Manchuela

a comarca de la

Manchuela abre las

puertas de una
llanura tipicamente manche-
ga, para limitarla més alld
con el sinuoso curso de los
rios Jicar y Cabriel, que
pasan entre bosque,
roquedales y campos de
labor, dando forma a una de
las hoces mds espectacula-
res y vistosas de la regién.

En este entorno, conver-

gen factores climaticos y
culturales que hacen posible
desarrollar actividades
agropecuarias con paciencia
y tradicion: el cultivo del
champifidn, la elaboracién
de vinos y la cria industrial

de conejos.
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unicultura

Villamalea es

una Cooperati-
va dedicada a la produc-
cioén y comercializacion
de conejo de carne.
Fundada en 1988, con el
objetivo de aglutinar la
oferta, asegurar el cobro
de nuestros productos y
mejorar las condiciones
de negociacion con los

proveedores.

Nuestra Cooperativa
surgi6 de los esfuerzos de
unos cunicultores por
consolidarse en un dificil
sector ganadero, con la
idea de solidaridad,
eficacia y capacidad
técnica. Asi Cunicultura
Villamalea, comenzd a
caminar, diversificod
clientes, aposté por
nuevas técnicas y fue
creciendo hasta consoli-
darse como una realidad

sin precedentes en el

sector.

Reportaje
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La comercializacién de la
produccién de los socios es el
soporte imprescindible para abor-
dar mercados de futuro y conseguir
mayor valor anadido. A través de
nuestro propio matadero y distribu-
cién ofertamos al consumidor un
producto de garantia y frescura

inigualables.

Sabedores de la evolucién del
consumo, pretendemos acceder a
supermercados e hipermercados
mediante la promocién de una
marca y productos de maxima
calidad.

Con el convencimiento de las
ventajas que supone la colabora-
cién con otras cooperativas del
sector agroalimentario, Cunicultura
Villamalea participa en el Grupo
Industrias Agroalimentarias de La

Manchuela.

EL ESPIRITU DE
VILLAMALEA

PERSIGUE ALCANZAR
SOLIDARIDAD,
EFICACIA Y
CAPACIDAD TECNICA
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Repontaze

Los Socios

0s socios de Cunicultura Villamalea somos

sencillos y laboriosos, empefiados en un proyecto

de constancia y modernidad. Tratamos de aportar
soluciones al mercado, bajo las directrices que emanan de
la Cooperativa, punto de enlace de nuestra carne de conejo
con el consumidor. Desde su fundacién con 18 socios,
nuestra Cooperativa cuenta hoy con 80 productores asocia-
dos, jovenes y cualificados, sabedores de que en este medio
profesional vivirdn ellos y sus hijos.

Precisamente, la dedicacién y continuidad de los socios
permite que la Cooperativa acerque al consumidor nuestros
productos.

Cada cunicultor asume la responsabilidad colectiva de
ofrecer un conejo diferenciado, destinado a nuestros clientes

finales, consciente de que prevalece ante todo la calidad, la
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TRAMOS DE EDADES DE LOS SOCIOS

higiene, la frescura y la integridad del producto.

AGLUTINAMOS
80 SOCIOS PRODUCTORES,
25.000 CANALES POR SEMANA Y
21 PUESTOS DE TRABAJO

Los Productos

uestra particular estruc-

tura productiva y comer

cial, permite que
lleguemos al consumidor en
tiempo récord, desde la granja al
mostrador o lineal. Cada pieza,
cada bandeja de conejo expedida,
garantiza el origen de su cuidada
elaboracién.

Con resefia expresa de la

explotacién y el cunicultor que lo
ha criado.

Fruto de las exigencias de
nuestros socios y de los controlados
procesos de elaboracién, ponemos
a disposicion del mercado nuestro
ultimo producto: "GRANJOVEN",
una carne bien presentada, mas
facil, fresca y sabrosa que contiene
las mejores cualidades de la carne
de conejo: baja en colesterol y en
sodio, rica en proteinas, que la
hacen recomendable para todas las
edades.

El conejo. tras apenas minutos
de transporte, llega a nuestras
instalaciones de matadero, donde se
tratard con excelentes condiciones
higiénicas para llegar diariamente
al consumidor. El proceso se
completa con transportes refrigera-
dos e isotérmicos, que nos permiten
en todo momento garantizar la
calidad de nuestros productos.

Llegamos directamente "DEL
CAMPO A CASA™.
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Medio conejo troceado (REF. 0602)
Bandeja de 500 a 600 gramos.
Carne deliciosa y sana, dietética y baja en colesterol.

Piernas enteras de conejo (REF. 0605)
Bandeja de 350 a 400 gramos.
Carne deliciosa y sana, dietética y baja en colesterol.

Conejo entero (REF. 0601)
Bandeja de 1.000 a 1.200 gramos.
Carne deliciosa y sana, dietética y baja en colesterol.

Conejo entero troceado (REF. 0600) P aletill'as de conejo (REF. 0607)
Bandeja de 900 a 1.200 gramos. Bandeja d.e ?50 a 300 gramos. .
Carne deliciosa y sana, dietética y baja en colesterol. Carne deliciosa y sana, dietética y baja en colesterol.
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Medallones de lomo de conejo (REF. 0604)
Bandeja de 350 a 450 gramos.
Carne deliciosa y sana, dietética y baja en colesterol.

Preparado de paella (REF. 0603)

Piernas troceadas de conejo (REF. 0606) gandejs ‘;.e .300 @ 400 g:;’.":o,;f bai lesterol
Bandeja de 300 a 400 gramos. arne deliciosa y sana, dietética y baja en colesterol.

Carne deliciosa y sana, dietética y baja en colesterol.

Chuletillas de conejo (REF. 0608)
Bandeja de 250 a 350 gramos.
Carne deliciosa y sana, dietética y baja en colesterol.




