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En el 9° Congreso mundial de cuni-

cultura celebrado el pasado 10-13
de junio de 2008 en Verona (ltalia), la se-
sién de calidad y seguridad de la carne de
conejo contd con una ponencia principal y
31 comunicaciones de las cuales ocho se
expusieron oralmente y el resto fueron ex-
puestas como posteres.
En la ponencia principal presentada por P.
Hernandez titulada “Enhancement of nu-
tricional quality and safety” se revisé el va-
lor nutricional y la seguridad de la carne
de conejo. Se realizd una breve descrip-
cion del valor nutricional de la carne de
conejo y se discutié el papel de la carne
de conejo como alimento funcional. Se ex-
pusieron distintas estrategias para incor-

porar 0 aumentar los niveles de distintos
componentes bioactivos como acidos gra-
sos poliinsaturados n-3, 4cido linoleico
conjugado o Vitamina E entre otros, en la
carne de conejo. La seguridad de la carne
de conejo fue discutida. Se realizd una
revision sobre la calidad microbioldgica
de la carne de conejo y se revisaron los
recientes estudios sobre la posible pre-
sencia de contaminantes quimicos en la
carne de conejo.

La mayor parte de los trabajos presentados
en la sesion de calidad y seguridad de la
carne de conejo correspondieron a ltalia
con 11 trabajos, seguido por Hungria (5
comunicaciones), Espafia (4 comunicacio-
nes), Portugal (3 comunicaciones) y Polo-
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Contenido en proteinas y grasa de la carne de conejo (g/100g)

Cantidad cv
Proteinas 22,1 0,003
Lomo
Grasas 1,2 0,3
Proteinas 21,2 0,03
Pierna
Grasas 3,0 0,2

Pla et al. (2004)

nia (2 comunicaciones). Los paises de Tu-
nez, Francia, Benin, Bélgica, Egipto y Mé-
Xico presentaron una comunicacién cada
uno de ellos.

Los principales temas tratados en las co-
municaciones presentadas fueron los si-
guientes:

MEJORA DE LA CALIDAD
NUTRICIONAL DE LA CARNE
DE CONEJO

La manipulacién de la composicion de aci-
dos grasos de la carne de conejo a través
de la dieta fue el tema més ampliamente
tratado. Diversas comunicaciones presen-
tadas mostraron como a través de la ali-
mentacion animal podemos modificar el
valor nutritivo de la carne. En particular, la
fraccion lipidica es la mas susceptible de
ser modificada y una de las fracciones con
mas implicaciones sobre la salud. La reco-
mendacién de aumentar el consumo de
acidos grasos poliinsaturados (PUFA) n-3,
se basa en su papel sobre la prevencion y
desarrollo de las enfermedades cardiovas-
culares. Las comunicaciones presentadas
pusieron de manifiesto que se puede mo-
dificar el perfil de acidos grasos, e incluso
aumentar especificamente el contenido
de acidos grasos n-3 reduciendo el ratio
de PUFA n-6/n-3.

Diversos trabajos propusieron la suple-
mentacion de los piensos con linaza, tanto
extrusionada como en aceite, como estra-
tegia para aumentar el contenido de PUFA
n-3 en la carne de congjo.

Maertens et al., estudiaron el efecto de la
suplementacién con linaza extrusionada
(12.8%) en el perfil de acidos grasos de la
carne de conejo. No encontraron diferen-
cias significativas entre las dietas estudia-
das para el rendimiento al sacrificio, en-
grasamiento de la canal, pH y color de la
carne. Por el contrario, hubo diferencias
significativas en el perfil de acidos grasos

La carne de conejo
fiene un alto nivel

nutricional, su

composicion en grasas

cuenta con altas
concentraciones de

PUFA y poco colesterol
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en funcidn de la dieta y el tiempo de ad-
ministracién de la misma. Incluso con una
corta administracién (2 semanas) de la
dieta enriquecida con PUFA n-3 se dupli-
co el contenido de PUFA n-3 de la carne
obteniendo un ratio mas favorable de PU-
FA n-6/n-3. La linaza es rica en acidos gra-
s0s n-3, siendo el acido linolénico (C18:3)
el mayoritario. En este trabajo se obtuvo
un importante aumento del C18:3 como
consecuencia de la dieta pero también hu-
bo un aumento de los PUFA n-3 de cade-
na larga como el DPA (C22:5n-3) y DHA
(C22:6n-3) aunque no hubo cambios en el
EPA (C20:5n-3). Estos resultados confir-
man la capacidad del conejo para la elon-
gacion y desaturacién del C18:3. Asimis-
mo, Gigaud y Combes estudiaron el impac-
to del descenso del ratio de acidos grasos
n-6/n-3 en la dieta de los animales sobre
el contenido final de acidos grasos de la
carne, encontrando una alta correlacion
entre el contenido PUFA n-3 de la carne 'y
de la dieta (R* = 0.89, P<0.001). Ade-
mas, este trabajo confirma que el aumen-
to del contenido de PUFA n-3 de la dieta
no afecta significativamente al crecimien-
to y mortalidad de los animales ni al rendi-
miento de la canal.

Se presentaron diversos trabajos en los
que se estudiaba el efecto de la suplemen-
tacién de la dieta de los conejos con acei-

tes vegetales, tanto aceite de girasol como
de linaza. Se puso de manifiesto que la su-
plementacién de la dieta de los conejos
con aceite de linaza producia un efecto fa-
vorable en la composicién de la fraccién
lipidica de la carne de conejo, con un des-
censo de los acidos grasos saturados y au-
mento de los PUFA n-3 (Bielanski y Ko-
walska; Zsédely et al.), asi como un des-
censo en el contenido de colesterol de la
carne (Bielanski y Kowalska) aumentando
asi el valor nutricional de la carne de co-
nejo. No obstante, la suplementacion de
las dietas con estas fuentes ricas en PUFA
podria tener consecuencias negativas en
la calidad de la carne. En este sentido,
Hernandez y Pla estudiaron el efecto de la
adicién a la dieta de un 3% de grasa (gra-
sa animal, aceite de girasol o de aceite de
linaza) sobre las propiedades de textura 'y
las caracteristicas sensoriales de la carne.
Dicha suplementacion produjo un peque-
fio efecto sobre las propiedades de textura
pero en cualquier caso no se observd nin-
gln efecto sobre las propiedades sensoria-
les de la carne. Por otra parte, los analisis
de textura y sensorial confirmaron que la
maduracion de la carne (durante 7 dias)
mejora su terneza (Herndndez y Pla). A su
vez, el enriquecimiento de las dietas con
PUFA n-3 (aceite de linaza) y n-6 (aceite
de girasol) tuvo un pequefio efecto en al-
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El perfil de acidos
grasos de la carne de

conejo se puede

mejorar a través de la

alimentacion, como,
por ejemplo, con la
adicion de aceite de

semillas de lino

gunas de las caracteristicas de calidad de
la canal, como un menor indice de amari-
llo en las canales de los conejos alimenta-
dos con piensos enriquecidos en aceite de
linaza, mientras que las caracteristicas de
calidad de carne no se vieron afectadas
(Pla et al).

Uno de los principales problemas que pue-
den aparecer en la calidad de la carne co-
mo consecuencia del aumento del grado
de instauracion es el de la mayor suscepti-
bilidad a la oxidacién. Esta bien estableci-
do que las dietas ricas en PUFA n-3 deben
de ser suplementadas con antioxidantes
como la vitamina E. Zsédely et al. mostra-
ron que suplementando las dietas con vi-
tamina E se produce un aumento del con-
tenido de a-tocoferol de la carne mejoran-
do la estabilidad oxidativa de la misma. La
suplementacion con vitamina E sintética
(dl- a-tocoferol-acetato) produjo una ma-
yor acumulacion de a-tocoferol en la car-
ne que la suplementacién con la forma na-
tural de la vitamina E (d-a-tocoferol), aun-
que la forma natural fue algo més eficien-
te en el control de la oxidacion. Por otro
lado, estos mismos autores no encontraron
alteraciones en los porcentajes de los aci-
dos grasos C18:2 n-6 y C18:3 n-3 entre
los grupos suplementados con vitamina E
tras el cocinado (coccion o al horno) de la
carne. Virag et al. estudiaron el efecto de
la fuente y nivel de suplementacion de la
dieta de los conejos con vitamina E sobre

el pH y el color de la carne y de la grasa
de la canal no encontrando cambios rele-
vantes entre las dosis estudiadas y peque-
fias diferencias en funcion de la fuente de
procedencia de la vitamina E.

Las harinas y aceites de pescado son la
fuente més utiliza para incorporar AGP
n-3 de cadena muy larga, como el EPA
(C20:5), DPA (C22:5) y DHA (C22:6).
Kowalska estudid el efecto de suplemen-
tar la dieta de los conejos con una mez-
cla de aceite de colza (2%) y aceite de
pescado (1%) y distintos niveles de vita-
mina E. Se observo un descenso de &ci-
dos grasos saturados y un aumento de
PUFA n-3, especialmente PUFA n-3 de
cadena larga como el EPA 'y el DHA. Por
otra parte el uso de vitamina E produjo
un aumento de EPA y redujo la suscepti-
bilidad a la oxidacion durante el almace-
namiento en congelacién.

SEGURIDAD DE LA CARNE

La seguridad de la carne es uno de los te-
mas que esta suscitando mas interés en
los Gltimos afios. A pesar de su importan-
cia no hay mucha informacién sobre la se-
guridad de la carne de conejo. En esta edi-
cién del Congreso Mundial de Cunicultura
se han presentado 8 comunicaciones en
este tema. La seguridad y la vida media de
la carne de conejo estan limitadas por el
crecimiento microbiano, en este sentido,
Comin et al. presentaron un estudio de la
calidad microbiolégica de la carne de co-
nejo en la region del Veneto en lalia. El es-
tudio se realizé en cuatro grandes matade-
ros de esta region, se realizaron recuentos
de aerobios totales, enterobacterias y E.
coli en canales, troceados y superficies de
locales y equipamiento. Los resultados a
penas cumplen los criterios higiénicos es-
tablecidos para otras especies en la Regla-
mento de la Comisiéon Europea (EC N°
2073/2005). En general los menores ni-
veles de contaminacion se corresponden
con la mayor aplicacion y respecto por las
buenas practicas de fabricacion. La preva-
lencia de Salmonella y Campylobacter en-
contradas en muestras de uno de los ma-
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taderos estudiados fue consecuencia de la
contaminacién cruzada debida al hecho de
que en el mismo matadero se sacrificaban
pollos. Se presentd un caso, detectado en
esta misma region, de contaminacién de
canales de conejo por Janthinobacterium
lividum que produce una coloracién viole-
ta en la superficie de las canales (Giacco-
ne et al.). A su vez, Veldzquez et al. pre-
sentaron un estudio de la contaminacion
microbiana de canales de conejos obteni-
das en mercados del valle de Toluca en
México. Se estudiaron supermercados,
carnicerias y mercados ambulantes, en-
contrando diferencias importantes en fun-

La carne de
conejo es una

fuente de vitaminas

del grupo B,

vitamina A

cion del tipo de comercializacién. Las ca-
nales procedentes de mercados ambulan-
tes presentaron una mayor contaminacion
microbiana total y presencia de patégenos,
siendo inferior la contaminacion en mues-
tras procedentes de supermercados. Por
su parte, Kpodekon et al. estudiaron la ca-
lidad microbiolégica de canales de conejo
congeladas en Benin, poniendo de mani-
fiesto importantes deficiencias en las con-
diciones higiénicas durante el sacrificio y
comercializacién en este pais.

El contenido gastrointestinal es de espe-
cial interés para los mataderos debido a su
impacto en el rendimiento de la canal, el
potencial riesgo de contaminacién de la
carne y el coste de retirada de residuos. La
fuente y el nivel de fibra de la dieta tienen
una fuerte repercusion en el control del
contenido digestivo. Margiienda et al. pre-
sentaron un estudio sobre el efecto del ti-
poy el nivel de fibra de la dieta en el ren-
dimiento de la canal y su calidad micro-
bioldgica. Estos autores mostraron que un
descenso de la fibra de la dieta (de un 35
a 32% de fibra neutro-detergente), cuan-
do se incluyen fuentes de fibra insoluble,
produce un aumento del rendimiento de
la canal y una leve mejora de su calidad
microbiolégica. Para un mismo nivel de
fibra, la inclusion de un 10% de pulpa de
remolacha mejoré las caracteristicas mi-
crobioldgicas de la canal sin modificar el



rendimiento de la canal. Un aumento del
nivel de fibra de la dieta podria reducir el
contenido de glucégeno muscular en el
conejo, aumentando el pH de la carne, lo
que podria tener una repercusion en la vi-
da media de la carne. No obstante, Ville-
na et al., no encontraron relacion entre el
nivel de fibra en la dieta y el pH final de
la carne.

Dentro de este grupo de comunicaciones
también se presentd un estudio sobre la
aparicion de lesiones patologicas en la ins-
peccion post mortem de las canales de co-
nejo (Piccirilo et al). Se estudiaron
59440 canales detectandose s6lo un 1%
de lesiones patolégicas durante las ins-
peccién post mortem. Las lesiones méas
frecuentes fueron abscesos subcutaneos
seguidas de alteraciones digestivas. Por
ltimo se presentd un estudio sobre la
presencia de residuos de avilamicina
(Menotta et al.). La avilamicina se adicio-
na al pienso para el control de sintomas

El higado del conejo

tiene grandes

cantidades de

vitamina A

digestivos asociadas a la presencia de
Clostridium spp. Se analizaron 250
muestras de conejos tratados con avila-
micinay los resultados pusieron de mani-
fiesto el bajo riesgo producido por la pre-
sencia de residuos de este antibiético.
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La conservacion de la

carne de conejo en

una atmosfera
modificada puede

llegar hasta los 15 dias

EFECTO DE LA RESTRICCION
ALIMENTARIA

Algunos sistemas propuestos para mejorar
la calidad de la carne se basan en el au-
mento de la edad de sacrificio de los ani-
males para producir animales mas madu-
ros y con una mejor calidad sensorial. Los
sistemas de restriccion de alimento podri-
an ser (tiles en estos sistemas de produc-
cién. Ademas, la restriccion del consumo
de alimento se ha sefialado como un mé-
todo para reducir la incidencia de desor-
denes digestivos tras el destete, asi como

para reducir el excesivo engrasamiento de
las conejas lo que podria producir proble-
mas en el parto y una reduccién del nime-
ro de gazapos nacidos vivos. En este senti-
do, Dalle Zotte, Rizziy Chiericato pusieron
de manifiesto que el racionamiento (tanto
cuantitativo como cualitativo) de la madre
no afectaba las caracteristicas de creci-
miento y calidad de la canal y de la carne
de su progenie. Hubo algunas diferencias
en las caracteristicas de la canal en fun-
cién del orden de parto. Los conejos na-
cidos en segundo parto tuvieron un ma-
yor rendimiento de la canal y menor por-
centaje de grasa disecable que los naci-
dos en primer parto, sin diferencias en el
peso vivo a los 81 dias de edad. Por otra
parte, Dalle Zotte, Rizzi y Riovanto, en-
contraron diferencias en el pH dltimo de
la carne en funcién de la alimentacion de
la madre. El pH final del mdsculo Longis-
simus fue méas elevado en los conejos cu-
yas madres fueron sometidas a una res-
triccion cuantitativa.

Bovera et al., estudiaron el efecto de la
restriccion alimentaria durante el verano,
al 20% desde los 35 a los 60 dias y al
10% desde los 61 dias hasta el sacrificio
a los 81 dias de edad en caracteristicas de
calidad de la canal y de la carne. Unica-
mente observé un menor rendimiento al
sacrificio debido al mayor peso del tracto
gastrointestinal vacio mientras que las de-
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Proyectos EXTENSION DE NORMA

Impacto de la mixomatosis en la cunicultura espafiola. Analisis de las causas y propuesta de
actuaciones.

o

Los Drs. Francisco Parra y Kevin Dalton
del Instituto Universitario de Biotecnologia de Asturias
(Universidad de Oviedo) presentaron el plan de trabajo
y los primeros estudios llevados a cabo en el proyecto
“Impacto de la Mixomatosis en la cunicultura
espaiiola. Analisis de las causas y propuesta de
actuaciones”. Las personas presentes representaban
a distintos tipos de empresas de casi toda Espafa,
miembros del INIA, del Ministerio de Medio Ambiente
y Medio Rural y Marino e INTERCUN.

El Dr. Parra, que intervino en primer lugar,
solicité la colaboracidn de los presentes para el envio
de muestras de conejos con sintomas de mixomatosis
procedentes tanto de conejos de granja como, si fuera
posible, de conejos de campo. Se acordd que en el
momento presente era suficiente remitir un nimero
limitado de muestras bioldgicas (suero y parpado)
procurando que éstas representaran la mayor parte
de las regiones y provincias de Espafia, para ser
realmente representativas de la situacidén actual de
Se decidié un plan de
organizaciéon para el envio de las muestras por
mensajeria y una red de correos electrénicos para

la mixomatosis en el pais.

remitir informaciones periddicas sobre la marcha de
la toma de muestras y controlar de ese modo la
uniformidad de la distribucién geografica de las mismas.

El Dr. Parra presentd un ejemplo de
formulario/encuesta que se habia disefiado para
acompafar a cada muestra. En general, los presentes
en la reuniodn concluyeron que la encuesta deberia
ser mas extensa. Se acord6 que todos los interesados
en participar enviarian un correo electrénico al Dr.
Parra para ser utilizado como sistema de intercambio
de informacién sobre la modificacion del borrador de
las encuestas hasta llegar a un acuerdo sobre la
informacion que deberia ser incluida en las mismas.

A continuacion el Dr. Dalton presento algunos
de los resultados obtenidos sobre las técnicas y
métodos desarrollados y puestos a punto para la

diferenciacion de las distintas cepas del virus mixoma.
Estas técnicas seran imprescindibles para alcanzar
los objetivos del proyecto. Dichas metodologias
incluyeron: la propagacion de los virus en cultivos
celulares, diferenciacion mediante observacién del
efecto citopatico, inmunofluorescencia indirecta,
purificacion de viriones, analisis de ADN gendmico
viral mediante polimorfismo de fragmentos de
restriccion y/o PCR. Estos estudios preliminares tienen
el fin de seleccionar los métodos mas eficaces para
abordar el problema planteado.

Después de la presentacion se abrié un debate
con todos los presentes. Se suscitaron distintos
aspectos relativos al problema que supone la
mixomatosis en las granjas espafiolas y todos los
asistentes mostraron su apoyo al plan de trabajo
propuesto expresando su interés y predisposicion para
la colaboracidn.

La siguiente fase del proyecto consistira en la
recogida de muestras y su envio a la Universidad de
Oviedo. También se acordd formular, una vez recibidas
las propuestas de todos los colaboradores, una
encuesta final y continuar el desarrollo de métodos
para el analisis de las muestras.

Nota: Este proyecto sera financiado mediante
las aportaciones recaudadas por INTERCUN a
través de la Extension de Norma del sector
cunicola espaiiol.



El 14 de junio de 2008 se publicd en
el Boletin Oficial del Estado la Orden
ARM/1677/2008, de 22 de mayo,
por la que se extiende el acuerdo de
la Organizacion Interprofesional para
Impulsar el Sector Cunicola al
conjunto del sector en la que fija la
aportacion econdmica obligatoria
para la promocion del consumo de
la carne de conejo y la investigacion,
el desarrollo y la
tecnoldgica sobre el proceso de
registro de medicamentos para uso
especifico de la especie cunicola, y
todo ello durante el periodo
2008/2011.

innovacion

INTERCUN fue reconocida, por el
Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion, el 27 de octubre de
2000 por medio de la ORDEN de 28
de septiembre de 2000 por la que
se reconoce a la organizacion
interprofesional para impulsar el
sector cunicola, INTERCUN, como
organizacion
agroalimentaria, conforme a lo
dispuesto en la Ley 38/1994, de 30
de diciembre, reguladora de las
Organizaciones Interprofesionales
Agroalimentarias.

interprofesional

INTERCUN, que representa al 87 %
de los productores de carne de conejo

extensid
extension de norma del

de Espafia y al 70% de las empresas
de transformacion- comercializacion,
presentd la solicitud de la Extensién
de Norma para el sector cunicola
Espanol al MAPA con el objetivo de
resolver dos cuestiones de interés
general no resultas, que son:

-la promociéon del registro de
medicamentos para la especie
cunicola y

-la promocién del consumo de la
carne de conejo.

Con la publicacién de la Orden
ARM/1677/2008 INTERCUN

comenzara a recaudar la aportacion
econdémica obligatoria con el fin de
resolver estas cuestiones.

Todo lo que
necesita saber
sobre la
Extension

de Norma del
sector cunicola
espanol

A continuacidon se plantean las
preguntas mas frecuentes que han
surgido sobre la Extensién de Norma
con la finalidad de tratar de solucionar
las dudas que puedan surgir.

éQué base legal sustenta a la
Extension de Norma de sector
cunicola espaiiol?

La Ley 38/1994, de 30 de diciembre,
reguladora de las Organizaciones
Interprofesionales Agroalimentarias
establece en el articulo 8, 9y 10 la
base legal por la que se rige el
procedimiento de extensién de
norma.

El 14 de junio de 2008, se publico la
Orden ARM/1677/2008, de 22 de
mayo, por la que se extiende el
la organizacidén
interprofesional para impulsar el
sector cunicola, al conjunto del sector,
y se fija la aportacién econémica
obligatoria para la promocién del
consumo de la carne de conejo y la

acuerdo de

investigacién, el desarrollo y la
innovaciéon tecnoldgica, sobre el
proceso de registro de medicamentos
para uso especifico de la especie
cunicola durante el periodo
2008/2011.



éQuién tiene que aportar?

Tendran que aportar todos los productores de carne de
conejo que operen en el dmbito territorial de Espafia.

éCuando comenzara la recaudacion?

A partir del proximo 1 de agosto sera obligatorio para
todos los productores de carne de conejo realizar
aportaciones econémicas a la Organizacion Interprofesional
para Impulsar el Sector Cunicola.

éQué cantidad hay que aportar y durante cuanto
tiempo?

La aportacion sera a razon de 0,005 euros (medio céntimo
de euro) por cada kilo de conejo joven vivo de primera
que se entregue al matadero. A partir del 1 de julio de
2009 y hasta el 30 de junio de 2011, la aportacién
obligatoria pasara a ser de 0,01 euros (un céntimo).

éQuién va a recaudar?

Los mataderos van a ser los responsables de la
recaudacion, para posteriormente transferir este dinero
a una cuanta habilitada Unica y exclusivamente para este
fin por INTERCUN y controlada por el Ministerio de Medio
Ambiente, Medio Rural y Medio Marino (MARM).

éCOomo sabra la cantidad que aporta cada productor?

Antes del IVA y bajo el concepto "Retencién para la
Extension de Normas de INTERCUN aprobada por Orden
ARM/1677/2008 y publicada en el BOE n° 144 de fecha
14-06-08" 0 "Orden ARM/1677/2008 sobre Extension
de Norma para el sector Cunicola”, en su version
abreviada, aparecera la cantidad retenida al productor
por el matadero, de un modo similar a este:

LIQUIDACION COMNRETENCION PARA LA EXTENSION DE NORMA

Datos del PRODUCTOR

Datos del MATADERO

[ FRA FECHA

CONGEPTO kgs PRECIO IMPORTE
Conejo joven ) 1.000,00 175 1.750,00
ORDEN  ARMABFT/2008  sohre,
Extension de Morma en Cunicultura 1.00000 - 0005 - 5,00

Total Base imponible 1.745,00
VA 7% 12215
Retencidn IRPF 2% - 34,90

Importe a cobrar 1.832,25

éCOomo sabra INTERCUN las cantidades recaudadas
por el matadero a cada productor?

Una vez al mes cada matadero debera remitir a INTERCUN
un cuadro resumen en el que se represente la siguiente
informacion:

- Codigo de Explotacion del productor.
- Titular del Cédigo.

- Nimero de kg entregados.

- Cantidad retenida.

éSeran confidenciales los datos que tenga
INTERCUN sobre los productores y las empresas
de la transformacién?

Si, toda la informacidén generada como consecuencia de
la Extension de Norma del Sector Cunicola sera confidencial
y se aplicara la Ley Organica 15/99 del 13 de diciembre
del proteccion de datos de caracter personal para su
tratamiento.

éCuando ingresara el matadero el dinero a
INTERCUN?

Cada dos meses INTERCUN emitird una factura a cada
matadero por las cantidades retenidas a los productores
durante el periodo correspondiente. El ingreso del importe
de la factura se efectuara girando un recibo bancario a
10 dias fecha factura.

éComo controlarda INTERCUN este sistema de
recaudacion?

La Junta directiva de INTERCUN ha constituido una
Comision Ejecutiva para la Extension de Norma, que se
encargara de la puesta en marcha, control y seguimiento
de la Extension de Norma. A su vez ésta designara una
entidad responsable del seguimiento y control de la
Extension de Norma que se encargara de comparar las
liquidaciones recibidas por los productores en las que se
indica la cantidad retenida y la informacién aportada por
el matadero en su nombre.

éPuede un productor saber la cantidad aportada a
INTERCUN por un matadero en su nombre?

Si, para esto solo tendra que hacer una llamada telefénica



a las oficinas de INTERCUN y desde alli se le informara
sobre la cantidad retenida y declarada por parte del
matadero.

Ademads, una vez al afio se enviara a cada productor un
resumen de las aportaciones realizadas por el matadero
en su nombre.

Anualmente, en la memoria de actividades de INTERCUN
se presentara un extracto de los movimientos a todo el
sector.

En caso de detectarse algin fraude o anomalia
équé se hara?

INTERCUN aplicara el régimen sancionador contemplado
en la Ley 38/1994 que regula las Organizaciones
Interprofesionales Agroalimentarias.

éQué faltas contempla la Extensién de Norma?
Por parte de los productores:

- El incumplimiento de pago en las cantidades estipuladas.
Por parte de las empresas de la transformacion:

- El retraso del ingreso de las cantidades recaudadas
a los productores.

- El ingreso de cantidades que no correspondan a las
aportaciones efectuadas por los productores.

- La falsedad de documentos acreditativos de las
recaudaciones.

- La no comunicacion a la Comisién Ejecutiva de los
datos necesarios para realizar un seguimiento y control
de la recaudacion.

éCuanto dinero se estima que se va a recaudar con
la Extension de Norma?

A partir de una producciéon semanal de 1.200.00 conejos
a la semana, se estima recaudar 3.120.000 euros en
tres afos.

¢En qué va invertir INTERCUN este dinero?

La Organizacion Interprofesional solamente podra invertir
el dinero recaudado mediante este mecanismo en los
fines establecidos en la Extension de Norma, es decir:

- la promocidén del registro de medicamentos para la
especie cunicola y
- la promocién del consumo de la carne de conejo.

éQué propuesta de actividades tiene INTERCUN
para la promocion del consumo de la carne de
conejo?

INTERCUN va a invertir el dinero recaudado en acciones
de promocidn con dos objetivos, por una parte estimular
en consumo de esta carne entre los consumidores
habituales, pero también buscando el consumo entre los
segmentos de poblacion mas jovenes, ya que por sus
caracteristicas nutricionales (baja en grasa y colesterol,
rica en proteinas) encaja perfectamente dentro de los
nuevos habitos de consumo, no en vano la carne de

conejo es uno de los pilares de la dieta mediterranea.




éSe tendran en cuenta las peculiaridades de los
consumidores en funcion del area geografica?

Si, para esto se estableceran tres escenarios distintos:
- Zona de levante: Catalufia y Comunidad Valenciana.
- Zona Centro.

- Resto del Estado.

éCuantas campaiias de promocion se realizaran?

Se van ha desarrollar tres campanas, coincidiendo con

los tres periodos de recaudacion, es decir:

- Campafia de promocion julio 2008 a junio 2009.
- Campafia de promocion julio 2009 a junio 2010.
- Campafia de promocion julio 2010 a junio 2011.

éQué propuestas tiene INTERCUN para promocionar
el registro de medicamentos para la especie
cunicola?

Hasta la fecha, y como consecuencia de los trabajos
previos realizados por INTERCUN, diversos laboratorios
han propuesto trabajar con mas de 10 moléculas, de uso
tanto en forma de premezcla para aplicacién via pienso
compuesto, como para su uso en agua de bebida
Ademds INTERCUN ha firmado un contrato con el grupo
de Virologia y Parasitologia Molecular del IUBA, dirigido
por el Dr. Francisco Parra Fernandez del Instituto
Universitario de Biotecnologia de Asturias de la Universidad
de Oviedo para que trabaje en la investigaciéon del
“Impacto de la mixomatosis en la cunicultura espafola.
Analisis de las causas y propuesta de actuaciones”.

En caso de que le surja alguna duda mas, para solucionarla debera ponerse en contacto con la empresa
de la transformacion a la que vende su produccion o con los representantes de las asociaciones de

productores mas préoximos a su explotacion.

Comien29
recaudacion

Periodo de
recaudacion

Fin recaudacion

Cantidad a aportar Ingresos Previstos

2008-2009 1 de agosto de 2008 30 de junio de 2009  0.005 euros/kg PV 624.000 €
2009-2010 1 de julio de 2009 30 de junio de 2010  0.01 euros/kg PV 1.248.000€
2010-2011 1 de julio de 2010 30 de junio de 2011  0.01 euros/kg PV 1.248.000€

Cuadro resumen del sistema de recaudacion de la Extensién de Norma del sector cunicola espafiol.

Comision

Informacion Periddica

Ejecutiva de
INTERCUN

Resumen Anual

Estadillo mensual
Informando recaudacion

Carga

\ 4

Factura de Retencion

Entidad de <

Control

Matadero

Extracto Ingresos

Factura Unica bimestral

Ingreso Bimestral




Seminario de presentaciéon de la Extension de Norma del sector cunicola

|

El pasado dia 11 de julio se desarroll6 el acto
formal de presentacion de la Extension de Norma
del sector cunicola espafiol, en la sede del Ministerio
de Medio Rural. Este conté con la participacién
de cerca de un centenar de asistentes, entre los
que hubo representantes de la produccion,
propietarios de mataderos y prensa. Cabe destacar
el esfuerzo realizado por un
de asistente procedentes de Catalufa que
acudieron a Madrid a apoyar la Extension de
Norma.

importante grupo

El acto conto con la participacion de D. José Miguel
Herrero Velasco, Subdirector del Ministerio de
Medio Ambiente y Medio Rural y Marino, y
responsable de la realizacién de los estudios sobre
el consumo de la carne de conejo que se
presentaron durante la mafiana de trabajo.

D.2 Carmen Fuentes fue la representante de MARM
de presentar un interesantisimo estudio sobre el
consumo de la carne de conejo. Durante su
exposicion Fuentes destacd que el consumo de
este alimento fue cayendo de manera paulatina
desde el afo 1986 hasta el afio 2000. Momento
en que se produjo un punto de inflexion y desde
el cual el crecimiento anual es de un 2,8%. Cabe
recordar que INTERCUN comenzd las acciones
promociénales en el afio 2000. La carne de conejo
supone poco mas del 3% de la carne que se come
en los hogares espafioles, con un consumo medio
de 1,5 kilos por habitante y afio.

D.a@ Sonia Lazaro, especialista en promocion
alimentaria, presentd una propuesta de estrategia
de promocion del consumo de la carne de conejo
destacando que nos encontramos en un momento
optimo para su promocion ya que el consumidor
demanda, una nutricidn saludable, productos que
permitan innovar en gastronomia, asi como
alimentos que sean cémodos para usar en
hosteleria o el hogar, y la carne de conejo cumple
todas estas premisas.

espaiiol.

EVOLUCION DE LA CANTIDAD COMPRADA DE CARNE DE CONEJO

Millones de Kgs 1987-2007 ......... L.P.
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¢Se podria considerar

la carne de conejo
como un alimento

funcional?

mas caracteristicas estudiadas no se vie-
ron afectadas. Por otra parte, segin Ben
Rayana et al. una restriccion en el acceso
al agua durante 2 0 4 horas por dia desde
los 35 a los 80 dias de edad, tuvo como
consecuencia un mayor porcentaje del
tracto gastrointestinal aunque no se vio
afectado el rendimiento a la canal. Por l-
timo, Metzger et al., mostraron que una
restriccion alimentaria del 10 al 15% du-
rante el periodo de engorde no es reco-
mendable debido al descenso del peso vi-
vo y del rendimiento al sacrificio.

INFLUENCIA DEL SISTEMA
DE CRIA EN LA CALIDAD DE
LA CARNE

Se presentaron cinco posteres sobre la in-
fluencia del sistema de cria en la calidad
de la carne. Son muchos los efectos que
interactlan en los sistemas de crianza al-
ternativos comparados con los convencio-
nales, tales como el peso a la edad de sa-
crificio, la genética, la nutricion, el ejerci-
cio fisico, la densidad de cria, el tipo de
suelo, la temperatura medioambiental o el
estado de salud. Por lo tanto, es dificil
comparar la calidad de la canal y de la car-
ne entre los distintos sistemas, y valorar
los factores precisos que subyacen bajo
las variaciones observadas entre sistemas
alternativos y el alojamiento convencional.
Los conejos criados en jaulas grandes al

aire libre con pasto natural mostraron un
empeoramiento en las caracteristicas pro-
ductivas (Pinheiro et al.). A su vez, mos-
traron una mayor proporcion de la parte
trasera de la canal, menor porcentaje de
grasa disecable y menor ratio masculo
hueso de la pierna. La alimentacidén con
pasto puede tener un importante efecto en
la calidad de la carne. En este sentido,
Mugnai et al. encontraron que la carne de
los conejos criados al aire libre con pasto
presentaba un incremento en su calidad
nutricional ya que tuvo un menor conteni-
do en lipidos, mayor porcentaje de PUFA'y
tocoferoles y un descenso del ratio PUFA
n-6/n-3. Por otra parte, las caracteristicas
productivas se vieron empeoradas con ali-
mentacion a base de pasto.

Preziuso et al., compararon conejos cria-
dos en jaulas para grupos con suelo de
alambre al aire libre y confinados, con ali-
mentacién a base de pienso comercial en
ambos casos. La carne de los conejos cria-
dos al aire libre fue menos palida, con un
mayor contenido en grasa intramuscular,
menores pérdidas por cocinado y menor
porcentaje de acidos grasos saturados y
mayor de monoinsaturados, sin diferencias
en el ratio PUFA n-6/n-3. Por Gltimo, Jek-
kel et al. estudiaron el efecto del uso de
suelos combinados (alambre/paja) sobre la
calidad de la canal. Las canales de los co-
nejos criados en este tipo de suelos pre-
sentaron un mayor desarrollo de la parte
posterior y una menor cantidad de grasa
perirrenal.

TECNICAS METODOLOGICAS

Dentro de esta tematica se presentaron
tres pdsteres que abordaron la posibilidad
de predecir mediante NIR o mediante ul-
trasonografia en tiempo real distintas ca-
racteristicas de la calidad de la canal y la
carne de conejo. La ultrasonografia en
tiempo real es una técnica de analisis de
imagen usada para la prediccion in vivo de
la composicién corporal y/o de la canal.
Esta técnica se mostré eficaz para la me-
dida del peso de la masa muscular de la
pierna (Silva, Guedes et al.), volumen del
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musculo Longissimus y contenido del
musculo, hueso y grasa de la canal (Silva,
Mourao et al.). No obstante, las prediccio-
nes no fueron adecuadas para los porcen-
tajes. Por su parte, Bazar et al. presenta-
ron unas ecuaciones de prediccion del
contenido de proteina y grasa intramuscu-
lar de la carne de la pierna mediante el
uso de NIRS (near infrared reflectance
spectroscopy).

INFLUENCIA DE LAS
CONDICIONES PRE
SACRIFICIO

Se presentaron dos comunicaciones sobre
la influencia de las condiciones previas al
sacrificio en la calidad de la canal y de la
carne. Petracci et al., estudiaron el efecto
de las condiciones previas al sacrificio, ta-
les como la estacion del afio, duracién del
transporte y del tiempo de espera previo al
sacrificio en el ma-
tadero. Estos auto-
res mostraron que
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de la canal. El efecto estacién fue menor
debido a que el transporte se realizo princi-
palmente por la noche o temprano por la
mafiana minimizando asi las altas tempe-
raturas del verano. Por ltimo, Bianchi et
al., estudiaron el efecto del ayuno previo al
sacrificio sobre el peso vivo, rendimiento
de la canal y caracteristicas de la calidad
de la carne. Establecieron tres tiempos de
ayuno: 3, 9y 15 horas previas a la carga
de los animales. Los resultados confirma-
ron que el ayuno previo al sacrificio permi-
te el vaciado del contenido intestinal redu-
ciendo la posible contaminacion fecal de
las canales. Por otra parte, hay que consi-
derar que el ayuno podria modificar las ca-
racteristicas de la calidad de la carne, au-
mentando el pH, la capacidad de retencion
de agua y produciendo una coloraciéon mas
oscura. No obstante, los tiempos de ayuno
ensayados no provocaron cambios relevan-
tes en la calidad de la carne.

Principales temas tratados en las comunicaciones sobre
calidad y seguridad de la carne de conejo

los principales pun-
tos criticos en el pe-
riodo pre-sacrifico
fueron el tiempo de
transporte y de es-
pera en el matadero,
) los periodos largos
causaron un empeo-
ramiento de la tasa
de mortalidad, del
rendimiento al sacri-
) ficio y de la calidad

Mejora de la calidad nutricional

. 9 comunicaciones
de la carne de conejo

Seguridad de la carne 8 comunicaciones

Efecto de la restriccion

. . 5 comunicaciones
alimentaria

Influencia del sistema de cria en

. 4 comunicaciones
la calidad de la carne

Técnicas metodoldgicas 3 comunicaciones

Influencia de las condiciones pre

e . 2 comunicaciones
sacrificio
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