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La querra por el Oro Rojo
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Espana es el pais productor de
azafrdn de referencia en todo el
mundo, aunque solo en calidad.
Su raquitica produccién anual de
poco mds de 1200 kg de hebra
compite directamente con cerca
de 100 t que salen de Irén, y
que inundan los mercados mds
tradicionales y fieles a esta
especia. La batalla del Consejo
Regulador de Azafrdn de La
Mancha, la Unica Denominacién
de Origen que existe en Espafia,
intenta desde hace varios afos
diferenciar las producciones. En
contra, la agresividad de una
industria envasadora, asentada
fundamentalmente en Alicante,
que compra fuera, para exportar
después como Azafrdn de
Espania.
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inguna otra produccién agroalimen-
N taria como el azafran, conocido

también como el oro rojo, ha con-
seguido mantener en el tiempo una cotiza-
cion tan alta en los mercados, (3.000 € se
han pagado por kilo esta ultima campafia),
ni una demanda tan insaciable en muchisi-
mos rincones del mundo. Lo cierto es que
en ello, tampoco existe mas misterio que el
de la propia ley de la oferta y la demanda.
En este caso, con una desproporcién ven-
tajosa entre el fuerte consumo internacio-
nal y la limitada produccién espafiola.

UNOS 3.000 € SE HAN
PAGADO POR KILO DE
AZAFRAN DE LA MANCHA
ESTA ULTIMA CAMPANA

El principal referente internacional, con
8.000 ha, es Irdn; un pais que recolecta ca-
da campaiia unas 90 t del preciado estig-
ma. También se cultiva en Grecia, con
unas 4 t anuales, o en la India, un azafran
de baja calidad y para autoconsumo. Sin
embargo, el renombre de la especia lo
aporta Espafia, principal competidor en
calidad, y en este caso, la regidn de Casti-
|la-La Mancha, que concentra el 90% de
las poco mas de 120 ha de terreno que ca-
da mes de octubre se visten de un color
violaceo, efimero y caduco. Tan sélo la pe-
guefia comarca turolense del Jiloca cultiva
azafran, donde los agricultores, animados
por la asociacién Azaji, intentan mantener
una tradicion y un sustento del que viven
algunas familias desde hace 60 afios. “Des-
pués del declive del cultivo, por las impor-
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taciones iranies, hemos conseguido avan-
zar bastante al recuperar hasta 6 ha de
azafranales”, asegura José Ramon Plumeg,
presidente de esta asociacién que agrupa
a diez agricultores.

El principal nucleo de recoleccion se ex-
tiende no obstante, por la provincia de To-
ledo con municipios como Madridejos, Ca-
mufias y Consuegra, y por la provincia de
Albacete, donde se asientan algunas de
las 6 envasadoras de azafran de la regién.
En esta zona luchan desde hace casi trein-
ta afios por diferenciar la produccion de
las importaciones que siguen inundando
el mercado. Una labor que encabeza el
Consejo Regulador que preside Antonio
Garcia y que representa a unos 400 agri-
cultores de Azafran de La Mancha.



EL LASTRE IMPORTADOR

Y es que la historia del cultivo en nuestro
pais esta directamente marcada por las
importaciones de Irdn que han crecido
vertiginosamente. En la década de los 70,
antes de esta invasion, llegaron a cultivar-
se en esta comunidad auténoma, hasta
4.000 ha que daban 45-50 t de azafran.
“La aprobacion de algunas normativas por
parte del entonces Ministerio de Agricul-
tura y del Instituto de Comercio Exterior,
favorecieron la entrada de producto de
fuera que alentd las mezclas para satisfa-
cer la fuerte demanda del mercado”, re-
cuerda Antonio Garcia, del Consejo Regu-
lador. Hoy, muchas de las empresas enva-
sadoras que surgieron al calor de esta fie-
bre comercial en la zona de Levante, (solo
en la provincia de Alicante hay casi 20),
han ido consolidando su negocio con mar-
cas de reconocido prestigio y una amplia
gama de formatos de azafran que se ven-
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// EL PRINCIPAL REFERENTE INTERNACIONAL, CON 8.000 HA, ES
1IRAN; UN PAIS QUE RECOLECTA CADA CAMPANA UNAS 90 T DEL
PRECIADO ESTIGMA. ESPANA ES EL PRINCIPAL COMPETIDOR EN
CALIDAD, Y EN ESTE CASO, LA REGION DE CASTILLA-LA MANCHA,
QUE CONCENTRA EL 90% DE LAS POCO MAS DE 120 HA DE
TERRENO DEDICADO AL CULTIVO DEL AZAFRAN //

den como espafiol, tras sufrir un proceso
de manipulado y envasado que esta regu-
lado, por lo tanto legal, y que permite su
etiquetado como producto de Espaiia.
Desde el Instituto de Comercio Exterior,
ICEX, el director territorial de Castilla-La
Mancha, Pedro Antonio Morején, defien-
de la legalidad de la operativa y dice que
ni siquiera se pueda hablar de competen-
cia desleal “porque esa actividad que de-

sarrollan las transformadoras, no merma
en ningun caso las posibilidades de comer-
cializacion del azafran con denominacién
de origen, cuya produccidn estd siempre
vendida”.

Para el Consejo Regulador que arropa a
400 agricultores, éste es sin embargo uno
de los principales obstaculos ya que “aun-
gue no estamos en contra de las importa-
ciones, estas empresas aprovechan el
prestigio de nuestro producto en el co-
mercio internacional para vender todo lo
que compran fuera”, incide Antonio Gar-
cia, que explica ademas que Iran, estd em-
pezando a tener problemas en algunas
plazas como la norteamericana donde,
después de los atentados terroristas del
11-S, han extremado los controles de cali-
dad y las importaciones agroalimentarias
a través de la Agencia de Bioterrorismo.
“En el mercado comunitario, se ha obser-
vado también que se estd comprando mu-
cho azafran irani a través de paises como
Marruecos o Portugal, esquivando asi los
controles en frontera”, denuncia.

Y es que se entiende mejor esta guerra si
tenemos en cuenta que tan sélo un 20%
de la cosecha de azafran espafiol se con-
sume en el mercado interior, vendiéndose
el resto en Centroeuropa, Estados Unidos
fundamentalmente, o los paises arabes,
con un balance comercial de unos 4.5 mi-
Illones de euros anuales en total. Hasta
240 millones, sin embargo, genera la co-
mercializacidn de azafran irani con impor-
tantes ingresos para su gobierno. “La pro-
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LAS CIFRAS

El azafrédn que llego, y el que salid

Este grdfico muestra los datos de exportaciones e importaciones del azafrdn durante
el 2009. Concretamente 42,57 toneladas y 26,14, respectivamente.

Fuente 1CEX. Ministerio de Industria, Turismo y Comercio. Elaboracién Propia.

Avance de exportacion 2010

Los datos provisionales hasta agosto de 2010, reflejan 174,82 toneladas exportadas y
46,02 toneladas importadas.

Fuente 1CEX. Ministerio de Industria, Turismo y Comercio. Elaboracién Propia.
Andlisis exportador

La evolucién de la balanza comercial bilateral entre Castilla-La Mancha y para el
sector del azafrédn se muestra en la siguiente tabla.

Evolucién de la balanza comercial para el sector

2004 3.790,60 - 3.06219 - 72841 123,8
2005 3.158,08 -16.7 2956,16 =35 201,92 106.8
2006 49591 570 371,35 25,5 1.247,76 1336
2007 7.043,97 42,0 3.814,68 2.8 322928 184.7
2008 777592 104 6.625,07 73,7 1150,85 174
2009 8.395,30 8,0 846429 27.8 -6899 99,2
2010 (prov) 553367 -34] 3450,21 =592 208345 1604

Fuente ICEX. Ministerio de Industria, Turismo y Comercio. Direccion Territorial de Comercio en Toledo.
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Imagen cedida por el C.R.D.0. Azafrdn de la Mancha

blemdtica en Espafia se resume en que
hay dos sectores encontrados: uno con
una produccién muy limitada y de dificil
crecimiento, y otro representado por em-
presas espafiolas que tiene una orienta-
cién exportadora que transformay apor-
tan valor afadido al producto final, para
dar respuesta a la fuerte demanda”, insis-
te Morejon del ICEX.

DIVERSIFICACION

Antonio Sotos es el gerente de una em-
presa envasadora albacetefa que lleva el
nombre de su padre, el fundador. En su
caso, pertenece al Consejo Regulador, pe-
ro su negocio y la fuerte demanda de aza-
fran, le ha obligado a diversificar el enva-
sado recurriendo también a las importa-
ciones. S8lo un 5% de lo que vende es
D.0., el resto lo compra fuera. “Gracias a
la normativa de comercio, lo puedo eti-
guetar como producto de Espafia o Aza-
fran Selecto, entre otras denominaciones,
ya que la mercancia es sometida aqui a un
analisis exhaustivo, a un proceso de mani-
pulacidn propia, seleccién y limpieza”, ad-
vierte Sotos que niega que se incurra en
ningun fraude al consumidor. “Cumpli-
mos escrupulosamente con la normativa
del Servicio Oficial de Inspeccion, Vigilan-
cia y Regulacion de las Exportaciones
(SOIVRE)”. Y concluye que “hasta que no
se desarrollen nuevas técnicas de cultivo
gue permitan mecanizar la recoleccion, el
futuro del sector lo veo complicado, ya
gue es dificil competir contra volimenes
como los de Irdan, donde la mano de obra
es ademads, muy barata”. José Ramon Plu-



meg, en representacion de
los cultivadores de Teruel
cree por contra “que seria
buena una mayor complici-
dad de las envasadoras, para
planificar la expansion del
azafran espafiol”.

De momento, la globaliza-
cién o quizas el elevado mar-
gen que genera esta especia
milenaria, ha hecho desper-
tar al gigante. En las dos ulti-
mas campaiias, sus exporta-
ciones se han revalorizado
dejando el precio a niveles
parecidos a los del azafran
espafiol. Hasta ese momen-
to, Irdn vendia diez veces por
debajo de la cotizacién ac-
tual (380 €/kg). “Una circuns-
tancia que nos beneficia por-

que los propios compradores y hasta el
consumidor ha empezado a descubrir en
esa igualdad de precios, la enorme dife-
rencia que hay entre un producto y otro”,

sefiala esperanzado Antonio Garcia del
Consejo Regulador de Castilla-La Mancha.
En la comarca turolense del Jiloca también
se muestran confiados ya que “es la Unica
forma para que los mercados diferencien
las producciones”, insiste Plumeg de Azaji
que también cree que “la legislacidn debe-
ria ser mas restrictiva ya que nosotros,
cuando queremos exportarlo, debemos
someternos a muchisimos requisitos y
controles que, por el contrario, no se exi-
gen a las importaciones de azafran de pai-
ses como Iran”. El envasador albacetefio
también dice en este sentido que “Iran si-
gue teniendo la sartén por el mango ya
gue sigue marcando la tendencia de los
precios en el mercado internacional”.

En conclusién, observando las estadisti-
cas del Ministerio de Comercio, a nadie se
le escapa el gran contraste que hay entre
el volumen importado y lo exportado.
Unos sostienen que no hay engafio alguno,
otros que habria que garantizar que el eti-
guetado especifique el origen del produc-
to. Y ahi, no todos lo tienen claro.
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