I

[Dossier]

690 Agricultura | Octubre 07

[ POSIBILIDADES DE RECOLECCION ]

Vendimia mecanica o manual
Relato de una experiencia real

Helio Catalan
Dr.Ingeniero Agronomo

En un pais como Espana,

de amplia tradicion viticola,
la llegada de la
mecanizacion a una tarea
como la vendimia ha
supuesto, y supone, un
cambio sustancial en los
habitos de funcionamiento
de los profesionales del
campo. Pero la aparicion de
las vendimiadoras aun
suscita ciertas dudas.

El autor, viticultor desde
hace anos, pretende reflejar,
Unicamente, sus
experiencias en los anos
que lleva vendimiando con
vendimiadora y enfrentar los
resultados a los datos de
vendimia manual.

all4 por 1999 se “meti¢” de lle-

no en el Plan de Reestructura-
ciéon y Reconversion del Vifiedo.
Aquellas cepas “viejas” de airén, tem-
pranillo, gordal y moravia se pasa-
ron a cepas “nuevas” en cultivo en
espaldera de las variedades: airén,
syrah, tinto fino y moscatel.

Las dudas propias de todo agricul-
tor cuando se plantea una reconver-
sion, las incognitas acerca de las
nuevas técnicas de cultivo y de reco-
leccidn, se van disipando segtn se
constatan las experiencias propias y
se comparan con las de vecinos y
amigos.

Cuatro aflos hace ya que vendimio,
en parte, con maquina. Cuatro afios
de experiencias agradables y algan
que otro inconveniente que se sub-
sana para la proxima campana.

En resumen las impresiones son
positivas. Lo mejor: la rapidez, el
menor coste y olvidarte de la “logis-
tica” de recoleccién (encontrar ma-
no de obra, legalidad de los ven-
dimiadores, encontrarles

alojamiento...). Lo peor: :
rotura de sarmientos, /
\ /

S oy un pequefo viticultor que
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de algtn poste extremo y pérdida de
peso.

La solucién es clara, no se puede ir
contra los tiempos, en primer lugar
porque es ir contra nuestro “bolsillo”,
asi que la mejor opcion es: intentar
reducir los inconvenientes y no re-
nunciar a ninguna de sus ventajas.

Sobre el coste de
recoleccion

Debo aclarar que solamente he reco-
lectado mecénicamente las varieda-
des syrah y tempranillo. El proximo
afo lo haré también con airén (plan-
tada originalmente en vaso y que esta
siendo llevada paulatinamente a for-
mato en espaldera).

Las conclusiones que he sacado en
los tultimos anos es que los “ntimeros”
son muy variables segtn la variedad
de uva. Como es natural no es lo mis-
mo recoger un racimo de 1 kg que de
100 g, la cantidad de kilogramos reco-
gidos por un vendimiador en una va-
riedad como el airén o incluso el tem-
pranillo (cencibel) en nada se parece a
la recogida en variedades como el sy-
rah o sauvignon blanc o chardonnay.



Sobre la variedad syrah

Se caracteriza por poseer un fruto
en racimos muy pequefios y numero-
sos. Es decir, exige una vendimia
muy dificultosa, costosa para reco-
ger a mano. Es por lo tanto una va-
riedad que reclama la recolecciéon
mecanizada.

Una parra syrah, en condiciones
de produccion adulta y con una cali-
dad buena, llega a proporcionar cua-
tro kg/parra. Esto significa unos
8.500 kg/ha en densidad de 2200
parras/ha.

Acerca del cencibel

El tempranillo, cencibel o tinto fino
es una variedad mucho mas facil de
recolectar: mayor produccion, raci-
mos con peso, aislados, poco dados a
“liarse” a los alambres o zarcillos de
los sarmientos.

Una parra cencibel en las mismas
condiciones que las enunciadas para
la syrah puede dar ocho kg/parra,
aunque son calculos més realistas
considerar seis kg/parra (13200
kg/ha).

Haciendo niimeros

Con recoleccion manual, en varie-
dad syrah, una persona experta pue-
de recoger una cantidad entre 600 a
700 kg/dia (créanme que es dificil re-
colectar més). Es decir que el coste de
recogida por hectarea (salario de cam-
pana 2007 de seis €/h), es de 600 a
700 €/ha. A éste coste habria que am-
pliarle el coste del transporte de la
uva que es superior en el caso de reco-
gida manual (nunca se debe pasar de
las cuatro horas de permanencia de la
uva, ya recogida, en el remolque), ya,
que en general, el nimero de trans-
portes, tanto de uva como de perso-
nal, sera superior.

En el caso de recoleccion mecanizada
los precios de la campafia actual han
oscilado entre 175 a 200 €/ha. Es decir,
mas de 3 veces inferior. Con los peque-
flos margenes que manejamos los viti-
cultores éste hecho es determinante.

En una recoleccién manual de syrah
se obtiene un coste de 12,5 pts/kg (me
entiendo mejor que con los céntimos)
y de 3,8 pts/kg en recoleccion meca-
nizada. A un precio estimado para el
syrah de 54,5 pts/kg obtenemos que
solamente la recoleccién supone un

28% en el caso de manual y un 7% en
la mecanizada.

¢Y qué pasa con la tempranillo?,
bueno en este caso las cifras no estan
tan claras.

En esta variedad un vendimiador ex-
perimentado recoge, de forma nor-
mal, hasta 1200 kg/dia, lo cual signifi-
ca 11 dias/ha 0 530 €/ha. 530 € frente
a 200 en recolecciéon mecanizada, 2,6
veces inferior.

En coste por kg de produccién, en
cencibel la recoleccién con vendimia-
dora supone 2,5 pts/kg, mientras que
en manual 6,7 pts/kg. Para un precio
de 48,6 pts/kg, la recoleccion manual
representa el 14,5 % y en mecanizada
el 5,4 %. (Ver cuadro resumen).

Cencibel 2200

Syrah 2200 4

Sobre la calidad de la
vendimia: la pérdida de
peso

El nimero de racimos dejados sin
recolectar es minimo, la impresién
obtenida al pasear por la vifia vendi-
miada mecanicamente es que se deja
sin recoger algunos racimos en las
parras de principio y fin de linea y
otros pequefios racimos salidos de
los “nietos” que estdn enmarafiados
entre la vegetacion y a una altura
desproporcionada.

El ntimero de granos abandonados
en el suelo es también minimo y s6lo
se puede citar algiin grano que no ha
sido desprendido del ‘raspon’ o ‘es-
cobajo’ por los sacudidores.

La Gnica pega que me atrevo a re-
sefar es que el tacto de la parra re-

cién vendimiada es ‘hiimedo’ debido
al mosto desprendido de la opera-
cion de recolectado. Esto, esta claro
que significa pérdida de peso.

La otra pérdida de peso viene dada
porque las maquinas no cogen, en
gran medida, el raspon del racimo,
so6lo recolecta granos. Dar cifras de
esta pérdida de peso es arriesgado,
pues también depende de la varie-
dad. Existen bodegas que hacen dis-
criminacién de peso entre la uva
vendimiada a maquina y a mano,
déndoles a estas Gltimas un sobre-
peso que oscila entre el 1y el 4% (se-
gln variedades y segtin zonas).

El ntimero de hojas, trozos de ma-
dera (sarmientos) recogidos es mini-
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13200 200 530
8500 200 3,8 630 12,5

mo, ya que la maquina en cuestion
disponia de ventiladores inferiores y
superiores.

Por tltimo, hay que resaltar que so-
bre el grado de azticar de la uva reco-
lectada no existe ninguna diferencia
con la recogida de forma manual.

[ Sobre la maquina

Haciendo una descripciéon general
de este tipo de vendimiadoras (son
caracteristicas comunes a casi todas
las que se ven en nuestro pais del tipo
autopropulsadas) se destaca:

« Disposicién de un centro de grave-

dad muy bajo.

» Regulables en altura.

» Disposicion de tolvas: laterales

(aunque el vaciado puede ser lateral

o trasero).
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« Neumaticos radiales de tipo agrico-
la, con garras.

« Angulos de giro de las ruedas muy
elevados: 80-85°. Ademaés estas ma-
quinas tienen un uso bastante poliva-
lente, ya que disponen de la posibili-
dad de ser utilizada como portaequi-
pos para trabajos de espolvoreo, pul-
verizacion, prepodado...

« Correccion de pendientes (25-35%)
y de inclinacidn, nivelacion transver-
sal en ladera (hasta 30%).

« Sistema anti-patinamiento (permite
dividir proporcionalmente el caudal
del aceite de los motores de ruedas
delanteras y traseras).

« Regulacion de altura de cosecha (al-
tura minima de 150 mm).

» Motor térmico que transmite la po-
tencia a las ruedas a través de una
bomba hidraulica de pistones axiales
y de cilindrada variable, que mandan
aceite a presion a los motores hidrau-
licos de las cuatro ruedas (por lo tanto
las cuatro ruedas son motrices con
transmision hidrostética).

« Transmision: hidrostatica.

« La velocidad de avance depende del
caudal de la bomba y de la cilindrada
y el caudal depende a su vez de la ve-
locidad de rotacion del motor térmico.
« El puesto de conduccion puede ser
central o lateral.

» La unidad de cosecha se acopla de
forma suspendida, independiente del
chasis, para alinearse automatica-
mente en la linea.

[ Unidad de cosecha
Los sacudidores

Son una pieza clave en el buen funcio-
namiento de la vendimiadora. Estan fa-
bricados en resinas plésticas. Tienen
ajuste mecanico manual y automatico.
Permiten ajustar el pinzamiento de los
sacudidores y también se puede ajustar
la velocidad de sacudida. Se montan en
la zona fructifera y se alternan izquier-
da y derecha. Deben estar completa-
mente horizontales en sentido longitu-
dinal. Ademas, previo al proceso de re-
coleccion, hay que realizar un ajuste de
la entrepunta (distancia entre los sacu-
didores derecho e izquierdo). La distan-
cia es funcion de la anchura de la vege-
tacion y de la variedad. Si la entrepunta
es muy grande hay apaleo y no sacudi-
da, por lo que se rompe la madera.

La frecuencia de sacudida también
depende de la velocidad de avance, de
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Las maquinas
necesitan ‘mas espacio’
para girar al final de linea
del que aconsejan, como
minimo, los fabricantes

la madurez. Aproximadamente, se re-
gula entre 350 a 600 impactos/min.

El sistema de recepcion
y de transporte

Consta de dos rampas de escamas que
son estancas y flexibles (en un nimero
aproximado de 2 x 70). Puede ajustarse
la pendiente de las escamas hasta el sis-
tema de transporte. Para dicho trans-
porte dispone de dos correas con cangi-
lones, la velocidad lineal es también
ajustable.

Las tolvas

Son de acero inoxidable con tornillos
“sin fin” de reparto para conseguir un
llenado 6ptimo. El vaciado se produce
por elevacion y volteo de las tolvas. La
capacidad de cada tolva es de aproxi-
madamente 1300 a 1500 litros; esto sig-
nifica que cada vez que descargan supo-
ne un peso entre los 2000y 2500 kg.

Los aspiradores

Eliminan las hojas antes de que con-
tacte con el mosto (zumo de la uva) y
son regulables en su velocidad de rota-
cion.

Despalilladoras

Separan grandes impurezas de la co-
secha y van fijadas en los 2 depbsitos;
reciben la cosecha los tornillos de ali-
mentacién. También se incorporan dos
extractores de madera (uno en cada tol-
va) para eliminar trozos de sarmientos.

El puesto de conduccién

Es realmente completo, ademas de er-
gonomico y perfectamente adaptado;
incorpora multitud de sensores y avisa-
dores luminosos y actisticos para evitar
errores y/o danos. Concretamente, la
unidad probada llevaba dos contadores
electrénicos. Entre ambos, se suminis-
tra informacién acerca de:

Recoleccidon en vifiedo

« la velocidad de sacudida

« la velocidad de los transportadores
« horas trabajadas

« superficie total recorrida

« superficie parcial recorrida

« velocidad de avance en km/h

« capacidad de trabajo en ha/h

« horas de motor

« taquimetro

- alarmas

[ Conclusiones

Como afirmaba al principio del arti-
culo, lo que es necesario es reducir los
inconvenientes que pueda presentar
la recoleccién mecénica. Por ejemplo,
la rotura de sarmientos o deforma-
cién de cepas se debe evitar si la parra
estd “bien dirigida” (labor que se debe
hacer en el periodo vegetativo ante-
rior a la lignificacion del sarmiento).

Un buen atado al alambre de forma-
cion y también es conveniente dispo-
ner de un tutor, para cada planta, que
suele ser una varilla de acero corruga-
do (cinco 6 seis mm) que queda “an-
clado” por medio de un gancho al
alambre de formacién e hincado al
suelo al menos 20 cm. Ademaés los
brazos estaran atados, con gomas o
macarron flexible, al alambre de for-
macioén (en al menos cuatro puntos
por parra).

El tutor proporciona una extraordi-
naria resistencia al paso de las “esca-
mas” recolectoras y los sacudidores de
la vendimiadora pero también en las
labores de cultivador y al golpeteo del
intercepas.

Se deben atar los sarmientos con
cinta removible (grapadora) a los
alambres de vegetacion.

Otra cosa aprendida durante las
campaias pasadas es que las maqui-
nas necesitan ‘mas espacio’ para girar
al final de linea del que aconsejan, co-
mo minimo, los fabricantes. Por su-
puesto, el radio de giro del fabricante
es cierto, pero, para evitar danosy
disminuir tiempos muertos, es prefe-
rible dejar seis metros, antes que cin-
co, al comienzo y final de cada linea.

Los postes, de madera o acero galva-
nizado, deben estar lo més rectos po-
sibles en vertical, asi como perfecta-
mente alineados en la linea de vegeta-
cioén.

Y por ultimo, resaltar que la calidad
de recogida es buena, el coste es lo
maés interesante, representando 1/3 6
1/4 del coste manual. ©





