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INTRODUCCION tunas, equivalentes a unas 20.000 tm. de
aceite de oliva, situándose entre el 3 y el 4
% de la pnxJucción estatal. Para el merca-
do de aceituna de mesa, se destina anual-
mente unas 1.000 tm., producidas, princi-
palmente, en las comarcas tarraconenses
de la Terra Alta, Ribera d'Ebre y Baix
Camp.

EI olivar catalán, a efectos de produc-

ción y comercialización del aceite de oliva,
puede dividirse, básicamente, en tres gran-
des zonas geográficas (Fig. 1). En una de
ellas, se obtiene unas 8.000 tm. de aceite
virgen muy apreciado, que proviene de la
variedad "Arbequina", y está amparado
por dos Denominaciones de Origen (D.O.):
"Garrigues" en Lérida (5.000 tm.) y "Siura-
na" en Tarragona (3.000 tm.). Sus merca-

EI olivo tiene una gran importancia so-
cio-económica en determinadas comarcas
de Cataluña, aunque sólo representa el 2%
de su producción final agraria. Entre los
cultivos leñosos, el olivo con 116.656 ha.
(3.619 ha. en regadío), es el de mayor ex-
tensión, y representa el 5,5% de la superfi-
cie olivarera española (MAPA, 1993). Este
cultivo se encuentra disperso por casi toda
la geografía catalana, concentrándose en
las provincias de Tarragona (77. 348 ha.) y
de Lérida (35.994 ha.). Cabe destacar, ade-
más la existencia de más de 80.000 árboles
aislados, que se encuentran sin cultivar o
asociados con otras especies, tales como
viña, almendro, avellano, algarrobo y cere-
ales (Cuadro 1).

La producción media, según campañas
1990-1993, es de unas 100.000 tm. de acei-

(') IRTA. Departamento de Arboricultura Medite-
rránea

Cuadro 1
Superficies, árboles aislados y producciones medias del olivar catalán

PROVINCIA SUPERFICIE* ARBOLES PRODUCCION (tm)**
(ha) AISLADOS* ACEITUNAS ACEITE

C,^ona
Barcelona

4^eicla L'^rda
Tarra ona

1.351
1.963

35.994
77.348

2.600
15.632
15.069
50.107

2.719
2.198

27.060
70.887

486
467

5.519
14.760

Cataluña 116.656
- -

83.408
-

102.979
--

^

21.222
----- --

Gspaña 2.146968 1^l^(54,0O"/ 3(186.9^ís 6U1.382.

* Anuario 1993; "" Media Anuarios 1990 - 93
Fuente: Anuarios de Estadística Agraria (MAPA)
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P/antación tradicional de la zona del Baix Ebre-Montsiá (sur provincia de
Tarragona). Destaca la buena preparación del suelo para facilitar con e//o

la recogida de la aceituna con máquinas de rodillo de pinchos.
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Figura 1: Principales zonas productoras de aceites de oliva
virgen en Cata/uña
(Tous y Romero, 1994).

P/antación intensiva de `Arbequina', en regadio, de 10 años de
edad y en plena producción. D.O. Siurana (Baix Camp)

dos de origen son, respectivamente, Borjas
Blanques y Reus. Otra área, la más impor-
tante de Cataluña desde el punto de vista
superficial (48.000 ha.) y de producción de
aceite (8.000-10.000 tm.), incluye las co-
marcas del Baix Ebre y Montsiá (sur de Ta-
rragona), con mercado de origen en Torto-
sa, donde sobresalen los cultivares "Mo-
rrut", "Sevillenca" y "Farga". Estas comar-
cas tienen un gran potencial productivo,
sin embargo, la estructura actual del sector
oleícola, con técnicas de cultivo, manejo
de cosecha y molturación poco adecua-
das. junto con una importante diversidad
varietal, no permiten obtener las mismas
calidades del aceite que las dos D.O. cita-
das. La tercera zona, inferior a las anterio-
res en superficie y producción de aceite
(1.500 tm.), comprende las comarcas tarra-
conenses de la Ribera de Ebro y Terra Alta,
donde se cultiva mayoritariamente la varie-
dad "Empeltre". Existen también otras pe-
queñas zonas oleícolas, entre las que des-
tacan la del Baix LLobregat (Barcelona) y
I'Empordá (Gerona).

En este artículo se analizan las princi-
pales características del sector, los cam-
bios tecnológicos que recientemente ha
experimentado el cultivo del olivo, y la cali-

dad de los aceites de oliva vírgenes obteni-
dos en Cataluña.

SITUACION ACTUAL DEL CULTNO

EI olivar tradicional de Cataluña, en el
marco de un sistema productivo de secano
extensivo, presenta una escasa rentabili-
dad, cuyas causas fundamentales deben
buscarse, por lo general, en la pequeña di-
mensión de las viejas plantaciones existen-
tes (alrededor de 5 ha), ubicadas en suelos
poco fértiles y de difícil mecanización, con
densidades del orden de 100 árboles/ha,
todo lo cual repercute en unos costes ele-
vados del cultivo y en una baja productivi-
dad (Tous, 1990). Así, por ejemplo, en las
comarcas de montaña de las provincias de
Lérida (Las Garrigas) y Tarragona (Priorat)
los rendimientos varían de 800 a 1.000
kg./ha., mientras que en el resto de comar-
cas tarraconenses (Baiz Camp, Baix Ebre y
Montsiá, donde existen mejores condicio-
nes edafoclimáticas, se obtiene produccio-
nes medias del orden de 2.000-3.000
kg/ha. Esta situación podría, en parte, pa-
liarse con las nuevas iniciativas de regadí-
os, como el Segarra-Garrigues, Garroigues
Baixes y pantano de Margalef, que podrán

incrementar y estabilizar las producciones
de algunas comarcas olivareras deprimi-
das de Lérida y Tarragona.

En la zona de la variedad "Arbequina",
el principal problema es la gran necesidad
de mano de obra en las explotaciones, tan-
to en la poda como en la recolección tradi-
cional por "ordeño" (operaciones que pue-
den representar, en muchos casos, entre el
50 y 60 % de los costes de producción). En
la zona del Baix Ebre-Montsiá la problemá-
tica del cultivo es mucho, más amplia, de-
bido básicamente a la utilización de varie-
dades poco idóneas, a la existencia de
problemas fitosanitarios graves ("mosca",
"repilo" y"gloresporium") y a unas malas
técnicas de recolección (tradicionalmente
se recoge la aceituna del suelo con máqui-
nas de rodillo de pinchos) que afectan ne-
gativamente la calidad del aceite de oliva y
sus posibilidades de comercialización.
Otro aspecto que incide en los cuidados
culturales del olivar de muchas zonas pro-
ductoras es la práctica generalizada de la
agricultura a tiempo parcial.

A mediados de la década de los 80, se
introdujeron en Cataluña una serie de cam-
bios tecnológicos en este cultivo, propo-
niéndose la sustitución de la olivicultura
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Frutos de la variedad de olivo `Arbequina'.

tradicional por la "nueva olivicultura inten-
siva". Las principales características de es-
te nuevo sistema consisten en acortar el
periodo improductivo de los árboles, apro-
vechar el máximo potencial productivo del
medio en que vegeta la plantación, diseñar
un olivar mecanizable en todas las opera-
ciones del cultivo y, finalmente, no realizar
las plantaciones en un medio donde exis-
tan "a priori" factores limitantes de suelo
(terrenos pesados, poco profundos y/o con
problemas de hongos, especialmente Ar-
millaria y Verticillium) o clima (heladas,
etc.).

EI potencial productivo de las nuevas
plantaciones intensivas de "Arbequina",
realizadas en algunas comarcas de Tarra-
gona, se ha comprobado que es muy ele-
vado, iniciando su producción comercial a
partir del 3ef año y alcanzando su plena
producción entre el 7° y el 9° año (Tous y
Romero,1992). En algunas de estas planta-
ciones, con densidades entre 200 y 250 ár-
boles/ha., se obtienen rendimientos de
unos 5.000-6.000 kg/ha. en secano y 9.000-
12.000 kg/ha. en regadío, lo que contrasta
con la baja productividad del olivar tradi-
cional descrito anteriormente. Estas eleva-
das producciones son parecidas a las que
se obtienen en Andalucía con ésta y otras
variedades ("Picual" y "Manzanilla"). En la
zona geográfica de la D.O. Siurana (Tarra-
gona) es donde se han realizado mayor nú-
mero de nuevas plantaciones intensivas de
Cataluña, alrededor de unas 5.000 ha.

MATERIAL VEGETAL

La variedad más importante de Catalu-
ña, es la "Arbequina", cultivada en unas

romocicin del
mercado ^nterior

50.000 ha., principalmente, en las provin-
cias de Lérida (76%) y Tarragona (22%). La
fama de este cultivar de almazara se debe
a la gran calidad de los aceites de oliva vír-
genes producidos en las dos D.O. catala-
nas. EI interés por el cultivo de nuevas va-
riedades procedentes de otras regiones
españolas, en algunas comarcas tarraco-
nenses. motivó, a inicios de las décadas de
los 80 y 90, la plantación de colecciones y
ensayos varietales en el Centro de Más Bo-
vé, constatándose la rápida entrada en
producción y gran productividad de la "Ar-
bequina", con respecto a otras variedades
nacionales ("Picual", "Empeltre", "Manza-
nilla" y "Morrut") y extranjeras ("Leccino",
"Blanquita de Elvas", "Carolea", etc.). Por
estas razones, el IRTA inició la selección
clonal de este cultivar autóctono, habién-
dose preseleccionado 15 clones interesan-
tes que se introdujeron el año 1990 en un
ensayo comparativo (fous et a1.,1993), que
permitirá en los próximos años identificar y
transferir al sector los clones más intere-
santes. Otros cultivares autóctonos intro-
ducidos en colección, como " Curivell",
"Joanencia" y "Palomar", también mues-
tran algún interés, principalmente, en zo-
nas catalanas que no estén amparadas por
una denominación de origen.

En la zona del Baix Ebre-Montsiá, las
nuevas plantaciones se han realizado prin-
cipalmente, con las variedades "Empeltre"
y"Picual", habiéndose observado que es-
tos cultivares presentan problemas de baja
productividad, el primero, y fitosanitarios
(Verticillium) el segundo (Cabús et al.,
1992). Esta situación ha hecho que el IRTA
plantara tres nuevos ensayos varietales
(Santa Bárbara, Tivenys y La Galkera), con
cultivares de almazara españoles y extran-
jeros, en esta importante zona de cultivo,
con el fin de terminar la variedad más reco-
mendable para las futuras plantaciones de
estas comarcas (fous et a1.,1995).

PROPAGACION

EI desarrollo de nuevos métodos de
multiplicación, durante la década de los 70,
ha sido un factor decisivo para la mejora de
este cultivo. La utilización de nuevos tipos
de plantones, producidos por estaquillas
semileñosas enraizadas bajo nebulización,
ofrece, respecto a los sistemas tradiciona-
les (zuecas, injerto, etc.), claras ventajas:
adelanto de la entrada en producción (3ef-
4° año, según variedades) e incremento del
vigor (primeros años) y de la homogenei-
dad de la plantación. Por contra, se ha ob-

servado que este tipo de plantones son
menos rústicos a condiciones adversas del
cultivo (heladas, enfermedades del suelo,
etc.) durante los primeros años de planta-
ción.

FORMAS DE CONDUCCION Y
DENSIDADES DE PLANTACION

EI sistema de conducción más utilizado
en la nueva olivicultura española es el "va-
so", mientn^s que el "eje central" se emplea
más en algunas zonas de Italia y se adapta
mejor a la recogida mecanizada con vibra-
dor de troncos. En la formación en vaso, la
altura del tronco influye en el tipo de reco-
gida; así con formaciones bajas (40 cm.) las
más empleadas, se favorece la recolección
manual ("ordeño"), siendo necesarias aftu-
ras de la cruz del árbol de unos 0,8 a 1 m.,
si se quieren emplear las máquinas vibra-
doras.

En el momento de elegir la densidad de
plantación, hay que tener presente el com-
paginar una cómoda mecanización con
una rápida entrada en producción y un
aprovechamiento máximo del potencial
productivo en cada medio. Teniendo en
cuenta los resultados de los ensayos de
marcos de plantación de Andalucía (Pastor
et a1.,1993) y Cataluña, las densidades re-
comendadas y normalmente adoptadas
por los agricultores han oscilado entre 200
y 300 árboles/ha., dependiendo del tipo de
variedad y de las condiciones edafoclimáti-
cas del cultivo. Recientemente, se han es-
tablecido algunas plantaciones de alta
densidad (1.000-2.000 olivos/ha.), todavía
en fase de experimentación, concebidas
para realizar una recogida mecánica en
continuo de las aceitunas con máquinas
"cabalgadoras". Es evidente que numero-
sos interrogantes se presentan en relación
con este tipo de plantaciones: luminosidad,
tamaño y formas de conducción del árbol,
poda, incidencia de plagas y enfermeda-
des, vida útil, coste de instalación y mante-
nimiento, etc. Sus mayores posibilidades
pueden estar en el caso de grandes planta-
ciones, con terrenos Ilanos y de regadío,
con la seguridad de disponibilidad de la
máquina "cabalgadora" y, en especial, pa-
ra la variedad "Arbequina".

TECNICAS DE CULTIVO

Los cuidados culturales (poda, trata-
mientos fitosanitarios, tipo de recogida,
etc.) que recibe el olivar adulto suelen estar
asociados a la rentabilidad del cultivo en la
zona en cuestión, esmerado en algunas
comarcas de las D.O. citadas (Baix Camp,
Tarragonés, Priorato y Garrigas) y no tanto
en otras plantaciones del área del Ebro.
Durante los úftimos años, tanto en las nue-
vas plantaciones como en las tradicionales
de algunas zonas oleícolas de Cataluña, se
han venido aplicando unas técnicas cultu-
rales más esmeradas y parecidas a las de
otras especies frutales, como son entre
otras:

366-AGRICULTURA



Recolección manual por `ordeño'. Sistema tradicional empleado en la
zona de la 'Arbequina'.

• La poda de formación del olivo suele
ser tigera durante los primeros años, favo-
reciendo con ello ta entrada en pnxiucción.
La poda de fructificación se practica a par-
tir del cuarto-quinto año y consiste en acla-
reos anuales de la copa para facilitar la re-
colección y mejorar la luminosidad, las nue-
vas brotaciones y la calidad de los frutos.

• EI sistema de manejo del suelo más
utilizado, en el olivar mecanizable, es el
"semilaboreo", que consiste en aplicar her-
bicidas debajo de la copa del árbol y en la-
brar mecánicamente las malas hierbas me-
diante la técnica del "no laboreo". Los her-
bicidas más usados son la simazina, en
preemergencia, y glifosato, aminotriazol,
paraquat y glufosinato de amonio en post-
emergencia

• La fertilización suele ser variable. Um-
mamente, se está abonando más racional-
mente, en lo referente al nitrógeno y la po-
tasa, con aportaciones orientativas de
unos 120 Kg Wha, fraccionadas entre oto-
ño y primavera, y 100 kg IczO/ha, en planta-
ciones intensivas adultas de regadío o si-
tuadas en secanos con pluviometrías de
unos 500 mm. Algunos agricultores reali-
zan abonados complementarios, con efec-
tos positivos sobre la vegetación, como la
aplicación de urea cristalina por vía foliar al
2-3 % y de boro, en el caso de carencia en
terrenos calizos.

• En las plantaciones de secano, du-
rante los primeros años, se suele aplicar al-
gún riego eventual en verano, para favore-
cer el enraizamiento en campo del plantón.
En las de regadío con escasos recursos hí-
dricos, la aplicación de riegos localizados
de auxilio (10-12 riegos/año) a dosis bajas
de unos 500 m3/ha. y año, durante el perío-
do de mayo-octubre, han producido efec-
tos positivos en la cosecha, desarrollo ve-
getativo y peso del fruto en las comarcas
de las D.O. Garrigues y Siurana (Plana y
Monfort, 1993; Solé, 1994). En el caso de
disponer de abundantes recursos hídricos
se aconsejan dosis de unos 3.500-4.000

Recogida mecanizada utilizando un vibrador multidireccional de tron-
cos con paraguas invertido.

m3/ha. y año (Fereres y Orgaz, 1995; Gero-
na, 1995), al igual que el uso de la técnica
de fertirrigación.

• Los tratamientos fitosanitarios están
bastante generalizados en el olivar de las
provincias de Tarragona y Lérida, aunque
su aplicación sólo se realiza de forma ade-
cuada en aquellas zonas donde el cultivo
tiene mayor importancia. Son de destacar
los daños causados por los siguientes
agentes patógenos: "mosca del olivo", "re-
pilo", "caparreta", "aceitunas jabonosas" y
"prays", principalmente, en las comarcas
del Baix Ebre y Montsiá. Cabe destacar,
también, los tradicionales tratamientos aé-
reos contra la "mosca del olivo" en algunas
zonas endémicas de Tarragona (Baix Ebre,
Montsiá y norte Ribera de Ebro). En las
nuevas plantaciones, durante su fase im-
productiva, son importantes los ataques de
la "polilla verde del olivo" (Glyphodes unio-
nalis) en las brotaciones.

• Los tipos de recolección empleados
en Cataluña varían según la zona de culti-
vo. En las plantaciones de "Arbequina" de
la D.O. Siurana, la recolección mecanizada
no se ha extendido mucho, debido a que
las explotaciones son de dimensión pe-
queña, con olivos viejos, con grandes volú-
menes de copa y podados para facilitar la
recogida manual por "ordeño" o mediante
vibradores manuales de tipo neumático
(peines oscilantes, ganchos portátiles,
etc.). Sin embargo, en la comarca leridana
de Las Garrigas, la utilización de vibradores
de tronco con paraguas invertido es mu-
cho más generalizada en las plantaciones
de "Arbequina", al tener árboles de menor
porte, siendo más fáciles de vibrar, y explo-
taciones de mayor dimensión. En la zona
del Baiz Ebre-Montsiá, el sistema de reco-
gida más usual se basa en dejar caer la
aceituna del árbol al suelo previamente
acondicionado, para luego recolectarla,
por medio de máquinas de rodillo con pin-
chos. Este sistema repercute muy desfavo-
rablemente en la calidad de los aceites. Ac-

tualmente, en algunas cooperativas de es-
ta zona, se está intentando introducir vibra-
dores de tronco para cambiar paulatina-
mente el sistema tradicional de recogida
de aceitunas del suelo y mejorar con ello la
calidad de sus aceites vírgenes.

ELABORACION, COMERCWLIZACION
Y CALIDAD DEL ACEITE DE OLIVA

EI número total de almazaras de Cata-
luña es todavía muy elevado, alrededor de
390, que representan el 15,6% del total de
España (MAPA, 1992). La mayor, parte del
aceite (80%) es elaborado por unas 150 so-
ciedades cooperativas. Desde el punto de
vista de la viabilidad económica es reco-
mendable conseguir un mayor, grado de
concentración de almazaras, hasta alcan-
zar capacidades mínimas de 1,5 a 2 millo-
nes de kg de producción media por cam-
paña. Dicha concentración parece más
viable en las zonas de Siurana y del Baix
Ebre-Montsiá (Romero et a1.,1995). Duran-
te las décadas de los 80 y 90 se han ido
sustituyendo los sistemas tradicionales de
presión por los sistemas continuos basado
en la centrifugación y ello ha supuesto una
mejora de la calidad, debido a que la ma-
yor capacidad de molturación, para un
mismo volumen de fruto cosechado, ha
permitido racionalizar el trabajo en las al-
mazaras, disminuyendo el tiempo de atro-
jado, mejorando la limpieza de las instala-
ciones y facilitando su manejo en general.
A partir de 1994, debido a la problemática
medioambiental generada por los alpechi-
nes, se están transformando los molinos
de tres a dos fases (aceite y orujos húme-
dos). Las almazaras que trabajan con siste-
mas continuos (dos y tres fases) requieren
un mejor control, a lo largo de la campaña,
de las pérdidas de aceite en orujos y alpe-
chines, con el fin de optimizar los costes de
fabricación. Es fundamental establecer un
correcto servicio de muestreo y análisis de
subproductos que permita devolver los re-
sultados a la almazara en el mismo día, con el
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PERSPECTNAS

(

Almazara moderna con sistema de trabajo continuo en tres fases.

fin de introducir los cambios pertinentes en el
proceso de elaboración, si fuera preciso.

Dentro del ámbito de la "comercializa-
ción", se puede señalar, en primer lugar, la
tipificación del aceite virgen de "Arbequi-
na" que caracteriza a las D.O. Garrigues y
Siurana, lo que permite obtener y ofrecer
anualmente un aceite de oliva con unas ca-
racterísticas organolépticas homogéneas
para el consumidor. Contrariamente, los
aceites producidos en el Baix Ebre Montsiá
provienen de la mezcla de las cosechas de
las tres variedades dominantes ("Morrut",
"Sevillenca" y "Farga"). Las características
de éstos últimos no son tan uniformes en
cuanto a la calidad y varían mucho según
las almazaras de donde provienen así co-
mo del manejo de la aceituna cosechada
(suelo y/o vuelo), y por tanto se obtienen
aceites de diferente acidez, predominando
los de más de 1,5°.

EI aceite virgen de las D.O. se destina,
básicamente, al mercado local (autoconsu-
mo) y a la exportación, observándose en
los últimos años un intento por promocio-
nar y potenciar el mercado interior. Las so-
ciedades cooperativas del Baix Ebre-
Montsiá utilizan, básicamente, tres canales
de comercialización para los aceites vírge-
nes: autoconsumo de los socios producto-
res, venta tradicional a granel (mayoristas,
envasadores, refinadores, etc.) y comercia-
lización marquista propia. Por otra parte,
existe todavía poca coordinación entre las
cooperativas oleícolas para disminuir la ex-
cesiva automización del mercado de la
oferta, existiendo aún memerosas plantas
envasadoras y estrategias marquistas. En
este sentido, el Departamento de Agricul-
tura, Ganadería y Pesca (DARP) de la Ge-
neralidad de Cataluña ha propiciado la
concentración de la oferta, con la forma-
ción de sociedades del tipo Olis de Cata-
lunya S.A., y la unificación de las marcas
catalanas (Oleastrum, etc.) para mejorar la
comercialización y la exportación de los
aceites de calidad producidos en Cataluña.
La subida continuada del precio del aceite
en las ú Ĉtimas dos campañas, provocada
por una falta de existencias en Andalucía
debida a la sequía, trae consigo la necesi-
dad de Ilevar a cabo campañas de informa-

ción-promoción del aceite de oliva a todos
los niveles, con un énfasis especial en el
consumo de los aceites de oliva vírgenes
extras, explicando las diferencias y usos
más destacables de los diferentes tipos
comerciales de aceite.

En cuanto a temas de "calidad ", los
aceites vírgenes de "Arbequina" obtenidos
en Cataluña están amparados, como ha si-
do mencionado anteriormente, por dos
D.O., de las 6 actualmente existentes en
España. Son muy estimados por sus bue-
nas características organolépticas, y tradi-
cionalmente una parte de su producción se
destina a la exportación, básicamente, pa-
ra mejorar la calidad de los aceites italia-
nos. En los últimos años, se están hacien-
do esfuerzos importantes para mejorar la
calidad de aceites vírgenes obtenidos en
otras zonas productoras, como el Baix
Ebre-Montsiá, donde algunas cooperativas
ya disponen de líneas diferenciadas en el
patio, que permiten la separación de frutos
en diferentes calidades (suelo/vuelo, varie-
dades, etc.). Desde el punto de vista de la
calidad, es importante destacar que las al-
mazaras deberían clasificar los aceites ob-
tenidos tanto a nivel de características físi-
co-químicas como a nivel sensorial.

En el año 1991 entró en vigor el Regla-
mento CEE núm. 2568/91 en el que conjun-
tamente con los índices químicos clásicos
(acidez, peróxidos y absorción al UV) se es-
tablecía la obligatoriedad de la aplicación
de la metodología de valoración de la cali-
dad organoléptica, definiendo con suficien-
te claridad los requisitos de los parámetros
sensoriales para cada tipo de aceite virgen.
La correcta aplicación de esta normativa
permitiría revalorizar los aceites de calidad
y aportaría argumentos para la mejora de
las tecnología de producción, recolección
y elaboración encaminadas a obtener acei-
tes con mayor valor comercial. Para ello, el
DARP tiene en proyecto crear un laborato-
rio especializado en aceites en Tarragona,
instalándose en el mismo una sala de cata
donde el Panel de Cata Oficial de Cataluña
podrá realizar la valoración sensorial de
nuestros aceites y certificar la calidad de
nuestro aceite virgen extra (García Guilla-
met,1995).

A modo de resumen, podríamos decir
que la mejora del futuro del sector olivarero
catalán debería apoyarse en varias de las
acciones anteriormente descritas, como el
incremento de la productividad (olivicultura
intensiva), obtención de aceites vírgenes
de calidad, concentración de almazaras,
diseño adecuado de estrategias comercia-
les (mercado interior y exportación), e infor-
mación y promoción de este producto,
dentro del marco de la dieta mediterránea,
al sector consumidor.
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