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OBJETIVOS Y FINALIDAD DE ESTE CONGRESO

Se precisa un claro espiritu de observacion, o un
continuado contacto con los problemas del olivo, paru
comprender que se cierne una aguda crisis del olivar,
tras de una situacion econémica aparentemente ven-
tajosa.

La crisis que amenaza al olivo en plazo no lejano,
cuvas consecuencias economico - sociales tenemos el
deber de plantear en primer término, para encontrar
las soluciones adecuadas después que la reduzcan v,
si fuera posible, la anulen, constituyen la primera
y mds importante razon de este Congreso.

Esta crisis que anunciamos tiene su origen cn dos
hechos fundamentales: el primero, la irresistible com-
petencia, creciente cada dia, al menos en orden a los
precios, que al acette de oliva hacen los multiples
aceites de semillas, que invaden los mercados de con-
sumo mundial, al amparo también de una gran me-
jora en su calidad, conseguida con el perfeccionamien-
to de los procesos industriales de obtencion de los
mismos.

Por otra parte, la obsesion de la técnica mundial
para lograr el abaratamiento de la produccion de es-
tos aceites, con perjuicio cada vez mas grave del de
oliva, tiene su origen en la necesidad apremiante, para

el progreso de la Humanidad, de conseguir fuentes de

energin que sustituvan @ otras proximas a agotarse.

Ll segundo factor que merma las posibilidades de
defensa del olivar, frente a la competencia de los
demas cultivos, arranca de las dificultades que pre-
senta la total mecanizacion de sus labores, por la im-
posibilidad de sustituir la mano de obra en las faenas
de recoleccion, que absorbe un elevado porcentaje del
total de las actividades laborales requeridas por este
cultivo.
 La falta de una permanente paridad entre los fac-
tores de produccion, por la supremacia creciente del
trabajo, haran en el futuro aiin mas grave el problemu
que plantean las dificultades de mecanizacion del cul-
tivo del olivar.

La crisis anunciada no seria trascendente para la
economia olivarera si continuamente se pudieran adap-
tar las superficies dedicadas al cultivo de olivar o las
necesidades de la demanda en cada momento.

Pero ello no es posible, por el largo proceso de for-
macion del olivar y porque, una vez formado, repre-
senta el arbol un valor superior al de la tierra que lo
sustenta.

La simple enunciacion de estos problemas del futu-
ro, reseiiados anteriormente, pone de manifiesto la

trascendencia de los mismos vy nos senala las direc-
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trices que han de seguir nuestros trabajos como conti-
nuacion de esta reunién de cardcter internacional.

En el XIII Congreso de Oleicultura se ha llegado
a importantes conclusiones, como consecuencia de los
valiosisimos trabajos aportados al mismo y de los ani-
plios debates a que han sido sometidos.

Para ordenar los trabajos del Congreso se han agru-
pado los temas en cinco secciones, bajo las denomi-
naciones genéricas de oleicultura, oleotecnia, aceitu-
na de mesa, comercio y cuestiones economico-sociales.

Al tratar de los cultivos asociados al olivo, se ha to-
mado como base, puara la exclusion de éstos, el hecho
de que perjudican por sus necesidades de humedad
las reservas minimas necesarias para la vida del olivo.

Uno de los puntos mdas importantes debatidos ha
sido el estudio de la irregularidad de la produccion;
las "principales sugestiones a este respecto se refieren
al factor humedad, adopcion de poda anual, equili-
brio del abonado, supresion del vareado y lucha an-
tiparasitaria.

Se ha llegado a la conclusion de que en el trata-
miento de la mosca del olivo, si bien los insecticidas
de sintesis son eficaces, su empleo resulta actualmen-
te tan costoso, que no se hace recomendable, ofrecien-
do el mayor interés, por el contrario, el empleo de
las soluciones acuosas de fosfato aménico, dentro de
las directrices con que se aplican en Esparia desde
1940.

Ha sido reconocido igualmente de gran interés el
empleo de medios colectivos de cultivo y lucha an-
tiparasitaria.

Al tratar del estudio y simplificacién de los proce-
sos de obtencion de aceite de oliva, se ha llegado a
conclusiones de dos tipos: unas, relativas a investi-
gacion de nuevos métodos de fabricacién, y otras,
encaminadas a la mejor utilizacion de los actualmente
conocidos.

En el primer orden de ideas, se preconiza la sim-
plificacion del proceso de obtencién, con la supresion
de molederos y prensas, orientada hacia la creacion
de maquinaria de trabajo continuo, que permita la re-
duccion de la mano de obra, junto con la preparacion
de una pasta de alta calidad, con la desintegracion
total de la pulpa y el epicarpio de la aceituna, y que

sea susceptible de efectuar la extraccion del aceite en
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una sola operacién, debiéndose a la vez estudiar la
utilizacion optima economica de los subproductos.

En el segundo orden de ideas, el progreso obtenido
en lo que va de siglo en el mejoramiento de los siste-
mas de extraccion pone de manifiesto el alto interés
que para una politica de grasas, perfectamente orien-
tada, tiene el perfeccionamiento de los medios de ex-
traccion, que constituyen una preocupacion permaneit-
te de toda la técnica agronémica e industrial de los
paises olivareros, proyectada a conseguir que los acei-
tes por extraccion mecdnica conquisten el rango y la
apetencia de consumo internacional a que deben ser
acreedores, y para ello se aconseja, después de las
—_
experiencias obtenidas, que el proceso de obtencioa
de aceite se efectie de la siguiente forma: trituracion
mecanica, trabajo de batidora, primera presion, remo-
lido y segunda presion.

En la actual necesidad de revalorizar tanto los pro-
ductos principales como los secundarios de la cosechu,
se recomienda a los Instuutos de Investigacion Agro-
nomica y Técnica y Centros de Experimentacion Agro-
pecuariq prosceguir el estudio de las aplicaciones hasta
hoy conocidas de los residuos de elayotecnia, como
uno de los objetivos preferentes de la mision tutelar
de los intereses agricolas.

El secado del orujo, con objeto de impedir la fer-
mentacion, mejorard la calidad de los aceites de ¢l
obtenidos, proporcionando por esta razon un amplio
campo de aprovechamiento industrial, con la consi-
guiente revalorizacion. La separacion de la pulpa del
hueso amplia, dentro de las especies ganaderas, las
posibilidades de aplicacion del orujo como pienso,
medidas que tendrin su repercusion natural en todn
la economia olivarera.

Las orientaciones sefialadas para resolver el proble-
ma de la conservacion del aceite se encaminan hacia
investigaciones de los eclementos protectores, defini-
dos principalmente en los accites virgenes, con vistas
a reforzar, si es posible, su accion original.

Las conclusiones adoptadas en la mejora de los pro-
cesos de refinacion propugnan el lavado inmediato y
abundante después de la neutralizacion, el acorta-
miento del tiempo invertido en la desodorizacion, pro-
curandose que las manipulaciones se realicen a la mas

baja temperatura posible y con el minimo de tierras



decolorante, p.ira conseguir asi conservar el aceite
con el maximo valor biolégico y vitaminico, que ge-
neralmente corren un grave riesgo de destruccion con
este proceso.

El progreso obtenido hasta hoy en la refinacion de
los aceites de mala calidad ha hecho posible que
s¢ amplie el volumen de consumo de los aceites de
alta acidez, mejorandolos en condiciones tales, que
hoy los mercados consumidores demandan coupages
realizados con estos tipos de aceites y los de extrac-
cion mecdnica, que han conquistado mercados intere-
santisimos para este producto.

La refinacion de los aceites de alta acidez, ademas
de mejorar su grado de digestabilidad, dejan sus pro-
ductos no asimilables por el organismo humano, de
gran valor por su aprovechamiento industrial.

Es de gran interés la resolucion tomada por el Con-
greso, relative a la adopcion de los métodos de and-
lisis de la Comision Internacional de Quimica, que
solucionard en lo sucestvo la confusion haste ahora
existente, al tomar como base el indice de yodo, sin
precisar el método seguido para determinarlo.

Otra cuestion que ha dado lugar a apasionados de-
bates ha sido la clasificacion y denominacién de los
aceites de oliva en ¢l mercado exterior, sin haberse
podido llegar a conciliar los dos criterios existentes.

Se acordé aceptar normas generales para la deter-
minacion de los precios de coste, con objeto de llegar
a fijar definitivamente las explotaciones e industrias
tipo y en ellas la cuantia de los porcentajes, rendi-
mientos y cantidades de los elementos que intervie-
nen en el proceso productivo.

La irregular distribucion de las necesidades de mano

de obra en el cultivo del olivar, a lo largo del ano,
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aconseja el estudio por comarcas de combinaciones de
cultivo que reduzcan al minimo el paro estacional
campesino.

Con lo expuesto creo haber hecho resaltar los pun-

tos principales de las conclusiones aprobadas en este
Congreso; pero la idea verdadera del esfu'erzo reali-
zado sélo la dard la publicacion de su Memoria, al
recoger los numerosos trabajos, de indiscutible valia,
que han sido daportados al mismo.
- La cordial convivencia que en estos dias del Con-
greso hemos mantenido con los destacados represen-
tantes de las demds naciones olivareras, y el conven-
cimiento a que todos hemos llegado de que no es po-
sible enfrentarnos con problemas que rebasan las or-
bitas nacionales, a través de medidas circunscritas a
esta limitacion territorial, gravan en nuestro dnimo
la necesidad cada dia mdas apremiante de crear vincu-
los que, forjados en una comunidad de intereses espe-
cificos, abarquen érbitas continentales y mejor aiin,
como en este caso, ¢ la totalicad de los intereses mun-
diales de una rama de la produccion.

Este proposito de coordinar la totalidad de los inte-
reses olivareros es mds viable en nuestro caso por la
existencia de la Federacion Internacional de Oleicul-
tura, que debe velar, a través de los destacados repre-
sentantes en ella de los paises olivareros, por que éstos
aconsejen a sus respectivos Gobiernos la conveniencia
de elaborar y suscribir acuerdos internacionales, aun-
que ello signifique en algin caso una dolorosa pero
leal subordinacion de los propios intereses momenta-
neos nacionales a los superiores de la comunidad.

LUIS PATAC DE LAS TRAVIESAS
Ingeniero Agrénomo.

Secretario general del Congreso.
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Los cultivos asociados al olivo
Por 1. Miguel Ortega Nieto

Ingeniero agrénomo

Uno de los temas que se han debatido en el
XIII Congreso Internacional de Oleicultura, re-
cientemente celebrado en Sevilla, ha sido el que
encabeza estas lineas. Tema de gran interés para
Espana y al que tanto se ha aludido cuando se
ha tratado del magno problema de nuestro mono-
cultivo olivarero, con sus candentes conexiones en
el terreno econémico-social y cuya solucién, facil
y relativamente rdapida, tantas razones de indole
técnica dificultan.

La ponencia general fué encomendada a Fran-
cla, actuando de ponente un técnico de la metro-
poli, M. Bonnet, cuyo trabajo estaba enfocado con
todas las circunstancias en que se desenvuelve el
cultivo del olivo en el Mediodia francés. Fué lis-
tima que Italia no haya aportado el caudal de su
experiencia a este tema, tan interesante para
nosotros, pues con la diversidad de medios en que
se cultiva el olivo en la peninsula italiana, podria
haberse planteado mas categéricamente la cues-
tion. Portugal aporté una ponencia cuyos extre-
mos coincidian con la espafiola. Espafa, por su
parte, presentd unas conclusiones en consonancia
con el estado de su olivar y en las que los facto-
res dominantes de su clima, especialmente, eran
premisas obligadas a tener en cuenta.

En estos Congresos de indole agricola es dificil
el planear las cuestiones agronémicas con una
perspectiva general y sintesis del cultivo, pues
ello supondria en el redactor de la ponencia ge-
neral una exploracién y estudio amplio, técnico
y econdmico del medio en que se desenvuelve la
explotacién agricola de todas las naciones intere-
sadas. Pero esto no obsta para que si los ponen-
tes de cada nacién aportan un criterio exacto de
su situacion, se pueda llegar a conclusiones del
mas alto interés técnico y socjal-econémico.

La tesis francesa no podia aportar esclareci-
mientos de gran interés para otras naciones tipi-
camente olivareras, ya que se encuentra su zona
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de olivar en los limites de la regién del olivo
(temperaturas bajas) y, como consecuencia, el be-
neficio econdémico es pequeno. El cultivo ha ido
evolucionando hacia su desapariciéon en los me-
jores terrenos; a su asociacién con la vid: a ob-
tener productos de calidad en otros, y sélo en los
mds pobres y accidentados ha persistido en pe-
quenas extensiones. Por otra parte, la densidad
de su arbolado es tan grande, que no sélo las exi-
gencias en humedad, sino también en principios
fertilizantes, hacen de todo punto imposible |a
asociacion.

Vegetando en Francia en los limites del cultivo.
se considera que €l olivo, al llegar a la vejez, debe
ser arrancado y someter el suelo a otros cultivos.
Consideran conveniente, pues, una rotacion de
enorme duraciéon y plantean el problema asi;

1. Desfonde y plantaciéon a gran marco, con
vina intercalar.

2> Durante los veinte ahos de produccién de
la vid, arranque progresivo de las cepas mas pro-
ximas al olivo y arranque definitivo de toda la
vina cuando el olivo esté en plena produccion, no
debiendo demorar mucho este arranque total.

3.2 Después del arranque, produccién abun-
dante de aceituna, con posibilidad de cultivo aso-
ciado, siempre que se fertilice el suelo suficien-
temente.

4.° A la vejez {ciento a doscientos ahos), arran-
que del olivo, cultivo de cereales y praderas arti-
ficiales (alfalfa, etc.), para, después de algunos
anos, recomenzar el ciclo.

Hacen observar que, en ciertos casos, seria in-
util llegar al arranque total y que la regeneracion
por corte a raiz del suelo resultaria mas conve-
niente.

Como se ve, el problema es muy diverso del es-
pafiol, por muy poco que se analice el anterior
planteamiento.

La ponencia portuguesa enfocaba el problema



segun fuesen las plantaciones del olivar, de rega-
dio o secano. Con riego, el cultivo hortense, si es
fertilizado abundantemente el terreno, incluso el
maiz y la patata, no perjudica al olivo, y, en cam-
bio, aprovecha especialmente el abonado y la hu-
medad del mismo. No hacian distingos respecto al
marco. En secano, el factor dominante es la hu-
medad, y aunque no se indica el marco, tratando-
se de plantaciones densas, no se aconseja la aso-
ciacidén ni aun con leguminosas de primavera, ta-
les como el haba, altramuz, etc, las que prospe-
ran y no perjudican al olivo s6lo en ahos excep-
cionales. En cambio, se practica la asociacién con
el viiedo, mientras los olivos son jovenes, de-
biendo extirparse, sin senalar edad, cuando en-
" tran en produccién los arboles. En algunas co-
marcas portuguesas se asocia el olivo con la hi-
guera, compensando los afos de poca produccién
de aceituna la cosecha de higos, teniendo ade-
mds la ventaja de permitir, al caerse pronto la
hoja de la higuera, un mayor soleamiento de la
aceituna, que asi madura normalmente. En los
olivares, en sus primeros afos, puede intercalar-
se una siembra, en lineas o fajas, dejando una
anchura variable con la edad, sin sembrar cerca
de los arboles. En los olivares esparcidos con
densidad variable de 10 a 50 arboles por hectd-
rea no aconsejan la asociacién, por no poderse
efectuar la siembra en fajas y ser perjudicial ha-
cerlo en toda la superficie, indiciAndose en este
caso e] relleno de la plantacién con el almendro,
la higuera o el mismo olivo.

En Espana, singularmente en las grandes zo-
nas olivareras andaluzas, se hicieron, y aun si-
guen haciéndose, las plantaciones regulares de
olivo, sin tener en cuenta las circunstancias espe-
ciales de suelo y de clima. El agricultor tiende
siempre que puede a la especializacién en el cul-
tivo, por multiples razones y por pura comodidad.
Es indiscutible que tenemos grandes extensiones
en que el suelo y clima se prestan solamente al
cultivo de esta especie, pero se ha abusado mucho
y se han plantado olivares en los que esta indica-
disimo, por la naturaleza del terreno y por las
precipitaciones, el cultivo asociado, siempre que
sc¢ hubiera estudiado el laboreo para marcos am-
plios. En zonas que s6lo admiten el olivo, dotadas
de bastante pendiente, en las que la erosién es de
temer, la asociacion en fajas de contorno con el
aprovechamiento forestal, hubiera sido provecho-
so y nuestros suelos estarian intactos, lo que re-
presenta el conservar la principal riqueza de la
nacion, que es el suelo. Como decimos, aun hoy,

AGRICULTURA

se persiste en estas practicas, perniciosas, sin que
nada lo evite.

La ponencia espafiola supone el cultivo en plan-
taciones regulares de 80 a 90 olivos por hectarea.
En estas condiciones, y segin la naturaleza del
suelo, especifica las posibilidades de asociacion.
En los primeros afios, 6-8, la asociacién cereal-le-
guminosa es posible en forma de fajas. Més ade-
lante, la naturaleza del suelo y el régimen pluvio:
métrico, pueden senalar la posibilidad de asocia-
cién con una leguminosa enterrada o no, y en este
caso segada y no arrancada. En condiciones teo-
ricas, con mas de 400 milimetros de lluvia en el
periodo octubre-marzo, es posible la asociacion
con una leguminosa, que sirva como abono sideral
y como grano, si en abril-mayo caen 150 milime-
tros mas, o sea, en total 550 litros por metro cua-
drado. Esto en terreno fértil, abonando con su-
perfosfato y potasa la leguminosa y con marcos
de 12 metros como minimo (14 varas). En la prac-
tica, y debiendo hacerse la siembra temprana
(segunda quincena de octubre), época en que vie-
nen las lluvias tardias, si no se cuenta con la
precipitacién indicada, el resultado es malo y el
olivo se resiente en su producciéon. A medida que
el marco es mds amplio, las posibilidades aumen-
tan. Hoy, en modernos olivares de la zona de Mar-
tos (Jaén), las plantaciones se hacen con 18, 20
y 22 varas (15, 16,70 y 18,35 m.), y permiten al-
gun cultivo asociado de leguminosas en fajas, si
la lluvia viene bien, 620 milimetros repartidos nor-
malmente.

En regadio y con marco amplio, la asociacién
se aconsejaba como posible con previa fertiliza-
cién, especialmente con plantas de ciclo corto,
patata y habichuelas, especialmente.

La asociacién con la vina, en los primeros afos,
hasta los quince o veinte, se aconseja, asi como
con la higuera y almendro. Finalmente, en los
nuevos regadios, de plantaciones algo densas y
zonas tipicas de olivar, es recomendable, siempre
que haya dotacién suficiente de agua, arrancar
una de cada dos hiladas y asociar el cultivo de
plantas de regadio con una alternativa apropiada.

Por ultimo, se proponia que en las nuevas plan-
taciones se tuvieran muy en cuenta la naturaleza
del suelo y su pendiente, para disminuir la erosién
del mismo, practicando en este tltimo caso la aso-
ciacién olivo-forestal o pastizal, en fajas de con-
torno alternadas, de anchura variable, segin la
pendiente, practicando o no la asociacién con
plantas herbéaceas en la faja de olivar, segun la
naturaleza del suelo. En plantaciones de terrenos
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fértiles se aconsejaba la plantacion en calles o
filas, con una anchura de 20 metros entre las filas
y de 10 metros entre los olivos, pudiendo de este
modo practicar el cultivo asociado en los primeros
veinte gnos en la faja y al llegar a los cuarenta y
cinco-cincuenta anos, arrancar la mitad de los oli-
vos y seguir practicando un cultivo asociado pru-
dencial en la faja, al mismo tiempo que los olivos
que permanecian se vigorizarian extraordinaria-
mente, no decayendo la produccién.

Como deciamos, Italia no presenté ponencia al-
guna, pero es criterio general, en esta nacién de
tanta densidad de poblacién, que lo que importa
principalmente es la produccién por hectarea. in-
dependientemente de la clase del producto, lo
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que es logico, siempre que el clima y terreno se
presten a ello, pero que no es posible en Espana,
por las circunstancias que hemos indicado ante-
riormente de clima y suelo en grandes extensio-
nes olivareras.

Lo anteriormente expuesto es, en sintesis, como
quedé planteada la cuestién. De todo ello, mucho
puede servir de guia para agricultores, especial-
mente en la creaciéon de nuevos olivares, sin los
graves defectos de los actuales, completando el
estudio experimental con nuevas especies de ma-
yor adaptacién en nuestros suelos de posible aso-
ciacién, asi como de variedades de olivos mas re-
sistentes y de porte apropiado. Con ello recogere-
mos sabiamente la leccién de la experiencia.




ORGANIZACION DE 1OS MEDIOS COLECTIVOS
DE CULTIVO Y DE LUCHA ANTIPARASITARIA

POR

a‘[nlonio 5ezg[//o5 del /2[0

Ingeniero agrénomo

Escribimos estos renglones para glosar, en for-
ma rapida, el tema presentado al XIII Congreso
Internacional de Oleicultura con el mismo titulo
con que encabezamos estas lineas.

La necesidad de organizar medios colectivos de
cultivo y de lucha antiparasitaria no necesita de
mucha explicacién. Es absolutamente preciso au-
mentar el rendimiento de los olivos y mejorar la
calidad de los aceites, abaratando al mismo tiem-
po el costo unitario de éstos, para que el olivar
pueda seguir perviviendo en forma decorosa; de
lo contrario, los aceites de semillas oleaginosas
desplazaran completamente al de oliva.

E] rendimiento no se puede aumentar si no es
proporcionando al olivar todo lo que demanda y
necesita: labores adecuadas y oportunas, poda
racional, abonado conveniente, etc. L.a mejora en
la calidad de los aceites ha de iniciarse en el
campo, pues s6lo con aceitunas sanas es posible
obtener aceites selectos. Y para conseguir aceitu-
nas sanas se precisa combatir de modo eficaz las
plagas que las atacan; pero cultivar con el ma-
yor esmero y combatir de modo eficaz las enfer-
medades del olivo, consiguiendo a la par un aba-
ratamiento eficiente del producto obtenido, no es
obra que puedan realizar aisladamente los olivi-
cultores.

En las grandes zonas de olivar, en las que éste
constituye un verdadero monocultivo, es impo-
sible labrar bien con sélo la traccién de sangre;
la escasez y carestia de los piensos eleva a limi-
tes antiecondmicos el costo del trabajo de las
vuntas. Por otra parte, los equipos de traccién
mecénica y los elementos que para laborar con
ellos se precisan, estdn fuera del alcance de la
inmensa mayoria de los olivicultores, ya que so-

lamente un reducido numero de ellos pueden ad-
quirirlos; es, pues, absolutamente preciso un ser-
vicio -colectivo de laboreo para conseguir reali-
zar buenas labores a precios econdmicos.

Si necesario es el servicio colectivo de laboreo,
aun se nota mas esta necesidad en la lucha anti-
parasitaria, ya que en ésta no sélo se precisa re-
ducir el costo de los tratamientos, sino que hay
plagas, como la de la mosca de la aceituna (Da-
cus oleae) y la del arafiuelo (Liothrips oleae), cu-
yo tratamiento Unicamente es eficaz si se reali-
za sobre grandes masas de olivar; y otras, como
el repilo o vivillo (Cyclonium oleaginum), en la
que, si bien no es absolutamente necesario exten-
der el tratamiento a grandes masas de olivos, es
mucho mas eficaz si asi se efectia.

En la ponencia espafiola se hacen resaltar los
satisfactorios resultados obtenidos en las provin-
cias de Sevilla y Cérdoba, en las que desde la
campafa pasada funcionan unos servicios colec-
tivos de laboreo y sulfatacién que, aunque inci-
pientes y con muy escasos elementos de trabajo,
han obtenido resultados verdaderamente alenta-
dores, tanto por la oportunidad y eficacia de la-
bores y tratamientos como por el costo a que
unas y otros han resultado, describiéndose con
gran detalle y buen ntimero de datos todo lo re-
ferente a este servicio en la citada ponencia.

En la parte referente a los tratamientos colec-
tivos de lucha antiparasitaria se describe la for-
ma de realizarlos y se detallan los efectuados en
la provincia de Tarragona contra la -mosca de la
aceituna por el procedimiento de los mosqueros
y por el procedimiento mixto de mosquéros y
pulverizacién, haciéndose un estudio econémico
de los resultados de distintas campafias; igual-
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mente se resenan y estudian con todo detalle las
realizadas en la provincia de Jaén, contra el ara-
nuelo, y en las provincias de Coérdoba y Sevilla,
contra el vivillo o repilo.

Terminaba la ponencia espanola senalando la
necesidad de los servicios colectivos de cultivo
del olivar, establecidos hien por Organismos pa-
raestatales (sindicales, cooperativos, etc.) o por
entidades particulares, pero siempre bajo el con-
trol y vigilancia de los correspondientes Organis-
mos del Estado.

En cuanto a la lucha colectiva contra las pla-
gas, establecia la necesidad de tratamientog so-
bre grandes masas de olivar. lo que hace indis-
pensable la accién del Estado para decrectar su
obligatoriedad en las zonas que se considere ne-
cesario, y preconizaba que, cn un primer perio-
do, los tratamientos deben cfectuarse por los ade-
cuados servicios del Estado o paraestatales. bajo
la vigilancia de aquél, hasta tanto que, una vez
generalizados, se realicen por entidades particu-
lares, reservandose siempre los correspondientes
Organismos oficiales el control y la vigilancia.

Tanto en el lahoreo como en la lucha colecti-

va antiparasitaria se preconiza un intercambio de
informacién sobre costos, rendimientos, eficacia,
etcétera, entre los distintos paises que adopten
los sistemas para el mejoramiento de los servi-
cios que con ellos sc establecen.

Complemento de la ponencia espanola fué un
trabajo del conocido y reputado ingeniero agro-
nimo francés M. Pirre Bonnet, en el que rese-
naba la organizacion en Francia de los medios
colectivos de cultivo y de lucha antiparasitaria.

Empezaba dicho técnico senalando la existen-
cia de empresas privadas que utilizan material
potente, a disposicion de los particulares que ca-
recen de él o que lo tienen insuficiente, para
asegurarse la ejecucion de sus trabajos en ¢l mo-
mento oportuno. La forma mas corriente de¢ la-
horeo colectivo en Francia, segiin M. Bonnet, ¢s
a través de las Cooperativas de Utilizacion de
Material Agricola, conocidas en cl vecino pais
con el anagrama de C. U. M. A. Dichas Coopec-
rativas poseen un material potente, dificil de ad-
quirir aisladamente por los particulares; y aun-
que no se crearon especificamente para el culli-
vo del olivar, sino para el conjunto de los traba-

Los congresistas contemplando el material que se emplea en el laboreo colectivo de los olivares.
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U'na asociacion de olivareros puede disponer de ciertos medios de lucha inasequibles a los particulares.

jos agricolas de una region, prestan a aquél in-
dudables servicios. Dichas Cooperativas se for-
man con la agrupacién de 10 a 30 cultivadores.
dependiendo su numero de la superficic total a
iaborar por todos ellos y del material que pucdan
utilizar.

TEn el referido trahajo destaca también mon-
sieur Bonnet el proyccto, no realidad atun, de
constituir Cooperativas de Explotacion Oleicola.
que, naturalmente, han de ser especificamente
olivareras y cuya finalidad principal scrda la re-
constitucion del olivar en tedas aquellas zonas de
antiguo olivareras, pcero ue han abandonado es-
te cultivo a consecuencia de las profundas crisis
sufridas en Francia por é! desde principios de si-
glo. 51 proyecto prevé la replantacion de olivares,
la puesta en cultivo de otros actualmente aban-

donados y ¢l sostenimiento cuidadoso dc los que
estan en cultivo y, para que pueda ser viable una
empresa de esta clase, estima que ha de contar
con superficie no inferior a 100 hectireas y un
nimero de plantas que no baje de 10.000.

Existe una coincidencia abso'uta en los traba-
jos presentados al Congreso schre este tema por
Espana y IFrancia. tanto al apreciar la necesidad
de medios colectivos de laboreo y lucha antipa-
rasitaria, cuanto en la forma en que pueden des-
arrollarse; de desear es que los olivicultores se
agrupen en forma cooperativa para poder impul-
sar los servicios incipientes que ya existen en
Espana y crear otros nuevos para ver de lograr
con estas agrupaciones mas rendimiento en los
olivares. mejores aceites vy una minoracion en el
coste de los mismos.
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Requcrido por queridos companeros para con-
densar en unas cuartillas mi opinién sobre tema
tan importante y fundamental como el que queda

enunciado, no he podido desoir la llamada del re-
querimiento, apoyado en la creencia, quizds equi-

vocada, de que mi-larga préactica de cultivar. oli-
vares (cuya explotacién ha constituido siempre
nuestro principal medio de vida) me hayan pro-
porcionado conocimientos y ensenanzas sobre tan
dificil como debatido tema, que conceptuamos ba-
sico para el racional y econémico cultivo del arbol
de Minerva.

Cuando en el ano 1912 terminamos la carrera, al
tener que hacer un viaje de practicas al extran-
jero, para estudiar y desarrollar un tema agricola,
pedi al entonces Secretario de nuestra Escuela,
don Antonio Philip, recientemente fallecido, ir a
Italia a estudiar su olivicultura y oleificacién, con
lo que demostré mi predileccién por este cultivo,
y de dicho trabajo tratamos en una Semana Oli-
varera que se celebré en Sevilla el ano 1919, en
cuyva época yo desempenaba la Jefatura de su
Seccion Agrondémica.

Posteriormente. en el afo 1924, con ocasién de
celebrarse, en Sevilla también, el VIT Congreso In-
ternacional de Oleicultura (y en colaboracién con
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el fallecido companero don Jesus Miranda), fui po-
nente del tema Cultivo, poda y plantacion de los
olivos, cuyo trabajo figura en el libro que se pu-
blicé de dicho Congreso.

Ininterrumpidamente también, como ya antc-
riormente decimos, hemos cultivado el olivo en
un término de la provincia de Sevilla, y a cste
hermoso arbol seguircmos dedicando nuestro ma-
Ximo carino mientras seamos agricultores.

Y una vez hecho cste exordio, que hemos crei-
do necesario para justificar por qué no nos atre-
vimos a negarnos al cortés requerimiento que sc
nos hizo, pasemos a desarrollar nuestro trabajo.

olivo, que es de la que aqui nos vamos a ocupar,
no puede, a nuestro juicio, concretarse gran cosa,
por la sencilla razon de que cada olivo, segun su
estado vegetativo, requiere su sistema de poda.
Por eso, al tratar de este tema en los dos Congre-
sos Internacionales de Oleicultura celebrados en
Madrid y Sevilla los afos 1924 y 1950 y en el de
Ingenieria Agrondmica, en Madrid, el pasado mes
de marzo, los ponentes (v nosotros, ya lo hemos
dicho, lo fuimos en el del anoe 1924) dieron unas
normas o reglas generales que para la poda deben



tenerse muy en cuenta y con todas las cuales es-
tamos de perfecto acuerdo; pero, a nuestro jui-
cio, se debe agregar que el fin principal de esta
poda es el de sostener el vuelo del olivo, o sea su
ramaje, en armonia con el suelo de que dispone,
v la razon la creemos obvia.

Plantados la mayor parte de los olivares a ca-

Fotos 2 v 4+

pricho del olivicultor, en cuanto a distancia de
plantacion se refiere, sin que le preceda un es-
tudio previo del terreno, y en muchisimos casos
con la errénea creencia de que a mayor numero
de olivos por unidad superficial mas produccion
se obtendrd en ella, es preciso con la poda en-
mendar y corregir este defecto de plantacion. Pero
a mayor ahundamiento, aunque a su plantacién
preceda el debido estudio del terreno y de las ne-
cesidades vegetativas de la variedad que vaya a
plantarse, como la composicion del suelo de cada
parcela no es uniforme vy la distancia de planta-
cion a adoptar tiene que ser la misma en toda
ella, aunque sé6lo sea por la debida simetria y fa-

Obsérvese la inclinacion de los ramones por el peso de las acei-
tunas, a pesar de que en los dos ultimos anos ha Hovido tan
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~ilidad de las labores, con la poda es siempre im-
yrescindible establecer el debido equilibrio entre
suelo 'y vuelo.

JEn qué consiste este equilibrio? Pues senci-
[lamente en que el suelo pueda con el vuelo, o
sea que el olivo tenga el desarrollo que permita
el volumen (no sélo la superficie, sino también

lotos 3 v 1

poco,

el espesor) y la composicién del terreno de que
dispone su sistema radicular. Y esto se conoce a
simple vista por el color verde oscuro (mas o me-
nos oscuro, segun la variedad) de sus hojas; por-
que esté el drbol enternecido, como aqui decimos;
porque cuando, en primavera, llega la época de la
floracion broten todas sus yemas florales, cuajan-
do la mayoria de sus frutos, y a la vez (y esto es
importantisimo) arrojen los olivos nuevos ramos.
que aqui llamamos talones de metida, los cuales
son la base de la cosecha del aho siguiente. pues
de todos es sabido que el olivo fructifica en ra-
mas de dos afios, y cuanto mas largos sean estos
ramos o talones, en mejor estado vegetativo es-
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tan los olivos, y porque en pleno mes de agosto,
cuando mayor es la evaporacién, por el calor tan
grande que aqui hace, los olivos no sesteen, como
vulgarmente decimos, cuando sus hojas se aca-
nutan, sino que, por el contrario, permanezcan
tersas, como si a los arboles los estuviéramos re-
gando.

Con olivos en estas excelentes condiciones ve-
getativas, para lo cual, ademds de racionalmente
podados, tienen que estar hien labrados, se con-
siguen cosechas todos los anos, mas o menos abun-
dantes, segun la cantidad de lluvia caida, pero co-
secha anual, a menos que durante la floracién, en
un periodo que calculamos de unos quince dias,
por circunstancias atmosféricas adversas (una he-
lada tardia, un exceso de humedad, etc.), y que
los humanos no podemos evitar, se corra el es-
quilmo, como aqui decimos, y las flores, por falta
de la debida fecundaciéon, no cuajen. Pasado este
momento, que lo conceptuamos el més critico del
olivo, la cosecha que haya cuajado llegard mas
0 menos bien a su final, segin como el olivicultor
tenga sus olivos.

Por eso nos gusta tanto este cultivo: porque
en el secano andaluz es e] mas seguro de todos,
el Unico que, salvo los quince dias de su floracién,
depende casi exclusivamente del olivicultor, y esto
lo consideramos importantisimo en un negocio tan
aleatorio como son los cultivos de secano en este
irregular clima.

Todos hemos oido mil veces que el olivo es
vecero, que s6lo produce una cosecha cada vein-
ticuatro meses, y por lo que antecede comprende-
réis sobradamente que esta veceria es debida uni-
camente a que al florecer los olivos, por falta de
vitalidad o de vigor de los 4rholes, no meten, no
arrojan talones de metida cuyas yemas florales
puedan dar fruto al afo siguiente. En sintesis, a
que el vuelo es superior al suelo de que dispone.
Hay olivares, y nosotros conocemos mdas de uno,
que, por exceso de pies o de ramas primarias, es-
ldn tan endurecidos que so6lo producen cosecha,
y no muy abundante, cada tres, cuatro o mas anos,
cuando llueve tan excesivamente que perjudica a
los cultivos herbaceos; pero esto no es culpa de
los olivog, sino de los olivicultores que asi los tie-
nen, creyendo equivocadamente que a mayor vo-
lumen del arbol, mas aceitunas produce.

Esta poda de sostenimiento y fructificacién hay
que practicarla, como méximo, cada dos anhos, y
en modo alguno cada tres, por el gran desequili-
brio que se produciria a los olivos, asi como es
indispensable proceder todos los veranos al des-
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vareto o escamonda, que consiste en suprimir to-
dcs los brotes o retofios, aqui llamados varetas,
que con gran vigor se desarrollan anualmente en
las bases o peanas, troncos, cruces y ramas pri-
marias de los olivos, y que consumen inutilmente
una gran cantidad de savia en la época quc los
olivog, y sobre todo su fruto, mas necesidad tic-
nen de ella.

Independientemente de la poda de sostenimien-
to, de la que hasta aqui hemos tratado, y como
complemento de ella, hay que proceder a la re-
novacion de las ramas principales antes de que
por su agotamiento o envejecimiento acentuado
disminuya el vigor vegetativo del olivo, y como
consecuencia de ello, su produccion. Cuanto mas
racionalmente se hayan podado los olivos, o sea,
segun nuestra tesis, cuanto mds acertadamente se
haya conservado el debido equilibrio entre swelo
y vuelo y mejor se hayan cultivado, mas tarde
habra que proceder a estas renovaciones, que dc
todos modos y cuando llega su momento estima-
mos indispensables. Su ejecucién se simultanea
con la poda de sostenimiento, y en todo olivar
bien llevado anualmente se renueva un determi-
nado numero de pies, si por estar plantado por cl
sistema de garrotes cada arbol tiene dos o tres
tres o de ramas primarias una por olivo, si éstos
tienen un solo pie, pero en ambos casos habiendo
preparado previamente, en podas anteriores, los
pies o ramas primarias restantes que van a que-
dar produciendo, para que, al menos en partc,
compensen la pérdida de cosecha de lo que va a
suprimirse, con lo que conseguiremos la paulati-
na renovaciéon de estas ramas principales y, lo
que es todavia mas importante, sin pérdida sen-
sible de cosecha. Inutil nos parece agregar, por
ser de todos sabido, que estos cortes o ramas de
algin grosor deben quedar en forma de bisel o
limpios y lisos, pero inclinados, nunca horizonta-
les, para evitar que las aguas de lluvia originen
en ellos caries o venteaduras.

Las fotografias que acompanan este trabajo son
de un olivar de nuestra propiedad, pero quc no
hemos plantado, ni criado, nosotros y que lo cul-
tivamos hace seis afios. Se planté el ano 1917, o
sea hace treinta y tres afos, predominando en él
la variedad Lechin, empleando el procedimiento
de multiplicacién de garrote (cuatro estaquillas
por pie), el sistema de tresbolillo y a una distan-
cia de plantacién aproximada de doce metros, pues
no fué muy meticulosamente marcado. La parce-
la, de unas treinta hectdreas de superficie, forma
una ladera, orientada al norte, con pendiente de



unos 25 grados aproximadamente, con muy bue-
na tierra en su parte baja, que va desmereciendo
en calidad, hasta llegar al alto, que es endeble.
Creemos conveniente advertir que, antes de reco-
ger nosotros este olivar, estuvo bastante abando-
nado en poda y en labores.

En su parte mejor o baja (foto num. 1) tene-
mos todavia la mayor parte de los garrotes, con
tres pies en plena produccion, sin haber iniciado
aun en la mayoria de ellos la poda de renovacion.
Mids arriba, ya con terreno menos bueno, hemos
empezado esa renovacion (foto num. 2), dejando
dos pies produciendo y uno criando un injerto de
Manzanilla fina o Gordal. Mas alto (foto nume-
ro 3) los tenemos ya a dos pies. pero todavia en
plena produccion los dos, y, por ultimo, en lo
alto de la parcela, o sea en su peor terreno (foto
numero 4) estan también a dos pies, pero con uno
produciendo y otro renovandose, injertado o sin
injertar, segun estado del tronco.

Esto corrobora prdicticamente cuanto llevamos
dicho y nos proponiamos demostrar. Que cada
olivo, segun el volumen y la composicion del te-
rreno que lo sustenta, requiere un sistema de poda
y cudl deba ser éste, nos lo indican con una cla-
ridad meridiana los mismos olivos, sobre fodo en
los meses de agosto y septiembre, antes de que
calgan las primeras lluvias otohales. Todo olivi-
cultor que se precie de serlo y estime en algo sus
olivos debe recorrerlos detenidamente y con mu-
cha frecuencia en esta época del ano, y por su
estado vegetativo vera en ellos, como en un libro
abierto, lo que en poda y en métodos de cultivo
debe hacerles al afo siguiente.

Y creérnoslo sinceramente: cuando en estos pa-
Seos, que nosotros hacemos casi diariamente a ca-
ballo y por las tardes, que es la hora peor, ve-
mos los olivos con sus hojas verdes y tersas, con
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los ramones colgantes casi rozando el suelo, con
sus ramos inclinados por el peso del fruto, pero
sin apenas ver éste, por estar tapado con los ta-
lones de metida, base de la cosecha del ano si-
guiente, y con el caballo, enterrados sus cascos en
el terreno pulverizado por las labores superficia-
les, es la mayor satisfaccién que en la agricultura
experimentamos, por ser donde mejor se aprecia
la labor personal del agricultor, sus aciertos y sus
errores, si los ha cometido; su interés o su des-
preocupacion por este cultivo. Por eso, en el se-
cano de este clima nuestro nos gusta mas que
ningun otro, y el pasado ano de 1949 fué aqui
aleccionador a este respecto. Por su pertinaz se-
quia (fué el mas pobre en agua de lluvia que aqui
hemos conocido) se perdieron totalmente los cul-
tivos de cereales y leguminosas, el ganado se mu-
ri6 de hambre en gran cantidad, y el que se salvo
tué de milagro, por tener sus duenos reservas de
paja de anos anteriores (jmenguado alimento!),
y a pesar de estas circunstancias atmosféricas tan
contrarias, los olivos racionalmente podados Yy
bien labrados tuvieron una buena cosecha de acei-
tunas, no extraordinaria, pero si buena a secas, a
la que, como media anual, nos abonariamos muy
gustosos. En cambio, en los olivares que no esta-
ban en las debidas condiciones, en los que no
existia la necesaria armonia entre suelo y wvuelo.
como por ultima vez repetimos, aunque se nos
tilde de machacones, no recolectaron casi nada.
El ejemplo fué, pues, aleccionador y por muchos
conceptos.

Réstanos tratar de la crianza y poda de forma-
cidén de los olivos; pero como este articulo se ha
hecho ya demasiado extenso, lo dejamos para otro,
st los queridos companeros de AGRICULTURA esti-
man puede interesar a sus lectores, a fin de no
restar espacio a otras colaboraciones
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Las plagas del olivo constituyen un importante
aspecto de la Oleicultura, que no podia estar au-
cente del Congreso ultimamente celebrado. Fran-
cia, Italia, Grecia, Libano, Portugal y Espaha pre-
sentaron interesantes comunicaciones y trabajos,
uniéndoseles en las deliberaciones de los temas
7 y 8, asignados al asunto, los delegados de Ma-
rruecos y Tunez.

El problema que mayor atencién reclamé fué
el relativo a la «mosca de la aceituna», debatién-
dose extensamente acerca de los trabajos realiza-
dos en los diferentes paises sobre la lucha contra
esta plaga, origen no sélo de importantes mer-
mas de cosecha, sino de la mala calidad de los
aceites obtenidos con fruto picado.

El trabajo mas documentado que se presento,
en relaciéon con este asunto, fué el firmado por
los Ingenieros Agronomos senores Gémez Cle-
mente y Bellod, que refleja la lahor realizada por
la Estacién de Fitopatologia Agricola de Burja-
sot durante los ultimos ocho anos, y recoge, en
parte, los trabajos realizados por otros Ingenieros
como Bohoérquez, Moreno Marquez, Mata, Parte-
arroyo, Mira y el ponente general del tema, que
completd la exposicién con su propia experiencia
y gloso los aspectos mas importantes que han ser-
vido de base para el establecimiento de un nuevo
método de lucha contra la mosca de la aceituna,
hoy ya de aplicacién corriente en nuestro pais.

El fundamento del método estriba en el hecho,
reiteradamente comprobado, de la atraccién se-
lectiva que ejercen sobre las moscas de las frutas
los vapores de amoniaco, aun en minimas propor-
ciones, Comprobado primeramente por Newman
en Australia, con las disoluciones de jabén amo-
niacal «clensel» para la Ceratitis capitata (mosca
de las frutas), Bohorquez, con las simples disolu-
ciones de amoniaco y de fosfato aménico, para el
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Dacus oleae (mosca de la aceituna), y nosotros
con las disoluciones de amoniaco, fluoruro amo-
nico y «clensel», para la Rhagoletis cerasi (mosca
de las cerezas), se tratd de utilizar el hecho como
base para el establecimiento de un método de lu-
cha contra la mosca de la aceituna.

Ello exigio una serie de ensayos y experiencias
que seria prolijo detallar, efectuadas en peque-
nas parcelas y en otras de miles de olivos, en las
provincias de Sevilla, Cadiz, Mdlaga, Murcia, Va-
lencia, Castellon y Tarragona; esto es, en toda la
zona endémica de la plaga.

Pronto se llegd al convencimiento de que el
mejor modo de aplicar el método era el empleo
del mosquero de vidrio, modelo de la Estacion de
Fitopatologia Agricola de Burjasot (Valencia), que
se habia utilizado contra la Ceratitis capitate o
«mosca de las frutas».

La primera comprobacién que exigia la aplica-
cion del método era la de que las hembras caza-
das lo fueron sin desovar, pues de lo contrario
hubiera sido inutil e] sistema. Gomez Clemente,
en Valencia, y nosotros en Sevilla y Vélez-Mdila-
ga, examinamos las cazas de difcrentes mosqueros
y en distintas épocas, llegando a la conclusion
de que el 75-78 por 100 de las hembras cazadas
lo eran con huevos en los ovarios. Ya en el ano
1935 habiamos comprobado tamhbién, para la R/ua-
goletis cerasi (mosca de las cerezas), que las hem-
bras fértiles se cazaban en un 78 por 100.

La segunda garantia que precisaba confirmar
tenia que ser la de una suficiente capacidad de
caza para los mosqueros. pues de nada habria
servido eliminar los insectos en pequena propor-
cion. Promedios de caza superiores a 2.000 mos-
cas por mosquero y plazo de diez dias, nos pare-
cieron bastante demostrativos en este aspecto.

De todas las sustancias ensayadas, la que man-



tenia su poder de atraccién mdas persistentemen-
te fue siempre el fosfato amoénico en disolucion
acuosa; pero desde el punto de vista econdémico,
habia que determinar la concentracién minima,
dentro del maximo de eficacia, y el plazo durante
el cual se mantenian activas diso-
luciones sin pérdida de eficacia.

Se comenzé por aplicar disolu-
ciones al 5 por 100, pero ensayos
y experiencias realizadas por Mo-
reno Marquez en Badajoz el ano
1941, confirmadas por Gomez Cle-
mente y Bellod en Liria (Valen-
cia) en 1943 y 1945, con interpre-
tacion estadistica de los resultados
en todos los casos, permitieron es-
tablecer que las concentraciones
del 4 y aun del 2 por 100 eran mas
eficaces, en cuanto a su poder atra-
yente, que las del 5 por 100. i

Por otra parte, Gomez Clemente
y Bellod, tras dos anos de expe-
riencias, interpretadas estadisticamente, llegaron
a la conclusién de que las soluciones de fosfato
amoénico al 4 por 100 no comienzan, practicamen-
te, a disminuir su poder de atraccion antes de los
treinta dias, utilizdndose mosqueros del modelo
adoptado y 300 a 350 c. c. de cabida
util, en los cuales se logra mantener,
salvo accidente, contenido de liquido
suficiente para que persistan activos
durante el citado periodo de un mes.

Estos estudios consintieron redu-
cir notablemente el costo del trata-
miento, que se empezd a aplicar con
disoluciones de fosfato aménico al 5
por 100 y renovacion de liquido cada
diez dias.

La biologia del insecto no podia
dejar de tenerse en cuenta, tratan-
dose de obtener el maximo rendi-
miento al método y como base para
fijar los limites de aplicacién. Las
observaciones que realizamos en los
olivares de las provincias de Sevilla,
Huelva y Malaga, nos llevaron a afir-
mar ya en el ano 1941, que la «mos-
ca» sigue en su ataque a la aceituna un riguroso
orden, desde las variedades precoces a las tar-
dias, dentro de cada comarca, circunstancia muy
interesante, pues colocando mosqueros en los oli-
vos de variedades mds tempranas o de mas ade-
lantado desarrollo, se podia tener conocimiento

ca en

Mosca de la aceituna (adulto) au-
mentada seis veces.

Aceituna atacada y cortada por
su mitad para que se aprecic
la larva y galerias que practi-
la pulpa.
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de la presencia de la mosca en cuanto que apa-
recieran las primeras y antes de que sus picadu-
ras pudieran extenderse.

Habia, pues, seguridad de disponer la lucha
oportunamente y orientacion concreta respecto de
la densidad de mosqueros a colo-
car, ya que la ausencia de caza en
los colocados excusaba la coloca-
cion de nuevos y la intensidad de
la plaga era indicada por el nu-
mero de insectos cazados.

Otro hecho comprobado que tic-
ne asimismo gran valor en el sen-
tido expuesto, es la mayor abun-
dancia de insectos en la proximi-
dad de algarrobos o higueras, ar-
boles muy frecuentes en algunas
comarcas de la zona endémica de
la plaga.

Las observaciones de estos diez
ultimos anos confirman la necesi-
dad de que los cazamoscas sean
colocados en los olivares antes de que el fruto
vaya a estar en condiciones de ser picado por la
mosca. Los insectos climinados en esa época tie-
nen la mayor importancia. ya que se impide quc
luego se multipliquen extraordinariamente duran-
te las tres o cuatro generaciones que
pueden cumplirse hasta la recolec-
cién del fruto.

Ahora bien, durante este primer
periodo, basta colocar un mosquero
cada cuatro arboles, e ir aumentan-
do su numero hasta llegar a uno por
arbol, a medida que la caza de insec-
tos aumente, lo que permite evitar o
reducir el gasto del tratamiento cuan-
do se presenta un ano de poca o nula
plaga.

Como norma para orientarse, en
este aspecto, puede servir la siguien-
te: Se escogen unos cuantos mos-
queros a lo largo del campo tratado,
en direccion de norte a sur y este a
oeste, y se examina decenalmente el
promedio de Insectos cazados. En
cuanto éste sea superior a 25, se du-
plica el numero de los colocados, pasando de uno
por cada cuatro arboles, a uno por cada dos, y
luego hasta uno por arbol.

La selectividad y capacidad de caza comproba-
das aconscja la colocacion en los olivares, de las
zonas ordinariamente libres de mosca, de algunos

Aumentada.
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mosqueros, dispersamcente distribuidos, que nos
denunciaran la aparicién del insecto cuando se
producen emigraciones desde las zonas endémi-
cas. Aquéllas se presentan cuando en las ultimas
hay poca cosecha o la multiplicacién se ha hecho
extraordinariamente elevada, cosa que suele ocu-
rrir en la generacion de otofo. El ano actual sc
ha comprobado el hecho en los olivares cordobe-
ses y de Jaén, como otras veces lo ha sido Aragon
y Extremadura. Muchas pérdidas, hoy irrepara-
bles, podrian evitarse con éste, podriamos dccir,
servicio de avisos, poco costoso de establecer, y
no decimos todas, porque en ocasiones las emigra-
ciones son de tal densidad, verdaderos enjambres
de moscas, que no es posible cazarlag sin que cau-
sen danos.

Como resumen de
las consideraciones ex-
pucstas y para el esta-
blecimiento de normas
concretas, podemos de-
cir que el método es-
panol de lucha contra
la mosca de la aceitu-
na consiste en:

a) Empleo de diso-
luciones de f osfa-
to amonico del 2 al 3

caza de insectos se cleve. Como norma para esta
operacion puede servir la siguiente: Kstablecer
dos lineas de mosqueros, colocadas una de norte
a sur y otra de este a oeste, en los que se obser-
vard decenalmente el numero de moscas cazadas,
y cuando el promedio sea superior a 25 por mos-
guero, duplicar el nimero de los colocados, pa-
sando primero de cada cuatro a cada dos arboles
v luego a uno por arbol.

e) A medida que ¢l fruto vaya alcanzando su
total madurez, retirar los mosguceros, aungue no
se recolecte, pues al fruto maduro la mosca no le
pica.

Hoy se encuentra también en uso, con resulta-
dos comparahles en cuanto a la cficacia consegui-
da, ¢! llamado método mixto espanol-Berlese, gue
consiste en colocar un
mosqucro cada cuatro
arboles y aplicar cada
veintc o veinticin-
co dias la pulveriza-
cion con melaza arse-
nical que se utiliza ¢n
cl mcétodo Berlese,

La historia de  la
aplicacion de estos dos
sistemas  tiene ya un
arraigo y' experiencia

Aceitunas picadas de mosca antes de la salida del insecto del

por 100 en los mos-
queros tipo Kstacion
de Fitopatologia Agricola de Burjasot (Valencia).

h) Colocacion de un mosquero cada cuatro ar-
boles dos semanas antes, por lo menos, de que el
fruto esté en condiciones de ser picado por la
mosca (de ordinario al alcanzar el tamano de un
guisante), comenzando por las variedades mads
precoces o de mas adelantado desarrollo dentro
de la misma variedad y de aquellos olivos proxi-
mos a algarrobos o higueras, en su caso.

¢) Renovacion del liquido de los mosqueros
cada mes, salvo cuando por accidente, viento fuer-
te, por ejemplo, sea obligado el recebo antes dcl
citado plazo, por pérdida total del liquido.

Itsta renovacion de liquido puede practicarse
sin descolgar el mosquero, mediante el empleo de
un aparato pulverizador, en cuya boquilla se co-
ioca un trozo de goma que facilita la introduccion
por el orificio del mosquero para su relleno. Cuan-
do la caza de insectos ¢s numerosa, es preferible
descolgar el mosquero y vaciar los insectos que
contiene.

d) Aumentar e] numero de mosqueros hasta la
colocacion de uno por cada drbol, en cuanto la
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fruto, pero con la larva ya desarrollada.

de amplitud suficiente
para juzgar practica y
realmente respecto de su coste. Solo en la pro-
vincia de Tarragona se han tratado este ano unos
430.000 olivos, dato que es bastante expresivo.
Pero para formarnos una idea clara sobre ¢l asun-
to, bastaria indicar quc el coste del tratamiento,
cfectuado segun queda expuesto, no pasa hoy de
1,50 a dos pesctas por arbol; y solo la diferencia
de precio que oficialmente queda establecida, en-
tre los aceites con acidez eclevada, obtenidos de
aceituna picada de mosca, y los que proceden de
olivares tratados, sicmpre con acidez muy baja,
puede pagar cl coste del tratamiento desde pro-
ducciones tan reducidas como la de un kilo de
aceite por olivo.

En apoyo de este hecho, baste citar los datos
relativos a los andlisis oficiales efectuados por la
Jefatura Agronomica de Tarragona el ano 1949:

Término de La Cenia, tratado por ¢l método de
los mosqueros o mixto, 3,1” de acidez.

Término limitrofe de Roquetas (sin tratamien-
to), 13,3” de acidez.

Término limitrofe de La Galera (sin tratamien-
to), 15,5 de acidez.
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Algunos propietarios de La Cenia, que trataron Iin estos ultimos anos se han venido practi-
sus olivos y molieron separadamente su aceituna, cando ensayos y experiencias, en mayor o menor
obtuvieron aceites con 1,5” de acidez. En aceites cscala, del empleo de los insecticidas organicos

procedentes de aceituna
picada de mosca, se re-
gistran acideces hasta
de 20° y, por tanto las
dos pesetas por décima
y grado de 3 a 5 y la
pesetas por décima y
grado desde los 5 a 20,
compensan los gastos de
tratamiento aun para
cosechas reducidas, co-
mo antes indicamos.
Lia rentabilidad y be-
neficio de la lucha con-
tra la plaga creemos
que no puede quedar
mejor establecida. Has-
ta en el caso de baja
produccion el sistema
es aplicable, y si se tra-

clorados, y particular-
mente de los prepara-
dos a base de D. D. T.
Los trabajos que cono-
cemos se realizaron en
Italia, Grecia y tam-
bién en nuestro pafis,
utilizando productos
concentrados del 50 por
100 para aplicar al
cuarto y al medio por
ciento, en suspension
en agua, o productos
de riqueza normal en
¢spolvereos, realizados
incluso desde avién. La
eficacia conseguida no

ha superado a la que
A la izquierda tipo de mosguero perfeccionado con capacidad )

Gtil de 300 a 350 ¢. ¢. A la derecha, mosquero de menor capa- S€ oObtiene con el méto-
cidad y boca defectuosamente cilindrica, hoy abandonado. ~
do espafol, en el me-

ta de producciones normales, la ventaja au- jor de los casos, y el coste del tratamiento se ha-
menta notablemente aun sin tener en cuenta la ce, cuando menos, cinco o seis veces superior.
reduccion o merma de cosecha que el tratamien- No debe, pues, pensarse, por hoy, en que pue-

to evita.

dan resolver el problema.

Detalle de la colocacion del mosquero
en el arbol,
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Para la Agricultura espanola es muy interesan-
te la aceituna de mesa, especialmente la sevillana,
va que es la mdas estimada, por su calidad, en los
mercados de todo el mundo (sobre todo en el de
los Estados Unidos, que es el mas exigente, por
ser el mejor pagador), a la vez que supone un ren-
glon importantisimo de nuestras exportaciones,
pues da cifras superiores a los 20 millones de d6-
lares en a]g‘unos anos.

La aceituna de mesa recogida anualmente en
la provincia de Sevilla (que casi es la Gnica pro-
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Ingeniero agrénomo

vincia que exporta) ha sido en los ultimos anos
de 50 a 60 millones de kilos, y en el resto de Ks-
pana sobre unos 10 millones.

Las cantidades exportadas, v su valor en dola-
res, han sido las siguientes:

Ano 1945  31.826.566 Kkilos 17.528.522 dolares
» 1946  23.349.804 » 24.341.000 »
» 1947  21.406.358 » 14.400.776 »
» 1948  39.051.983 » 22.243.432 »
» 1949  20.975.746 » 14.587.755  »



Manzemlla

El resto de la aceituna, hasta las cifras anterior-
mente indicadas, se ha dedicado a abastecer mer-
cados exteriores menos exigentes y para el con=
sumo interior.

Las clases tipicas de verdeo son la «Manzani-
la» y la «Gordal», las dos con el apellido de sevi-
llanas, por ser creencia desde los tiempos de Abu-
Zacaria, que este fruto de calidad no se puede
dar mds que en las tierras que domina la vista
desde el minarete de la Giralda.

Esto se puede decir de la «manzanilla» se-
lecta, que se cria en el Aljarafe, en los pueblos
situados en los alcores proximos a Sevilla, del
otro lado del rio, o sea, de la parte de Triana, y
en los pueblos de El Arahal y Carmona. La gordal
fina se da en Dos Hermanas, Utrera y Alcald de
(Guadaira y también en el Aljarafe.

El «manzanilloy es un arbol de medio porte y
poco ropaje, de hojas cortas y color verde claro.
El fruto tiene forma como de manzana, de donde

AGRICULTURA

viene su nombre. Da bastante aceite de buena ca-
lidad y se desprende facilmente la pulpa del hue-
go. Tamano medio de unos 200-300 frutos en kilo.

El «gordal» es arbol de méas porte y de fuerte
vegetacion, con forma afarolada, por la tendencia
a la verticalidad de las ramas, que van armadas
sobre dos puertos o ramas principales. Es mas
vestido, mas alto y de color mas oscuro que el
manzanillo.

El fruto es de forma eliptica, algo acorazona-
da y con el ombligo hundido. Puntos claros muy
marcados bajo la piel. Da poco aceite y de amargo
sabor. Tamado medio de 100-150 frutos en kilo.

Como variedades menos finas, de menos clase,
se exportan también la «Rapazalla» y la «Moro-
na». La «Hojiblanca» estd muy extendida; en un
tiempo se exportd con el nombre de La Roda, por
ser su zona de origen, y es muy apreciada para e
consumo interior. :

Los «rapazallos» son drboles de porte medio,

Rapazalle
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con mucho follaje; su corteza.es algo mas ne-
gruzca que las anteriores. Tienen floracién y fruc-
tificaciéon a todo lo largo del ramo florifero. Las
hojas son alargadas y acuminadas, con color ver-
de claro. Los frutos son parecidos a la manzani-
lla, pero mas alargados y de color verde amari-
llento. Los racimos, de frutos muy numerosos y
con un tamano similar a la manzanilla La pulpa
se desprende algo mas dificilmente del hueso, que
es més bien alargado.

El arbol de la Morona, impropiamente llamada
«manzanilla basta» (ya que no se le parece en
nada botanicamente, sino sélo en el aspecto y sa-
bor del fruto aderezado), es de buen porte, fuerte,
con abundante ramificaciéon. No se propaga mas
que por renuevos de pie, desmochando al padre
cuando el hijo estd en produccién, que es precoz-
mente, aunque de vida corta. Muchas ramas, que
se afaldan y muy cubiertas. Abundante floracidn,
generalmente terminal. La hoja, alargada, delga-

Gorda/
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Morona

da, verde claro por el haz, y blanquecina por el
envés. Fruto elipsoidal, algo amarillento y con
hueso grande, que despega mal.

El olivo «hojiblanco» se cultiva casi siempre
en garrotes a tres o cuatro pies. Es arbol de bas-
tante produccion y da también buen rendimiento
en aceite y de aceptable calidad. El nombre pro-
viene del color de las hojas, que es muy marcado.

La recoleccion de las aceitunas de mesa estaba
muy claramente descrita en la ponencia presen-
tada al Congreso por el Ingeniero Agréonomo don
José Garcia Fernandez, de la que transcribo los
siguientes parrafos:

«La recoleccién de la aceituna de mesa, singu-
larmente la de verdeo, en la provincia de Sevilla,
constituye una verdadera obra de artesania por
el cuidado y esmero con que, al realizarla, se tra-
ta al arbol y al fruto.

Se realiza exclusivamente por hombres, que se
agrupan por parejas, llamados «colleras», y cada




uno va provisto de una escalera de madera de 18
pasos, dc una lontitud total de 5,40 metros, y un
«macaco» o espuerta de pleita de palma, forrada
interiormente de lona o saco, con cabida de 10 a
20 kilos de aceituna, que el obrero lleva colgada
del cuello, y que va provista de un listén de ma-
dera en la parte que roza con el pecho, y una va-
rita de olivo, arqueada al borde, para mantenerla
siempre abierta.

Se realiza exclusivamente a ordeno, y para ello
el obrero sostiene con una mano las ramas del
fruto y, haciendo horquilla con los dedos pulgar
e indice de la otra, abarca la rama, corriendo esta
mano hacia abajo hasta arrancar todos los frutos,
que caen al «macaco» o espuerta que lleva colga-
da del cuello.

Cada vez que un operario llena su «macacoy,
lo vacia en una espuerta de palma sin forrar, de
unos 50 kilos de cabida, y llena ésta, se traslada
a la «wmanta», que es una lona o arpillera rectan-
gular de dos por cuatro metros, colocada sobre el
suelo, previamente allanado con una azada.

Sobre la manta, o en una mesa aparte, se reali-
za la operaciéon de escogido, que Jo efectian dos
mujeres, llamadas «manteras», v que consiste en
separar los palillos, hojas, aceitunas secas, pica-
das de moscas. manchadas o dahadas de cuelquier
forma.

Terminado el escogido, sc realiza el peso de la
aceituna. que se va colocando en espuertas, con
un peso neto de 50 kilos cada una.

K1 aderezo de la aceituna. al estilo sevillano,
consta, en esencia, de dos partes: un tratamien-
to con lejia de sosa caustica, al que denominan
«cocido» o «endulzado», v un tratamiento poste-
rior con salmuera. en la que experimenta la acei-
tuna una fermentacion lactica v en la que se con-
serva el producto final después de esta fermen-
tacion.

E] «cocido» o «endulzado», como su nombre in-
dica. tiene por objeto hacer desaparecer el amar-
gor clasico de las aceitunas verdes, probablemen-
te producido por un glucésido. La desaparicién
del amargor podria conseguirse por simple lexivia-
cién en agua (en los procedimientos caseros, para
aderezar aceitunas, asi se consigue); ello exige
un periodo de tiempo bastante largo, por lo que
la industria recurre a la hidrolizacién con una
colucion de sosa cdustica; parece ser, ademads,
que la sosa actua sobre los hidratos de carbono,
favoreciendo la fermentacién lactica que después
han de cxperimentar las aceitunas.

Para el «cocido», se colocan las aceitunag, tal
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Ordeno de aceituna de mesa.

como vienen del campo, en pilones de mampos-
teria, con una solucién de sosa cdustica, diluida
entre dos y tres y medio grados Beaumé; al cabo
de seis a ocho horas queda terminada la opera-
cidn, procediéndose seguidamente a vaciar la le-
jla y lavar las aceitunas con agua clara, para
hacer desaparecer los restos de sosa que con-
tengan.

Una vez lavadas, se colocan las aceitunas en
bocoyes de madera, que se rellenan con salmuera,
que contenga de 10 a 11° de cloruro sodico; los
hocoyes son de madera de castano y tienen una
cabida aproximada de 440 kilos (10 fanegas de
44 Kkilos).

Estos bocoyes, una vez llenos, se colocan en
grandes patios, a la intemperie, haciéndolo hori-
zontalmente y dejando hacia arriba v abierto el

Vaciando los serones en las espuertas.
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Fxpuertas cargadas esperando el transporte.

orificio que tienen en una de sus duelas; a poco
se inicia en ellos la fermentacién, que se aprecia
perfectamente por la espuma que empieza a sa-
lir por el orificio.

Diariamente hay que anadir a los bocoyes sal-
muera para compensar las pérdidas que varias
causas experimentan, operaciéon que se conoce
con el nombre de «requerido».

La fermentacion suele terminar en un periodo
de tiempo comprendido entre cuarenta y sesenta
dias, segun las condiciones climatolégicas. Termi-
nada esta operacién. se conservan en la misma
salmuera, esperando el momento de darlas al con-
sumo. no sacandolas de los bocoyes hasta el mo-
mento de clasificarlas o rellenarlas con pimiento.

Carga de barriles ¥ bocoyes ¢n el muelle de Sevilla para los
Estados Unidos.

En las condiciones tan cxcelentes de los frutos,
que como producto final de las operaciones resc-
nadas se consiguen en esta provincia de Sevilla,
influye, no solo la variedad y la zona en que la
aceituna se ha producido, sino también las con
diciones en que la fermentacion e realiza, deb’
do, sin duda, tanto a las caracteristicas de hume-
dad y temperatura propias de Scvilla, como a lo-
microorganismos que interviencn.

El envasado de las aceitunas se realiza en tres
tipos de recipientes: de vidrio. madera y hojalata.

El envase de vidrio no puede utilizarse mas que
en «unidades» pequenas, de uno a dos kilos.

En hojalata se suele llegar hasta envases de 10
kilos, porque en tamanos grandcs sc corre mu-
cho riesgo de roturas.

Para cantidades mayores, se recurrc al envase
de madera, bocoyes o barriles, que resistan el
transporte facilmente.

En envases de madera se¢ exportan desde Es-
pana grandes cantidades con destino a los mer-
cados americanos. Sc hace un gran consumo de
duelas italianas. El fleje es de produccion nacional.

Se ha discutido entre los aderczadores sobre la
conveniencia o necesidad de una esterilizacion de
los envases de madera antes de poncer cn ellos las
aceitunas. La experiencia ha demostrado cumpli-
damente que basta con la limpicza que -usualmen-
te se practica en los almacencs, la cual consiste
en un cuidadoso lavado, frotando con un cepillo,
para evitar toda contaminacion.»

Los anteriores parrafos estin tomados de las
ponencias que sobre Aderezo y sobre Acondicio-
namiento y Embalaje presentaron los Ingenicros
Agréonomos don Antonio Berjillos del Rio y don
Alvaro Jiménez Cuende.

No quicro dejar de hacer constar la aportacion
hecho al Congreso sobre Variedades Gricgas por
el senor Anagnostopoulos. profesor de Arboricul-
tura y Oleicultura en la Escucla de Altos Iustu-
dios Agrondmicos de Atcnas, y la del prolesor
Rebour, Jefe del Servicio de Arboricultura de Ar-
gelia. Este ultimo describe las variedades orane-
sas y, entre otras, la «gordal scvillana», que alli
se cultiva, en la zona de Ordn. y que sc exporta
a Francia y a los Estados Unidos.

Han sido estas jornadas del Congreso de agra-
dable intercambio de impresiones sobre técnica
agronémica, un franco éxito para sus organiza-
dores, y quiera Dios quec redunden en bencficio
de una mayor produccion de las explotaciones
agricolas e industriales acogidas a la sombra de
este arbol secular de la civilizacion mediterranea.



El Congreso y la Técnica agronomica

//)ct c—/nlc‘niv //Zw(,n'yuef C;/L.Hlt'l'lv

Jefe del Sindicato Nacional del Olivo

La organizacion del XTII Congreso Internacio-
nal de Oleicultura por el Sindicato Nacional del
Olivo tiene una actualidad que, inevitablemente,
sobrevive a la clausura y la liquidacién del pri-
mero.

La capacidad organizadora sindical, y, en ulti-
mo extremo, la capacidad de la sociedad para or-
ganizarse, debia, sin duda, renovar hacia el ex-
tranjero demostraciones anteriores, precisamen-
te a través de una de las unidades sindicales de
mas importancia en la vida de la produccién es-
pafiola. Ta significacion interna de tal capacidad
demostrada no es cuestion de este momento. En
cambio, si 1o es su significado exterior, al menos
en el sentido del siguiente comentario brevisi-
mo: hoy dia, luego de dos reuniones de carac-
ter internacional, improvisada una y preparada
otra por el Sindicato, es proverbial entre los oli-
vicultores del Mediterraneo la capacidad de orga-
nizacion de los espafioles.

Pero lo que requiere comentario un poco mas
amplio es el hecho de que haya sido el Sindicato,
Yy no-otro organismo cualquiera, el encargado de
organizar e] Congreso. Este hecho tiene un ante-
cedente, que no es necesariamente causal, en la
elecciéon de un espafiol—el jefe del Sindicato—
para prsidente de la I'. I. O, verificada por una-
nimidad en Roma y en abril de 1949, lo cual ocu-
rria por primera vez, no sélo en la vida de ese
organismo internacional, sino en las mismas re-
laciones internacionales espafiolas, después del
cerco diplomdtico de 1946. Ha sido, pues, un or-
ganismo sindical («no gubernamentaly, segin la
terminologia de la O. N. U.) el primero en rom-
per, con todos los honores, ese cerco, y han sido

los olivareros mediterraneos los fautores de tal
decisién.

Sobre toda otra consideracidn, se les impuso,
seguramente, el hecho de la primacia espafiola en
la produccién de aceite de oliva, y, por ello, ese
honor, como cualquier otro, lleva aneja, vincu-
lada, una servidumbre; porque si en verdad han
reconocido nuestra primacia olivarera, nos han
impuesto la obligacion de defender, los primeros,
el olivar de todos en el campo internacional.

Muchos son, probablemente, los medios de ejer-
citar esa defensa, y hace unos dias se apuntaba
uno de ellos al sefalar el ancho porvenir frufi-
cola que espera a ciertas zonas y clertas varie-
dades olivareras. Pero en estas paginas, y en este
instante, importan principalmente los que la téc-
nica agronémica puede aportar, y, sobre todo, la
incorporacion al olivar de técnica agronomica nu-
merosa y cualificada.

Se ha advertido una vez maés, en los dias del
Congreso, una evidente falta de proporcién entre
la extensién del olivar espafol v la cantidad de
técnicos que le tienen como ocupacién principal
y especializada. Se ha demostrado, antes y des-
pués del Congreso, la necesidad urgente, apre-
miante, de mejorar la produccién, el rendimien-
to, el arbol, el cultivo..., como requisito previo
de defensa segura de la economia olivarera. Se
ha comprobado la extraordinaria competencia y
calidad de los agréonomos especializados en la Olei-
cultura y la de todos los que intervinieron en
las Ponencias, la mayoria de cuyas conclusiones
son ya conclusiones del Congreso. Se ha visto por
todos los extranjeros el adelantamiento de los
cultivos, la perfeccién de los tratamientos, el in-
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genio de la instalacién y rendimiento de las al-
mazaras, el mejoramiento de todas las industrias
oleicolas, etc. Pero por todos, nuestros y extranos,
se ha comprobado también la desproporcién en-
tre la realidad laboral y préctica y la reflexion
cientifica y técnica a que ha dado lugar.

Con defecto bien espanol, los hechos. entre nos-
otros, priman, todavia, sobre las palabras. Mas si
en otra ocasion pudimos esperar a que Maquiave-
lo reflexionara sobre los hechos de Fernando el
Catolico, no fué sin que apareciéramos deforma-
dos, y, a la larga, sustituidos. En esta ocasion,
en cambio, no nos conviene ni, honradamente, po-
demos esperar a que los agenos se adelanten. Las
disciplinas cientificas y la investigacion necesi-
tan apuntar mucho mas alld de sus aplicaciones
previsibles, y, por otro lado, estamos obligados
por nuestros compromisos y nuestros intereses.

El Sindicato, durante la preparacion del Con-
greso, ha podido paliar, en cierta medida, la cs-

casez de literatura oleicola que existe entre nos-
otros, e incluso, porque el campo es ancho, llenar
con esfuerzo algunas lagunas. Pero en el «Avan-
ce bibliografico» publicado, se advierte la relativa
escasez de nombres espanocles entre los que s¢ han
ocupado de estas cuestiones que nos importan mas
que a nadie. Por ésto, hace unos dias, alguicn con
mando en el Sindicato, sugeria oportunisimamen-
te la conveniencia de publicar un Tratado dc
Oleicultura, redactado por los ingenicros agrono-
mos del Sindicato, como fruto de su propia ex-
periencia y ultimo resultado del Congreso.

Y por ello, siquiera como homenaje a tantos
agronomos heneméritos, que se han ocupado dc]
olivar por pura vocacion y sin estimulo, pero con
eficacia y brillantez evidentes. el Sindicato se
apresta a dar cima a ese propdsito en brevisimo
plazo, porque asi lo consicnten las aportaciones y
los esfuerzos de todos los que han colaborado en
el XIII Congreso Internacional de Oleicultura.

Tratamiento de los olivos enfermos por los mas
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Con motivo de las sesiones del XIII Congreso
Internacional de Oleicultura, en el que se ha es-
tudiado muy detenidamente el tema concernien-
te a las almazaras. dentro del Pleno General de
Oleotecnia, han sido frecuentes, y se han comen-
tado elogiocsamente, las intervenciones del inge-
niero industrial don Manuel Sagrera. Por esta ra-
z6n, hemos considerado interesante que el citado
técnico espafiol nos diese una rdpida impresion
acerca de su criterio en la materia.

El senor Sagrera, amablemente. nos ha respon-
dido:

«No desconozco ni olvido por un momento la
geric de inquietudes y trabajos que requiere ob-
fener una aceituna sana; ni con cudntas dificul-
fades sc tropieza para conservar la integridad
del fruto; ni hasta qué punto es decisiva en esta
tarca la intervencién de la Naturaleza; ni me
es, por fin, desconocido que sélo partiendo de
huenas aceitunas es como se pueden sacar bue-
nos aceites.

Pero, cspecializado en la elaboracion; testigo
involuntario y apenado de cémo se estropean los
buenos aceites v se empeoran todos, no puedo
por menos de congratularme del resultado de las
ponencias sobre el tema de almazaras, cuyo po-
nente general fué el ilustre doctor [Prezzotti. de
la Delegacion italiana.

Mentiria si les dijera que estov totalmente sa-
tisfecho; eso, para quienes mc conozcan, podria
parecer, y lo seria, una hipocresia, ya que, en mi
exaltada defensa por el unico aceite, no encuen-
fro menor castigo que la pena de muerte para
acquellos que lo envilecen, que no otra sentencia
dictaria el mds benévolo Tribunal para el padre
que ocasgionara voluntariamente la muerte de sus
hijos.

Unos comentarios de
don Manuel Sagrers,
acerca de la Elabora-
ciondel Aceitede Oliva

Sin embargo, pese a la comunicacién de la De-
legacion portuguesa, que defendié el no menos
ilustre profesor Cincinato de Costa, ha quedado
suficientemente recomendado el empleo de las
dobles presiones, en tanto perdure el sistema ac-
tual de prensado, y desechado el uso del calor
aplicado a la masa de aceitunas.

Debemos, sin embargo, mostrarnos contentos
con esas conclusiones, ya que se sale al paso de
un error, que hoy adquiere la preeminencia de
articulo de fe; a un doble error lamentable, cual
lo es la aplicacion del calor a las masas que re-
sultan de la trituracion de la aceituna, ya que
con ello se arruina al aceite, pues es, como secue-
la obligada, emplear, tras el funesto calor, la pre-
sién tnica.

Habriamos de recomendar a los que se intere-
san en estos asuntos, y a todos log que con el
aceite tengan relacion, que estudien las numero-
sas y extensas conclusiones presentadas por la
Delegacion espanola y los razonamientos aclara-
torios y complementarios de las mismas, en los
que encontraran un cuerpo de doctrina para de-
fensa de la buena calidad de los aceites.

‘Se ha notado en este Congreso, sin duda mas
acentuadamente que en ninguin otro, la inquie-
tud por las nuevas maquinas, esos siempre espe-
rados inventos que nos liberen de lo actual. qui-
z0 con excesivo rigor e injusticia condenado. Con
relacién a esta inquietud, a estas investigaciones
v ensayos en busca de lo revolucionario en los
procesos de elaboracién, me honro afirmando, y
tengo datos para ello, que es quizd Espana el pais
que mas adelante va en la tarea, y siempre con
la mira puesta en la calidad, sin olvidar por ello
la economia.

Repetiré una vez mas que toda insistencia en
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heneficio del aceite es justificada y que deben
abolirse cuantas practicas puedan dafar al buen
caldo. No es admisible el pretexto de una mayor
rentabilidad (que aseguro de antemano inexisten-
te) para persistir en normas experimental y cien-
tificamente condenadas y continuar en un envi-
lecimiento de razones probadas a costa de conti-
nuar gozando del titulo de olivareros o almaza-
reros.

s lamentable se oiga de hoca de distingui-
das personalidades extranjeras, y por desgracia
de no pocas de compatriotas, que es premisa in-
dispensable que inicialmente se nos paguen bien
los aceites para después elaborarlos buenos. No;
eso es un error inconcebible. Asi no se sirve a

una fase de la Kconomia nacional, a la quc pro-
bablemente nos hemos enrolado por propia vo-
luntad y en la que todos los paises olivareros exi-
gen una estabilidad pareja a la del drbol que la
crea. El sector econémico citado s6lo serd posi-
ble mantenerlo—e incluso, en la situacién actual,
salvarlo—con una honradez en todos los proce-
dimientos y actuaciones que abarquen el conjun-
to de las actividades oleicolas.

Dije en el Congreso, y me complazco en repe-
tirlo a los lectores de AGRICULTURA, que la natu-
raleza y origen biblico del aceite de oliva nos
obliga a prestarle un verdadero rito, en el que
no menos que sacerdotes, para su inigualable ca-
lidad, deben ser los almazareros.»

Molino de dos muelas y rulo italiano.
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Correccion, mejora y refino de los aceites de oliva

(\7)or \/.7osé CW de ‘QSO/'()([

Ingeniero agrénomo

CONVENIENCIA DE PRODUCCION
DE VARIOS TIPOS

En la lucha secular entre lo mds y lo mejor es
un caso particular decidir sobre si es preferible
extraer de la aceituna (con la menor manipula-
cién) aceite puro, el de mas fragancia, la grasa
por excelencia entre todas las de origen vegetal,
0, por el contrario, supeditar la industria elayo-
{écnica a la consecucién del maximo rendimiento
y con el menor coste unitario de cuanto glicérido
pueda contener, incluso apelando a métodos qui-
micos, si no de clase tan selecta como en el pri-
mer supuesto, que consiga satisfacer con mas can-
tidad la gran demanda que hay de grasas.

Ha llegado a proclamarse que existe pugna en-
tre diferentes sectores de la economia nacional,
compradores unos, productores otros, de esas di-
ferentes calidades de aceite, porque en realidad
los que se benefician con dedicarse a las de cali-
dad y los que gozan de mayor provecho, consi-
guiendo mucha cantidad, son grupos antagénicos.
Si con imparcialidad se examina la cuestion de
comparar los aceites de oliva obtenidos por me-
dios mecanicos con los que se extraen por disol-
ventes, pueden sentarse estas afirmaciones:

1> Los aceites de mayor estimacion, aquellos
que tan reiteradamente se pretenden salvaguar-
dar con denominaciones que garanticen su alta
calidad. como las de «aceite fino de oliva», «aceite
espanol puro de oliva», «aceite virgen», efc., son
aquellos que naturalmente contenidos en fruto
sano y maduro consiguen conservar sus cualida-
des intrinsecas durante el proceso a que se some-
ten, sea éste de molturacion y moderada presiéon
o de filtrado y capilaridad o bien obtenidos por
centrifugacion.

2> Aunque es también aceite procedente de
oliva el extraido en cualquier sistema, sucede mu-
chas veces que pierde su valor bioquimico o sus
cualidades sensoriales, cuando (examinadas las

causas de maleamiento cronolégicamente), ya sea
por enfermedad del fruto o por adversidad meteo-
roldgica, suciedad al recogerlo, heridas que se le
causen por un mal atrojado, en el que se inician
fermentaciones del fruto por descuidos o mala
realizacion de las sucesivas operaciones de alma-
zara, se adultera, mezclindose y formando asocia-
ctones fisico-quimicas con el «no aceite» (gomas,
materias cromdgenas, glucidos y albuminoides,
etcétera).

3.* Los denominados usualmente «aceites re-
finados» pueden ser o no recomendables o admi-
sibles para «usos de boca», aunque nunca tengan
parangon. con la excelente cualidad del que se
elabora en la oliva y supo conservarse puro y fra-
gante. Si de las operaciones de «refino» no que-
dan en ellos mdas que triglicéridos neutros. que-
dando exentos de sedimento o de impureza en sus-
pension, de acidez libre, materias resinosas y co-
lorantes anormales, se obtiene accite comestible,
v asi resulta dificil distinguir por andlisis el acei-
te logrado por disolventes y después corregido o
depurado de otros que se obtienen por medios
mecanicos.

Ahora bien: a la destruccién de olor y sabor
afrutado que siempre se produce en las operacio-
nes de «refinar» vienen a sumarse otras acciden-
tales en instalaciones deficientes, como son sulfo-
nar los caldos cuando se emplea el sulfuro de car-
bono a temperatura elevada: dotarlos de sabor a
sulfhidrico, procedente de la descomposicion del
mismo disolvente, y oscurecer el aceite cuando,
empleando el tricloretileno con gran calor, éste
se descompone y el acido clorhidrico ataca al hie-
rro de los extractores y forma sales oscuras; so-
lubilizaciéon de resinas de materias colorantes de
la propia aceituna y contagio de olores y sabores
desagradables, ya sea de los existentes en los lo-
cales en que se trabaja, bien sea de los materiales
empleados (capachos, calderas oxidadas, etc.).

De cuanto queda expuesto se deduce que ante
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el imperativo de revalorizar los productos del cam-
po, a través de integral industrializaciéon, no cabe
una solucion unica para dirigir la industria acei-
tera: sies logico y conveniente conseguir y man-
tener la mejor clase de aceite de oliva en Espana,
como pais cl mds productor, fuertemente consu-
midor y quc con bien ganado prestigio figura en-

luciones quce admiten ciertas practicas no perlec-
tas, pero que dan, con menor precio de coste uni-
tario, la mayor cantidad dc accite supceditado a
clase unica. va simplemente tolerada o tolerable.
La carcncia de aceite para llenar la capacidad
consumidora, en una cconomia mundial ¢ post-
guerra. creando ¢l hambre de grasas, origind, por
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IEn magnifica instalaciones, como la que aqui se muestra en la seccion de envase, la industria espanola prepara sus
remesias al extranjero del aceite puro de oliva.

tre los exportadores de aceites finos, esto no debe
cn modo alguno excluir el abaratar la producciéon
parcial del de clase algo mas inferior, ya que
estas grasas las consumen como alimento todas las
clases de poblacién, tanto ricas como humildes.

CASOS DE MEJORA Y CASOS DE CORRECCION

Hay necesidad circunstancial o permanente de
operar en anos de invasiones patologicas con fru-
tos averiados; obligadamente otras veces. por no
disponcr de equipos o de instalaciones pcrfectas.
se tienen que mejorar los caldos; y, finalmente,
el precio tope de la oferta motiva cl optar por so-
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ultimo, que para conseguirlas aprisa v corriendo
se utilizase para comestible accite mezelado al de
los orujos en mas de una ocasion

Por todas las consideracioncs coxpuestas, inte-
resa unas veces mejorar las caracteristicas esen-
ciales de accite, de por si bastante satistfactorias.
o corregir defectos que tengan ofros, y en amhos
casos los procesos para conseguir lo que =i en el
primero se denomina, con dudosa exactitud de
vocablos, afinado, refino o mejora. en modo algu-
no es aplicable al segundo aspecto. que por evilar
que se produzcan males, o por curar accifes malos
y enmascarar sus vicios, comprenden téenicas muy
distintas, a las que sélo convienc el nombre de



métodos de correccion, que creemos que abarca
los dos supuestos. Va siendo, por fortuna, cada
vez menos frecuente en la industria espanola este
segundo aspecto.

SINTESIS DE TRABAJOS SOBRE MEJORA
DE LOS PROCESOS DE REFINAMIENTO

Dos ponenclas muy intcresantes se han presen-
tado al XIIT Congreso Internacional Oleicola al

AGRICULTURA

decreciendo en la medida en que ésta se va per-
diendo. Se discute en dicho trabajo la preferencia
del hidroxido sodico sobre el carbonato del mismo
metal: en el primer caso se forman pastas jabo-
nosas que sobrenadan; pero como la segunda so-
lucién produce aceite con doble cantidad de toco-
ferol (factores vitaminicos E, y K. o de la repro-
duccion), merece el ensayar los métodos propues-
tos para su empleo por Clayton y Fash.

Moderna instalacion de desacidificacion, filtrado y desodorizacion de aceites.

tema titulado Mejora en los procesos de refina-
cion. La de Espana define la refinacion, diciendo
que tiene por objeto separar del aceite todas aque-
llas sustancias que, no siendo glicéridos, perju-
dican sus excelentes cualidades, definicién que es-
timamos muy precisa. La desacidificacion (pala-
bra que también supone un acierto sobre la de
neutralizacion, ya que el reactivo que se emplee
no debe afectar a la composiciéon del aceite mas
que para extraerle el contenido adicional de &ci-
dos grasos) es uno de los procesos en el que hay
que operar con lejias de concentracién proporcio-
nal a la acidez del aceite y que vayan, por tanto,

También ha qucdado demostrada la convenien-
cia de lavar con abundancia de agua cl aceite asi
desacidificado para arrastrar trozos de jabon y de-
mas impurezas disueltas o en suspension, logran-
do acortar el tiempo invertido en desodorizar y
clarificar, y, finalmente, quedo6 aprobada la reco-
mendacion de reducir lo mds posible la tierra de-
colorante, que preferentemente puede ser de dé-
bil reaccidén acida, que facilita la destruccion de
la clorofila para conseguir proporcionalmente aho-
rro del aceite de que se empapa. Una vez mas se
ha considerado que debe inyectarse aire a presion
de cinco a seis atmosferas en los filtros-prensas,
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Hornos e destilacion de orujo en el Centro de Investigacion
de la Bmpresa Nacional «Calvo Soteloy.

con lo que se recupera el 40 por 100 del aceite que
en ellos queda retenido.

De la ponencia de que es autor René Bataille
destaca la exposicion del empleo de superdesodo-
rizadores que trabajan a baja temperatura, vacio
clevado y metddicamente: cl aceite, en su reco-
rrido por tales aparatos, se encuentra progresiva y
simultaneamente sometido a calor creciente, pero
sin llegar a ser excesivo, y a un vacio mds ele-
vado. Tanto la inyeccidén del vapor mads caliente
como este enrarecimiento, que concluyen a dos
milimetros de mercurio, se regulan. El ahorro de
calorias, de fluido y mano de obra se completa
con la posibilidad de recoger los productos olo-
rosos quitados y transtormarlos en perfumes agra-
dable mediante bombardeo de electrones con des-
carga, hajo potenciales elevadisimos, proceso que
no detallamos, ya quc la refineria, cuanto mas
perfecta es, mas se aleja dec la industria que com-
plementa la de extraccion de aceite, bastando solo
la cita para dejar constancia de uno mas de los
empleos residuales de aquélla.

ACERCA DEL ENRANCIADO DEI, ACEITE

Respecto de las correcciones de los vicios o de-
feetos mas frecuentes de los aceites, la mayoria
de las veces evitables sencillamente adoptando
cuidados en una racional extraccién, ha sido oh-

jeto de particular atencion el prevenir ¢l enran-
clamiento, alteracion que los mas modernos cstu-
dios puntualizan que es una hidrolisis o solubili-
zacion de las grasas especialmente producidas en
los llamados cnlaces etilénicos, seguida de una
oxidacién o fijacion de oxigeno y completada por
accion fermentadora de ciertos microorganismos.
Experimentalmentce han seguido los scnores Ro-
driguez de la Borbolla y Gomez Herrcra, en ¢l Ins-
tituto de la Grasa, la influencia aislada y combi-
nada de cicrtos factores sobre el enranciamicnto:
aire, agua, radiaciones luminosas, metales y agen-
tes bioquimicos, v llegan en su intercsante inves-
tigacion a fijar en qué grado actian, sicndo muy
destacable la conclusion de que la luz provoca el
aumento de la cantidad de perdxidos, especial-
mente la zona roja-amarilla del espectro, accion
que también se hace sentir mas en el aceite ncu-
tralizado.

La claridad que proyectan estos modernos cs-
tudios, que junto a otros seguidos con suma aten-
cién en el extranjero sobre las causas del envan-
clamiento van poniendo en claro una cnfermedad
de los aceites gue tanto preocupa a los industria-
les, permite abrigar esperanzas de perfeccion en
el empleo de antioxidanies e inhibidores, de los
que el pirogalol, quinol y otros se van cnsayando
en laboratorios espanoles.

Cubas de fermentacion de los orujos hidrolizados para producir
Jevaduras alimenticlas, (Empresa Nacional «Calvo Sotelor.)

e

<N

B V=
.




Consideraciones acerca del valor de los aceites

//]cz e/ /Manﬁuéé de CCué/ankea

1 aceite de oliva espanol es oro. Asi decia un
precioso anuncio que fué premiado por la Asocia-
cion Nacional de Olivareros de Espafia, con mo-
tivo del anterior Congreso Internacional de Olei-
cultura, celebrado en Sevilla hace ya mas de vein-
ticinco anos.

Con ocasién de] Congreso actual, nuestro buen
amigo don Manuel Sagrera ha publicado un inte-
resante libro, verdadero manual, técnico y prac-
tico, para uso de los olivareros de Espana, aun-
que modestamente se titule Charlemos sobre el
aceite de oliva.

En el capitulo «El Aceite» dice: «Kl aceite de
oliva, en su pureza natural, es un producto tan
selecto, que compensa el elevado precio a que en
Espana nos lo suministra la Naturaleza.» Y des-
pués de hacer una detallada relaciéon de sus exce-
lentes y tunicas virtudes, termina el parrafo de
cste modo: «El aceite es, en fin, alimento y me-
dicina a un mismo_ticmpo.» Fijémonos bien en la
definiciéon de Sagrera. El aceite puro natural de
oliva, tal como lo sirve la Naturaleza, no puede
ser barato, como no lo es ningun producto selec-

to, sea de la clase que sea: carnes, pescados, fru-
tas, vinos, mermeladas... lo que sca; si va cali-
ficado como producto selecto, es tanto como decir
que tiene que ser caro.

Insistimos, pues, en decir que por regla gene-
ral todo producto selecto (bien sea servido por la
Naturaleza, bien transformado o elaborado por el
hombre) tiene que ser caro. Mas comoquiera que
no hay regla general sin excepcion, porgue dicen
que ésta confirma la regla, alguien, para nosotros
desconocido, adjudicé este papel excepcional al
aceite de oliva, haciendo que su precio en venta
quede muy por bajo del que le corresponderia en
realidad, pues en estos tltimos afnos nunca estu-
vo en relacion con Ja constante subida en los pre-
cios de todos los factores que integran la suma
total de gastos, tanto del olivar como de la ela-
boracién de sus aceites.

En efecto, si consideramos céomo viven y cémo
se desenvuelven la industria y el comercio del
aceite, en relacién con el olivarero, propietario y
productor de dicho aceite, veremos existe gran di-
ferencia en el trato oficial y fiscal de unos y otros.
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En prueba de ello, comparemos el precio del acei-
te bueno de oliva con las aceitunas de mesa. El
olivarero de aceitunas de verdeo ve siempre re-
flejado el precio exterior en el de su fruto. Por
ejemplo, este afio de 1950, las aceitunas de verdeo
se han pagado en general a seis pesetas kilo. Los
mercados norteamericanos han estado pagando en
el momento de la recoleccién (septiembre-octu-
bre), mas o menos, 70 doélares por los 44 kilos. Al
mismo tiempo y en el propio mercado, el aceite
de oliva ha estado pagandose a mads precio que
ése, y, sin embargo, la aceituna de molino ya sabe-
mos todos como se ha pagado. Me refiero siempre
a los aceites de la mejor calidad, propios para ser
exportados, como hace anos.

El articulo del sefhor Sagrera, dedicado al acei-
te, termina de este modo: «La supervivencia del
olivar no tiene mas gue una salida: conseguir que
el aceite figure como producto de seleccién entre
los contados que en el mundo la merecen, y que
puedan obtenerse para nuestros caldos precios
que compensen su muy elevado costg, para que
produzcan un justo beneficio a los que crian las
aceitunas y obtienen de ellas el aceite de oliva.»
A este parrafo no se le puede anadir ni quitar una
sola letra. Esta es la verdad, dicha y expresada
con el corazén en la mano; la verdad y la justicia,
ya que un propietario de olivar debe, en circuns-
tancias normales, moler sus aceitunas y producir
la mejor calidad de aceites naturales puros de
oltva. Luego de producido este articulo selecto de
alimentacion, el ideal es poderlo vender como me-
jor convenga y a quien mejor le pague, de igual
modo que venden sus vinos, con sus marcas, pro-
cedencia y calidad, los cosecheros productores, asi
como las conservas de toda clase, los quesos, con-
fituras y demas articulos comestibles de clases
selectas.

;Puede hacerlo el olivarero? No. ;Es justo el
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régimen en que puede desenvolver su costosa y
delicada actividad? No. Ya que aquel que prime-
ramente extrajo de sus propias aceitunas el aceite
y lo almacena en su misma bodega, no es almace-
nista de origen. Y como en esta definiciéon va in-
cluido el derecho a percibir una prima de unos
40 céntimos por kilo, solamente esta prima se le
adjudica, por lo general, al almacenista en grande,
que no tuvo lo enormes gastos de cultivar el oli-
var, ni las dificultades y gastos de su elaboracion,
ni los riesgos de la conservacion. Por esto no es
equitativo que quien mas proteccion necesita, co-
mo es el olivarero, sea de hecho quien estd mas
desamparado y menos atendido. Después, es na-
tural que los olivareros oigan decir a unos y a
otros:

—¢Como van esos olivos?

— i Mal!

— Ustedes siempre llorando! ...

Asi tendran que seguir los lamentos, mientras
al olivarero no se le hagan concesiones en sus as-
piraciones.

No olvidemos que el olivar, con sus dos millo-
nes de hectareas y una produccion de, aproxima-
damente, mas de la mitad de toda la produccion
mundial de aceites de oliva, se extiende por 33
provinclas espanolas. Que el numero de propieta-
rios de olivar es del orden de 700.000. Que en el
cultivo se emplean entre 7,50 y 10 pesetas por
pie y ano, sin contar en esas cifras las enormes
cantidades que hacen falta para combatir las pla-
gas por medio de fumigaciones y sultatados, los
cuales, por falta de ingresos bastantes, en la ma-
yor parte de los casos, no pueden hacerlo, o se
hacen mal, con graves pérdidas para el olivar, su
produccién y el oro que representa.

No vale la pena seguir tratando de demostrar
lo que todo el mundo sabe, para resultar a la pos-
tre unos llorones, como siempre.




LAS CUESTIONES COMERCIALES
EN EL CONGRESO DE OLEICULTURA
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Ingeniero agrénomo

En Congresos anteriores, las cuestiones de ca-
racter comercial han sido estudiadas unicamen-
te en relacion con las necesidades del sector de
produccion; pero en este XIII Congreso Interna-
cional de Oleicultura se ha establecido una sec-
cién dedicada a temas comerciales, con el fin de
hacer resaltar la intima unién de la produccién
y el comercio.

Entre las conclusiones acordadas, en relacién
con los temas de comercio, hay que distinguir
aquellas encaminadas a alcanzar la identificacién
de puntos de vista y unidad de accién indispen-
sable, y las que aportan resultados practicos in-
discutibles en orden a la realizacién de la unifi-
cacion, standardizaciéon y normalizacién en todos
los aspectos.

Por el estudio de las caracteristicas de los di-
ferentes mercados compradores de aceite, o sus-
ceptibles de poderlo ser, se llega a la conclusiéon
de que la demanda total del-aceite de oliva ofre-
ce suficiente magnitud para absorber integra-
mente la produccién tradicional de la zona de la
cuenca mediterranea. Los fenémenos actuales
que se presentan de imposibilidad de absorcién
de excedentes, son consecuencia exclusivamente
de la irregularidad con que el producto aparece
en los mercados propios, y sobre todo en los de
exportaciéon. La politica comercial a desarrollar
en estos mercados debera tender a mejorar el
desenvolvimiento de la expansién comercial de los
productos del olivar mediante una ordenada pro-
paganda mundial.

La discriminaciéon de todos los gastos que gra-
van los aceites de oliva y las aceitunas de con-
serva destinadas a exportacién servira para que
las naciones oleicolas sugieran soluciones que
reduzcan los gastos que gravan los productos del
olivar, con el fin de facilitar el desarrollo de las
exportaciones. En relaciéon con la standardiza-
cién de los embalajes, marcas y calidades, se ha-
cen recomendaciones, que es imprescindible te-
ner en cuenta para conseguir una presentacion
unificada y suministrar productos de calidades
siempre perfectas, base esencial para un desarro-
llo 6ptimo de las exportaciones del aceite de oliva.

Es de sumo interés la conclusiéon adoptada en
orden a la unificacién de los métodos de anali-
sis para el aceite de oliva y los productos deriva-
dos, en el sentido de adoptar los métodos de ané-
lisis de la Comisién Internacional de Quimica, que
solucionaran en lo sucesivo la confusién hasta
ahora existente.

Las conclusiones aceptadas en el estudio del
régimen aduanero, fiscal y administrativo del
aceite de oliva y las aceitunas de mesa en los di-
ferentes paises del mundo, oleicolas o no, han se-
nalado la necesidad de adoptar ciertas modifica-
ciones tendentes a la normalizacién de algunas
bases de comercio oleicola internacional, princi-
palmente en lo concerniente a la denominacién
aduanera, control de pureza de los productos,
prohibicién de mezclas de aceite de oliva con
otros vegetales y, en fin, sobre todo, a la obten-
cién, cuando sea posible, de regimenes preferen-
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tes en los acuerdos comerciales. Sobre la cues-
-tién que ha dado lugar a mas controversias, es
decir, sobre la clasificacién internacional de los
aceites de oliva, hemos de hacer constar que la
posicién espanola fué diafana y consecuente con
su punto de vista de siempre, en el sentido de
propugnar la diferenciacién de los aceites virge-
nes de las demads clases de aceite de oliva. A es-
ta postura epafiola se opuso Italia, que pretendia
un confusionismo de clasificacion, de la que re-
sultaban jerarquizados los aceites refinados y en
el olvido el aceite por excelencia natural, que
siempre tuvo apetencia de consumo en los mer-
cados exteriores, y cuya clase de aceitunas mono-
poliza actualmente Espana.

Defendida con ardor la tesis espafiola por el
representante olivarero José Navarro y G. de Ca-
nales, merecié la aprobaciéon de todos los paises

mediterrdneos, excepto Italia, que formuld un
voto particular a este respecto; pero nos queda
la esperanza de que en un futuro proximo acep-
te la posicién espanola; ella es la que, adoptando
la clasificacion de los aceites refinados y finos,
exige que el aceite virgen sea denominado con
arreglo a su forma natural de obtencion, o sea el
extraido de la aceituna exclusivamente por pre-
sién.

Si todas las cuestiones a que nos hemos referi-
do anteriormente, y cuyas soluciones han sido
propuestas por el Congreso, son seguidas ya de
una accién gubernamental, ya de estudio para
completar por los profesionales el objetivo ideal
comun sobre los temas expucstos, podemos afir-
mar que se ha alcanzado un fin practico para lle-
gar a obtener con éxito la normalizacién del] co-
mercio de los productos del olivar.

L.a aceituna de verdeo es un renglén muy importante en nuestro (Consorcio de Exportacion.
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Comercio y regulacién de productos agropecuarios

Regulacién de las campaiias aceiteros 1950 a*1952

En el Boletin Oficial del Estado
de los dias 3 y 4 de diciembre de
1950 se ha publicado la Circular
nimero 761 de la Comisaria Ge-
nera] de Abastecimientos y Trans-
portes, fecha 3| del pasado mes
de octubre, por la que se dan nor-
mas para regular Jos aceites de oli-
va, grasas industriales y jabones
durante el bienio 1950-52 y de la
que publicames un extracto dada
su gran extensién. Tras de definir
las normas generales de interven-
cién de Ja aceituna de almazara y
aceites de oliva, reglamenta la
molturacién de la aceituna, asi
como la distribucién y consumo de
los aceites obtenidos.

En cuanto a precios. indica que,
para que pueda cada olivarero
percibir el precio justo que corres-
ponde al rendimiento, calidad y
sanidad dz| fruto que entregue, se
declara en principio libre la con-
tratacién de aceituna de almaza-
ra, con la obligacién, por parte
del fabricante. de vender los acei-
tes que obtenga a los precios de
tasa marcados para las distintas
calidades. .

De conformidad con lo dispues-
to en el art. 28 de la Orden con-
junta de los Ministerios de [ndus-
tria y Comercio y Agricultura de
fecha 16 de octubre actual (Bole-
tir Ofcial del Estado ntm. 291),
dentro de la ordenacién bienal y
para ld campafa 1950-5], como
estimulo a las producciones del

olivo y premio al cumplimiento de .

las entregas de fruto, con general
beneficio. ademas, para la fase de
consumo, se establece una prima
de 0,40 pesetas por cada kilugra-
mo de aceituna de tipo 20 por 100
de rendimiento en aceite.

Las variaciones de rendimiento.
en relacién con el fijado como ti-
po, modificardn proporcionalmen-
te la prima a percibir, de acuerdo
con la siguiente tabla:

Rondi-
miento en
aceite de Cantidad a percibir por Kg. de
lutkgs. de aceituna
aceltuna

{4 28 ctms. por kg. aceituna

IS 30 »n N n

I 6 32 n n n
I 7 34 »n »n N
| 8 36 n n )
19 38 » » »
20 40 » » »
21 42 » » »
22 44 n n »n
23 46 >y » »
24 48 » » »
25 50 » » »
26 52 » »n N
27 54 »n n »
28 56 » »

Quedaran exceptuadas del abo-
no de la prima aquellas cantida-
des correspondientes a reservas de
aceite para productores y obreros
adscritos a las explotaciones agri-
colas del olivarero. Esta prima se-
r4d abonada directamente por la
Comisaria General.

Se considera como tipo normal
de orujo de aceituna el que con-
tenga un 9 por 100 de riqueza gra-
sa con un 25 por 100 de humedad.

Las Jefaturas Agronémicas Pro-
vinciales, por zonas dentro de sus
provincias y en cada zona, segin
los difersntes tipos le almazara,
fijaran los rendimientos normales
de la aceituna en orujo y grado de
agotamiento graso de éste, a fin
de que sirvan de base en los cal-
culos que se efectien para llegar
a la determinacién del precio del
quintal métrico de aceituna, asi
como para la fiscalizacién de la
cantidad de orujo graso a cbtener
por los fabricantes de la moltu-
racion.

Los precios de venta de las dis-
tintas clases de aceite de oliva,
para los productores, seran Jos si-
guientes: :

a) Aceites finos — Seran los
que tengan acidez igual o inferior
a |° y las caracteristicas peculia-
res de olor y sabor, y tendran co-
mo precio Unico e] de 930 pesetas
los 100 kilogramos. mas una pri-
ma de 50 pesetas por cada 100 ki-
logramos.

Para que un aceite sea conside-
rado como fino o entrefino legal-
mente sera necesario el correspon-
diente certificado de la Jefatura
Agrondémica, en el cual se haga
constar la calificacién y cantidad
de kilos que constituye la partida.

b) Acecites enirefinos. — Seran
los que tengan acidez compren-
dida en 1°y [,5° inclusive, y re-
Unan Jas misma scaracteristicas
organolépticas de los finos,

Su precio ser4 el gue correspon-
da por su graduacién, apreciada
en décimas de grado, méas una pri-
ma de 25 pesetas por 100 kilogra-
mos,

c) Aceijes corrientes. — Seran
los de acidez inferior a 3° no cla-
sificados como finos o entrefinos.
Se establece para estos aceites el
precio tipo de 830 pesetas los 100
kilogramos para los de 3° de aci-

ez. L.os inferiores a 3° tendran
un aumento por cada décima, de
5 pesetas por 100 kilogramos, has-
ta llegar a un grado, en que ten-
dran un precio Unico de 930 pese-
tas para esta graduacién e infe-
riores.

d) Aceites refirables. — Son
aceites refinables los de acidez su-
perior a 3°. Su precio hasta 5°, in-
clusive, serd el resultante de apli-
car al de 830 pesetas fijado para
el de 3°, una reversién de 2 pese-
tas por 100 kilogramos y décima
en maés.

‘Los aceites comprendidos entre
5° y 20° sufrirdan una disminucién
en el precio de una peseta por dé-
cima y 100 kilogramos hasta llegar
a 20°, en que tendrdn un precio
de 640 pesetas.
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e) Los aceites de acidez supe-
rior a 20° quedaran inmovilizados
a disposicién de este organismo,
al precio tnico de 600 pesetas los
100 kilogramos.

Los precios indicados se enten-
derdn en fabrica y envasados los
aceites por cuenta del fabricante,
pero debiendo el almacenista po-
ner a disposicién del mismo y en
su propia almazara los envases ne-
cesarios.

f) Aceites refinados.—Los acei-
tes de oliva refinados se venderan
por los industriales refinadores al
precio de |1.000 pesetas los 100 ki-
logramos, méas el margen de alma-
cenistas de origen Los industria-
les refinadores ingresardn en la
cuenta titulada «Canon de aceites
refinables y refinados», abierta en
los Bancos de la capital, la canti-
dad que se indica en la siguiente
escala, de acuerdo con la acidez
de los aceites tratados y por cada
100 kilogramos de aceite de oliva
refinalos obtenidos:

De acidez superior a 3.°

hasta 5°, excluido.... 100
De acidez comprendida

entre 5° v 10°, ex-

cluido ................... 150
De acidez comprendida

entre 10° y 15°, ex-

cluido ................... 200
De acidez comprendida

entre [5°y 20° ......... 250

Las cantidades ingresadas por

este concepto se destinardn al
«Fondo de Compensacién de Acei-
tesn de la Comisaria General, y
e] ingreso de este «canon» debera
acreditarse por los industriales re-
finadores mediante entrega del res-
guardo bancario correspondiente,
al solicitar la guia de salidas del
aceite refinado.

Los aceites finos de Alcaniz y
su zona tendran un aumento de 70
pesetas por 100 kilogramos, o sea,
que su precio serad de 1.050 pese-
tas los 100 kilogramos.

Los términos municipales que en
su totalidad o en parte se consi-
deren pertenecientes a la zona de
Alcafiiz serdn precisados oportu-
namente por el Ministerio de Agri-
cultura.

Los precios que serviran de ba-
se para los almacenistas de origen,
sin inclusién del margen reconoci-
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do en el articulo siguiente, puesta
la mercancia sobre vagén estacién
mas préxima o sopre muelle, con
envases propios. seran los siguien-
tes por 100 kilogramos:

Los aceites corrientes de acidez
hasta 3°, inclusive, no calificados
como finos ¢ entrefinos, 860 pe-
setas.

Aceites calificados
935 pesetas.

Aceites calificados finos, 930 pe-
setas.

Caso de que haya que destinar
al consumo aceite de acidez supe-
rior a 3° hasta 5°, inclusive, su pre-
cio de venta por los almacensta.
de origen en las mismas condicio-
nes anteriores sera de 800 pesetas
los 100 kilogramos.

Para los aceites finos que se
produzcan en la zona le Alcafiiz,
el precio de venta de los almace
nistas de origen serd el de 1.05C
pesetas por |00 kilogramos.

De conformidad con lo estable-
cido en e} art. 11 de la Orden con-
junta de los Ministerios de Indus-
tria y Comercio y de Agricultura
de fecha 16 de octubre de 1950,
se establecen las siguientes nor-
mas para la concesién de reservas
de aceite durante la campaiia

1950-1951 :

[.* La reserva de aceite que se
concede a cada uno de los bene-
ficiarios que obtengan el reconoci-
miento de tal derecho, en la cam-
pafia 1950-51, alcanzard hasta fin
de febrero de 1952.

2.* Tendran derecho a una re-
serva de aceite de 20 kilogramos
por persona:

entrefinos.

a) Los propietarios de fincas de
olivar y sus familiares, aunque no
sean cultivadores directos del pre-
dio.

b) Los propietarios directos de}
olivar (propietarios, arrendatarios
o aparceros y sus familiares).

No tendran derecho a esta re-
serva los arrendatarios o aparce-
ros que residan fuera de la pro-
vincia cuando la explotacién de
olivar de que sean titulares tenga
una superficie inferior a 25 hec-
tareas.

c¢) Los obreros Ajos y familia-
res de éstos adscritos a las explo-
taciones olivareras del titular de
la reserva. Para esta concesién se
computara un obrero fijo por cada

25 hectareas, no teniendo derecho
a esta reserva las explotaciones oli-
vareras de extensién inferior a 10
hectéreas.

d) Los obreros fijos y familia-
res de éstos adscritos a las explo-
taciones agricolas no olivareras
que el titular de la reserva culti-
ve bajo la misma linde de la finca
del olivar o dentro del mismo tér-
mino municipa] o colindantes.

e) Los obreros fijos adscritos a
las explotaciones agricolas que el
productor lleve directamente den-
tro de la misma provincia o zona
agricola y que, a juicio de las Co-
misarfas de Recursos o Delegacio-
nes Provinciales de Abastecimien-
tos, previa solicitud del olivarero,
formen conjunto racional con el
olivar base de ]a reserva.

Las reservas a que se refieren
los dos parrafos anteriores sélo po-
dran alcanzar a un obrero por ca-
da 25 hectireas de secano culti-
vado en produccién anual o por
cada cinco hectareas de regadio.
Los cultivos realizados sobre su-
perficies inferiores a las que aca-
ban de indicarse no tendran dere-
cho a esta clase de reservas.

3.* Para atenciones de obreros
eventuales que trabajen en cual-
quiera de las fincas resefiadas en
el apartado anterior se reconoce
el siguiente derecho de reserva:

En olivar de campifia o regadio,
dos kilos por hectarea.

En olivar de sierra, uno y medio
kilogramos por hectarea.

En otros cultivos de regadio,
cuatro kilogramos por hectarea.

En superficie de otros cultivos
de secano en produccién anual.
uno y medio kilogramos por hec-
tarea.

4* FEn las almazaras que traba-
jen durante la presente campafia
se reconoce derecho a una reser-
va de 20 kilogramos de aceite por
persona al empresario, entendién-
dose por tal quien lleve directa-
mente la explotacién, familiares
del mismo y obreros fijos. no con-
cediéndose a los familiares de es-
tos Gltimos, ya que la reserva que
se asigna al beneficiario es com-
pleta, aunque su trabajo sélo lo
presta por periodo muy inferior a
la duracién de la campana.

5. Tanto los propietarios co-
mo los aparceros y arrendatarios



del olivar que deseen ejercitar el
derecho de reserva de aceite, ne-
cesitaran haber presentado ante la
Alcaldia correspondiente la «De-
claracién de Olivareron, modelo
nimero |, a que se refiere el ar-
ticulo 5.° de esta Circular.

La reserva de los cultivadores
para si, sus familiares y sus obre-
ros no podrd en ningin caso so-
brepasar la cantidad de aceite a
producir con ]a aceituna que ten-
ga declarada, siendo responsables
del incumplimiento de lo que aqui
expresamente se dispone, no sélo
los beneficiarios de la reserva, si-
no el almazarero que se la hubiera
servido.

Las autoridades en quienes se
delegue la formalizacién de la re-
serva de aceite no podran autori-
zar reservas parciales de tipo indi-
vidual ; las personas que por in-
suficiente produccién no puedan
ressrvarse la cantidad total que
por derecho le corresponda. po-
drin optar entre renunciar a la to-
talidad del aceite producido. que-
dando sujetas al racionamiento
normal, o reservarse la cantidad
producido, causando baja en el ra-
cionamiento durante toda la cam-
pafia de reserva, Cuando el total
de la cantidad de aceite producido
sea inferior a 10 kilogramos. que-
daréd a beneficio del productor, sin
el previo sellado de las coleccio-
nes de cuponer de razonamiento.

En los casos de produccién in-
suficiente para atender, con la re-
serva global reconocida al empre-
sario de una o varias explotacio-
nes agricolas, a todas las personas
a quienes se reconoce tal derecho
por la presente Circular, los titu-
lares deheran atenerse al siguiente
orden de preferencia en la apli-
cacién de la reserva:

I.° Atenciones a toda clase de
beneficiarios adscritos a las explo-
taciones olivareras

2.° Atensiones de las restantes
fincas.

3.° Si aun fuese insuficiente la
produccién para cubrir la reserva
de aceite de todos los beneficiarios
de la explotacién olivarera, se
guardari el siguiente orden:

a) Cultivador directo {(propieta-
rio, arrendatario o aparcero) y fa-
miliares.

b) Obreros fijos y familiares.

c) Obreros eventuales.

d) Propietarios de olivar no cul-
tivadores y sus familiares.

A efectos de concesién de re-
serva de aceite, tendran la consi-
deracién de familiares las personas
que, ligadas por vinculos de pré-
ximo parentesco a los beneficia-
rios, convivan con ellos.

Los cultivadores que tengan fin-
cas de olivar establecidas en dis-
tintos términos municipales debe-
ran retirar la reserva para si y sus
familiares en uno solo de dichos
términos. LLa que corresponda a
los obreros fijos, familiares de és-
tos y obreros eventuales debera
solicitarse precisamente en el tér-
mino municipal en que estdn en-
clavadas las fincas.

Se considerard como ocultacién
sancionable la duplicidad en la
retirada de la reserva, y por los
organismos interesados se dara co-
nocimiento de cuantos casos se
comprueben a las Fiscalias Pro-
vinciales de Tasas correspondien-
tes.

Los aceites obtenidos de frutos
y semillas oleaginosos de produc-
ci1én nacional (almendra, avellana,
cacahuete, girasol, soja, algodén,
etcétera), o procedentes de huesos
de frutos (de aceituna, de albari-
coque, melocotén, pepita de uva,
etcétera) gozaran de libertad de
precio y comercio, rigiéndose por
las normas siguientes:

Los rendimientos méaximos que
se reconoceran en la obtencién de
los aceites de frutos, huesos o se-
millas oleaginosas de produccién
nacional serdn los siguientes:

Almendra... 50%
Avellana. ... ... ... ... 65%
Cacahuete en céascara ... 32%
Cacahuete descascarado 42%,
Girasol ... . 25%
Soja... ... 17%
Algodén. ... ... ... AR VA
Almendra de albaricoque,

melocotdén ... ... ... ... ... 35%
Pepita de uva. e . 10%
Hueso de aceituna manza-

nilla ... ... ... ... ......... 8%
Hueso de aceituna gordal. 5%
Aceituna de aderezo ave-

riada ... ... ...... 13%

Las semillas de palma, palmiste,
coco, babassd, algodén, etc., im-
portadas de Marruecos y Colonias

AGRICULTURA

Espafiolas gozaran de libertad de
precio y podrén circular libremen-
te por el territorio nacional, sin li-
mitacién. si bien los tenedores de
las mismas quedaran obligados a
justificar la procedencia mediante
el oportuno conocimiento de em-
barque o factura de compra-venta.

Para la movilizacién de tales se-
millas y aceites obtenidos de las
mismas regiran las siguientes ins-
trucciones:

a) Los molturadores que reci-
ban partidas de semillas porceden-
tes de Marruecos y Colonias es-
pafiolas declararan la entrada de
las mismas en el modelo anexo
ntimero 20, al formular las decla-
raciones mensuales, debiendo ha-
llarse siempre en situacién de po-
der justificar documentalmente Ja
procedencia. Sin dicho requisito
no podrén ser concedidas las guias
para la circulacién de los aceites
que se obtengan de dichas semi-
llas.

b) Cuando lost aceites se im-
porten directamente, los indus-
triales importadores deberan soli-
citar en los puertos de llegada de
la mercancia y en las Comisarias
de Recursos o Delegaciones Pro-
vinciales correspondientes la guia
de circulacién para el paso de ta-
les aceites a la planta desdoblado-
ra que sefialen, para lo cual debe-
ran acompafar a la solicitud de-
claracién de la cantidad importa-
da. incluyendo conocimiento de
embarque de la misma o factura
de compra cuando se trate de par-
tidas procedenles de reventa he-
cha por el importador a varios in-
dustriales.

¢) Para la movilizacién de los
aceites procedentes de semillas
importadas de Marruecos y Colo-
nias espafiolas, debera solicitarse
la guia correspondiente de la Co-
misaria de Recursos o Delegacio-
nes Provinciales de Abastecimien-
tos, justificando la procedencia de
la mercancia.

d) Los aceites importados di-
rectamente de Marruecos y Colo-
nias espafiolas y los obtenidos de
semillas importadas de tal proce-
dencia, deberdn pasar, salvo au-
torizacién expresa en contrario,
que debera ser solicitada de este
Organismo, por la fase de desdo-
blamiento,
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e) Los acidos grasos resultan-
tes del desdoblamiento de los acei-
tes importados de Marruecos y Co-
lonias espafiolas y los obtenidos
de las semillas de la misma pro-
cedencia podran ser vendidos Ii-
bremente para los distintos usos
industriales que puedan ser utili-
zados.

f) Los rendimientos que se exi-
girAn para las semillas, granas v
frutos oleaginosos procedentes de
Marruecos y Colonias espafiolas
serdn los siguientes:

Copra... ... 62 35 3
Palmiste ... 42 55 3
Babasst ... 60 37 3

Quedan en régimen de libertad
de contratacién, precio y circula-
cibén, las tortas oleaginosas proce-
dentes de la molturacién y pren-
sado de toda clase de frutos y se-
millas oleaginosos de produccién
nacional o procedentes de Marrue-

cos y Colonias espaiiolas, sean o
no comestibles para el ganado.

Las tortas oleaginosas proceden-
tes de la molturacién o prensado
de semillas oleaginosas de impor-
tacién quedaran a disposicién de
los industriales importadores de
las semillas cuando la importa-
cién se autorice directamente a di-
chos industriales o agrupaciones
de los mismos que sean consumi-
dores de los aceites, e interveni-
das y a disposicién de este Orga-
nismo en todos los demas casos.
En el primer caso, quedaran en
libertad de precio, comercio y. cir-
culacién. En e] segundo caso, la
Secretarfa General Técnica del
Ministerio de Industria y Comer-
cio fijard los precios cuando se
trate de tortas de linaza y ricino,
y la Comisarfa General cuando
sean de otra clase, quedando to-
das, inclufdas las de linaza y rici-
no, a disposicién de este Organis-
mo, a los fines de distribucién que
juzgue mas conveniente.

Normas para la movilizacién de los sobrantes de cebada,
avena y salvados

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 5 de diciembre de 1950 s=
publica la Circular niim. 746 A de
la Comisaria General de Abasteci-
mientos y Transportes, fecha 27
del pasado mes de noviembre, por
la que se dicta que los sobrantes
de cebada y avena de que dispon-
gan los agricultores productores de
estos granos. después de haber
hecho entrega de los cupos forzo-
sos que se les hayan sefialado y de
haber cubierto sus necesidades de
siembra y reserva para el consumo
de su ganado, podran ser vendidos
por los mismos a otros agriculto-
res, ganaderos o avicultores que
los precisen para la alimentacién
de su ganado de labor o renta,
pudiendo realizarse estas operacio-
nes de compra-venta, bien direc-
tamente o a través de las organi-
zaciones, entidades agrarias o in-
termediarios legalmente autoriza-
dos para este comercio en los que
los interesados deleguen a estos
efectos.

Para realizar las operaciones de
compra-venta de sobrantes de ce-
bada y avena, asi como también
para realizar los trabajos a que hu-
biere lugar, serd preciso obtener

la debida autorizacién, previos los
siguientes requisitos:

a) Que el productor-vendedor
haya entregado al Servicio Nacio-
nal de] Trigo. no solamente los cu-
pos forzosos que se le hayan se-
nalado de cebada y avena, sino
asimismo también la totalidad del
trigo de su produccién que le haya
sido calculado como disponible
(cupo forzoso y excedente).
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b) Que el productor-vendedor
haya hecho entrega previa en los
almacenes del Servicio Nacional
del Trigo del 15 por 100 de la can-
tidad de cebada y avena sobrante
para la venta.

c¢) La obtencién. en todo caso,
de la guia tnica de circulacién es-
tablecida por esta Comisaria Ge-
neral y obligatoria para todo tras-
lado de cereales intervenidos.

d) Que el agricultor, ganadero
o avicultor comprador justifique
debidamente la necesidad de la
cebada o avena que desee adqui-
rir para el consumo de su ganado
de labor o renta.

e) Las autorizaciones aludidas
se concederdn solamente: al ven-
dedor, de una parte, y al compra-
dor-consumidor de la mercancia
(agricultor, ganadero o avicultor),
de otra; pudiendo gestionar dicha
autorizacién estos tltimos bien en
forma aislada y directa o agrupa-
dos en Hermandades, Cooperati-
vas, Grupos sindicales o utilizan-
do los intermediarios autorizados
para este comercio en los que li-
bremente deleguen a estos efectos.

Queda facultada Ja Delegacién
Nacional del Servicio Nacional del
Trigo para conceder, de conformi-
dad con lo anteriormente expues-
to, las debidas autorizaciones de
compra o de venta de cebada y
avena, asi como también podra
expedir las gufas de circulacién
precisas, pudiendo delegar ambas
funciones en sus Jefaturas Provin-
ciales cuando asf lo considere con-
veniente.

Fijacién de precios de la almendra y avellana

En el Boletin Oficial de] Estado
del dia 10 de diciembre de 1950 se
publica la Circular ndm. 28 de la
Comisién para el Comercio de la
Almendra y Avellana, por la que
se establece que la escala de pre-
cios especificados en e] parrafo
cuarto de la mencionada Orden
conjunta, quedard modificada du-
rante el periodo comprendido des-
de | de enero de 1951 a 31 de
marzo del mismo afio, en la si-
guiente forma:

ALMENDRA EN GRANO O
PEPITA :
Variedades Valencia, Es-

peranza, Comunas, Ro-

mera, Ardales, Corche-

ras, Planetas y similares. 12.40
Variedades Marcona, Jor-

danas, Larguetas, Pesta-

fieta y similares. . ... ... 12,90
Variedad Mallorca-Propie-

tario (con trozos) o simi-

lares... ... ... ... ... ... ... 11,50
ALMENDRA E N CASCARA:
Mollar de la Peninsula ... 4,45
Mollar de Ibiza... ... ... .. 410
Fitas ... ... .. ... ... ... .. ,

AVELLANA :

En grano... .. ... . ... .. 13,40

En céscara (precio propor-
cional al de grano, se-
gtn rendimiento.)

605



AGRICULTURA

El XIII Congreso Internacional de Oleicultura

El dia |5 del pasado mes de no-
viembre tuvo lugar en Sevilla la
solemne inauguracién del XIlI
Congreso Internacional de Oleicul-
tura.

En primer lugar, se celebrd en
la Santa Iglesia Catedral una so-
lemne misa, y a continuacién, to-
das las personalidades asistentes
se trasladaron al teatro Lope de
Vega. En representacién de Su
Excelencia el Jefe del Estado, pre-
sidi6 el acto el capitin general de
la Regién, don Ricardo de Rada,
quien tenia a su derecha al ilustri-
simo sefior Subsecretario de Agri-
cultura, sefior Lamo de Espinosa,
en representacién del Ministro del
Departamento; Ministro de Co-
mercio e Industria de Tiunez, Sidi
Mohamed Mzali; alcalde de Se-
villa. sefior Pifiar, y Director ge-
neral de Agricultura, sefior Bor-
nas. A la izquierda tomaron asien-
to el Presidente del Congreso y de!l
Comité Internacional, sefior Ro-
driguez Gimeno; gobernador ci-
vil de la provincia, sefior Orti;
presidente de la Diputacidn, sefor
Marqués de Soto Hermoso. y el
coronel sefior Bustamante, en re-
presentacién de la Regién Aérea
del Estrecho.

Ocupaban lugares preferentes
los presidentes de las delegaciones
extranjeras, autoridades locales y
Comisién organizadora del Con-
greso y el local estaba ocupado
por los restantes congresistas na-
cionales y extranjeros

Comenzé e] acto con un discur-
so del presidente del Congreso, se-
fior Rodriguez Gimeno, en el que
indicé como funcién primera de
aquél, el impulso de las investi-
gaciones agrondémicas, industria-
les y econémicas, de cuyo avance
depende en su mayor parte la po-
sibilidad de un comercio préspe-
ro, tanto interior como, sobre to-
do, exterior. Y precisamente para
estimular la marcha de estos es-
tudios, lentos forzosamente, acon-
sejé una periodicidad de estas re-
uniones. Otra func'én del Congre-
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so es la divulgacién de los resul-
tados obtenidos por la investiga-
cién entre quienes vengan a apli-
carlos en escala industrial. Diri-
giéndose después a los congresis-
tas extranjeros, dijo que podrian
comprobar en su visita a nuestro
pais cémo estamos realizando la
experiencia de vivir exclusivamen-
te de nuestro trabajo y de nuestro
suelo. Recordé que el olivo se ha-

se escogia su viejo solar como se-
de del Congreso, y més todavia al
tomarse dicho acuerdo en momen-
tos en que alin no se habia rectifi-
cado la absurda actitud adoptada
contra nuestra Patria. Elogia la
personalidad del sefior Rodriguez
Gimeno. Celebra que los congre-
sitas extranjeros tengan ocasién de
ver el esfuerzo que se esta reali-
zando por levantar el campo espa-

Un aspecto de la sesion inaugural.

lla en la misma medula de la co-
min cultura de los pafses repre-
sentados en el Congreso y destacé
el hecho de que sea Sevilla, tan
cargada de historia, antigua y con-
temporanea, donde va a tener lu-
gra este Congreso mediterraneo.

A continuacién hablaron los
presidentes de las delegaciones de
Argelia, Egipto, Francia, Grecia.
Italia, [.ibano, Marruscos, Portu-
gal, Tunez y Turquia, quienes
agradecieron la acogida dispensa-
da y manifestaron su deseo de
que de la labor de]l Congreso se
dedujeran provechosas conclusio-
nes para todos.

El ilustrisimo sefior Subsecreta-
rio de Agricultura comenzé su dis-
curso manifestando la satisfaccién
que Espafia ha sentido al ver que

nol. y que si alin reconocemos que
quedan por superar etapas difici-
les, éstas dificultades son nuestro
mayor timbre de glorna, y la vo-
luntad del pueblo espafiol, nues-
tro mayor orgullo. En la actual
hora del mundo, nada es ajeno a
cada pafs, y los problemas que
antes resolvia cada pueblo por si
exigen ahora una estrecha colabo-
racién entre todas las naciones.
Por eso la necesidad de estos
Congresos, en los que se estudian
por todos los pueblos interesados
las diversas facetas de una deter-
minada economia. Convencidos
de esta conveniencia—continda el
sefior l.amo de Espinosa—, he-
mos de poner nuestro empefio en
el triunfo de este Congreso y en

que prosperen sus conclusiones



en beneficio de los millones de
hombres vinculados al olivo y sus
productos. Pero por encima de los
intereses hay algo més profundo,
y es la conservacién de ese acer-
vo de tradiciones y costumbres,
caracteres y culturas. que es la he-
rencia legitima que hemos recibi-
do los pueblos mediterrdneos y
que debemos transmitir, mejora-
da, a nuestros hijos. Esta es la

E]l 25 del mismo mes y bajo la
presidencia del Excmo. Sr. Minis-
tro de Agricultura, don Carlos Rein
Segura, se celebré la solemne se-
sién de clausura en e] Palacio de!
Senado, a la que también asistie-
ron el Ministro de Educacién Na-
cional, el de Comercio e Indus-
tria de Ttnez y numerosas perso-
nalidades, asi como todos los con-
gresistas.

Ll excelentisimo seftor Ministro de Agriciultura leyendo su discurso en la sesion
de clausura.

causa de la importancia que en
el temario del Congreso se ha da-
do a lo social. Termina el orador
diciendo que por no ser el oli-
vo un arbol que llegue rapida-
mente a su madurez, se ha toma-
do como simbolo de la paz. que
tampoco se improvisa ni se logra
més que a costa de muchos afa-
nes vy desvelos.

Finalmente, el capitdn genera!
de la Regién, en nombre del Jefe
del Estado, declaré abierto el
XIII Congreso Internacional de
Oleicultura.

* £ ¥

Durante los restantes dias ac-
tuaron intensamente las diferentes
secciones del Congreso, discutién-
dose las respectivas ponencias con
todo entusiasmo y ecuanimidad.
En la relativa al tema tercero de
Oleicultura, fué muy lamentada
la ausencia, por enfermedad, de
su presidente, el ilustre Ingeniero
don Antonio Cruz Valero. Las
conclusiones acordadas figuran en
cire lugar de este niimero.

En primer lugar, el Secretario
General del Congreso, sefior Pa-
tac de las Traviesas, pronuncid
un discurso, en el que manifestd
que tras una situacién econdmica
aparentemente ventajosa, se cier-
ne una aguda crisis sobre el olivar,
y buscar sus soluciones ha sido el
primer objeto del Congreso. El ori-
gen de aquel problema radica en
dos hechos fundamentales: la
competencia creciente, al menos
en precio, que hacen al aceite de
oliva los de semillas oleaginosas.
y las dificultades que presenta la
total mecanizacién de sus labores
LLa simple enunciacién de estos
problemas ponen de manifiesto su
trascendencia y las directrices a
seguir, como consecuencia de las
conclusiones adoptadas sobre olei-
cultura, oleotecnia, aceituna de
mesa. comercio y economia, que
figuran en otro lugar de este nd-
mero. Comenta estos acuerdo. y
termina diciendo que tamkién ha
servido el Congreso para demos-
trar Ja necesidad de crear vinculos
que, forjados en una comunidad
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de intereses especificos, abarquen
Srbitas continentales e incluso a
la totalidad de los intereses mun-
diales de esta rama de la produc-
cién.

Después intervinieron los dele-
gados de Argelia, Francia, [talia,
L.ibano, Marruecos Francés, Por-
tugal y Tdnez. Seguidamente in-
tervino el Presidente, sefior Ro-
driguez Jimeno, quien manifes:
que en esta reunién se ha conse-
guido encontrar el modo de orien-
tar la olivicultura en el ambito
mundial, y a ta] efecto sefial'é la
importancia que ha tenido la pre-
sencia de representaciones argen-
tina, chilena y mejicana. Espafia
ha puesto a disposicién de los con-
gresistas s u propia experiencia
agricola e industrial. También in-
dic6 al orador los fructiferos re-
sultados obtenido al analizar los
problemas técnicos desde el punto
de vista econdmico.

El Ministro de Agricultura co-
menzé su discurso diciendo que
el cardcter que tiene el aceite
de producto fundamental para
la alimentacién y la circunstancia
de que la principal 4rea cultural
del olivo coincida con los pafses de
donde se difundieron por todo el
mundo los ideales sobre los que
se asienta nuestra civilizacién, con-
ceden a este cultivo y a aquel
producto un valor tan importante
en la economia mundial, que ha
venido a constituir un lazo de
unién y comnenetracidn en're las
naciones productoras.

Destaca la trascendencia de las
conclusiones aprobadas y celebra
que. en muchos casos, se hayan
cacrificado, en aras del interée co
min, puntos de vista nacionales.
El Gobierno espafio] estudiara de-
tenidamente los acuerdos adopta-
dos y espera que asimismo se haré
por parte de los deméas Estados
representados. para que en el méas
breve plazo se transfornien ¢n rea-
lidades por el cauce de los opor-
tunos convenios internacionales.

Se congratula también el sefior
Rein de que la celebracién del
Congreso en Espafia haya servido
para que s2 conozcan en el exte-
rior la importancia de nuestras
explotaciones olivareras y de las
almazaras que, junto al alto nivel
de los agricultores y técnicos, sean
clara demostracién del interés pri-
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mordial que el Gobierno espanol
concede al aceite de oliva y que
cuanto se pretendiera establecor
en el mundo sin nuestro concursn
y colaboracién careceria de bhase
efectiva y posibilidades de éxito.

También espera que los dele-
gados extranjeros hayan compre-
bado que Espafia es un pafs de
fronteras y corazén abiertos a to-
dos cuantos a ella se acerquen
con afecto y buena fe, pero pres-
tos a cerrarse en apretado haz
contra quienes quieran hacerla
juego de sus pasiones. lermina
manifestando que el porvenir en
este mundo incierto en que vivi-
mos pertenecerd a quienes, por
sus nobles ideales, se hagan me-
recedores de una era de paz y de
traba_io v celebrara gue este certa-

men haya contribuido a poner Jos
cimientos, no tan sélo para que
en el marco de la economia olei-
cola pueden establecerse acuer-
dos d= conveniencia, general. sino
al mismo tiempo, para crear el
ambiente de mutuos conocimien-
to y confianza imprescindible pa-
ra que tales convenios tengan es-
pléndida realidad en el futuro.

£l discurso del sefior Ministro
de Agricultura fué calurosamente
aplaudido por la numerosa con-
currencia, que también habia aco-
gido con todo calor las interven-
ciones anteriores. A continuacién
el sefior Rein, en nombre de Su
Excelencia el Jefe del Estado,
clausuré el XIII Congreso Interna-
cional de Oleicultura.

E}l excelentisimo senor Ministro de Agricultura y

visitando

demis autoridades

la  Exposicion.

La Exposicion

LLa Exposicién aneja al XIII
Congreso Internacional Oleicola
fué instalada en un magnifico in-
mueble de la Gran Via, de Ma-
drid. Su planta baja estaba ocupa-
da por los pabellones en los que
se han mostrado no sélo excelen-
tes calidades de aceite fino de oli-
va espafiol, sino también otros
productos derivados de la indus-
tria aceitera, como los jabones,
detersivos liquidos, cosméticos. et-
cétera, llamando poderosamente
la atencién la buenisima calidad
de aceituna de verdeo, entre las
que la variedad manzanilla y gor-
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da] ha sido presentada por distin-
tos expositores con preparaciones
variadas, deshuesadas algunas de
las calidades y rellenas otras con
pimientos o con anchoas, presen-
tadas en envases muy variados.
Otros preparados como salsas ma-
honesas y conservas de pescado
en aceite han completado el mues-
trario de las aplicaciones del fruto
de un cultivo tan importante como

" el del olivar espanol.

Todos los principales coseche-
ros y exportadores de aceite y de
aceitunas han participado en este
gran certamen. Por cierto que ade-

mas de las conocidas marcas de
aceitunas verdes selectas para ex-
portacién, ha llamado la atencién
la aceituna negra, que hasta la fe-
cha era objeto de consumo nacio-
nal, pero cuya excelente calidad y
preparacién esmerada hace conce-
bir fundadas esperanzas de que
pueda en lo sucesivo aumentar el
contingente de la exportacién co-
mo tal oliva negra.

Otra seccién notabilisima de la
Exposicién ha sido la de maqui-
naria oleica, a la cual, si bien no
ha concurrido el grandisimo nu-
mero de fabricantes espafioles que
construyen los aparatos de que se
componen las instalaciones cl4si-
cas de molturacién y prensado, si
lo ha hecho el suficiente ntimero
para demostrar el gran adelanto de
la fabricacién espafiola de esta
magquinaria, tanto en molinos, ci-
lindros trituradores, maquinas cor-
tadoras y deshuesadoras, prensas
hidraulicas, hombas y demas ac-
cesorios para las principales ope-
raciones de extracciédn de aceite.
Complemento de esta demostra-
cién de progreso de la fabricacién
espafiola han sido las de otros ac-
cesorios como envases para aceite,
basculas, capachos, etc.

La aportacién extranjera (por-
tuguesa, italiana y francesa) ha
contribuido también al realce del
certamen y a deducir ensefianzas
muy provechosas. La fundicién
portuguesa de Rocio ha presenta-
do una instalacién completa de la-
vadoras de aceituna, elevador, em-
piedro, termobatidora y prensas
hidraulicas para exprimir la pasta
entre capachos de fibra distintos
al esparto. Por parte de Francia
se ha enviado un aparato del sis-
tema Acapulco-Quintanilla de ex-
traccién de aceite por capilaridad
y fltrado. La industria italiana,
ademas de remitir unas curiosas y
bien terminadas maquetas de ex-
traccién de aceite de orujo y de
semillas oleaginosas por disolven-
tes. ha tenido un magnifico expo-
nente en la maquinaria para fabrni-
cacién de jabones y otros detersi-
vos. Dos casas espafiolas han de-
mostrado el adelanto de la fabri-
cacién de béasculas.

Respecto a separadores por cen-
trifugacién de aceite y de alpechin
han sido igualmente expuestos va-
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rios modelos, y, por ltimo, debe
senalarse especialmente la varie-
dad de sistemas de filtros. tanto
de fabricacién nacional como ex-
tranjera, que han llamado podero-
samente Ja atencién del publico
que ha concurrido a la Exposicién,
y cuyo éxito fué tal, que ha sido
necesario aumentar el nimero de
recompensas establecido en algu-
nas secciones,

Para completar esta resefia. con-
viene decir que han sido muchos

los peticionarios de datos y de
presupuestos para que se les su-
ministren tanto productos como
magquinaria, y que también del ex-
tranjero han sido hechas insisten-
tes demandas de instalaciones de
maquinaria de extraccién de acei-
tes fabricadas en Espafia. La de-
coracién de los pabellones y los
dibujos, datos estadisticos, foto-
graffas han contribuido a que, ade-
mas de instructiva, haya sido muy
artistica Ta Exposicién.

Conclusiones del Congreso de Oleicultura

Empezamos a publicar las
conclusiones aprobadas, dejan-
do el resto para otro nimero.
Son las siguientes:

SECCION 1. — OLEICULTURA
| .—FEstudio del medio éptimo

El XIIl Congreso Internacional
de Oleicultura, después de haber
escuchado la ponencia general
presentada sobre el estudio del
medio éptimo por Marruecos, y
las intervenciones de los Adelega
dos de los diferentes paises. adop-
ta las conclusiones siguientes:

Que los laboratorios encargados
del estudio del suelo, después de
ponerse de acuerdo sobre e! pro-
cedimiento uniforme de medida,
mencionen en los boletines Je
anéalisis:

1) Grado de permeabilidad del
suelo..

2) Capacidad méxima del sue-
lo para el agua.

3) El punto de marchita-
miento.

Que los estudios sean intercam-
biados entre los diferentes paises,
a fin de conocer lo mas posible
el valor para cada zona oleicola
de los valores precisados por
Klags v Azzi sobre las tempera-
turas en las diferentes fases de ve-
getacién del olivo.

Que las investigaciones sean
efectuadas en los paises oleicolas,
a fin de conocer de la manera
més completa las necesidades rea-
les del olivo en agua para las di-
ferentes partes de su ciclo vege-
tativo.

Que las observaciones sobre la
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flora espontédnea de las zonas fa-
vorables al olivo sean efectuadas
en el conjunto de los paises olei-
colas.

Que en los estudios del medio
6ptimo los rendimientos sean in-
dicados por 4rbol y por hectérea,
sefialando la densidad.

2.

Estudio de los cultivos asocia-
dos al olivo

CONCLUSIONES

12 La ejecucién de cultives
intercalados en el olivar esta es-
trictamente sometida al nivel plu-
viométrico y a la riqueza del sue-
lo. Todo cultivo intercalar que tu-
viera por resultado disminuir por
bajo de un nivel minimo la ali-
mentacién del olivo en agua y
otros elementos, debe ser abolido.

2> Puede hacerse una asocia-
cién de cultivos en las plantacio-
nes jévenes, a condicién de que
no se prolongue méas de diez o
auince afios,

3.* Cuando el suelo y clima lo
permiten, hay siempre interés emn
cultivar en la misma explotacién,
aunque no en cultivo interca'ado,
otras plantas. para evitar los pe-
ligros del monocultivo. A este fin,
la vifia se considera que es el cul-
tivo més indicado.

4* A condicién de disponer
de un minimo de 400 mm. de llu
via anual, se puede, con los mar-
cos corrientes de 10 a 12 m., prac-
ticar la asociacién en los 6-8 pri-
meros afios de edad, con el culti-
vo cereales-leguminosas, y con el
de la vid, durante un ndmero de
afios variable segiin las comarcas.

no debiendo conservarse la vifia
sino el mdximo tiempo compatible
con un desarrollo normal dej olivo.

5.2 Pasados estos primeros
afios, y con 400 mm. de lluvia, en
el periodo octubre - marzo, puede
asoclarse una leguminosa en fajas
alternadas, estableciendo una ro-
tacién que, sin ser sistematica,
favorezca los trabajos de recolec-
cién, procurando que las fajas Ile-
ven una direccién normal a la pen-
diente para disminuir la erosién
del suelo.

6.* En olivares adultos, cuan-
do el régimen pluviométrico per-
mita la existencia de una reserva
de humedad en el suelo, debe
practicarse cada cuatro o cinco
afios el abonado verde o sideral,
cuyo efecto serd positivo si se
cuenta con 350-400 mm. en octu-
bre-marzo y con la lluvia necesa-
ria para su humificacién en abril-
mayo, unos 150 mm.; debe abo-
narse previamente la leguminosa
con superfosfato y potasa,

7* Las nuevas
deberan ejecutarse, segtn las cur-
vas de nivel o lineas de contorno.
a un marco minimo de 20 metros,
y a 10 metros en la fila, hasta los
cuarenta y cinco afios, siendo
arrancados después la mitad de
los arboles, en terrenos de fertili-
dad media, para practicar con éxi-
to el cultivo asociado anual de le-
guminosas que indicamos antericr-
mente.

8.* Las nuevas plantaciones en
terrenos pendientes deberan ha-
cerse obligatoriamente en fajas
alternadas siguiendo las lineas de
contorno y dejando otras fajas de
monte bajo, o alto, o pastizal, y
con las especies forestales maés
apropiadas,

9.* En los regadios de nueva
implantacién, en los que exista
establecido el olivar, se debe
aconsejar la ampliacién del mar-
co de plantacién, arando una
linea si y otra no. quedando es-
tas lineas a distancia no inferior
a 20 metros, para cultivar en di-
chas fajas, siguiendo una aiterna-
tiva de regadio en la que domi-
nen las plantas de primavera. En
estos regadios puede asegurarse
el éxito del abonado en verde,
anteriormente recomendado.

10. En climas adaptados a

plantaciones



otras especies arbdreas, como el
almendro, la higuera, etc., puede
el olivo asociarse con estas espe-
cies, siempre con el marco debi-
do y en lineas de contorno.

[1. En paises aridos, el cultivo
asociado puede ser todavia posi-
ble, a condicién de que las plan-
taciones sean hechas a un marco
grande.

12. Se recomienda dar abona-
do nitrogenado en el momento del
enterrado del abono verde, sobre
todo si este abono verde no esta
constituido por una leguminosa.

3.—Multiplicacién (estudio de los
portainjertes, estudio botdnico de
los oleastros y plan de siembra)

I. En todo lo referente a la
multiplicacién del olivo, el Con-
greso opina que todos los medios
de multiplicacién, hoy bien cono-
cidos, responden a las necesida-
des de la olivicultura. La eleccién
del método estd subordinada al
ambiente cultural y al factor eco-
némico,

Il. El Congreso, ademas, reco-
mienda que en todos los pafses se
atienda al estudio de los porta-
injertos, sean obtenidos por semi-
lla, por via 4gama, méas adecua-
dos a los condiciones pedolégico-
climéticas con -especia] relacién
con las afinidades de éstos a las
variedades cultivadas.

4.—Produccién y regularizacién
de la produccién. Influencia de
los métodos de cultivo, de riego,
de la poda, de los abonos y las
enmiendas y de los precesos de
recoleccién

La importancia de esta cuestién
radica en que una de las dificul-
tades mas importantes con que se
tropieza para organizar el merca-
do del aceite de oliva es la irre-
gularidad de las cosechas.

Las causas de esta irregularidad
son:

Las variaciones pluviométricas.

Los olivos no cultivados o situa-
dos en condiciones de medic des-
favorable.

El agotamiento de los suelos.

Procedimientos de recoleccién
inadecuados.

El parasitismo

Para atenuar estas irregularida-
des se recomienda:

a) La aplicacién de los proce-
dimientos culturales encaminados
a] almacenamiento y = conserva-
cién del agua del suelo; el riego.
procedimiento ideal para este fin.
no es posible mas que en ciertas
condiciones privilegiadas,

b) Practicar una poda adapta-
da a la variedad y al medio de
cultivo. La poda anual moderada
es reconocida como preferible a
podas méas espaciadas y enérgi-
cas.

¢} Aportaciones de abono or-
ganico y mineral que mantengan
un buen estado fisico del suelo y
compensen las extracciones masi-
vas de elementos fertilizantes por
las cosechas abundantes.

d) Proscribir procedimientos
de recoleccién brutales, tales co-
co el vareado, que al destruir los
brotes jévenes que deben llevar
los frutos el afio siguiente acen-
tdan la veceria natura] y, por las
heridas que producen, favorecen
las enfermedades.

e) Organizar una lucha meté-
dica y generalizada, aplicando
medios colectivos contra los para-
sitos animales y vegetales del
olivo.

f) Proseguir las investigaciones
relativas a la aplicacién de fito-
hormonas, consideradas desde el
punto de vista de su accién sobre
la caida prematura de los frutos.

g) Proseguir las investigaciones
relativas a la multiplicacién se-
xuada o asexuada del olivo, con
el estudio particular, en este Alti-
mo caso, de la afinidad portain-
jerto-injerto.

5.—FEsterilidad y fertilidad de los

olivos. Polinizacién

La Comisién hace resaltar la
importancia de los estudios sobre
la esterilidad y fertilidad de] olivo.

Comprueba con satisfaccién que
este estudio es al mismo tiempo
efectuado en los principales pai-
ses oleicolas.

Confirma que el estudio sobre
la esterilidad y fertilidad del oli-
vo, principalmente por la identifi-
cacién de las variedades auto-es-
tériles y auto-fértiles, realizada
en ltalia por el profesor Moretti-
ni, v en Espafia por el profesor
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Riera, ha
idénticos.

Aconseja que se prosigan e in-
tensifiquen las observaciones para
profundizar el estudio sobre la bio-
logia floral de] olivo, con las no-
tas partilculares de la auto-esterili-
dad y auto-fertilidad de las diver-
sas variedades de olivo; y

Para precisar, ante todo, las va-
riedades impolinizatrices que es
necesario difundir en interés del
crecimiento de la produccién olei-
cola mundial.

llegado a resultados

6.—Variedades

1. Cada nacién olivarera debe-
ra fijar cuéles son las variedades,
formas cu'turales y ecotipos do-
minantes, desde el punto de vista
agrondémico, en cada una de las
zonas o regiones tipicas del olivo,
con objeto de que, acompafando
a cada variedad las caracteristi-
cas de] clima de la zona corres-
pondiente, pueda efectuarse con
probabilidades de buen éxito el
cambio de variedades entre unas
naciones y otras.

II. Con objeto de identificar
las variedades, y para facilitar los
intercambios de conocimientos en
esta materia, es necesario adop-
tar unas normas que integren
aquellos caracteres que se consi-
deran mas importantes, y que
son:

A) Desde un punto de vista de
identificacién botéanica:

a) Caracteristica del endocar-
pio.

b) Idem del fruto,

c¢) ldem morfolégica del arbol.

d) Idem de las hojas.

c¢) ldem de productividad.

f) Comportamiento del &rbol
en relacién con e] medio (suelo y
clima).

g) Resistencia a las enfermeda-
des y plagas.

B) Desde un punto de vista del
aprovechamiento, interesan espe-
cialmente las caracterfsticas del
aceite y las indicadas en los apar-
tados e), f) y g) anteriores.

Para la caracterizacién del en-
docarpio, del fruto y de la hoja se
recomienda el método operatorio
de Almeida, sintetizado en las
conclusiones del trabajo presenta-
do en esta Seccién.

Entre las caracteristicas del fru-
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to deben mencionarse como prin-
cipales las de valor econdémico,
tales como: peso medio del fru-
to, porcentaje de pulpa y de ma-
teria seca de la misma, as{ como
la proporcién de aceite en rela-
cién con la materia seca.

Ill. Es de gran interés conocer,
para aquellas variedades que se
cultivan ordinariamente en los vi-
veros industriales, los caracteres
sefialados en los apartados ¢) y
d) de la conclusién anterior que
identifican al 4rbo] joven.

IV. El Congreso recomienda
que en cada pais se constituyan
colecciones de variedades de oli-
vo para estudiarlas en el mismo
ambiente.

7.—Accidertes, enfermedades y
pardsitos del olivo

" Se presentaron trabajos por las
Delegaciones de Grecia, ltalia,
Francia, Portugal, l.ibano y Es-
pana.

Como consecuencia de] examen
y deliberacién de los asistentes al
X1l Congreso Internacional de
Oleicultura, sobre las ponencias
y comunicaciones presentadas al
tema VIl («Accidentes, enferme-
dades y parasitos del olivoy), fue-
ron acordadas las siguientes con-
clusiones de caracter genera!:

I. Estudiar la posibilidad de
aclimatacién y cultivo, en los pai-
ses mediterrdneos, de las varieda-
des de olivo resistentes al frio que
se cultivan en Grecia, con vistas,
sobre todo, a disminuir los dafios
que la falta de resistencia a este
accidente origina el ataque del
Bacterium Savastar.oi.

II. Que se estimule e] estudio
y obtencién de variedades resis-
tentes al Bacterium Savastanoi,
uno de los més graves enemigos
de este frutal, contra el que se
desconoce, hasta ahora, ningin
medio de lucha practico y efi-
ciente.

[Il. Que de .las experiencias,
ensayos y aplicaciones realizados
hasta el presente en los diferentes
paises; el empleo de los insecti-
cidas organicos clorados (DDT,
hexaclorociclohexano, clordano,
etcétera) en la lucha contra el Da-
cus Oleae o «mosca de la aceitu-
na»n, resulta antieconémico e in-
aconsejable a las dosis requeridas
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para que logren eficacia. Se de-
be, no obstante, proseguir el es-
tudio de nuevos productos de es-
te tipo y de formas de aplicacién
que reduzcan su coste a limites
compatibles con el rendimiento
que del olivo se obtiene.

IV. Que ofrece el mayor inte-
rés y las mejores esperanzas de
éxito el empleo de sustancias
atractivas, y concretamente de las
soluciones acuosas de fosfato
aménico, en la lucha contra la
«mosca de la aceituna». Dacus
Oleae, dentro de las directrices
con que se aplica en Espafia des-
de 1940, confirmadas también en
gran parte en Francia los dos al-
timos afilos que se citan como
orientacidén, y que pueden resu-
mirse asi: ‘

a) Disoluciones de fosfato
aménico al 2 por 100, &, a lo mas.
al 4 por 100.

b) Modelo de cazamoscas que
permita recebos o rellenos a inter-
valos no inferiores a las cuatro se-
manas, sin pérdida de! poder atra-
yente y eficacia de caza. tal co-
mo e] aconsejado por la Estacién
de Patologia Vegetal de Burjasot
{Valencia).

c) Colocacién de los mosque-
ros apenas se forme el fruto, o,
por lo menos, dos semanas an-
tes de que esté en condiciones de
ser picado por la mosca, comen-
zando por las variedades méas pre-
coces o arboles de més adelanta-
do desarrollo dentro de la misma
variedad y de aquellos olivos
préximos a algarrobos o higueras,
siendo suficiente en este primer
periodo la presencia de un mos-
quero por cada cuatro arboles.

d) Aumento del nimero de
mosqueros, hasta la colocacién de
uno por arbol, en cuanto la caza
de inszctos se eleve, sobre todo si
la aceituna se encuentra dentro
del periodo sensible a los ataques
de ]a mosca. De no disponerse de
mosqueros suficientes, completar
z] tratamiento con la pulveriza-
ciébn cada veinticinco dias con la
melaza arsenical que se utiliza en
el método Berlese.

c) En las zonas de plaga endé-
mica debe aspirarse a declarar
obligatorio e] tratamiento.

F) En las zonas de ataque ac-
cidental deberian las Asociaciones

de Agricultores u Organismos ané-
logos, bajo su vigilancia, instalar
mosqueros de observacién o con-
trol, llenos de una disolucién de
fosfato aménico al 2 por 100, di-
seminados por toda la zona, y en
el momento que se observen en
ellos Dacus Oleae cazados, decla-
rar obligatorio el tratamiento, cual-
quiera que sea.

V. El estudio econémico del
método  anteriormente descrito,
segin los datos hasta ahora reco-
gidos, consiente estimarlo como
de eficacia no superada por los
procedimientos que venian em-
pledndose, costo inferior a la ma-
yoria de ellos y compatible con el
rendimiento del olivo en la gene-
ralidad de los casos.

8.—Organizacién de los medios
colectivos de cultivo y lucha anti-
parasitaria

I. Medios colectivos de cultivo

I.° Con objeto de que los pe-
quefios olivareros que no dispo-
nen de los equipos mecanizados
necesarios para un cultivo nor-
ma] de olivar, asi como en cier-
tos momentos que los medianos y
grandes olivareros puedan cubrir
las necesidades de laboreo supe-
riodes a sus medios, se considera
necesario establecer servicios co-
lectivos de cultivo del olivar.

2> FEstos servicios colectivos
ya se han establecido por Orga-
nismos paraestatales (sindicales.
cooperativos, etc.), o bien por en-
tidades particulares; deben estar
siempre bajo e] control y vigilan-
cia de los correspondientes Orga-
nismos del Estado.

3.° Se propone que se adop-
te, como norma para la organiza-
cién del servicio de laboreo, el
plan desarrollado y estudiado en
esta Ponencia, con las adaptacio-
nes especificas de cada pafs.

Entre los distintos paises que
adopten el sistema debe estable-
cerse el intercambio de informa-
cién sobre los costos, rendimien-
tos y cuantas innovaciones se con-
sideren necesarias para el mejora-
miento de] servicio.

II. Métodos colectivos de lucha
antiparasitarios

1° Se considera necesario el
tratamiento colectivo de las pla-



gas antes citadas o de aquellos
olivos que en determinados luga-
res asi lo aconsejen.

2.° Para llevar a cabo esos
tratamientos se hace indispensa-
ble la accién del Estado, decre-
tando la obligatoriedad de los tra-
tamientos en la zona que se con-
sidere necesario.

3° En el primer periodo, los
referidos tratamientos deben efec-
tuarse por los adecuados servi-
cios del Estado o paraestatales,
bajo la vigilancia de aquél. Estos
Organismos deberan subsistir has-
ta tanto que se generalicen los tra-
tamientos, quedando reducidos a
la inspeccién en el momento en
que aquéllos se efecttien de mo-
do espontaneo por Jos particula-
res o por empresas que se dedi-
guen a esas faenas, por haber
apreciado el agricultor méas venta-
jas. '

4. Se propone como organi-
zacién los sistemas desarrollados
en Ja Ponencia, adaptandose a las
modalidades especificas que pue-
da tener cada pafs.

Debe establecerse entre los pai-
ses que implanten el servicio pro-
puesto un intercambio de infor-
macién sobre los costos de trata-
miento, rendimiento y variaciones,
etcétera, para su introduccién en
la organizacién que se propone.

SE.CCION II.—OLEOTECNIA

|.—Problemas de conservacién de
aceitunas para aceite

De las consideraciones técnicas
y econbémicas expuestas por los
relatores calificados de los distin-
tos paises oleicolas presentadas en
nuestro Congreso, resulta el acuer-
do general sobre el interés urgen-
te vy las condiciones de tconserva-
cién de las aceitunas de aceite.

]untamente con las necesidades
propias del abastecimiento cuan-
titativo, sincrono a las posibilida-
des de absorcién diaria propia de
cada instalacién, entra ineludible-
mente la nocién de homogeneidad
de la materia prima utilizada.

Asegurar la marcha normal de
la fabrica tratante; ensayar para
la preparacién de los aceites de
oliva de mucha duracién, de gran
valor alimenticio; realizar una

cierta homogeinizacién de los ca-
racteres del fruto empleado; ta-
les son las condiciones de base del
problema.

Desde el punto de vista cienti-
fico, la conservacién de las acei-
tunas de aceite exige el conoci-
miento de un nimero importante
de equilibrios quimico-biolégicos,
cuya lista han presentado los re-
latores esparfioles.

Los procesos practicos que han
sido citados por las diferentes Po-
nencias de esta cuestién, y actual-
mente ensayados con mas o me-
nos éxito, son los siguientes:

1. Conservacién de la aceitu-
na en capas finas.y al aire libre
(Espana).

2. Deshidratacién de la aceitu-
na (Portugal).

3. Amontonamiento en gran-
des cantidades al aire libre, pues-
tas en silos (Espafia).

4. Empleo de la inmersién en
solucién acuosa de sustancias qui-
micas o antibiéticas (Espafia, Por-
tugal, Grecia y Argelia).

5. Empleo de refrigeracién ar-
tificial (Espafia).

6. Conservacién de aceitunas
por ventilacién (Ttnez).

Los intercambios de ideas, los
trabajos originales estudiados en
las sesiones de trabajo de este
Congresc sobre esta cuestién, han
sido objeto de gran interés.

El Comité directivo de Ja F. I.
O. ha tenido la iniciativa acerta-
da de inscribir este problema en
el Orden del Dia de los trabajos
del Congreso. Todos los especia-
listas han reconocido unanime-
mente el valor primordia] que se
acredita a la solucién racional de
este tema fundamental.

2.—Estudio y simplificacién de los
procesos .de obtencién del aceite
de oliva. — Su influencia sobre el
rendimiento, la calidad y ¢l por-
centaje en vitaminas

I. La verdadera simplificacién
de los procesos de obtencién del
aceite de oliva reside en la inves-
tigacién de materiales que permi-
tan eliminar los aparatos que
constituyen los medios actuales de
extraccién, es decir, los moledo-
res y las prensas.

[1. Debera tratarse de investi-
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gar la creacién de maquinas de
trabajo continuo o que presente
automatismo y que permita re-
ducir al méximo la utilizacién de
la mano de obra, lo que produce
la reduccién de gastos generales.

lil. Conviene se tienda a la
preparacién de una pasta de ca-
lidad éptima por medio de la
desintegracién total de la pulpa y
y del epicarpio de la aceituna.

IV. Deberd preverse también
la coordinacién estrecha entre el
trabajo de los moledores mecéani-
cos y de las batidoras, asi como
también a la mejora del trabajo de
estas maquinas.

V. Deberad preverse la cons-
truccién de aparatos de tipos nue-
vos que sean susceptibles de efec-
tuar la extraccién en una sula ope-
racién de forma a obtener el ren-
dimiento méas elevado conjunta-
mente a la localidad éptima.

VI. Deberé preverse al estudio
de la utilizacién éptima econédmi-
ca de los subproductos.

VII. En la espera de realizar
los diferentes apartados arriba in-
dicados, realizacién que podria no
ser inmediata. debera tratarse de
efectuar la extraccién con ayuda
de medios mecénicos actualmente
en uso, siguiendo e! procedimien-
to mas adecuado para obtener el
rendimiento méaximo, es decir, una
presién doble cada una de ellas,
siendo precedida por una tritura-
cién. En principio, las operaciones
recomendadas son las siguientes:

a) Trituracién mecanica.

b} Trabajo de batidoras.

c) Primera presién.

d) Trituracién por los triturado-
res de ruedas.

c¢) Segunda presién.

VIIl. La mejora de los proce-
sos de extraccién deberd provocar
un aumento sensible de} rendi-
miento de manera que en los oru-
jos quede tan sélo el procentaje
minimo, haciendo econémica su
extraccién por solvente.

1X. Siendo la finalidad de la
extraccién pcr medios mecanicos
nuevos la de aumentar el rendi-
miento y reducir el tiempo de ex-
traccién, parece seguro que estos
elementos ocasionardn una mejo-
ra de la calidad de los aceites, ya
que éstos tienden a reducir el por-
centaje de acidez.
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3.—Ultilizacién y revalorizacién de
los subproductos

I a

En la actual necesidad de
revalorizar tanto los productos
principales como los secundarios
de las cosechas del campo, se re-
comienda a los Institutos de In-
vestigacién Agronémica y Técni-
ca y Centros de Experimentacién
Agropecuaria, el proseguir el es-
tudio de las aplicaciones hasta hoy
conocidas de los residuos de ela-
yotecnia, como uno de los obje-
tivos preferentes de la misién tu-
telar de los intereses agricolas, al
fin y al cabo nacionales, que de-
penden del Minjsterio de Agri-
cultura.

2.* Se recomienda que con ob-
jeto de impedir la fermentacién
del orujo y con el in de mejorar
el porcentaje de baja acidez, se
efectiie el secado del orujo y que
segin las necesidades en piensos
destinados a la ganaderfa de la
explotacién del olivarero, parte de
los mismos sean también deseca-
dos y separados del resto para uti-
lizacién de la pulpa.

3* lgualmente se considera de!
mayor interés econdémico el prose-
guir las investigaciones cientificas
aplicadas a los subproductos de la
elayotecnia y continuar llevando-
les a la realidad industrial, como
yva se ha conseguido con algunos
de ellos mediante técnicas ade-
cuadas.

4* La Povencia considera de
la mayor utilidad el que por los
Estados respectivos se auxilien los
estudios econémicos de compara-
cién de precios de los productos
obtenidos en la utilizacién de los
residuos.

4 —Problemas de conservacién de
aceite

I. Realizar investigaciones me-
tédicas sobre los problemas de

conservacién aplicandolas prime-
ramente a los distintos tipos de
aceites virgenes, naturales. obteni-
das en e] laboratorio y proceden-
tes de aceitunas verdes y sanas.

Il. Sefialar los elementos pro-
tectores definidos en los aceites
virgenes, naturales, anteriormente
citados, con vistas a reforzar, si
es posible, su accién original.

Ill. Adaptar en el préximo
Congreso como indice de conser-
vacién el correspondiente a los
elementos naturales protectores.
cifrados segiin las normas defini-
das.

[V. Sugerir a todos los paises
que adapten como base de indice
de tolerancia el tenor en jabén,
debiendo ser nula para los aceites
virgenes.

Este indice, en el estado actual
de las investigaciones, no podria
manifestarse que en los aceites o
mezclas de aceites regenerados.
Debera considerarse que la pre-
sencia del jabén puede influen-
ciar notablemente sobre la conser-
vacién del producto.

5.—Mejora de los procedimien-
tos de refinacién

Las conclusiones de la Ponen-
cia de la Comisién espafiola son
adoptadas por unanimidad y di-
cen lo siguiente:

«En virtud de cuanto hemos ex-
puesto, consideramos que las me-
didas a implantarse inrediatamen-
te en la industria de refinacién de
los aceites se reducen a las siguien-
tes:

1) Empleo de lejias de concen-
tracién proporcional a la acidez y,
por consiguiente, de concentracién
decreciente en curso de operacién,

2) Lavado en agua abundante
inmediatamente después de haber
procedido a la neutralizacién del
aceite. :

3) Empleo en la menor canti-
dad posible de tierra decolorante.

4) Utlizacién de tierras que,
aunqgue quimicamente sean Iner-
tes con relacién al aceite, tengan
una ligera reaccién acida.

5) Inyeccién de aire a una pre-
si6n de 5 a 6 atmésferas en los
filtros de prensa antes de recupe-
rar el aceite rccozido por las tie-
rras. por medio de disolucién o sa-
ponificacién,

6) Ejecucién de todas las opc-
raciones. especialmente de la des-
odorizacién en el menor lapso de
tiempo (posible) y a una tempe-
ratura la mas baja posible. FEn el
caso de la desodorizacién se pre-
vé llegar a este fin mediante el
empleo del «super-vacio», se ha
anadido, sin embargo, el aparta-
do nim. 7.

7) La refinacién reconocida co-
mo indispensable para mejorar la
calidad de una cierta cantidad del
aceite extraido por presidn cuyo
grado de acidez es elevado, se re-
comienda a los establecimientos
de refineria de mejorar los proce-
sos industriales de refineria con el
fin de reintegrar en los aceites rec-
tificados sustancias de valor bio-
l6gico indiscutible (vitaminas. etc.)
que la refinerfa, tal como ha sido
expuesto hoy, les suprime gene-
ralmente.
6.—Acondicionamienio y emba-
laje

[° Que la denominacién de
este tema para futuros trabajos de
Congresos venideros debera ser la
siguiente :

«Almacenamiento y conserva-
cién del aceite de oliva. Principios
fundamentales y perfeccionamien-
tos técnicosny.

De este modo quedaran perfec-
tamente delimitados los sucesivos
estudios con vistas a gue 2sta Fo-
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nencia se limite al estudio de la
conservacién de los aceites en de-
pésitos fijos, dejando a otras Po-
nencias los problemas relaciona-
dos con la investigacién de las
cualidades intrinsecas que los acei-
tes deben conservar y, ademas, su
forma de transporte.

2. Que en el estudio de los
problemas que afectan al almace-
namiento y conservacién del acei-
te sean observadas en conjunto las
especificaciones de condiciones fi-
sicas, quimicas y bioldgicas que
constan en el informe presentado
por Portugal.

3." Que se considera de inte-
rés el estudio y observacién de los
resultados practicos del revesti-
miento o proteccién de los depé-
sitos fijos con resinas, que recien-
temente se han empezado a co-
nocer y a ser ofrecidas a los dis-
tintos paises olivareros, pues ac-
tualmente no existe la suficiente
experiencia como para recomen-
dar su utilizacién como método
moderno para el almacenamiento
de aceite de oliva,

Para ello los distintos paises de-
beran informarse mutuamente las

experiencias que vayan adquirien-
do con la utilizacién de estos pro-
ductos,

SECCION [II.—ACEITUNAS DE
MESA

| .—Recoleccién

Este sujeto no se prestaba a re-
velaciones, lo cual explica la abs-
tencién de ciertos pafses. Los po-
nentes se han conformado con su-
gerir algunas mejoras técnicas que,
a su parecer, eran de desear y
factibles. Estas se refieren parti-
cualramente a la maquinaria.

Escalas.—Podria inscribirse en
el programa del préximo Congre-
so la presentacién, al natura] o en
fotografia, croquis o dibujos de
distintos sistemas de escalar de re-
coleccién, para poder escoger el
modelo mas adaptable a estos dos
caracteres opuestos: robustez y
ligereza.

Formacién del drbol.—En una
intervencién, el profesor Morettini
llama la atencién sobre la impor-
tancia de una formacién muy baja
que evite en parte el empleo de
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la escala y permita de esta forma
la reduccién del precio de coste.

Capacho de recoleccién. — Co-
rrientemente en la recoleccién de
grumos, capachos de recoleccién
en lona, que se vacian por la par-
te inferior, lo cual evita que se es-
tropeen los frutos. Parece ser que
este material podria ensayarse pa-
ra las aceitunas de reserva, redu-
ciendo la capacidad del saco a
unos diez kilos.

La irfluencia de la productivi-
dad del édrbol sobre el precio de
coste de la recoleccién.—Ya se
sabe que la recoleccién es una de
las operaciones méas costosas y que
cuyo precio de coste estd grande-
mente influenciado por el peso y
el tamafio de los frutos, Sobre es-
to seria interesante disponer de
datos cifrados de los distintos pai-
ses para llevar a los cultivadores
un argumento méas a favor de los
buenos ciudadanos que han de
ser acordados a los olivares,

Cuando se estudien los resulta-
dos econdémicos de una aplicacién
de abonos, por ejemplo, hay que
tener en cuenta, no sélo el valor
de la recoleccién, sino también de
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la inuuencia del aumento de ren-
dimiento sobre el precio de coste
de la recoleccién. Solamente datos
«~~ cifras y calculo de tiempo de
trabajo, en algunos casos tipo,
permitirfan orientar las conclusio-
nes de tales investigaciones.

2.—Preparacién y conservacién

En el estudio del aderezo de las
aveitunas verdes sevillanas, que es
base de la ponencia, se aborda el
de los factores que determinan la
calidad del producto final que co-

mo consecuencia del aderezo se

obtiene

£l cocido o endulzado del fru-
to, como su nombre indica, tiene
por objeto hacer desaparecer el
amargor clasico de las aceitunas,
lo que se consigue tratandolas con
una solucién diluida de sosa caus-
tica, que lentamente va penetran-
do en ellas, manteniéndolas en la
disolucién hasta que la penetra-
cién de la lejfa ha alcanzado apro-
ximadamente los dos tercios de la
distancia de la epidermis al hue-
so; no es la sola accién de disol-
ver e] glucésido que produce el
amargor la que da importancia a
esta operacién del «cocido»; la
sosa actla también sobre los hi-
dratos de carbono. favoreciendo
la fermentacién lactica que des-
pués han de experimentar los fru-
tos en la segunda de las operacio-
nes que constituye el aderezo.

En Sevilla es lo normal que la
operaciéon dure un nimero deter-
minado de horas para cada varie-
dad, lo que se consigue variando
la concentracién de la lejfa a em-
plear, segin la temperatura am-
biente y caracteristicas de los fru-
tos; para la varitedad «manzani-
llan el cocido dura unas seis ho-
ras, y para la «gordaly, diez,

En California no tienen en cuen-
ta el tiempo de duracién de] co-
cido, empleando para él concen-

traciones que ossilan entre el 1,25
y 2 por 100 de Na OH, y reco-
miendan usar con mucho cuidado
las concentraciones al 2 por 100.
pues en muchos casos producen
ablandamiento en la pulpa y am-
pollas en los frutos. La concentra-
cié6n de las lejias que en Espafia
se emplean a la graduacién Bau-
mbe sefialado oscilan entre el 1,42

y 2,44 por 100 de Na OH.

Terminado el «cocidon. se pasa
al lavado, y asi como para el «co-
cidon se siguen reglas casi fijas en
todos los almacenes, no ocurre lo
mismo con el lavado: en unos se
da un sélo lavado de diez-doce
horas de duracién y en otros se
dan dos, uno al que denominan
arecocidon, que dura de media a
dos horas, y un segundo, que por
regla general dura toda la noche.

A esta operacién del lavado le
dan en California una gran imopr-
tancia, consideridndola como fac-
tor determinante de la calidad del
producto final. Crues recomenda-
ba que el lavado se continuase,
cambiando el agua a intervalos,
hasta eliminar toda o casi toda la
lejia que las aceitunas tenian em-
bebida ; otros investigadores ame-
ricanos aconsejan continuar los la-
vados hasta obtener un pH final
de 7 4 8,5 en al agua residual.

Los cambios de guas frecuentes
ttenen el inconveniente de airear
los frutos que se oscurecen por
oxidacién, y el lavado excesivo so-
lubiliza y arrastra materias fermen-
testibles, impidiendo se desarrolle
durante la formacién toda la aci-
dez que la composicién del fruto
haria posible,

La segunda parte de lo que
constituye el aderezo enverde, es
la fermentacién lactica que las
aceitunas experimentan, colocadas
a la intemperie en bocoyes de ma-
dera de castafio llenos de sal-
muera,

En Espafia se utiliza para todas
las variedades de aceituna una sal-
muera de 10-11 por 100 de sal, y
este concentracién disminuye ra-
pidamente debido a la salida del
jugo celular y a la penetracién de
la sal en el interior de los frutos,
procesos que comienzan desde el
momento de colocarse las aceitu-
nas en el salmuera y que darian
por resultado una estabilizacién de
la salmuera a una concentracién
insuficiente para la buena conser-
vacién, si no se corrigiese con la
operacién denominada «requeri-
do», que consiste en reponer dia-
riamente las pérdidas de liquido
gue sufren los bocoyes, con sal-
muera de la misma concentracién
original, o incluso algo mas eleva-
da, con lo que va aumentaindo
lenta, pero continuamente, €] con-
tenido de sal en las salmueras y
en los frutos ;ademas, el requeri-
do, por mantener los bocoyes cons-
tantemente llenos y por el rebosa-
do que se produce al llenarlos, im-
pide la acumulacién o desarrollo
sobre la superficie libre de muchos
y levaduras que destruirian la aci-

dez.

En Norteamérica y Argentina
emplean salmueras mucho maés
débiles utilizando distintas concen-
traciones, segin la variedad, con
objeto de evitar el arrugado del
fruto, que se produce con la con-
centracién de sal que en Espana
se emplea.

l.as diversas funciones que la
salmuera ejerce en la fermenta-
cién de las aceitunas, son extraer
el jugo celular, evitar el desarrollo
de microorganismos perjudiciales,
favorecer la accién de las bacte-
rias lacticas, contribuir al sabor y
determinar en parte la consisten-
cia del producto final.

El jugo celular que sale de las
aceitunas por la accién de la sal-
muera, lleva en disolucién, e in-
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corpora a ésta, azdcares, protei-
nas, materias minerales, etc., so-
bre las que actlan microorganis-
mos, unos favorables y otros per-
judiciales para al fermentacién
normal.

Las salmueras muy fuertes difi-
cultan el desarrollo de las bacte-
rias lacticas, retrasando la fermen-
tacién ; en cambio, las débiles fa-
varecen el desarrollo de gérme-
nes perjudiciales, produciéndose a
consecuencia de ello alteraciones
en algunos bocoyes, todo ello re-
lacionado con una mayor o me-
nar acidez y un pH méas o menos
elevado, lo que indica una corre-
lacién entre ambos factores que
necesita ser investigada, pues los
estudios que sobre ello existen
hasta ahora son muy pocos.

Respecto a la capacidad de los
recipientes en los que la fermen-
tacién se verifica, se ha podido
comprobar que e] volumen total
de la masa en fermentacién inclu-
ya grandemente sobre ésta; en
nuestros almacenes se utilizan los
bocoyes en los que las aceitunas
fermentan mucho mejor que en
las cuarterolas.

En California normalmente fer-
mentaban en barriles de menor ca-
pacidad que nuestros bocoyes;
actualmente parece que utilizan
recipientes de mucha mayor ca-
pacidad. artificialmente calenta-
dos, y realizan experiencias sobre
grandes cantidades con la deno-
minacién de «fermentaciones en
masay,

Los aziicares y deméas materiales
fermentescibles que las aceitunas
contienen experimentan, una vez
ésta en la salmuera. una fermen-
tacién lactica, muy rapida duran-
te los treinta o cuarenta primeros
dias, lentificAndose después gra-
dualmente, segtin las caracteristi-
cas climatolégicas de] ambiente.
En Sevilla, sin duda por la iden-
tidad de esas caracteristicas del
medio, la fermentacién no sufre
interrupciones, salvo casos excep-
cionales. Durante la fermentacién
es cuando toman las aceitunas ese
color verde amarnillento que le es
tan caracteristico.

Es facil seguir las fermentacio-
nes, determinando la concentra-
cién de Acido en las salmueras y
el pH de las mismas. En las acei-

tunas gordales la acidez sube muy
rApidamente, y, en cambio, en la
manzanilla lo hace con més lenti-
tud, a tal extremo, que en veinti-
cinco dfas la salmuera de las pri-
meras llega a tener un 80 por 100
del 4cido, acidez méaxima total,
mientras que en las manzanillas
se necesitan sesenta dias para al-
canzar el mismo porcentaje.
Respecto al desarrollo de la fer-

mentacién, hay que considerar
tres casos:

Fermentaciones perfectamente
normales,

Fermentaciones que dando pro-
ductes de buena calidad no se
desarrollan con normalidad y no
alcanzan, por tanto, toda la acidez
posible.

Fermentaciones anormales,

|.as fermentaciones bajas no son
frecuentes en Espafia, pero si en
Norteamérica, donde ha sido muy
estudiada y empleados procedi-
mientos para corregirla, como son
la incubacién, adicién de azica-
res, adicién de bacterias lacticas y
oxidificacién de la salmuera.

En Espafia no se precisa acudir
a ninguno de estos medios para
favorecer v corregir la fermenta-
cién; lo uUnico realizada en este
aspecto han sido las experiencias
del profesor Moro Beato, que con-
sigui6 un aumento notable en
aquélla, afiadiendo a la salmuera
una ciert acantidad de altramu-
ces, que cedian a la masa en fer-
mentacién una parte de su conte-
nido en proteinas o hidratos de
carbono, coadyuvando a la misma.

El estado actua] de las investi-
gaciones y estudios sobre el ade-
rezo no permiten atn deducir con-
clusiones y mucho menos si éstas
han de tener caracter internacio-
nal, por lo que es aconsejable se
continien e intensifiquen dichos
estudios en todos los pafses.

3.—Acordicionamiento y emba-
laje

De acuerdo con las manifesta-
ciones expuestas tanto por la De-
legacién portuguesa como por la
espaﬁo]a, esta Ponencia estima
que no puede llegarse a conclu-
s16n alguna por haberse Jimitado a
una exposicién de las distintos en-
vases utilizados en estos paises.

Seria convenients que para su-
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cesivos Congresos se estudiaran
las mejoras que sobre los actuales
materiales puedan establecerse, o
aun la conveniencia de utilizar
nuevas materias cuyas caracteris-
ticas puedan aventajar a las ac-
tuales.

4 __Estudio de las variedades uti-
lizadas, Variedades propias para
su aderezo en verde.

No todas las variedades de acel-
tuna son aptas para su aderezo en
verde, al estilo sevillano, pues se
precisa nbtener, como final de las
operaciones que constituye aquél,
un producto que, ademés de ser
agradable de comer, tenga buena
presentacién y buenas condiciones
de conservacién, y no con todas
las variedades se consigue este
producto final.

La variedad de aceituna tipica
para su aderezo en verde es la
Manzanilla, que es la que ha he-
cho célebre en el mundo entero
el nombre de «aceitunas sevilla-
nas», por la calidad insuperable
del producto final que, como con-
secuencia de las operaciones que
constituyen el aderezo, se obtie-
nen. .

Con la Manzanilla concurre a
los mercados de lujo la variedad
gordal, que, aunque da un pro-
ducto menor fino para comer, tie-
en, en cambio, por su tamafo, for-
ma y color, que adquiere una vez
aderezada, una presentacién in-
acaitunas, el precio de venta al
igualable,

Ya con el caracter de aceitunas
més inferiores, pero con magnifi-
cas condiciones de presentacién y
conservacién, se aderezan también
los frutos de la variedad Morén,
que deben su nombre a producir-
se casi exclusivamente en e] tér-
mino municipal de Morén de la
Frontera, de la provincia de Sevi-
lla, y Razapalla,

(Continuard)
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Panorama sobre la

"En la Gltima decena del pasado
siglo se evaluaba la superficie
ocupada por el olivar en produc-
cién en 1.125.000 hectareas apro-
ximadamente ; si partimos de es-
ta cifra de hectareas como culti-
vadas en el afio 1900, se observa
a partir de tal fecha un continuo
y anual incremento hasta llegar en
1936 a 1.920.000 hectareas. Los

dafios causados a las plantaciones

produccion olivarera

cremento en la produccién oli-
varera, pues han contribuido a
ello un mejor método de cultivo,
al que responden las normas de
poda, el empleo de fertilizantes,
combate de plagas, etc., etc. Por
lo que a rendimientos y calidades
de aceites se refiere, han mejora-
do en general los medios de ex-
traccién, y aunque perdura un ele-
vado tanto por ciento de molinos

rresponde a la campaia 1927-28,
con 670.000 Tm. de aceite, si-
guiéndole, con el pequefio inter-
valo de un afio, la de 1929-30, con
660.000 Tm. Fué anormal esta fre-
cuencia, ya que anteriormente las
mayores cosechas se produjeron
con intervalos de cinco a seis
afios, entre las que intercalaban
producciones que alternativamen-
te eran medianas o malas, confir-
mando la denominada veceria del
olivar, quedando bien patente en

NIL'I;ONESDBOM.
5
1 |

4 | ﬂ\ /N IN\J A IA\ 1’
Jo \N A g

A I)\\A f\,J[VV \ LAY

| EANTA'A/RIEN ' _ v |
IQNO'L]I l I1905l = [19101 - 19151 - 11320l = 11925‘ = ,19301 l119'35 194‘1.' - Ll1945L l‘[949'50

durante la Cruzada se compensa-
ron rdpidamente con el olivar que
estaba en formacién, incorporéan-
dose cerca de 30.000 hectireas en
1941 de olivares que atGn no pro-
ducian. Continda después el rit-
mo de aumento que antes hemos
sefialado, llegindose en la cam-
pafia 1948-49 a los 2.000 000 de
hectareas, cifra que se sobrepasa
en 1950.

Exceptuando a los cereales de
otofio y primavera, es el olivar el
que ocupa una mayor superficie
cultivada, justificando esto la im-
portancia e interés con que el Es-
tado ha abordado los problemas
que plantea, como consecuencia
de los complejos intereses de tipo
social y econdémico que con él se
relacionan.

No sélo por el aumento de la
superficie se ha conseguido un in-
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cuya maquinaria deja atin que de-
sear, también existen muchas fac-
torias en donde la industrializa-
cién y maquinaria ha llegado a un
elevado grado de perfecciona-
miento.

No obstante lo anteriormente
expuesto, por cultivarse casi y ex-
clusivamente en secano—séblo el 5
por 100 aproximadamente lo es de
regadio—estan sometidas las plan-
taciones a los diversos accidentes
meteorolégicos, que de ser adver-
sos en su época de floracién y
fructificacién, o que favorezcan
con mayor o menor intensidad las
plagas especificas de esta planta,
originan acentuadas perturbacio-
nes, asi como fluctuaciones en la
produccién de unos afios a otros.

Si observamos la serie de pro-
ducciones de aceite en lo que va
de siglo, vemos que el maximo co-

el grafico que se acomparia las se-
faladas oscilaciones anuales.

Posteriormente a 1939 nos he-
mos visto favorecidos por una ex-
celente cosscha en la campafia
1947-48, que se elevé a 543.000
toneladas. L.a mas baja correspon-
di6 a 1948-49, no siendo tampoco
buenas las impresiones sobrs la
que ahora empieza a recogerse.,

A partir de 1939 existe una
acentuada tendencia a emplear
como aceituna de consumo direc-
to una mayor cantidad de fruto.
No ha influido de manera categé-
rica en esta modalidad el que la
cosecha total de aceituna fuese
mejor o peor, pues se mantuvo en
todo momento su ritmo, que sélo
sufre momentanea baja en [948-
1949, para volver a recuperarse en
la campafia siguiente.



1.OS MERCADOS DE PATATAS
Y LEGUMBRES

La tendencia al alza en ]a pata-
ta que se anotaba a fines de no-
viembre se ha afirmado una vez
pasado el arranque de la segunda
cosecha de Levante y Andalucia,
que, en conjunto, ha sido peque-
fia y en algunas provincias. como
Murcia, francamente mala; sin
embargo, los buenos precios ad-
quiridos seguramente confirmaran
el prondstico ya hecho en ante-
riores comentarios de que el pré-
ximo afio la superficie de segunda
cosecha dedicada a este tubérculo
serd notablemente mayor, y a tal
fin se prestan variedades como la
Sergen, Furore, Alfa y otras mas
que por tal motivo se han impues-
to en determinados mercados.

La subida de la patata no llega-
r4d a limites muy altos durante el
préximo mes de enero por varias
razones: una de ellas es la arriba-
da de importantes cargamentos de
patata de siembra y la distribucién
de la nacional, que indudablemen-
te lanzard al mercado patata de
consumo que era retenida por los
agricultores para sembrarla en el
caso de que no llegara la legitima
patata de siembra ; este factor es,
desde luego, poco importante,
pues no puede cifrarse en mas de
40.000 toneladas para toda Espa-
fia la patata conservada para tal
prevision,

Mas influencia sobre la marcha
de los precios pueden tener las no-
ticias, cada vez maés insistentes, de
importaciones de patata de consu-
mo, tema de conversacién fre-
cuente en los medios comerciales
relacionados con el exterior. In-
cluso ciertos periddicos extranje-
ros se hacen eco de ello y asf pue-
de citarse el Gltimo ntimero de la
revista alemana Die Kartoffelbau.
que da cuenta de una operacién
no llegada a buen fin por la falta
de patata de consumo en el Norte
de Alemania, por la cual se ex-
porfarian a Espafia 20.000 tonela-
das de patata de consumo Acker-
segen, con unos precios muy ven-
tajosos para los agricultores ale-
manes,

Las existencias en poder de agri-

cultores y almacenistas no son, al
parecer muy elevadas, y por tal
motivo no se harfa la soldadura
con Ja préxima cosecha con la de-
bida exactitud, que debera ser sa-
tisfecha con patata de importa-
cién. so pena de grandes elevacio-
nes de precios en febrero y mar-
zo, que sélo serian frenados por
una correlativa disminucién del
consumo, forzosamente retraido.

En cuanto a las legumbres, hay
tendencia sostenida pero con ex-
pectacién ante posibles importa-
ciones, particularmente de gar-
banzos de procedencia mejicana.

La patata de siembra extranjera
estd llegando con retraso muy su-
perior al previsto, y la patata de
siembra nacional abastece en la
medida de lo posible sus habitua-
les mercados, y decimos en la me-
dida de lo posible porque la cose-
cha ha sido excepcionalmente pe-
quena.

Practicamente sélo la provincia
de Almerfa estd plenamente abas-
tecida : las restantes del litoral me-
diterrAneo no podran serlo hasta
mediados de enero, en el supuesto
de que las heladas no impidan los
embarques o las aperturas de silos.

Gerona.—Acusada alza de pre-
cios a causa de la mayor deman-
da de Barcelona. donde llegan ya
escasas partidas de otras provin-
cias, la terminacién de la segunda
cosecha del litoral y la escasa pro-
duccidn de la Cerdafia. cuenca del
Fresser y Camprodén.

Hoy se paga al agricultor a 2,75
pesetas kilo, lo que equivale a 3,10
pesetas kilo al mayorista y 3.40 al
consumidor.

Las legumbres siguen firmes a
causa de las escagas ofertas, pues
los agricultores retienen en su po-
der apetecibles cantidades.

Jaén.—A principio de diciem-
bre se pagaban en el campo a 1,75
pesetas kilo, pero a fines se ha lle-
gado a 2,20, pues hay una activa
demanda con destino principal-
mente a Madrid y en segundo lu-
gar a Barcelona,

Las leguminosas tienen pocas

AGRICULTURA

transacciones por escasez de exis-
tencias, aunque el mercado se ha-
lla torpe o con ligerisima tenden-
cia al alza.

Mélaga.—En diciembre ha al-
canzado su méaximo volumen la
recoleccién de la segunda cosecha
o «vitorinay, y durante ella los pre-
cios al agricultor han variado des-
de 1,70 a 2 pesetas, y al publico,
de 2 a 2,40 pesetas,

La tendencia es alcista, pues el
agricultor y el almacenista retie-
nen existencias en espera de me-
joers [precios mas adelante; se
calcula que un 40 por 100 de la
cosecha estad en poder de los agri-
cultores, y los almacenistas hacen
lo propio, incluso utilizando cAma-
ras frigorificas, donde conservan
cantidades del orden de los 50 va-
gones.

Legumbres con tendencia soste-
nida ; las judias blancas se acaban
de cosechar con precios al agn-
cultor que varfan de 8,75 a 9,25
pesetas el gilo, y al pdblico a 10
y |1 pesetas, seglin clases.

Los garbanzos estan en poder
de los comerciantes, vendiéndose
a] puablico entre 8,80 y 1| pesetas
kilo. segin clase y calibre.

Orense. — Anémalamente es la
Unica provincia en que los precios
de la patata bajaron hasta bien
entrado diciembre, en que se al-
canzé ¢] minimo de 1,80 pesetas
el kilo al agricultor; ahora hay
una reaccién alcista hasta 2 pese-
tas el kilo al agricultor, pues las
existencias de éstos han empeza-
do a movilizar los comerciantes
una vez que se han deshecho de
las que ellos tenfan acumuladas.
Los precios subiran algo mas has-
ta que desaparezca el 25 por 100
de la cosecha que se calcula atin
se halla en poder de los agricul-
tores.

La judfa siguié subiendo lenta,
pero continuamente, a lo largo de]
mes. destacandose por la subida
la judfa pinta; al agricultor se pa-
ga a 8,75 pesetas el kilo la blanca,
y a 8,25 las blanca pifién y pinta,
habiendo 0,50 de margen para
precio sobre vagén-Orense.

Valladolid.—Queda muy poca
patata en poder de los agriculto-
res, mientras que los almacenistas
retienen cantidades apreciables.
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CEREALES Y LEGUMBRES

Contrariamente a lo que hemos
leido en algunos periédicos, que
se dejan llevar del buen deseo, la
pasada sementera no fué una de
las mejores, ni siquiera buena, ni
con mucho, pues si bien es verdad
que el tiempo, despejado y bo-
nancible. no estorbé el laboreo de
la tierra, ésta se encontraba, en
general, tan fuera de sazén, que
no pe'mitia la labor en condicio-
nes, teniendo que ser sembradas
en seco muchas tierras en donde
esto no se acostumbra. A fines de
noviembre no se habia concluido
la sementera en diversas provin-
cias; bastanles siembras efectua-
das no nacian o lo hacfan muy
parsimoniosamente. Sélo lo tem-
prano se defendia mejor, gracias
a las escasas lluvias sobrevenidas.
Otras parcelas habian Tecibido el
agua estrictamente necesaria para
que la semilla arrojase, pero se
temia que no siguiera prosperan-
do. Afortunadamente, el fuerte
temporal de agua y nieve de los
primeros dias de este mes ha res-
tablecido la no'malidad, en la agri-
cultura al menos, pues las precipi-
taciones han sido ruy suficientes
para que nazcan las parcelas, pros-
peren algo las pequefas plantas
y se pueda acabar de sembrar lo
poco geu faltaba, al propio tiem-
po que se dota a todo el labran-
tio de un tempero «sin restriccio-
nes». Pasemos a dar algunas no-
ticias en relacién con la semente-
ra, aunque posiblemente resultn
un poco atrasadas,

[Las provincias en donde antes
se acabé la operacién fueron
Huelva, Palencia. Avila, Guadala-
jara, Ciudad Real, Zaragoza (re-
gadio), Albacete, Murcia, Alican-
te, Teruel, Zamora y Caceres.

Por el contrario, se luché con
dificultades en Cadiz, Toledo,
Jaén, Zaragoza, Baleares, Tarra-
gona, Barcelona, [ érida, Ll.ogro-
fio, Nava'ra, Badajoz, Lugo, Co-
rufia y Las Palmas

Aun antes de las citadas lluvias
y nieves tenian buen aspecto los
sembrados termpranos en Grana-
da, Almeria, Burgos, Segovia, Lu-
go, Orense, Avila, Salamanca,
Santander, Madrid. Guadalajara,
Soria, Ciudad Real, Albacete, Ali-
cante (Denia y Pego solamente),
Zaragoza, Zamora. Gerona, Va-
lencid (regadio) y Lérida (rega-
dio). En cambio, el nacimiento era
lento y desigual en Sevilla, Mala-
ga, Jaén, Valladolid, Toledo (sal-
vo en las zonas de Talavera y To-
rijos), Albacete (lo tardfo en tie-
rras fuertes), Valencia (secano),
Zaragoza (secano), l.eén (salvo el
centeno). Baleares (en donde me-
nos llovid), Barcelona y Badajoz.

En Huelva se sembré igual su-
perficie de trigo que en el afio ac-
tual. Inversamente, en Teruel se
va a incrementar bastante el 4rea,
pues a los agricultores les ha sa-
tisfecho el sistema de Jos vales del
trigo xcedente. En Albacete ha
disminufdo la extensién dedicada
a la lenteja. En muchas parcelas
de Alicante se han perdido las ha-
bas de ve'deo por falta de riego.
En Almerfa, por las restricciones,
la disminuido la superficie dedica-
da a legumbres

Se alzan los rastrojos que van a
llevar garbanzo en Segovia. Tam-
bién se alzan rastrojos en Albace-
te, Leén y Murcia,

Finaliz la recoleccién de judias
v maiz en Cuenca, con resultados
buenos y medianos, respectiva-
mente. En Lérida los rendimientos
fueon bajos en ambas produccio-
nes. En Santander, producciones
desiguales en judias y mejor de
las esperadas en maiz, aun sin pa-
sar de medianas. Concluyeron to-
talmente las operaciones relativas
a la recoleccién del arroz en Ali-
cante, con resultados buenos en
Pego, regulares en Dolores y malo
en Los Carrizales.

OLIVAR

Es de esperar que las lluvias y

AGRICULTURA

nieves de este mes, si bien no se
t'aduciran apenas en ventajas pa-
ra la cosecha actual, sirvan para
reanimar el estado del arbolado.
que llegaba a preocupar, pues son
varios anios seguidos de pasar una
sed acentuadisima, hasta el pun-
to de que en muchos sitios llegé
a temerse que se secasen los oli-
vos. Por cierto que, precisamente
en est eafio de depauperacién, la
mosca ha hecho de las suyas, por
aquello de que al olivo flaco todo
son moscas. El pernicioso insecto
ha impedido el desarrollo del fru-
to, acelerando, ademaés, su cafda,.
y cuando llegue la molturacién
habrd que ver los grados de aci-
dez, que no serdn pocos.

Afn se cogia a fines de noviem-
bre aceituna de verdeo en Avila.
Guadalajara y Navarra.

Continda la recoleccién de la de
molino en MAlaga, Alicante, Cas-
tellén, Tarragona y Huesca. Con
posterioridad. ha empezado hace
unos dias la recogida en Huelva.
Cadiz, Valencia, Balea%es. [.érida
y Badajoz.

Se hacian suelos por entonces

en Granada, Albacete, Gerona,
Jaén y Navarra.
Confirmando impresiones de

partes anteriores, repetimos que la
cosecha es escasa en Huelva, Ca-
diz, Malaga, Baleares, Alicante.
Albacete, Ciudad Real, etc. Fran-
camente mala en Salamanca,
en Valderrobles. que es regular).
Cuenca, Valencia, Teruel (salvo
En Caceres. Guadalajata y Toledo
la produccién, dentro de ser corta,
presenta gran irregularidad. Asf en
Toledo es regular en Mora, me-
diana en Navahermosa, Torrijos ¥
Talavera y mala en el resto de la
provincia.

En Alava es desigual, pefo ma-
yor que la del afio pasado. y lo
mismo en Almerfa En Granada
sélo hay algo de cosecha en rega-
dfo, en donde las lluvias han cor-
tado la caida del fruto. En secano.
los olivos estAn en muy malas con-
diciones, pues hay pocos brotes.
En Jaén, donde la sequia ha sido
agudisima hasta Gltima hora, se ha
seguido cayendo fruto sin desarro-
\lar totalmente. En los olivares sin
la poda Los olivos tienen actual-
cosecha se anticipan las labores |
gracias a las lluvias
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FERIAS Y MERCADOS.

En Galicia se celebraron las
acostumbradas ferias y mercados
propias de la época del afo, con
normal concurrencia, excepto en
Pontevedra, en que ésta escased.
Precios sostenidos y bastantes
transacciones.

Reducida concurrencia en Astu-
rias. no obstante lo cual el ndmero
de transacciones fué bastante ele-
vedo y las cotizaciones quedaron
sin variacién. En Santander. abun-
dante concurrencia de vacuno y
porcino y normal en lanar y ca-
brio. Regular niimero de transac-
ciones con precios en alza.

En Guiptizcoa, la concurrencia,
normal en cabrio y asnal, fué muy
abundante en lanar y escasa en
vacuno y porcino. Se efectuaron
bastantes transacciones con pre-
cios sostenidos. En Vizcaya se
suspendieron varias ferias a causa
de haber varios focos de gloso-
peda.

En Leébn, transacciones més
bien reducidas, sobre todo de ca-
ballar, a precios en alza para esta
especie y sostenidos para las res-
tantes, En Salamanca hubo maés
animacién, observidndose uan li-
gera baja en el vacuno, debida a
la desproporcién de la oferta. En
Zamora, concurrencia normal, con
tendencia alcista para el porcino.

En Avila, gran concurrencia de
caballar y lanar, con elevado na-
mero de transcacciones. Precios
en alza en general, excepto en
porcino de recrfa. En Burgos. con-
currencia méas bien escasa, y nu-
merosas operaciones a precios sos-
tenidos. En Logrofio tampoco hu-
ko mucha animacién en ferias y
mercados, a precios elevados y
scstenidos para todas las especies.
En Palencia, concurrencia normal
en vacuno, caprino y porcino y
abundante en caballar.

En Navarra, se caracterizaron
las ferias celebradas por una bue-
na concurrencia de vacuno, lanar
y caballar. En la feria de Tudela
esta Ultima especie fué muy abun-
dante. En Teruel, normal concu-
rrencia de vacuno y equino y es-
casa de Janar y cabrio.
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En todos los mercados catzlanes
la concurrencia fué escasa. los
precios se mostraron en alza para
vacuno, lanar y caballar en Tarra-
gona ; sostenidos en Lérida : en al-
za para bueyes y novillos en Ge-
rona, y con subida general (ex-
cepto caballar) en Barcelona.

En Ciudad Real, los mercados
estuvieron més bien desanimados
y sin transacciones y a precios en
alza, para el porcino. En cambio,
en Cuenca, las cotizaciones per-
manecen sostenidas, efectudndose
pocas operaciones y éstas fueron
numerosas en Guadalajara.

PASTOS Y FORRAJES.

En Huelva no son muy abun-
dante los pastos, por falta de llu-
via; la montanera es mediana.
Otro tanto puede decirse de Ca-
diz, En Almerfa contintian los pas-
tos y dehesas en la misma situa-
cién que el pasado mes. En Gra-
nada y Jaén también hay muy po-
ca hierba.

En Murcia, la ganaderia se des-
envuelve en favorables condicio-
nes. En Alicante, por el contrario,
los pastos ofrecen mediano aspec-
to, igual que en Castellén.

En Lérida y en la parte de la
montafia e] ganado tiene buena
otofiada. En el resto de la provin-
cia se di6 medio corte a la alfalfa.
En Aragén, poca abundancia de
hierba. En cambio, en Logrofio,
mejoraron las praderas en la zona
de la sierra. También ha cambia-
do a mejor el aspecto de los pastos
en Navarra.

En Vizcala, el nabo forrajero se
presenta espléndido, igual que en
Guiptzcoa, provincia esta wltima
en la que fué mediana la cosecha
de remolacha forrajera. En la zo-
na baja de Santander el pasto es
abundante, pero no en la alta, en
donde la sequfa impidié la brota-
cién de la hierba,

En Galicia es exuberante el as-
pecto de los prados y prosigue la
recoleccién del nabo forrajero. De-
bido a las lluvias cafdas mejord
mucho la situacién en Leén. Esca-
sean los pastos en Burgos y Sala-
manca. Mala montanera en Avila.

En Soria estd perdiendo peso el
ganado.

Mejoraron los pastos en Madrid
y Cuenca. En cambio. en Ciudad
Real, la brotacién fué escasa. En
Extremadura las dltimas precipi-
taciones mejoraron algo los pas-
tos; la montanera es mediana.
pues ha caido mucho fruto sin ma-
durar.

Movimiento de personal
INGENIEROS AGRONOMOS

Ascensos.—A Ingeniero Jefe de 1.8
clase, don Rafael Font de Mora I.lo-
rens, que estd y continta en situa-
cién de supernumerario en activo, por
lo que asciende en efectivo don Ier-
nando Silvela Tordesillas; a Ingenie-
ro Jefe de 2.2 clase, don Manuel Gon-
zalez Montes.

Reingresos.—Don Ramoén Pefia re-
cio.

Supernumerario en activo.— Don
José Maria Gerona Almech, don Al
varo Sierra Carré, don Gabriel Ba-
quero de la Cruz y don Antonio Es-
teban Fernandez.

Reincorporacién al servicio activo
del Estado.—Por Orden de 7 de di-
ciembre del corriente ano fué read-
mitido al servicio activo del Estado
el Ingeniero Agrénomo don Manuel
Gonzalez de Castejon y Entrala.

PERITOS AGRICOLAS

Ascensos.—A Superior de 1.2 clase,
dont Mariano Sanchez-Gabriel Olme-
do; a Superior de 2.2 clase, don San-
tiago Fraile Bejarano y don Agustin
Navarro Carpena; a Mayor de 1la cla-
se, don Arescio Ramos Gonzélez, don
Godofredo Fernandez Nunez; Super-
numerario en activo, don Francisco
Moran Lobato, también en situacién
de Supernumerario en activo, y don
Isidoro Cabezudo Klices; a Mayor de
2.2 clase, don Joaquin Agustin Barre-
ra Ruiz, que estda y coentinta en situa-
cién de Supernumerario en activo. y
don Pedro Fernandez Navarro; a Ma-
yor de 3.2, don Vicente Gallardo Oran-
tos. que estd y continua en situacion
de Supernumerario ¢n activo. y don
Joaquin Latorre Navarro; a Perito 1.,
don Joaquin Antonio Barrio de Ve-
ga, que esta y contintia en situacién
de Supernumerario en activo, y don
Bernardo Boluda Mateo; a Perito 2x.
don José Maria Negueruela Zabaleta,
e ingresan en el Cuerpo como Peritos
terceros, don José Maria Palencia Ro-
driguez vy don Fernando Garcia Gar-
cfa. .



LEGISLACION DE INTERES

REALIZACION DE BARBE-
CHOS EN LA CAMPANA
1950-51

En el Boletin Oficial del Esiado del
dia 15 de diciembre de 1950 se publi-
ca una Orden del Ministerio de Agri-
cultura, cuya parte dispositiva dice
asi:

«Primero. Todos los agricultores,
cultivadores de cereales panificables,
vienen obligados a realizar las labo-
res de barbecho, con destino a siem-
bras de trigo y centeno en el otono
de 1951, en iguales extensiones, como
minimo, y durante los mismos plazos
que les fueron fijados en el pasado
afno y en el anterior, en cumplimiento
de la Orden de este Ministerio de fe-
cha 23 de octubre de 1948 (Boletin
Oficial del Estado del 28), con el fin
de que se encuentren preparadas para
las siembras de cereales panificables.

En momento oportuno se fijaran las
superficies minimas obligatorias de
siembras de trigo y centeno que sobre
aquellos barbechos han de cultivarse.

Independientemente se realizaran
los restantes barbechos destinados a
los deméas cereales de otoflo, sean o
no semillados, y en época oportuna se
fijar4n, si es preciso, las superficies
minimas de siembras de otros cerea-
les y leguminosas.

Segundo. EIl incumplimiento de lo
dispuesto serd sancionado con arreglo
a lo prevenido en la citada Ley, y de
acuerdo con lo dispuesto en los pun:
tos 10 y 11 de la Orden de este Mi-
nisterio de 23 de octubre de 1948.

Tercero. La Direccién General de
Agricultura tomara las medidas con-
venientes para el méas exacto cum-
plimiento de lo que se dispone.

Madrid, 12 de diciembre de 1950.—
Rein.»

DEL ESTADO

Clasificacion de Vias Pecuarias,

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 7 de noviembre de 1950, por la
que se aprueba el expediente de clasifi-
cacion de las Vias Pecuarias existentes
en el término municipal de Aldeanueva
de la Vera (Céaceres). («B. O.» del 20 de
noviembre de 1950.)

Precio del esparto.

Administracién Central. — Resolucion
conjunta de las Secretarias Generales
Técnicas de los Ministerios de Agricul-
tura e Industria y Comercid, por las
que se fijan los precios para los espar-
tos de usos industriales cocidos y sin
picar. («B. O.» del 20 de noviembre de
1950.)

Entidades Colaboradoras del Ministerio
de Agricultura.

Orden del Ministerlo de Agricultura,
fecha 15 de noviembre de 1950, por la
que se concede el titulo de Entidad Co-
laboradora de este Ministerio a las So-
ciedades que se mencionan. («B. O.» del
30 de noviembre de 1950.)

Clasificaciéon de Vias Pecuarias.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 18 de noviembre de 1950, por la
que se aprueba la clasificacién de las
Vias Pecuarias existentes en el término
municipal de Granja de Torrehermosa
(Badajoz). («B. O.» del 2 de diciembre
de 19850.)

Explotaciones agricolas en los territorios
del Africa Occidental Espanola.

Orden de la Presidencia del Gobier-
no, fecha 27 de noviembre de 1950, por
la que se regula la constitucién y fun-
cionamiento de las empresas para ex-
plotaciones agricolas, industriales y co-
merciales en los territorios del Africa
Occidental Espafiola. («B. O.» del 3 de
diciembre de 1950.) '

Regulacion de aceites, grasas y jabones
durante el perfodo 1950-1952.

Administraciéon Central.—Circular nu-
mero 761 de la Comisaria General de
Abastecimientos y Transportes, fecha 31
de octubre de 1950, por la que se dan
normas regulando los aceites de oliva,

grasas industriales y jabones durante el
bhienio 1950-1952. («B. O.» del 3 y 4 ce
diciembre de 1950.)

Fincas de interés social.

Orden del Ministerio de Agricuitura,
fecha 30 de noviembre de 1950, por la
que se regula lo relativo al pago de las
obras a efectuar en las fincas «La Rin-
conada», «Vega Gorda», «Los Berceales»
y «Soto de Dehesa Nuevay». («B. O.» del
4 de diciembre de 1950.)

Movilizacion de los sobrantes de cebada,
avena y salvado.

Administracién Central.—Circular nu-
mero 746 de la Comisaria General cde
Abastecimientos y Transportes, fecha 27
de noviembre de 1950, por la que se dan
normas para la movilizacién de los so-
brantes de cebada y avena y del salva-
do y restos de limpia del trigo exce-
dente. («B. O.» del 5 de diciembre de
1950.)

Entrega de avellana.

Orden conjunta de los Ministerios ce
Agricultura e Industria y Comercio, fe-
cha 7 de diciembre de 1950, por la que
se sefiala la obligacién de entrega ce
almendra por los productores y fijando
piazo para la misma. («B. O.» del 8 de
diciembre de 1950.)

I'ijacion de precio de la almendra y la
avellana.

‘Administracién Central.—Circular nu-
mero 28 de la Comisién para el Comer-
cio de la Almendra y la Avellana, de-
pendiente de los Ministerios de Agricul-
tura e Industrias y Comercio, por la
que se fijan los precios de dichos pro-
ductos durante el afio 1951. («B. O.» del
10 de diciembre de 1950.)

Obras de puesta en riego.

Orden conjunta de los Ministerios de
Obras Pubiicas y Agricultura, fecha 4 de
diciembre de 1950, por la que se aprue-
ba el plan de obras de puesta en riego
y colonizacién de los terrenos cedidos
por el Estado al Instituto Nacional de
Colonizacién en la margen derecha ael
Delta del Ebro. («B. O.» del 11 de di-
ciembre de 1950.)

Envasado de tomas para la exportacion.

Administracién Central.—Clircular na-
mero 26 del Servicio de la Madera, de-
pendiente de los Ministerios de Agri-
cultura e Industria y Comercio, por la
que se dictan los preclos méaximos para
el tablero destinado a la elaboracién ce
cestos para el envasado de tomates con
destino. a la exportacion. («B. O.» del
11 de diciembre de 1950.)
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Interpretacién de legislacién laboral

Un suscriptor antiguo.

Deseco que me resuelvan ustedes diferentes
dudas en relacion con mis obreros, segiin explico
@ continuacion:

El ultimo parrafo del art. 9.° del Decreto de
25 de enero de 1941 dice : «También se conside-
rarin comprendidas en el mismo apartado (e)
del art. 4.° de la Ley de 13 de julio de 1940 las
labores agricolas de cualquier clase cuando ac-
cidentes naturales, como lluvias, nieves, etc.,
hayan hecho forzoso el descanso en otro dia de
la semana. En este caso, daran cuenta a la Ins-
- peccion de Trabajo, la cual comprobard la exac-
titud de las alegaciones, para sancionar, en su
caso, las falsedades observadas.»

Preguntas que se formulan:

¢Estd vigente el parrafo citado?

;Se comete infraccion a la reglamentacion la-
boral si no se da cuenta a la Inspeccion del Tra-
bajo cada vez que esto suceda?

Finca situada a 17 kilémetros de la poblacion
mds préxima, con obreros fijos en labores agri-
colas:

¢Es posible trabajar una fiesta si v otra no y
descansar en aquella que no se trabaja, junto
con el dia anterior o posterior?

El art. 21 de la Reglamentacion Provincial del
Trabajo Agricola de Toledo (0. 8 de abril de
1948) fija para los trabajos de siembra y reco-
leccién jornada de ocho a doce horas. Se trata
de obreros fijos:

¢Hay que pagar las que excedan de ocho co-
mo extraordinarias o compensarlas con dismi-
nucién de jornada en otros tiempos, con horas
perdidas por inclemencias del tiempo...?

¢lgual se procederd (el caso es inverso) con
las siete horas fijadas para diciembre, enero v
febrero en las labores del campo en el mismo
articulo respecto de la de ocho horas?

Obreros fijos en una explotacion agricola:

¢Ha de abondrseles doble el domingo de se-
mentera o recoleccion que se travaje o tenerse
en cuenta para compensacion con dias perdides
voluntariamente o por lluvias?

Explotacion agricola con seis vuntas de mu-
las, lo que presupone seis gafianes fijos. Segun
costumbre, alternan en el cuidado del ganado
durante la noche y dias festivos, quedandose dos

- “

cuando les corresponde; duermen en la cuadra
y durante la noche apiensan el ganado, para lo
que se levantan durante elle dos o tres veces;
en los dias festivos se da al ganado tres pien-
sos de dia v a estas horas acuden los que les
corresponde hacerlo:

¢Jornada de trabajo campo + tiempo apien-
sar ganado = ocho horas, o jornada de trabajo
campo = ocho horas?

¢Puede contratarse con los gananes la obliga-
cion de cuidar el ganado como un servicio pres-
tado fuera de su jornada de trabajo e indepen-
dientemente de su contrato de trabajo?

Obreros fijos, gafianes, en una explotacion
agricola a 17 kilémetros de la poblacién mads
cercana:

;Pueden transportar lefia el domingo, ir por
agua para las necesidades de la casa o sustituir
a algin pastor, que esté descansando, en el cui-
dado del ganado de la finca? ;Hay que pagar
doble este domingo o tenerle en cuenta para
compensacién con otros dias que pierda, a pe-
sar de cada dos fiestas darle una v el dia ante-
rior o posterior de descanso?

Obreros fijos en una explotacion agricola:

¢ Puede descontdrseles de los siete dias de va-
caciones anuales los dias no trabajados por cau-
sas imputables al trabajador v que no sean las
que sefiala el art. 37 de la Reglamentacion Pro-
vincial del Trabajo Agricola para Toledo?

Contratos de obreros agricolas fijos:

JEs legal convenir entre obrero y patrono que
las gratificaciones de Navidad y 18 de julio, en
lugar de cobrarlas el obrero en las fechas cita-
das, se distribuva su importe entre los 365 dias
del afto vy al cobrar sus haberes mensual o quin-
cenalmente lo haga también de las gratificacio-
nes en la parte que a dicho tiempo corresponde?

Vamos a procurar contestar las diversas preguntas
contenidas en la anterior consulta, advirtiendo que
algunas de ellas estdn intimamente relacionadas entre
si y que, por lo ianto, su respuesta, como mas ade-
lante se vera, es parecida para algunos casos.

Consulta primera.—Esta vigente el parrafo del ar-
ticulo 9.° del Decreto de 25 de enero de 1941. Aho-
ra bien, tal vez en la practica no sea corriente comu-
nicar a la Inspeccién del Trabajo los puntos de la
consulta, y se estima que no es defecto del patrono
el no hacerlo, siempre que en el caso de una inspec-
cién pueda aportar alguna prueba de cualquier cla-
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se en justificacién de su actuaciéon, que entonces ha-
bra podido tener un defecto de forma, pero no de
fondo, y como tal, sin importancia.

Consulte segunda.—Desde luego, es posible traba-
jar una fiesta si y otra no, concediendo los descansos
que la Reglamentacién y la legislacion de la jornada
dominical imponen,

Consulta tercera.—Como, segun el art. 24 de la Ley
de Jornada maxima legal de 9 de septiembre de 1931,
los trabajos agricolas tienen una especial considera-
cién, entendemos que no hay que pagar las horas
extraordinarias, porque ya en los trabajos de garania
estan incluidas las horas de una jornada méas dura-
dera que en la industria, siempre que entre una y
otra se conceda un descanso de 10 horas.

Consulta cuarta.—Hemos de referirnos también al
articulo 24 de la Ley de 9 de septiembre de 1931,
para indicar a nuestro consultante que nuestro crite-
rio es que, siempre que se concedan los descansos
obligatorios, no es obligacién del patrono la de abo-
narle el domingo de sementera o recoleccién.

Consulta quinta.—Por la misma disposicién del ar-
ticulo 24 de la citada Ley, entendemos que los tra-
bajos a que se refiere en su consulta estan compren-
didos dentro de la jornada obligatoria del gafian u
obrero del campo y que los trabajos a que se refiere
en este punto son inherentes a las labores de tales
productores.

Consulta sexta. — Ignoramos si la Reglamentacién
de Trabajo de la provincia dispondra algo especial;
pero como sus preceptos no pueden ir en contra de
los preceptos generales del Seguro de Enfermedad, es
obligacion del patrono el abonar los jornales de los
primeros dias de la enfermedad antes de que la baja
tenga estado oficial, es decir, los einco dias que en la
consulta cita.

Consulta séptima.—Los trabajos que figuran en esta
consulta entendemos también que son inherentes a
las funciones del gafian, punto va contestado en otro
numero anterior.

Consulta octava. — E]1 importe de las vacaciones
anuales ha de ser satisfecho sin que se tenga en cuenta
si se ha trabajado o no; y si el no haber trabajado
son causas imputables al trabajador, medios tiene el
patrono, senalados en la legislacién laboral, para ha-
berle formado el correspondiente expediente, que pue-
de incoarse en caso de reincidencia o falta grave,
dando motivo al despido.

Consulta novena. — No existe precepto alguno que
prohiba que las gratificaciones de Navidad v 18 de
julio se puedan prorratear entre las distintas percep-
ciones de los diferentes meses del aflo; pero enten-
demos que es conveniente, y asi lo aconsejamos, ha-
cerlo en las épocas en que la legislacién vigente lo
determina.

Alfonso Esteban
2.709 Abogado

Productos enoldgicos recomendables
Don Antonio Gregorio. Jumilla (Murcia).

Les agradeceré me indiquen qué productos
enolégicos han de emplearse en la elaboracion
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de los mostos tintos y claros que garanticen su
perfecta fermentacién y conservacién, tanto en
cuanto respecta al pisado o prensado de las uvas
como a su envase en toneles o conos.

Los productos enolégicos mas aconsejables son los
productos puros, permitidos por la legislacién vigen-
te y recomendados por los mejores endlogos. Estos
productos son :

Para la sulfitacién de los mostos, el sulfuroso li-
quido o, en su lugar, el metabisulfito potasico.

Para el azufrado de la cuberia, las pajuelas o azu-
frines de buena calidad (buen azufre, puro, y alma
de mecha de algodén y no de telas o de papel).

Para la correccién de la acidez de los mostos (pro-
bablemente necesaria, muchos afios, en esa comarca,
y conveniente casi siempre), el acido tartrico y el aci-
do citrico.

Casi nunca, en la elaboracién de vendimias sanas,
es aconsejable utilizar el fosfato amdnico, para esti-
mular el desarrollo de las levaduras; la adicién de
tanino (buen tanino al alcohol) es mas bien una co-
rrecciéon eventual, no corriente, y que no debe ha-
cerse a los mostos, sino a los vinos hechos, cuando
conviene,

Los productos enolégicos, en mezclas, que con di-
versos nombres se venden por las casas comerciales,
pueden, a veces, dar buenos resultados si estan com-
puestos de la sustancias, permitidas por la ley, que
acabamos de enumerar, pero preferimos siempre el
uso de los productos puros, que se emplean (uno o
varios) en las proporciones adecuadas a cada caso y
no en las que el comerciante Jas mezclé. Ademas, casi
siempre resulta mas econémico el empleo de los pro-
ductos puros que el de las mezclas comerciales.

No es posible, en los limites de una consulta, el
detallar las dosis y los modos de empleo de cada uno
de los productos enoldgicos recomendables. Haria
falta para ello escribir muchas cuartillas, pues para
hacer buenos vinos de diferentes tipos no hay recetas
fijas. Los mostos no son iguales siempre, y, segin los
anos, son mas o menos dulces, mas o menos ricos en
acidos..., etc. Las temperaturas del ambiente y de las
bodegas no son tampoco las mismas siempre, y en
cada caso hay que saber formar criterio acerca de lo
que debe hacerse.

Aconsejamos al sefior consultante que lea con aten-
cién algin buen libro practico sobre la vinificacién
en Esparia, pues no todo lo que se dice en obras ex-
tranjeras es aplicable a nuestra Patria.

Juan Marcilla (D

Ingeniero agrénomo

2.800

Cria de lombrices de tierra

Don Jesus Losada, La Raa (Orense).

No sé si fué en la revista AGRICULTURA, o bien
en una hoja divulgadora de hace tiempo, no re-
cuerdo bien, ni en qué fecha, lei la forma de
criar lombrices de tierra con destino al cebo
para pescar.



Examinadas con todo detenimiento las publicacio-
nes de las hojas divulgadoras que edita el Ministerio
de Agricultura (Servicio de Capacitacion y Propa-
ganda), asi como el fichero que el mismo posee, no
se ha encontrado orientacién alguna relacionada con
la materia que interesa a nuestro consultante.

Igualmente se han revisado las colecciones com-
pletas de la revista AGRICULTURA, y tinicamente en el
tomo correspondiente al ano 1932, pagina 368, con-
sulta namero 519, en la que dofia Mercedes Quesa-
da, de Ponferrada (Ledn), deseaba saber si existia
algtin cebo especial para buscar truchas y anguilas,
que le prefieran estos pescados al cebo corriente de
gusanos, nuestro ilustre compafiero don Antonio Lled,
en resumen (en lo que afecta a la consulta relacio-
nada), manifestaba :

Trucha. -— Aparejo gusana, pez natural, devén y
mosca. Describe los sistema y forma y momento de
empleo; con aguas turbias, con positivo provecho
emplear otro sistema, que es de gusana, y conviene
senalar que los mejores gusanos, a estos efectos, son
los de tamaiio mediano y de color rojizo, y también
que conviene cogerlos por lo menos un dia antes al
que han de utilizarse.

Anguila.—Mejor cebo los gusanos, segin los pesca-
dores practicos; como especie muy voraz, se usan
toda clase de cebos, carnes, pescados, desperdicios de
mataderos; pesca con gusana para anguilas jovenes;
las mayores, con artefactos especiales. La molina, ma-
deja de lombrices formando rosario en un hilo de
seda.

Se pueden ampliar y completar los datos que a
continuacién exponemos en las obras de La pesca y
los peces de agua dulce, de R. Villatte des Prugnes
—Enciclopedia Agricola—, y la Piscicultura, de G.
Guenaux, de la misma enciclopedia.

El gusano o lombriz anillada, cuyo cuerpo esta for-
mado de anillos alternativamente rojos y amarillos y
cuya longitud no pasa de ocho centimetros, se en-
cuentra en el estiércol del caballo y detritus vegeta-
les no muy profundamente; es un excelente cebo.

La lombriz de tierra, que puede llegar a 30 6 40
centimetros, se encuentra en los campos y jardines
después de las lluvias de verano u otono; es emplea-
da para peces de mayor tamano, pero tiene el incon-
veniente de morir rapidamente.

El gusano amarillo, de cinco a siete centimetros
longitud, duro y de un tinte amarillo verdoso, se en-
cuentra en tierras fuertes que no han sido removidas
desde hace tiempo.

La lombriz roja, que no pasa de diez centimetros,
existe en el mantillo, se emplea para la pesca de
fondo y tiene la ventaja de vivir largo tiempo en el
agua.

Los salménidos, asi como todas las especies de pe-
ces, son avidos de larvas de insectos; los de moscas
son muy convenientes a las truchas pequefias; el mo-
do de obtener estos gusanos consiste en colocar en
un pequefio foso una capa de restos de carne de 20
a 25 centimetros de espesor, que se cubre con paja,
porque las moscas buscan la sombra para poner y
sus larvas no se desarrollan bien sino en la oscuri-
dad. En la citada obra de Pisciculture, de G. Gue-

AGRICULTURA

INSECTICIDA AGRICOLA

VOLCK

MARCA REGISTRADA

EL MEJOR

Insecticido de contacto a base
de emulsién de aceite mineral

TRATAMIENTO INVERNAL (4 %)

En toda clase de arboles frutales ase-

gura mas fruta y de mejor calidad al

destruir las larvas invernales y al ser
un eficacisimo ovicida.

TRATAMIENTO DE VERANO (2 %)

Extermina todas las cochinillas de los
frutales. Indicado especialmente para
Naranjo, Olivo, e Higuera.

Pulverizando con mdquinas a presién
JOHN BEAN se obtiene la pulveriza-
cién perfecta y el resultado éptimo.

ECONOMICO
INOFENSIVO A LAS PLANTAS
NO PERJUDICA AL OPERADOR

MACAYA v C'A S, L.

BARCELONA. - Via layetana, 23
MADRID. - los Madrazo, 22
VALENCIA. - Paz, 28

SEVILLA. - Oriente, 18

MALAGA. - Tomds Heredia, 24
GIJON. - Jovellanos, 5.
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naux, se describen éste y otros sistemas de gusane-
ras, que puede utilizar nuestro consultante al objeto
perseguido por el mismo.

Juan Farias

2.3801 Ingeniero de Montes,

Maquinaria para aceites

E. Cifre, Alaré (Mallorca).

Les ruego que con la mdxima urgencia tengan
la amabilidad de remitirme relacion de casas su-
ministradoras de maquinaria para la fabricacion
de aceites, en espectal batidoras, por ser asun-
to que me interesa muchisimo.

De las casas que conocemos podemos darle la si-
guiente relacion :

Magquinaria general. En Alcoy:

Aznar, Rode y Albero.—Plaza Gonzale Canté, 2.

Boronat.—Avenida del General Mola, 25.

Castaner Hermanos.—Onofre Jorda, 16.

La Maquinista Alcoyana.

Rodas Hermanos.

Monllor y Gonzalez; y

Segui y Compania.

En Barcelona:

Escola.—Pedro IV, 241.

Feliu.—Consejo de Ciento, 225.

Juan Planas.-—Princesa, 53.

Viuda de Salvatello.—Bolsa, 19; y

Talleres Colomina.—Gava, 91.

En Cérdoba:

Luis Alvarez.—Obispo Pérez Muioz, 30.

Fundicién Alba.—Avenida del Obispo Pérez Mu-
noz, 19 a 23.

La Cordobesa.—Medina Zahara, 8.

Garcia Marquez.—Campo de San Antén. 13.

Félix Martinez.—Avenida del Obispo Pérez Mu-
noz, 17.

En Linares (Jaén):

Sociedad Espafiola de Construcciones Metalicas.- -
Burell, 19 y 21.

José Maria de Soroa

Ingeniero agrénomo

2.802

Grave enfermedad de las abejas
Un suscriptor madrileiio.

Ruego a ustedes me digan, a la vista de los
panales adjuntos, si la enfermedad que tengo en
mis colmenas es la «Loquey» vy, en su caso, reme-
dio que puedo poner en practica.

Mediante el examen de laboratorio se ha podido
aislar e identificar al bacilo larvae, agente causal de
la enfermedad denominada «Loque americana o vis-
cosa», es decir, la enfermedad que usted sospechaba.

Las medidas que hay que tomar para evitar la
difusién y combatirla son las siguientes :

AGRICULTURA

Denunciar al Inspector municipal veterinario de la
localidad la existencia de la «Loque»; declararla ofi-
cialmente, p a r a general conocimiento del resto de
apicultores de la circunscripcion; aislar las colmenas
enfermas, reduciendo en lo posible la entrada de las
abejas para evitar el «pillaje»; inmovilizacién del
material apicola infectado, asi como los productos del
mismo; prohibicién rigurosa de la circulacion de
abejas, asi como sus productos, si no van acompafa-
dos de la correspondiente guia que acredite su esta-
do sanitario y que proceden de lugares indemnes;
tratamiento de las colmenas infectadas.

Este ultimo punto es el mas dificil de todos, por
lo molesto de llevar a la practica en muchas ocasio-
nes y porque los resultados no son siempre lo efica-
ces que debieran.

Son muchisimos los métodos propuestos para tal
fin, pero creemos, dada la enorme resistencia a los
desinfectantes ordinarios del bacilo y muchisimo mas
sus esporos, que el mejor de todos es el de Villan-
cour, que consiste en matar a las abejas atacadas
dentro de la colmena con un veneno cualquiera, por
ejemplo, el sulfuro de carbono, y una vez muertas,
fundir los panales en recipientes que los cubran per-
fectamente, con agua hirviendo. La cera fundida pue-
de ser aprovechada; los bastidores de madera, tras
de algunos minutos en el agua hirviendo, quedan
completamente esterilizados, pudiendo igualmente
aprovecharse nuevamente. Los objetos metalicos del
colmenar que se consideren infectados, para ser uti-
lizados de nuevo deberan flamearse cuidadosamente.

Si las colmenas infectadas fueran las mas deterio-
radas o usted lo prefiriera, se puede hacer también
una radical esterilizacién quemandolas totalmente con
todos sus tutiles.

Félix Talegon Heras

Del Cuerpo Nacional Veterinario

2.803

Lucha contra la mosca del olivo
F. Francisco Martinez, Benicarlé (Castellon).

Poseo unas 30 hectireas de olivar en muy
buen estado por oportunas labores y poda, pero
muy perjudicado con el ataque de la mosca.
Como se trata de variedades primerizas, en la
actualidad aparece casi todo el fruto agusanado
y en gran parte caido. Hablé con dos Ingenie-
ros agronomos en distintas ocasiones, y mien-
tras uno opinaba emplear los medios técnicos de
lucha, otro era decidido defensor de que por
estar mi finca compuesta de pequefias parcelas
de tres hectdreas (resultado de absurdas divi-
stones hereditarias), intercaladas en otras ajenas,
el gasto y la molestia no se verian compensados
por el eventual beneficio. ;Camino a seguir?
Es una verdadera lastima que el Ministerio de
Agriculture, que con tan poderosos v competen-
tes medios cuenta, no se decida a salvar, por
encima de fodo, esa importantisima cosecha de
aceite imponiendo total y coactivamente la mas
moderna lucha entiddcica v evitando que la de-
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sidia e incuria de la generalidad de los olivicul-
tores hayamos de sufrirla los que tenemos em-
pefo en progresar.

Tratar contra la mosca pequeiias parcelas dispersas
en una masa de olivar no defendida es ciertamente
poco recomendable, pues el éxito seria siempre dudo-
so y, a lo sumo, parcial, sin lograrse toda la eficacia
debida. Pero la legislacién vigente permite llegar a
establecer campafas por pagos o términos, y prueba
de ello es que en la vecina provincia de Tarragona se
han tratado este afio contra la mosca la importante
cifra de 430.000 olivos; en algiin caso, organizada la
lucha por las mismas Hermandades, bajo la direccién
y consejo técnico de la Jefatura Agronémica.

Mas para poder efectuar esa labor precisa contar
con una general aquiescencia o buena voluntad de los
olivicultores, que deben ser los primeros interesados.
Cuando la coaccién ha de imponerse a todos, o a la
gran mayoria, no hay posibilidad de éxito, y tampoco
puede pensarse en que el Estado actue como empre-
sario universal, pues no puede ser éste su papel; su
misién ha de ser de orientacién, ensefianza, demos-
tracién, ensayo y estimulo o ayuda accidental o limi-
tada, como medio de llevar al conocimiento de la efi-
cacia y conveniencia de un método, pero de ahi no
puede pasar.

Miguel Benlloch

Ingeniero agronomo

2.803

Examen de contratos

H. 1. de 12 E.

Recibida que fué a su tiempo la contestacion
a mi consulta, y viendo por ella que no se po-
dia dictaminar de una manera concreta, por la
falta de los contratos respectivos, me es grato
adjuntarle a usted los referidos contratos, rogéin.
dole que lo antes posible me contesten, en el
sentido afirmativo o negativo, de si puedo dis-
poner de las referidas huertas v, en el caso de
que sean protegidas, la fecha en que ambos
arrendatarios me dejardn libres las correspon-
dientes huertas. '

Como ampliacién a los datos que nos facilitaron
anteriormente, con arreglo a los cuales redactamos
nuesira consulta aludida, nos remite ahora el con-
sultantes los dos contratos de arrendamiento a que
se contrajia aquélla; pero como en los contratos no
puede aparecer, légicamente, si los arrendatarios son
o no cultivadores directos y personales, y este dato
no se nos facilita tampoco ahora, nos encontramos
ante analoga falta de conocimiento de las circunstan-
cias de hecho para poder contestar de la manera con-
creta que el consultante desea.

En la anterior consulta especificabamos las circuns-
tancias y condiciones que han de tenerse en cuenta
para la calificacién de un arrendatario como cultiva-
dor directo y personal, y a ellas nos atenemos.

Cada contrato de arrendamtento es independiente

630

del otro,| p cada %rrendatario tiene suscrito un
contrato,ijst nto. Pero el objeto del contrato es, al
parecer, el mismo, puesto que en ambos se trata de
la misma huprtd, qiie se describe exactamente igual
en ambog ‘ddcuentos y con la misma superficie o
cabida. Los contratos son de la misma fecha y por
el mismo plazo de duracién.

Es decir, que tampoco, a la vista de los mismos,
podemos averiguar si cada uno de los arrendatarios
viene cultivando siempre la misma parte fija y deter-
minada de la finca o cultivan ambos solidaria o co-
lectivamente la totalidad de la finca,

Por otro lado, también pudiera suceder que los
contratos fueran independientes totalmente, porque
las fincas arrendadas en ellos fuesen dos trozos dis-
tintos, aunque de idéntica extensién superficial, de
otra finca mayor, si bien ignoramos si ello sera po-
sible, ya que en la primera consulta se decia que la
finca tenia seis hectareas y en los contratos se habla
de fanegas y desconocemos la equivalencia de ambas
medidas en el término municipal donde esta sita la
finca.

Para poder aplicar el derecho a determinados he-
chos facil es comprender que la exposicion de éstos
ha de ser exacta y completa. Por eso, y ante el des-
conocimiento de todas las circunstancias que concu-
rren en el caso, al contestar a la consulta preceden-
te, estudiamos las posibilidades o supuestos que po-
dian darse para que el consultante pudiera determi-
nar en cual de aquellos supuestos se encuentra,

Javier Martin Artajo

2.804 Abogado

Tractores en venta libre
J. Garcia Gutiérrez, Luanco (Asturias).

Me interesa conocer las marcas de tractores,
con potencia inferior a 25 CV. a la polea, que
se pueden adquirir libremente en el mercado
nacional, sin necesidad de permiso de importa-
cion, asi como las direcciones de las casas en-
cargadas de su venta.

Los datos que el consultante interesa son los si-
guientes :

David Brown, 25 CV. gasolina, que lo vende Finan-
zauto, S. A. (plaza de las Cortes, 8, Madrid).

Ferguson, 20 CV. gasolina, que lo vende Carlos de
Salamanca, S. A. (avenida de José Antonio, 61, Ma-
drid).

T. E. S. A., 15-20 CV. gasolina, nacional, que lo
vende Tractores Espafioles, S. A. (Verneda, 61, Bar-
celona).

T. A. M. S. A., 15-20 CV. gasolina, nacitonal, que
lo vende T. A. M. S. A., Tractores Agricolas Meca-
nicos, Las Arenas (Vizcaya).

Tedelasa, 24-36 CV. gas-oil, nacional, con motor
Dorman Ricardo, que lo vende Talleres Astillero,
Sociedad Anénima, Astillero (Santander).

Salvador Font Toledo

2.50n Perito agricola del Estado
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PUBLICACIONES CON MOTIVO DEL
XIII CoNGRESO INTERNACIO-
NAL OLEicoLra.

Con motivo del XIII Congre-
so Internacional de Oleicultura
se han editado numerosas pu-
blicaciones, tanto por parte de
la Comisién organizadora de di-
cho Congreso como del Sindi-
cato Vertical del Olivo y nu-
merosos especialistas. Ademas
de los boletines extraordinarios
aparecidos con motivo de este
Congreso, citaremos, entre otras, las siguientes obras :

El costo de los productos del olivar y sus industrias
derivadas, por Luis Patac de las Traviesas.

Charlemos sobre aceite de oliva, por Manuel Sa-
grera.

Notas de patologia olivarera en 1943-1944, per Mi-
guel Benlloch.

La técnica estadistica en la oleicultura, por el Sin-
dicato Vertical del Olivo.

Contribucion al estudio sobre la variacion de la ri-
queza en aceite y aceitunas, por Alfonso de Grado.

Ll repillo”, vivillo” o caida de las hojas, por
Miguel Benlloch.

La covuntura general de las grasas vy aceites en los
diferentes paises del mundo, por el Sindicato Vertical
del Olivo.

Estudios preliminares sobre extraccion de aceite de
oliva, por J. Miguel Ortega y Faustino Andrés.

Observaciones sobre algunas enfermedades del oli-
vo. por Miguel Benlloch.

Estudio sobre experimentacion en el olivo, por
}. Miguel Ortega Nieto.

Ll aceite de oliva, moneda mediterrinea, por Juan
de Arespacochaga.

Olivo de semillas. Sus posibilidades en la obtenciin
de variedades selectas, por J. Miguel Ortega Nieto.

El olivo a través de las letras espanolas, por Miguel
Herrero Garcia.

Duracién del poder atrayente que sobre la mosca
del olivo ejercen las soluciones de fosfato aménico,
por Federico Gémez Clemente y Martin Bellod.

Avance de una bibliografia oleicola, por el Sindi-
cato Vertical del Olivo.

Estudio preliminar sobre la variabilidad de las cu-
racteristicas industriales de la aceituna, por J. Migucl
Ortega Nieto, etc,
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PLAN AcricoLa pE GALICIA:
Servicio de Mejora de la Ex-
plotacién Lechera.—Registro
lechero en el ganado rojo de
Galicia. — Boletin divulgador
nimero 4.—Julio 1950.

Durante el afno 1949 ha con-
tinuado el Servicio de Mejora
Lechera del Plan Agricola de
Galicia la organizaciéon del Re-
gistro Lechero.

Muchos animales que durau-
te la primera lactaciéon que se
comprobé dieron un rendimiento excelente, apenas
llegaron a uno mediano en la segunda lactacién com-
probada. Mas que de origen genético, esto es proba-
blemente un signo revelador del deficiente régimen
alimenticio a que estan sometidos dichos animales.
Es indudable que las diferencias de edad, época de
parto, periodo seco, nueva gestacién, etc., influyen en
el rendimiento y le hacen variar de una lactacién a
otra; pero variaciones tan grandes como las compro-
badas no pueden ser atribuidas mas que al esfuerzo
productivo que el animal hace durante una lactacién,
y que al no ser compensado convenientemente por la
alimentacién da lugar a que la vaca llegue a la lac-
tacion siguiente en francas condiciones de inferioridad
fisica y se produzcan esos «altibajos» de una lactacion
a otra, que no son mas que el descanso que forzosa-
mente se toma la naturaleza para ponerse en condi-
ciones de volver a resistir un nuevo esfuerzo produc-
tivo. Al comprobar la tercera lactacién de estas va-
cas, en rendimiento, tanto en nimero de dias de lac-
tacién como en cantidades de leche, vuelve otra vez
a subir.

También se ha observado que algunas vacas con-
servan perfectamente sus buenos rendimientos en las
sucesivas lactaciones, y como estos animales estan so-
metidos a un conveniente régimen alimenticio, ello
explica la regularidad de sus producciones, aunque
tal vez su valor genético no sea superior al de las va-
cas anteriormente citadas.

En las producciones de grasa existen notables dife-
rencias de una lactacién a otra. Entre los probables
motivos de estas diferencias esta en primer lugar la
variacién en el procedimiento de tomar las muestra.
Durante el primer afio s6lo se tomaba una muestra de
leche en el momento de inscribir la vaca, que gene-
ralmente era hacia el mes o dos meses de lactacion;
en cambio, en el segundo ano ya se tomaron tres mues-
tras de leche para el analisis de grasa: una al prin-
cipio de la lactacién otra hacia el medio y otra al fi-
nal de la lactacién. Después se promediaron los tres
analisis. Si a esta diferencias en los procedimientos de
determinar el porcentaje graso se une el que muchas
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vacas llegan al parto en condiciones de inferioridad
fisica, en ello puede estar la principal causa explica-
tiva de las diferencias observadas de una lactaciéon a
otra. A lo largo de la lactacion se produce una varia-
cién en el porcentaje de grasa, variacién que tiene
aproximadamente una elasticidad del 1 por 100; pero
cuando las vacas llegan desnutridas al parto esta elas-
ticidad se acerca al 2 por 100, y como ademas las
diferentes estaciones del afio, la gestacién, etc., pue-
den hacer varias aproximadamente en un 0,6 por 100
el porcentaje de grasa, todo ello contribuye a la va-
riacion observada.

- F. pE LA MELA (A.).—Cartilla
divulgadora de plagas del
campo. — Direccion General
de Agricultura: Jefatura

CARTILA DIVULGADRORA

PLAGAS DEL CAMPO

FARA TSIA FROVINGTA

Agronémica de Valladolid.

El instrumental que se ha utilizado para la disec-
cion de las células por procedimientos de microma-
nipulacién ha permitido aislar diariamente un ntme-
ro de esporas superior a setenta, que se considera
como promedio bueno para personas practicas. Ade-
mas, la esporulacion de las cepas se ha conseguido en
forma satisfactoria en bloques de yeso acidificados con
una solucién de acido acético y acetato de sodio de
pH=4.

El poder fermentativo de los hibridos obtenidos es
superior, en todos los casos, al de cada uno de los
progenitores; dos de esos hibridos manifiestan una
capacidad fermentativa muy superior a la de los
otros dos.

Ratera (Enrique). — Observa-
ciones sobre la floracién de
variedades cultivadas de pa-

-
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Se trata de una ampliacién a
la primera edicion del folleto
que fué publicado el pasado
afio. Con lenguaje claro y sen-
cillo y profusiéon de fotografias
se exponen las principales pla-
gas de cereales y leguminosas,
viitedo, remolacha, plantas horticolas y frutales. Des-
pués se indican los productos insecticidas y anticrip-
togamicidas que se utilizan para combatir las plagas
antes mencionadas. Por ultimo, se insertan en dichy
folleto unos consejos generales a tener en cuenta en el
tratamiento de tales plagas y un calendario fitopato-
légico adaptado a las circunstancias fenolégicas de la
provincia de Valladolid.

PaLLEront (Norberto). — Expe-
riencias s o bre cruzamientes
de levaduras. — Separata de
la Revista de la Facultad de
Agronomia y Veterinaria. —
Tomo XII. — Entrega II-III.
Buenos Aires, 1949,

Eepeniencos sobte croreawestos dr levodwas

El trabajo consisti6é en la ob-
tencién de hibridos de levadu-
ras mediante el apareamiento
de cultivos haploides de esta-
bilidad comprobada, derivados
de las esporas aisladas por pro-
cedimientos de micromanipulacién de cepas pertene-
cientes a la Coleccién Microbiana de la Catedra de
Microbiologia Agricola.

Los hibridos obtenidos fueron puestos a esporular,
y el estudio de los cultivos a que dieron origen las
esporas separadas permitié reconocer la legitimidad
de aquéllos por la segregacién de los caracteres co-
rrespondientes a loz progenitores originales.

Obsorvocioors sobre b Rococién do veriadodes
coltivades de papes (Sebaayrm Tobeserom L)
¥ $¢ npeon shatin wgenting

tatas vy de especies silvestres
argentinas. — Publicaciones
de la Facultad de Agronomia

- y Veterinaria de la Universi-

dad de Buenos Aires.—1950.

En este trabajo se indican los
resultado obtenidos durante }as
experiencias realizadas durante
“ cuatro anos en lo referente a
la floracion de diez variedades
cultivadas y doce silvestres argentinas de patata. De
las primeras se destacan por su floracién abundante
v fructificacién las siguientes : Alma, Kalahdin, Kon-
suragis v Majestic. De las silvestres, si bien todas flo-
recen bien, sélo fructifican siete. También se ha ob-
servado que en ésta, en general, la época de planta-
cién no afecta sensiblemente al periodo de floracidn.

OTRAS PUBLICACIONES

MiNISTERIO DE AGRICULTURA.—Servicio de Capacita-
cién v Propaganda. —Hojas Divulgadoras. — Meses
de julio, agosto vy septiembre de 1950.

Las Hojas Divulgadoras editadas por el Servicio de
Capacitacién y Propaganda del Ministerio de Agricul-
tura durante los meses de julio a septiembre de 1950
son las siguientes :

Nimero 12.—Resena de animales, por Antonio San-
chez Belda, Veterinario.

Numero 13.—Terrenos adecuados para frutales, por
J. Miguel Ortega Nieto, Ingeniero Agrénomo.

Numero 14.—Incubacién natural, por José M. Echa-
rri Loidi, Perito avicola.

Numero 15.—Acequias de riego, por F. Dominguez
Garcia-Tejero, Ingeniero Agrénomo.

Nuamero 16.—Las etiquetas de los abonos, por Je-
sus Aguirre, Ingeniero Agrénomo.

Numero 17.—Fl mildiu de la vid. por Miguel Ben-

Hoch. Ingeniero Agrénomo.
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