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En las sesiones de Sola- 
náceas, se incluyeron comu- 
nicaciones sobre tomate, pi- 
miento, berenjena, pepino 
dulce y otros. Fueron presen- 
tados más de 40 trabajos que 
podrían agruparse bajo los tí- 
tulos eenerales de: Técnicas 

Arriba, parte del grupo de horiicul- 
furo de la Uiversidad Polirécnica 
de Valencia que se desplazó a 
Porrugal; de izq. a der., José 
Alagarda, Bernardo Pascua1 y Jose 
Vicenre Maroro. Debajo, de izq. 
a der., Jossé Passos de Carvalho y 
Manuel Bravo Lima, investigadores 
ambos de la Esración Agronómica 
Nacional Ouinra del Mnraués. en - 
Oeiras. 

integrada en pimiento permi- 

des, plagas y malas hierbas, 
estimar unos umbrales de 
daño a partir de los que sería 
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conveniente actuar, y reco- 
mienda distintos métodos de 
control. Algunas virosis 
como el bronceado en tomate 
parece que se pueden contro- 
lar mediante la utilización 
conjunta de protección de in- 
fecciones precoces junto con 
cultivares tolerantes o resis- 
tentes. 

La calidad de los pro- 
ductos obtenidos preocupa 
cada vez más y así lo demos- 
tró la audiencia del Congre- 
so. En tomate de larga dura- 
ción se moslró la productivi- 
dad de nuevos híbridos tanto 
de fruto grande corno de fru-  
to mediano recomendádose 
la recolección de tomate 

colas. En tomate, se ha de- 
mostrado que la salinidad 
hasta 6 ds/m disminuye el ta- 
maño del fruto y no el núme- 
ro de frutos; hay cultivares 
de fruto pequeño que redu- 
cen poco el tamaño con la 
salinidad por lo que se reco- 
mienda la utilización de to- 
mate tipo cereza en las zonas 
salinas. El aumento en sóli- 
dos solubles que la salinidad 
produce en los frutos se de- 
bería aprovechar como mar- 
chamo de calidad que com- 
pensase con mayores precios 
la disminución de cosecha. 

La metodología de la in- 
vestigación es importante pa- 
ra los investigadores e indi- 

e Se comienza a mirar la calidad desde el punto 
de vista del consumidor para asegurarle bajo 

una marca, una calidad constante seleccionando 
los frutos por métodos no destructivos; 

hasta ahora por medio de medidas del calor 
se podrían clasificar los frutos no sólo 
por color sino también por contenido 

en sólidos solubles 

pintón sobre rojo completo. 
siempre que el fruto adquiera 
buen color separado de la 
mata. La forma del pimiento 
en cuanto a 1-ugosidad, asur- 
cado, extremo apical y pc- 
duncular puede ser modifica- 
da y ajustada al tipo de pi- 
miento que se desee obtener. 
Se comienza a inirar la cali- 
dad desde el punto de visla 
del consumidor para asegu- 
rarle bajo una mal-ca, una ca- 
lidad constante seleccionan- 
do los frutos por métodos no 
destructivos; hasta ahora por 
medio de medidas del calor 
se podrían clasificar los fni- 
tos no sólo por color sino 
también por contenido en só- 
lidos solubles. 

La salinidad es un pro- 
blenia en muchas áreas hortí- 

rectamente para el agricultor. 
Se ha mostrado el potencial 
que la variación somaclonal 
puede tener en tomate. La 
transformación genética 
en tomate se puede realizar 
ya en laboratorios españoles. 
La estimación precoz de ca- 
racteres como la capacidad 
para absorber nuti-ientes y la 
aplicación de técnicas numé- 
ricas a caracteres complejos, 
pueden ayudar notablemente 
en la investigación. 

Por último, se ha encon- 
trado en España un nuevo 
patotipo del virus PVY en pi- 
miento que aclarará, sin du- 
da, los resultados de los tra- 
bajos de obtención dc culti- 
vares de pimiento resistentes 
a PVY. 
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