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Juan Francisco Zambrana Pineda*

El aceite de oliva y su
dependencia del mercado
internacional de las grasas

vegetales. Un andlisis
historico 1861-1935 **,

En el presente trabajo se analiza la relacion existente
entre el mercado exterior de las grasas vegetales y el desa-
rrollo olivarero nacional, a través del mecanismo de for-
macion del precio en el interior de nuestro pais, toda vez
que una parte de la cosecha se dedica a la exportacion.

En efecto, desde antiguo vy, muy particularmente, des-
de los afnos centrales del siglo XIX, el aceite de oliva se
ha destinado a mercados foraneos consumiéndose como
grasa industrial o como producto alimenticio, y es alli, en
el mercado exterior, compitiendo con otros caldos de dis-
tinta procedencia y con productos de similares caracteris-
ticas, donde se forman los precios de los que dependeran
las cotizaciones en el interior de los paises oferentes.

(*) Profesor de Historia Economica en la Universidad de Malaga.

(**) El texto se enmarca en los trabajos que vienc realizando el Grupo de Estu-
dios de Historia Rural, al que pertenezco, sobre la agricultura espanola de la segun-
da mitad del siglo XI1X y primeros decenios del XX. En esta ocasion la ayuda pres-
tada por Antonio Morillas Raya, profesar de Estadistica y Econometria de la Uni-
versidad de Malaga, ha sido importante en el tratamiento de los datos.

—Agricultura y Sociedad n? 33 (octubre-diciembre 1984)
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Se establecen, pues, dos hipétesis. La primera, la coti-
zacion del aceite de oliva en el mercado exterior estd muy
relacionada con los precios de otros caldos que sustituyen
con ventaja ¢l consumo del primero. En consecuencia, las
series de las grasas vegetales y la de la aceituna deben se-
guir una tendencia similar aunque sus valores anuales va-
rien o los niveles no coincidan, La segunda, ¢l precio del
interior dependera de las cotizaciones alcanzadas por el re-
ferido producto en los centros internacionales de consu-
mo (1).

Para la verificacion de tales supuestos he utilizado, fun-
damentalmente, datos del Instituto Internacional de Agri-
cultura, Instituto Internacional de Estadistica y Servicio
Agronoémico Nacional de Espafia al margen de una copio-
sa literatura al respecto (2), que me ha permitido aproxi-
marme al mercado mundial de las grasas vegetales y, muy
particularmente, al del aceite de oliva, cuyo conocimiento
resulta necesario para alcanzar el objetivo deseado.

En consecuencia, he dividido el trabajo en tres aparta-
dos. El primero estudia el desarrollo de las semillas olea-
ginosas y aceites vegetales en el mercado internacional; el
segundo analiza la produccion, comercio y consumo del
aceite de oliva y, el tercero, relaciona ambos mercados a
traves de sus respectivas cotizaciones desde 1861 a 1935.

(1) Esta formulacion fue expuesta por Manuel de Torres (1936), aunque la idea
general sobre la naturaleza del precio del aceite de oliva se encuentra en Antonio
Bermudez Caiicte (1930).

(2) Las principales fuentes estadisticas utilizadas son: Instituto Internacional de
Agricultura: Produit oleagineux et huiles végétales. Etude statistique sur leur pnro-
duction el leur mouvement commercial. Rome, 1921; Ef olivo en el mundo. Super-
Jicie. Produccidn. Comercio de sus frutos. Roma, 1940; Les grands produits agri-
coles. Compendium international de statistiques. 1924-1938. Roma, 1944, Los pre-
cios de los aceites de semillas y de oliva los he obtenido de: The Economist (1861-1914)
Yy Revie de Plnstitut International de Statistique. Bulletin statistique (1924-1933).
La superficic y produccién olivarera hispana procede de las publicaciones de la Junta
Consultiva Agrondmica y las exportaciones de las Estadisticas del Comercio Exte-
rior de Espaiq.
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1. Las semillas oleaginosas y sus aceites en el mundo

La produccidn de semillas oleaginosas y aceites vege-
tales crecid, de forma notable, en la segunda mitad del si-
glo XIX y primer tercio del XX. Junto a este crecimiento
cuantitativo, se aprecian cambios cualitativos, producidos
por la aplicacion de ciertos adelantos técnicos que trans-
formaron profundamente el mercado de las grasas. Son
los procesos de refino, desodorizacidn, etc., que adapta-
ron los caldos a muiltiples usos al tiempo que redujeron las
diferencias cualitativas entre ellos. Resulté de todo esto,
alrededor de 1930, una oferta masiva de aceites ya para
consumo humano ya para usos industriales. Veamos estos
aspectos mas detenidamente.

a) La expansion de las semillas oleaginosas y sus aceites

Esta se produjo a partir de 1860-1870, prolongdndose
hasta la Segunda Guerra Mundial aunque, en tan dilatado
periodo, hubo épocas de mayor intensidad en el crecimiento
como los decenios de 1890 a 1910 y 1920-1930. En el pri-
mero destacaron aceites como el de algodon, sésamo, pal-
ma O coco cuyo consumo mayoritario fue el industrial. Mas
tarde, 1920-1930, tuvieron gran dinamismo otras grasas
cual la soja, girasol, colza, cacahuete, ctc. mds aptas para
los usos culinarios. Algunos cultivos serviran de ejemplo.

El del algodén es el mejor documentado. Su produc-
cion se localizé, con preferencia, en Estados Unidos, In-
dia britdnica y Egipto aunque, en las primeras décadas del
nuevo siglo, empezo a extenderse a paises como Brasil, Ar-
gentina o Peru. Tradicionalmente demandado por las in-
dustrias textiles, el aprovechamiento de sus granos para la
extraccion de aceite no se inicié hasta el ultimo cuarto del
siglo XIX pese a que, desde 1834, existieron prensas en Es-
tados Unidos, que lo hubieran posibilitado. Con anterio-
ridad a 1870, la semilla se dedicaba a la alimentacién del
ganado o sencillamente se destruia. Cuanto acabo de es-
cribir queda refrendado por el Cuadro 1, referido a Esta-
dos Unidos, cuya produccién superaba el 50 por ciento de
la mundial.
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CUADRO 1
El cultivo del algodén en Estados Unidos. 1869-1939

s P P P P/P.100
1869 3.134 11.953 478 74 4,0
1879 5.860 23.732 2.132 329 9,0
1889 B.165 31.706 7.928 1.221 25,0
1899 9.824 42.347 22.489 3.261 53,1
1909 12.968 40.479 29.656 4.577 73,3
1919 13.584 44.715 38.008 5.701 85,0
1929 16.938 60.567 51.482 7.722 85,0
1939 11.493 51.267 43.577 6.537 85,0

S. Superficie. Miles de Has.

P. Produccion de granos de algodén. Miles de qms.

P’ Granos de algodén dedicados a aceite. Miles de gms.
P*. Produccién de aceite de algodon. Miles de gms.
Fuente: Institut International d’Agriculture (1921 y 1944).

En el comercio destacaron Egipto y la India britdnica
como exportadores netos de granos de algodén con un des-
tino preferente, Inglaterra, y Estados Unidos como prin-
cipal abastecedor de dicho liquido. En 1910-14, el comer-
cio de las semillas superaba los ocho millones de quintales
métricos mientras el aceite alcanzaba el milldn y medio.
Estas cantidades se redujeron en el tiempo; siendo, en
1934-38, de 7,8 y 0,9 millones de quintales respectivamen-
te.

La semilla del lino, dedicada en su mayor parte a la
obtencién de aceite, conocid, entre 1890-1900, un notable
avance en Estados Unidos y, durante la primera década
de la nueva centuria, en Canads ¥y, sobre todo, Argentina
que llegd a ser el primer productor y exportador de dicho
producto.

Aqui, la superficie, produccién y exportacion de los gra-
nos crecieron a lo largo de las décadas iniciales del siglo
XX aunque su cultivo data de finales del XVIIL.



CUADRO 2
El cultivo del lino en Argentina vy en el mundo. 1888-1928

S P P X X
1888-89 121
1895-96 387 2.320
1908-09 1.267 11.007
1913-14 1.779 9.380 27.800 (1) 8.146 (2) 16.471
1924-28 2.510 18.392 38.078 15.661 20.596

(1) Corresponde al quinquenic 1909-1913

(2) Quinquenio 1910-1914

S. Superficie en Argentina. Miles de has.

P. Produccidn de granos de lino en Argentina. Miles de qms.
P’. Produccion de granos de lino en el mundo. Miles de gms.
X. Exportacion argentina de granos de lino. Miles de gms.
X’. Exportacion mundial de granos de lino. ‘Miles de qms.
Fuente: Véase Cuadro 1

El Cuadro 2 muestra algunas magnitudes de esta plan-
ta vy deja ver el papel representado por Argentina en el co-
mercio mundial. Los exportadores de aceite de lino fue-
ron, en cambio, paises europeos (Reino Unido, Francia,
Bélgica) que transformaron las semillas importadas, cubrie-
ron sus necesidades y exportaron el resto. Sin embargo,
el comercio del caldo fue reducido y buena parte de la com-
pra de granos permanecié en el interior de los paises de-
mandantes.

El haba de soja fue un cultivo, poco utilizado para acei-
te, pero con una produccion y comercio siempre en alza,
gracias a los diversos aprovechamientos de que era obje-
to. Pese a la falta de datos, se sabe que las exportaciones
chinas, insignificantes en 1890, oscilaron alrededor de 7
millones de quintales métricos durante el decenio de
1910-1919 y superaron los 15 millones en ¢l quingquenio de
1924-28. Este mismo pais monopolizo el comercio del aceite
que, en los afos veinte, superd ¢l millon de quintales.

Igual progresién registraron otras tantas semillas co-
mo la colza, sésamo, cafiamo, girasol, cacahuet, ricino, pal-



164

ma, coco, etc., lo que evidencia el extraordinario crecimien-
to del mercado de las grasas vegetales en el ultimo cuarto
del siglo XIX y primer tercio del XX. El resultado cuanti-
tativo de este desarrollo lo muestran los Cuadros 3 y 4 de
los que se desprenden otros comentarios, referidos a la es-
tructura de la produccién vy el comercio.

Primero, la oferta de semillas oleaginosas se localiza-
ba, fundamentalmente, en «dreas nuevas», en paises poco
desarrollados y/0 con economias dependientes de las me-
tropolis respectivas, Con abundantes tierras o mano de
obra barata, los costes de produccion debian ser reduci-
dos, lo que les daba una alta competitividad respecto de
otras grasas. Segundo, Europa, sobre todo la zona occi-
dental, absorbia buena parte de los granos exportados, los
transformaba e, incluso, comerciaba los excedentes del con-

CUADRO 3

Superficie, producciéon y comercio de las semiilas
oleaginosas en el mundo. Media quinquenal. 1924-1928

S P X M X’ M
Europa ............ 770 4.443 1.247  45.994 1.337  60.563
Asia ... ..., 38.426 265.140 32.717 9.974 43.743  10.069
América N. y Central 19.335 74.477 1.144 5.631 1.863 9,144
América Meridional . 3.573  24.062 [6.586 190 16.899 205
Africa ............. 3.009  20.143  11.158 371 17.245 493
Oceania ............ 15 75 29 269 2.002 649
URSS .............. 3.240 14.888 279 b} 1.122 73
TOTAL ............ 68.368 403.228 63.160 62.429 84,211 B1.196

Las cuatre primeras columnas comprenden datos de colza, sésamo, cafamo, lino, algo-
dén, soja y cacahuet; las dos ultimas refieren, ademas, el comercio de girasol, ricino, palma,
€Ooco y coprah.

S. Superficie. Miles de has.

P. Produccién. Miles de gms.

X v X', Exportacion. Miles de gms.
M y M’. Importacién. Miles de gms.
Fuente: Véase Cuadro 1



165

sumo. Este aspecto adquiere importancia al considerar que
los paises desarrollados de Europa eran, a finales del XIX,
los principales consumidores del aceite de oliva, produci-
do en la cuenca del Mediterraneo. Por altimo, ¢l aumento
del comercio de los aceites vegetales evidencia un mayor
consumo de los mismos en el mundo.

CUADRO 4

Comercio de exportacitn de los principales aceites vegetales en el mundo, 1910-1938.
Medias quinquenales. (Miles de gms.)

1910-14 1924-28 1934-38
Colza ......c i 160 196 229
S€5amO ... ... 135 107 90
Girasol ........... . ... — 128 186
Ricino ........ ...l 167 210 212
Lino ......... i 828 1.121 1.140
Algoddn ... ool 1.593 706 885
SOJA .« 526 2.066 1.275
Cacahuet ................... 614 1.255 1.785
Palma .............. ... ... 2.069 2.764 5.081
COCO ..t e 1.108 2.888 3.459
Oliva .....oovviein i 1.150 1.894 1.733
TOTAL ....... ... ... ..... 9.317 13.335 16.075

Fuente: Véase Cuadro 1

Este avance no fue ajeno a los cambios cualitativos que
se registraron en el mercado de las grasas desde finales del
siglo XIX. Unos estan referidos al proceso de transforma-
cion de la semilla en aceite, otros al refino y depuracion
de los caldos, los ultimos, en fin, a la obtencion de grasas
hidrogenadas o aceites endurecidos.
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b) Transformaciones cualitativas en el mercado
internacional de las grasas

En efecto, durante los ultimos afios del siglo XIX y pri-
meros del XX, la aplicacion industrial de ciertas innova-
ciones técnicas y cientificas revoluciond el sector de las gra-
sas que diversificd su oferta y mejoré la calidad del pro-
ducto.

De un lado, el proceso de extraccién del aceite conocié
cuantos adelantos técnicos existen en la época. Asi, fue ge-
neral el uso de la prensa hidraulica, que redujo el empleo
de las de manos o traccién animal a pequeiias fabricas.
También trabajaban maquinas descortezadoras para las se-
millas de cascara dura y excelentes laminadores que pro-
porcionaban una harina fina y homogénea. Era costum-
bre, asimismo, exigir una cuidadosa limpieza de la simiente
al tiempo que se abandond el calentamiento de la misma,
previo a la molienda. Por tltimo, existia el cuidado de se-
parar los caldos de las distintas presiones y estos de 10s ob-
tenidos con disolventes.

Pese a ello, los aceites y grasas que flufan de las pren-
sas o procedian de la extraccion con disolventes se halla-
ban siempre impurificados por agua, sustancias mucilagi-
nosas, albuminoideas, detritus de las materias primas, etc.
por lo que se hizo necesario la depuracién y/o refinado
de los mismos para adaptarlos a las exigencias del consu-
mo. Pero no todos los caldos presentaban con igual inten-
sidad tales impurificaciones. Los de primer prensado, pro-
cedentes de semillas secas y limpias, se diferenciaban de
los de segunda y tercera presidn, de los extraidos por me-
dios quimicos y, en fin, de los obtenidos de granos en mal
estado. En consecuencia, a los primeros bastaba una sim-
ple clarificacion por reposo mientras los segundos exigian
una depuracién mediante reactivos quimicos. Es aqui don-
de se dieron las principales innovaciones que modificaron
el mercado de.las grasas.

Los aceites de mal olor, intenso color, los rancios, los
acidos y todos aquellos cuyas caracteristicas no eran pro-
pias de tal producto pudieron ser presentados como cal-
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dos neutros, incoloros e inodoros, aptos para ciertos usos
industriales y, sobre todo, para el consumo alimentario.
Ello se alcanzd por los procedimientos de refinacion (de
los aceites) a través de diversos elementos quimicos como
acidos, alcalis 6xidos y sales metdlicas diferentes, ademas
del aire, el ozono y la luz que obran también quimicamen-
te.

Tales combinaciones, muy numerosas por cierto, se¢
practicaban ya en ¢l siglo XVIII pero su aplicacion indus-
trial no se dio hasta finales del siglo XIX y principios del
XX. Asi, la refinacién con sustancias alcalinas para sepa-
rar (de los aceites) los acidos libres se obtuvo a partir de
numerosos procedimientos, patentados, casi todos ellos,
en las décadas de 1880 y 1890 (3). Lo mismo ocurrié con
los sistemas que empleaban acidos, sales y otros diversos
productos.

El refino, pues, hizo «buenos» los aceites defectuosos,
posibilito el consumo alimenticio de los que no servian para
ello, y facilité el uso industrial (jaboneria, farmacia, lu-
bricacidn, etc.) de otros tantos. El aceite de coco, por ejem-
plo, convenientemente desodorizado, se empleaba como
comestible en sustitucion de la manteca y de otras grasas
culinarias. También, el caldo refinado de los granos de al-
godon se utilizé cada vez mas en la cocina, sdlo o mezcla-
do con el de olivas.

Por altimo, la obtencién de aceites endurecidos a par-
tir de glicéridos liquidos constituyé otro cambio en nues-
tro sector.

Gracias a los trabajos de Sabatier y Senderens, sobre
la hidrogenacién de los cuerpos organicos en presencia de

(3) A finales del siglo XVIII, en Inglaterra, se refinaban los aceites con acido
nitrico o dcido sulfiirico pero la aplicacion industrial tardaria, aun, cien afos. Para
entonces, ultimos lusiros del XIX, las patentes se sucedieron unas a otras. Refina-
¢ién mediante alcalis causticos: Dangivillé, 1882; Patrick Javal, 1884; Aspinall, 1894.
Procedimientos por los carbonatos alcalinos: Hagemman, 1899: Schuckert y Co,
1900. Sistemas por la cal, magnesia y otros: Ruttin, 1896: Godar, 1901. La infor-
macion ha sido recogida de GuiDo FABRIS (1919).
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niquel catalitico, se hizo real la posibilidad de obtener in-
dustrialmente, grasas sdlidas. Desde entonces (1901) se re-
gistraron numerosas patentes, diferenciadas por la natu-
raleza del catalizador, la manera de dirigir la operacién o
la forma de los aparatos respectivos (4). Estos glicéridos
sOlidos se emplearon como sustitutos de la mantequilla y
manteca, en jaboneria, en la fabricacidn de velas, etc. y
procedian de aceites vegetales o animales, especialmente
de pescado.

Los cambios descritos transformaron el mercado mun-
dial de las grasas. No s6lo aumentd la superficie y produc-
cion de semillas oleaginosas y el numero de éstas dedica-
das a aceite sino que, al mismo tiempo, se posibilito el con-
sumo alimenticio e industrial de otras tantas. La concu-
rrencia fue, entonces, multiple y diversa. El sector oliva-
rero, deprimido, en un principio, por la llegada de los gra-
nos a Europa, se vio, después, relegado, en la alimenta-
cion, a un lugar secundario ante el menor precio de los de-
mas caldos vegetales y las escasas diferencias cualitativas
con ellos, Entre uno y otro momento transcurrieron va-
rias décadas, aprovechadas por los olivicultores de la cuen-
ca del Mediterrdneo en la extension del cultivo, mejora del
producto y busqueda de nuevos mercados consumidores.

2. La produccion y el comercio internacional del aceite
de oliva

El olivo ha sido y es un cultivo localizado preferente-
mente en las zonas litorales y sublitorales de la cuenca me-
diterranea; fuera de estos limites tiene una vegetacidn di-
ficil y su produccidn es escasa. En conjunto, son pocos los
paises que se dedican, con cierta importancia a la produc-
cion olivarera, destacando Italia, Espaiia, Grecia, Arge-

{4) Las primeras patentes relativas a la hidrogenacién de los aceites grasos en
el estado liquido pertenecen a Le Prince y Siverke (1902) y a Norman (1903). Desde
entonces s¢ patentizaron numerosas invenciones en Francia, Estados Unidos, Ingla-
terra, etc. Ob, ¢it., nota 3.
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lia, Tinez y Francia. Los dos primeros superan el 70 por
ciento del total con lo que se circunscribe, aun mas, la ofer-
ta oleicola.

Durante la segunda mitad del siglo XIX y primer ter-
cio del XX, el cultivo olivarero paso por tres etapas bien
diferenciadas. En un primer momento, 1850-1875, la pro-
duccidn registrdé un notable alza motivado, en parte, por
la creciente demanda industrial de los paises desarrollados
del viejo continente. Este hecho condicion¢ la produccion
de aquellos afios sélo preocupada por ofrecer 1a mayor can-
tidad de aceite posible. Después, en las décadas finales del
siglo, se produjo un retroceso del cultivo que enlazd sin
solucidn de continuidad con las malas cosechas del segun-
do lustro de la nueva centuria. La crisis planted la necesi-
dad de mejorar el cultivo del arbol y la elaboracion del cal-
do. Por ultimo, en el decenio 1910-1920, se inicid un nue-
vo auge olivarero, acompaifiado, en esta ocasién, por la
primacia de la cosecha hispana, la creciente importancia
de otros paises productores y la mejor calidad del aceite
(Véase Cuadro 5).

Hasta la década de 1890, Italia fue ¢l primer produc-
tor de aceite de oliva y desde luego, no tuvo rival alguno
en la exportacion de esta materia. A partir de esa década
compartio su liderazgo con la cosecha espaiiola a la que
cedio el primer lugar en el decenio de 1910. Para enton-
ces, el reino de Italia habia optado por una restriccion del
cultivo, compensada por una favorable politica de impor-
taciones de aceite de oliva y semillas oleaginosas. Veamos
la situacién mas detenidamente.

El Cuadro 6 nos habla de un importante retroceso de
la cosecha italiana desde 1880, cuyo nivel no alcanzara a
lo largo de todo el periodo estudiado. Dicho retroceso no
fue ajeno a la depreciacion del caldo en los mercados euro-
peos ante la competencia de otras materias grasas. En efec-
to, el aceite italiano, al igual que el espaiiol, se consumia
mayoritariamente en usos industriales dada la baja cali-
dad del mismo. En 1888, el Ministro de Agricultura y Co-
mercio de Italia atribuyo la baja que habia sufrido la ex-
portacidn en ciertos afios a la mala calidad del género y
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aconsejo a los labradores que procedieran a la transfor-
macién y mejora de los aceites inferiores, que constituian
las cuatro quintas partes de la produccion, en aceites fi-
nos y comestibles con lo que asegurarian la venta en las
naciones extranjeras (5). Mas tarde, la baratura del caldo
espaiol y la masiva oferta de semillas oleaginosas facilito
la adopcidn de una politica comercial basada en la exis-
tencia de zonas francas para la importacion y, después, en
las admisiones temporales de aceite de oliva. El resultado
fue una concurrencia miltiple en ¢l mercado italiano de
las grasas vegetales y un estancamiento de la produccion
oleicola indigena que no se recupero hasta bien entrada la
década de 1920.

CUADRO 6

Produccion de aceite de oliva en Italia y Espana.
1861-1930 {Miles de gqms.)

{talia Espafia Esp/ital. 100
1861-1870 2.301
1871-1880 3.023
1881-1890 2.036
1891-1900 1.947 1.974 101,4
1901-1910 2.012 1.963 97,6
1911-1920 1.718 2.705 157,5
1921-1930 2.490 3.389 136,1

Fuoente: Italia. Istituto Centrale di Statistica (1958).
Espaia. Junta Consultiva Agrondmica. {Diversas publicaciones)

Del cuatro en cuestion se colige, asimismo, la prima-
cia espafiola a partir de 1910. A finales del XIX, el olivi-
cultor hispano optd por una ampliacion del cultivo al que
acompand una lenta modernizacion de sus almazaras con

(5) Archivo del Ministerio de Agricultura. Legajo 259. Expediente sin numero
y titulo. Es un despacho del Embajador de Espaiia en el Quirinal a la Seccidon de
Comercio del Ministerio de Estado informando sobre una publicacién del Ministe-
rio de Agricultura y Comercio de Italia acerca del comercio del aceite.
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el fin de obtener unos caldos dispuestos para el consumo.
A diferencia de Italia, la politica de grasas de los sucesi-
vos gobiernos espanoles favorecié la extension olivarera
al gravar la introduccién de aceites vegetales en nuestro
pais e inutilizar para el consumo alimenticio los proceden-
tes de industrias indigenas. De¢ otro lado, Espafia no pro-
ducia simientes oleosas, salvo cacahuetes en la region va-
lenciana que, en su mayor parte, se exportaban sin trans-
formacion alguna. El resto quedaba para ¢l consumo de
aquella zona entre el que se encontraba la mezcla con el
aceite de oliva,

CUADRO 7

Superficie olivarera v plantas oleaginosas en Francia.
(Miles de has.)

Olivar Semillas
1866 152 1862 505
1892 133 1882 243
1910 125 1902 92
1929 92 1912 74
1936 80 1920 36

Fuente: Institwto Internacional de Agricultura, (1921 y 1940).

Francia, desde un principio, redujo la superficie oliva-
reray la de plantas oleaginosas al par que aumenté las im-
portaciones de aceite de oliva y otras materias grasas. Los
datos del Cuadro 7 evidencian una sensible reduccién de
la superficie olivarera que llegé a ser casi del 50 por cien-
to. En tan importante retroceso han intervenido la com-
petencia de los aceites extraidos de semillas oleaginosas y
la expansién viticola de finales del siglo pasado (6). El re-

(6) El Instituto Internacional de Agricultura (1940) dice al respecto: «Por tan-
to, en 70 afos, la superficie consagrada al cultivo del olivo en Francia habria dismi-
nuido, aproximadamente, un S0 por ciento en beneficio de la viticultura, de los cul-
tivos de otros arboles frutales asi como de las construcciones urbanas en algunos
departamentos», pag. 56.
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sultado fue un cultivo reducido, bien atendido y con una
produccion de alta calidad aunque insuficiente, de todo
punto, para el abastecimiento del pais que cubrié sus ne-
cesidades por la importacion de aceites vegetales, entre ellos
el de aceituna, v diversos granos oleosos.

Tunez, colonia francesa desde 1881, tuvo un renaci-
miento olivarero tras esta fecha. Se calcula que, al princi-
pio del protectorado francés, el niimero total de olivos era
algo mas de ocho millones, mientras que, en 1924-25, se
alcanzaba la cifra de 16 millones (7). Tal alza queda refle-
jado en el despegue productivo del decenio 1926-1935.
(Véase Cuadro 5). Similar evolucidn se produjo en Grecia
donde, a finales del periodo estudiado, la cosecha oleicola
tendio a crecer impulsada, tal vez, por las mejoras intro-
ducidas en la extraccidon del caldo y el aumento de la ex-
portacion (8). Por altimo, Argelia presenta una trayecto-
ria diferente a los dos paises anteriores. Hasta la Primera
Guerra Mundial mantuvo la produccidn, iniciando un re-
troceso en la década de 1920.

Paralelo al crecimiento de la oferta de aceite, tuvieron
lugar importantes cambios en el comercio y consumo del
caldo, reflejo, sin duda, de las transformaciones efectua-
das en dicho sector. Hasta 1890, aproximadamente, el acei-
te comercializado, de baja calidad, se consumia, con pre-
ferencia, en los usos industriales del Viejo Continente. El
estancamiento de la demanda y la caida de los precios exi-
gio a los olivicultores ciertas modificaciones en el laboreo
del arbol vy en la molturacién y prensado del fruto como
unica salida a la crisis planteada en los ultimos decenios
del siglo pasado. Resultado de los cambios introducidos
fue la obtencion de un producto cualitativamente mejor,
cuyas exportaciones se dirigieron, ahora, a paises de ul-

(7) Instituto Internacional de Agricultura (1940), pag. 225.

{8) El referido Instituto Internacional de Agricultura (1940) escribe en la pag.
73: «La calidad de los aceites griegos se ha mejorado notablemente en los 1itimos
diez afos, va sea mediante una mejor conservacién de Ia aceituna ya sea por la cons-
truccidn de nuevos molinos aceiteros modernos en diversas regiones 0 modernizado
las viejas almazaras».



tramar. Italia, por ejemplo, exportd a América, en
1876-1887, sélo un 8,2 por ciento mientras que, en
1929-1933, el indice fue del 80 por ciento.

_ Veamos, sin embargo, la evolucidn comercial de los
principales paises, exportadores e importadores, con el ob-
jeto de caracterizar los grandes circuitos del aceite de oli-
va,

CUADRO 8

Exportacidn italiana y espafiola de aceite de oliva,
Media por decenios, Miles de gms.

Italia Esparia Italia/Esp, 100
1861-1870 520 166 313
1871-1880 692 185 374
1881-1890 594 212 280
1891-1900 498 227 219
1901-1910 444 344 129
1911-1920 209 618 34
1921-1930 ) 343 678 h] |

Fuentes: ltalia: Istituto Centrale di Statistica (1958)
Espana: Estadisticas del Comercio Exterior de Esparia.

El comercio italiano presenta varias etapas, bien dife-
renciadas, desde 1861 a 1930 (Cuadro 8). La primera,
1861-1880, fue la época de total predominio del caldo ita-
liano en los mercados europeos y como prueba fehaciente
de ello, podemos argumentar su temprana cotizacién en
el mercado de Londres sin que hubiesen otros de distintas
procedencias. A partir de 1880 se inicié una lenta y signi-
ficativa baja que culminé en el conflicto bélico de 1914.
Después, la recuperacién de 1921-1930 no superd los nive-
les del quinquenio 1911-15, por lo que hemos de entender
que, desde esa fecha, la exportacion italiana, exceptuan-
do los afios de la guerra, permanecié con unos maximos
similares. El destino de las exportaciones cambid, segun
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vimos, a lo largo del periodo estudiado. Argentina y Esta-
dos Unidos fueron los paises importadores, por excelen-
cia. La emigracion italiana, de finales del XIX y primeros
del XX favorecio, seguin opinién de los contemporaneos,
esta corriente comercial (9).

Italia, gran productora y exportadora de aceite de oli-
va, fue a la vez, desde finales de la centuria pasada, un
pais importador de esta grasa. Los datos utilizados no per-
miten cuantificar las entradas pues gran parte de las mis-
mas s¢ hizo por las zonas francas (10), aunque, por las ex-
portaciones espafiolas, tunecinas y griegas, sabemos que
esta corriente comercial debid ser voluminosa, tras los al-
bores del siglo XX. Para el periodo anterior a 1914, las
compras, procedian, principalmente, de Espafia y en me-
nor cuantia, de Grecia. Durante 1920-1935 las entradas
griegas y tunecinas adquieron cierta relevancia. Entre 1929
y 1934, los porcentajes medios segiin los paises de proce-
dencia en el total importado por Italia, sin considerar puer-
tos francos, fue el siguiente: Espaiia, 28,2 por ciento; Gre-
cia, 13,7; Tanez, 33,8 y Turquia, 15,8. Se observa que Es-
pana ya no es ¢l tinico ni el principal abastecedor del mer-
cado 1taliano por la competencia de otros paises produc-
tores.

Junto al aceite de oliva, Italia registro una entrada de
semillas oleaginosas y aceites vegetales de cierta entidad.

(9) De nuevo es el Instituto Internacional de Agricultura (1940) quien afirma:
«Su producto (el aceile italiano) ha sido siempre encaminado de preferencia hacia
los paises en los cuales viven niicleos importantes de emigrantes italianos, grandes
consumidores de aceite de oliva», pag. 112.

(10) La existencia de estas zonas introduce algunos aspectos, hasta ahara no con-
siderados, que pueden aumentar el predominio del aceite italiano en el mercado.
Nosotros trabajamos, en principio, con la hipétesis de que las salidas de estos depé-
sitos eran registradas por las estadisticas globales aungue no las entradas. Pero un
estudio del Instituto Internacional de Agricultura parece negar que se anoten dichas
salidas por lo que aumentaria, de forma considerable, el total exportado, especial-
mente en el periodo anterior a la ley de admision temporal (1925). El texto en cues-
Lidn dice asi: «Ya hemos indicado la grande importancia del comercio italiano del
aceite de oliva la que es mucho mayor de la que aparece en las dos tablas, va que
en los datos en ellas contenidos no figura el importante movimiento de los deposi-
tos francos». Instituto Internacional de Agricultura (1940), pag. 113. Para el dece-
nio 1929-1938, las entradas v salidas de los puertos francos, no registradas en las
estadisticas generales, suponen un 50 por ciento de las oficiales.
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Por ejemplo, en el quinquenio 1910-1914 se compraron
941.350 quintales métricos de simientes oleosas y 377.503
de aceites vegetales. Si transformamos las semillas en aceite
con un rendimiento medio del 40 por ciento obtenemos
376.540 quintales que sumados a los anteriores suponen
una entrada media neta de 754.043. Esta cifra es mas del
doble del aceite de oliva exportado por Italia en el mismo
quinquenio.

En resumen, pues, pese a la baja de la produccion, Italia
mantuvo un importante comercio de aceite de oliva gra-
cias a las importaciones del mismo y de otros vegetales que
sirvieron tanto para el consumo interior como para la mez-
cla con el de oliva.

Desde mediados del siglo XIX, la exportacién espafio-
la no hizo sino aumentar en términos absolutos y relati-
vos. De las 10.000 toneladas, promedio anual de la déca-
da de 1.850 se pasé a mas de ochenta mil en los ultimos
afos estudiados. Al mismo tiempo, en dicho periodo, se
llevaron a cabo sustanciales transformaciones en las carac-
teristicas del producto cuyo signo mas evidente fue el cam-
bio de mercados en los lustros iniciales del nuevo siglo. En
1890-94, Francia, Inglaterra y Cuba consumian el 58,7 por
ciento de las exportaciones hispanas mientras que, en
1920-24 dicho indice se habia reducido a un 18,2. Por el
contrario, Argentina, Estados Unidos e Italia aumentaban
su participacion desde 3,1 a 50,8 para los mismos quin-
quenios. Sin embargo, el cambio de mercados no tuvo en
Espafia el mismo significado que en Italia, al ser, precisa-
mente, este pais el principal consumidor del caldo hispa-
no,

En efecto, desde finales del siglo XIX, alrededor de un
25 por ciento de nuestra exportacion se dirigia a puertos
italianos donde se preparaba y envasaba con destino a ul-
tramar. Asi, en una fecha tan tardia como el quinquenio
1924-28 el comercio con Italia representaba un 33 por ciento
del total exportado y ni decir tiene que, en su mayoria, se
trataba de aceite a granel. Esta salida impidié el monopo-
lio espafiol en el mercado internacional y supuso, en la dé-
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cada de 1920, un duro enfrentamiento entre los marquis-
tas espafioles y los grandes olivicultores andaluces (11).

Junto a esta corriente de venta, Espafia se fue introdu-
ciendo, poco a poco, en los paises americanos en los que
llegd a ocupar el primer puesto durante el conflicto euro-
peo. Varios afios después, una vez reestablecida la norma-
lidad comercial, Italia recuperé la primacia.

Podemos concluir que Espaiia, primer productor, no
controlo el comercio mundial del aceite de oliva, el cual
estuvo en manos de italianos quienes rentabilizaron al ma-
Ximo su riqueza.

Francia, modesto productor de aceituna, ocupd por el
contrario, un lugar destacado en el comercio internacio-
nal de este producto. En las tltimas décadas del siglo XIX,
el pais galo redujo la superficie de olivar y la de plantas
oleaginosas basando su abastecimiento y exportacién en
la compra de granos oleosos y aceites vegetales, entre ellos
el'de oliva. (Véase Cuadro 9).

Este ultimo procedia, en su mayor parte, de las pose-
siones francesas en el norte de Africa —Tunez y Argelia—
¥, en menor medida, de Espafia e Italia. En 1908, ¢l 60
por ciento de aceite de oliva importado por el puerto de
Marsella provenia de las colonias y sélo un 11,4 por cien-
to era espafiol. M4s tarde, en el sexenio 1930-35, el esque-
ma anterior se afirmo. Las importaciones procedentes de
Espafia ¢ Italia suponian un 15% mientras las de Argelia
y Tunez superaron el 80 por ciento. Estos aceites eran pre-
parados para el comercio de exportacion, una vez refina-
dos y mezclados entre si o con los de semillas. Lo anterior
permitio al pais vecino mantener un preciado e importan-
te comercio de exportacién.

(11} Ministerio de Trabajo, Comercio e Industria (1924).
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CUADRO 9

Comercio francés de grasas vegetales. Media aritmética por periodos. (Miles de gms.)

1) 2} &7} 4 (5 (6)

1887-1889 5.079 193 70 347 468
1890-1899 6.354 235 73 526 538
1900-190% 7.553 209 70 570 478
1910-1919 7.373 169 265 35 422 469
1920-1929 8.786 97 197 59 484 521
1930-1938 13.007 44 300 131 474 648

(1) Importacion de semillas oleaginosas.

(2) Exportacion de semillas oleaginosas.

(3) Importacion de aceite de oliva.

(4) Exportacion de aceite de oliva.

(5) Importacidn de aceites vegetales, excepto el de oliva.
(6) Exportacién de aceites vegelales, excepto el de oliva,
Fuente: Sindicate Vertical del Olivo (1950-51).

Por ultimo restan tres paises —Grecia, Tinez y
Argelia— con una exportacion de aceite dirigida, funda-
mentalmente, a Francia e Italia.

Las exportaciones griegas se realizaban en envases gran-
des siendo excepcional la venta en latas o botellas. Sus cal-
dos, de poca calidad, se empleaban en los paises importa-
dores para mezcla con otros aceites. La compra media ita-
liana de aceites griegos en el quinquenio 1929-1934 supu-
so el 60 por ciento de las ventas helenas. El 40 restante se
distribuyo entre Francia, Gran Bretafia, Estados Unidos
y paises limitrofes con escasas variaciones anuales.

Tunez, al igual que Grecia, exportaba, con preferen-
cia, (mas del 90 por ciento en el quinquenio 1929-1934) a
Italia y Francia. Durante las dos primeras décadas del si-
glo actual, Francia ocupo el primer lugar en las ventas tu-
necinas mientras Italia tuvo un puesto secundario. En la
década de 1920, la situacion se invirtid pasando Italia a
ser ¢l primer comprador de aceite tunecino. Este hecho nos
lleva a considerar la cosecha tunecina como un duro com-
petidor de la espafiola en el mercado italiano.
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Argelia comercializé su excedente con los dos paises re-
feridos, cuyas refinerias elaboraban buena parte del pro-
ducto. Segun el Instituto Internacional de Agricultura, las
compras francesas e italianas representaban, en el perio-
do 1929-1938, un 65 por ciento de la exportacién total ar-
gelina.

En conjunto, pues, un 20 por ciento de la cosecha de
aceite mundial se comercializo entre distintos paises de los
que destacamos: Espafia, por ser el maximo exportador;
Italia y Francia que demandaban y ofrecian grandes can-
tidades de este caldo y, finalmente, Argentina y Estados
Unidos por su importante consumo. Este esquema fue va-
lido para las tres primeras décadas del siglo XX pero no
asi para los afios anteriores a 1890, en que el comercio de
aceite de oliva se reducia a Europa. (Véase Cuadro 10).

CUADRO 10

Exportacién de aceite de oliva por paises.
Media aritmética por perindos. (Miles de qms.)

1910 1915 1924 1929 1934

1914 1979 1828 1933 1938
Espafia .............. 429 778 738 716 500
Italia ................ 341 138 558 589 214
Francia .............. 46 20 66 101 148
Toanez ............... 90 149 165 384 387
Grecia .............. il4 58 101 156 109
Argelia ... ........ ... 51 34 128 145 155
Otros ............... 79 18 138 199 220
TOTAL ..... ... ..... 1.150 1.195 1.894 2.290 1,733

Fuente: Véase Cuadro |.

En Argentina como en Estados Unidos, la importacion
de aceite de oliva comestible tuvo su origen en las prime-
ras emigraciones de los pueblos latinos, acostumbrados en
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CUADRO 11

Importacion de aceite de oliva por paises.
Media aritmética por periodos (Miles de gms.)

1910 1915 1924 1929 1934

1914 1919 1928 1933 1938
Italia ............. ... 55 92 481 525 265
Francia .............. 188 329 187 272 312
Argentina ........ ... 226 145 3R89 452 181
Estados Unidos ...... 204 221 569 621 440
Otros ............... 685 363 687 799 740
Total ............... 1.358 1.150 2.313 2.669 1.938

Fuente: Véase Cuadro |

sus respectivos paises a un elevado consumo de este pro-
ducto. Un 11,4 por ciento de la poblacién norteamericana
era de procedencia italiana en 1930, mientras que en Ar-
gentina un 20 por ciento cra europeo de nacimiento, «en
gran proporcion italianos y espanoles» (12). Dicha emigra-
cion, sin embargo, no explica suficientemente tales impor-
taciones. Argentina baso el abastecimiento de grasas en la
importacion de distintos tipos de aceites, entre los que des-
taco el de oliva. Sélo, después del conflicto bélico euro-
peo, ante las dificultades de aprovisionamiento, el alto pre-
cio del caldo y la mayor produccidn de aceites de semillas,
Argentina favorecié una industria nacional oleicola vy la
extension de distintos cultivos oleaginosos (13).

(12) Sindicato Vertical del Olivo (1950-51) pags. 411: «La coyuntura de las gra-
sas y aceites en América del Sur» en La coyuntura de las grasas y aceites en los dife-
rentes paises del mundo. Madrid, 1950-51, pag. 405-428.

(13) Emilio Boix, en mision comercial por Sudamérica, escribia, en 1921: «La
industria de aceites en la Republica Argentina ha tenido un mayor desarrollo en es-
tos dltimes tres afos debido a la falta de aceite de oliva importado en una época
¥y alos precios elevados de los mismos (...). Desde hace tiempo se estudia seriamente
para reemplazar el aceite de oliva extranjero ya sea con la plantacion de olivares
ya con la industrializacion del aceite de semillas de algodon ya con a intensificacion
del cultivo de los sucedaneos como el mani v el nabo». El Progreso Agricola y Pe-
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Estados Unidos, por otro lado, demandaba un volu-
men creciente de liquido de la aceituna. Seguan las estadis-
ticas del Instituto Internacional de Agricultura, Norteamé-
rica importd una media de 200.000 quintales métricos en
¢l quinquenio 1910-1914, que triplicéd en los afos de 1929
a 1934. El referido Instituto hace una divisién de los tipos
importados. Aceite comestible, en latas de un peso infe-
rior a 18 kgs. para consumo directo de la colonia italiana
o de bidones para el refino y el industrial para la fabrica-
cion de jabon y otras industrias (14).

El sector olivarero, estancado en los ultimos decenios
del siglo XIX, registro, también, un aumento de la pro-
duccion y el comercio durante las primeras décadas de nues-
tro siglo. Espafia, Grecia y Tunez extendieron el cultivo
mientras Francia e Italia adoptaron unas politicas favore-
cedoras del comercio. Otros paises, de forma creciente,
consumieron el caldo de la aceituna. Fueron unos afios en
los que el aceite de oliva predomind en el consumo alimen-
ticio de muchos hogares europeos y de ultramar. Sin em-
bargo, hacia 1930, la competencia de los otros aceites ve-
getales, cuestiond, de nuevo, el auge olivarero exigiéndole
una mayor especializacion. Mientras tanto, se habian pro-
ducido rivalidades entre los diversos paises productores,
que condicionaron el desarrollo de cada uno de ellos. Es-
pafia, por ejemplo, entablé una dura competencia con el
caldo italiano a finales del siglo XIX vy, tres décadas mas
tarde, con las producciones griegas v tunecinas.

Existen, pues, dos ambitos competitivos para el aceite
de oliva. El primero, el de las grasas vegetales, en general,
determina el «largo plazo» de las oliviculturas mediterra-
neas. El segundo, el del caldo de la aceituna en particular,
condiciona la evolucion de los principales paises produc-
tores.

cuario, aiio 1921. Pese a ello, la Republica del Plata siguié importando grandes can-
tidades, aunque, en la década de 1920, se pusieron las bases para un abastecimiento
mas barato que el anterior. En el decenio 1929-1938 se produjo una reduccion de
las importaciones argentinas que pasaron de 592.865 Qm. en 1930 a 251 593 en 1934
y 122.144 en 1937, o

(14) Instituto Internacional de Agricultura (1940), pags. 145-153.
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3. El mercado internacional de las grasas vegelales

Tales relaciones las hemos estudiado a través de las res-
pectivas cotizaciones. Por un lado, hemos comparado los
precios internacionales de los aceites de semillas y el de oliva
con el fin de establecer la relacion existente entre ellos. Por
otro, referimos los valores del aceite espaiiol con los al-
canzados por dicho producto en el mercado mundial. En
uno y otro caso, la similitud de las tendencias confirma
nuestra hipétesis de trabajo. (Graficos 1 y 2).

Esta, en su primer apartado, sefiala la sincronia del acei-
te de oliva con los procedentes de semillas hasta el punto
de que el largo plazo del primero viene determinado por
las oscilaciones de los segundos. Esto es asi por cuanto las
demds grasas vegetales, mas baratas, sustituyen con ven-
taja el consumo del caldo de la aceituna. Tal sustitucién
ocurri6 durante las ultimas décadas del siglo XIX en el drea
industrial y, también, en los afios de 1930 cuando unos y
otros se dedicaron, de forma masiva, a los usos culinarios.
La comprobacion del supuesto la hemos verificado a tra-
ves de una regresion de solo dos variables en la que los pre-
cios de los aceites vegetales (PIS) explican a los de oliva
(PIO) (15). Los resultados obtenidos permiten relacionar
la evolucidn de las oliviculturas mediterraneas con el de-
sarrollo del cultivo y la produccion de las semillas oleagi-
nosas y sus aceites,

{15) Para ¢l periado 1862-1896 y tras eliminar un problema de autocorrelacion
surgido en el modelo base, probablemente debido a la omisién de alguna variable
significativa, el ajuste obtenido es el siguiente:

PIC = 11,204 + 0,926 PIS; R2 = 0,655
t: (2,63) (7,92) (F = 62,79)

Puede observarse comao las estimaciones de los parametros individuales son es-
tadisticamente significativas y, logicamente, también lo es el modelo en su conjun-
to. El hecho de que R2 sea relativamente bajo en el modelo transformado, como
se sabe, no es indicativo en relacién a los valores originales de las variables, cuyo
ajuste arrojé un R?2 = ,819. Se confirma, pues, que se puede aceptar la hipétesis
que hemos planteado. Asimismo, para el perfodo 1924-1935 los resultados obteni-
dos lambién son significativos desde el punto de vista estadistico y son los siguien-
tes:

PIO = 50,825 + 0,602 PIS; R2
t: (7,27 (6,65) (F

0,331
44,187)

i
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En las décadas centrales del siglo XIX, las plantacio-
nes olivareras registraron un notable crecimiento en varios
paises de la cuenca del Mediterraneo y, muy especialmen-
te, en Italia y Espafia, cuyas producciones cubrieron, en
parte, las exigencias de grasas industriales de los paises de-
sarrollados. Este hecho condiciond la produccion de aque-
llos afos, pese a la existencia de algunas zonas preocupa-
das por la obtencién de caldos listos para el consumo ali-
menticio. Pronto, sin embargo, dicho crecimiento se vid
frenado por la llegada a Europa de numerosas semillas
oleaginosas que, procedentes de la «periferiay, hicieron ba-
jar los precios del aceite de oliva. Fue el inicio de la crisis
finisecular en el sector olivarero y el fin del auge iniciado
décadas atras. La depreciacion afecto por igual a italianos
y espafioles (16) que decidieron mejorar la calidad del cal-
do, conscientes de la imposibilidad de competir con las gra-
sas vegetales en el area industrial (17). La salida estuvo dada
aunque las modalidades de la misma se diferenciaron. Ita-
lia redujo la produccion y abrio sus fronteras a los aceites
espafioles, griegos y tunecinos, que junto a las importa-
ciones de semillas oleaginosas posibilitaron la adopcion de
una favorable politica comercial. Espaifia, por el contra-
rio, cerrd sus fronteras y extendio el cultivo, favorecido,
en parte, por la creciente exportacion de sus caldos, que,
en gran medida, se dirigieron a la propia Italia. Mientras
tanto, el olivar progreso, de forma notable, en otros pai-
ses riberefios como Grecia, Tunez, Turquia, etc. Fueron
afios en los que el producto del olivar, sin apenas compe-

(16) La baja de los precios en Italia y Espafia, durante 1a crisis de finales de si-
glo, fue muy similar. La peninsula italiana tuvo una caida del 15,8 por ciento entre
1861-1879 y 1880-1896 siendo la espaiiola, para el mismo periodo, del 17,8%. La
recuperacion fue lenta y tardia en ambos paises al no superar las cotizaciones del
primer periodo hasta 1907-1914.

(17) En la Exposicidn del R.D. de 2 de septiembre de 1888 por el que se creaban
dos escuelas de olivicultura pademos leer: «Tiempo es ain de reconstituir esta ri-
queza, (la olivarera) ya que si por desgracia la competencia ha podido ser irresisti-
ble para este producto agricola en las industrias derivadas, en el alumbrado y en
las maquinas, no es dable sustituirle con ventaja en la alimentacién por reunir espe-
ciales condiciones que hacen mas higiénico v agradable el aceite de olivas por otras
sustancias grasas animales v los aceites vegetales, siempre que su esmerada elabora-
cidn garantice su buena calidad».
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tencia en el drea de la alimentacion, gano con facilidad di-
versos mercados, sobre todo los del continente america-
no.

La favorable coyuntura no pasé mas alla de 1930. Pa-
ra entonces, el cultivo, la produccidn y el aprovechamien-
to de los granos oleaginosos aumento sin titubeos y los pro-
cesos de refino los adecuaron a los usos culinarios. La de-
manda europea y, sobre todo, la de ultramar se dirigio a
€stos nuevos productos mds baratos y sin grandes diferen-
cias respecto del aceite de oliva. De nuevo, se inicié una
lenta pero inexorable caida de los precios, agravada, en
esta ocasidn, por los trastornos del crac de 1929. EJ Grafi-
co 3 y laregresién de la nota 15 lo advierten sin ambages.
Los precios del aceite de oliva siguen la pauta marcada por
los demas caldos de semillas. La baja de las cotizaciones
deja ver el problema: superproduccién. Los mecanismos
de mercado exigen al sector olivarero mayor especializa-
cion y mas calidad como via de superar la crisis. Sin em-
bargo, los acontecimientos espafioles de 1936 y los euro-
peos de 1939 aplazaron el problema aunque sustancialmen-
te no lo modificaron.

La evolucién descrita incide directamente sobre el oli-
var espaiiol toda vez que su vinculacion con la coyuntura
externa fue manifiesta, a través de la naturaleza del precio
del aceite de oliva que depende de los valores alcanzados
fuera de nuestras fronteras. Las ecuaciones estimadas dan
la maxima importancia a las series internacionales en la
formacion del precio interior, relegando a un lugar secun-
dario a otras variables como la produccién o las propias
exportaciones (18). Este mismo hecho lo hemos percibi-

(18) Esto se aprecia claramente en el analisis de regresion que hemos realizado
para ¢l periodo 1924-1935. Partiendo del modelo de dos variables, que explica los
precios espafioles de aceite de oliva (PNO) en funcidn de los precios internacionales
del mismo (PIO); hemos introducido, en un primer paso, las exportaciones nacio-
nales (ENO) y, a continuacién, la produccion nacional del mencionado aceite
(PRNO), como nuevas variables explicativas de las variaciones de los precios inte-
riores. Los resultados obtenidos, altamente ilustrativos, son los siguientes:

a) PNO = —28,32 + 1,199 PIO; R2 = (1,830
t: (—1,712) (6.983) (F = 48,759)

b) PNO = —17,462 + 1,312 PIO — 0,142 ENQ; R2 = 0,93671
t: (—1,588) (11,496) (—3,899) (F = 66,597)
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do, también, en las distintas coyunturas por las que atra-
viesa el olivar hispano, relacionadas todas ellas con el ex-
terior. Asi, en la crisis agricola y pecuaria de finales del
XIX, la depreciacién del aceite se inicid en los mercados
europeos y de alli se transmitio al interior, donde se plan-
teo la necesidad de mejorar el cultivo v la calidad del acei-
te como unica via de acceder a nuevos consumidores. Por
otro lado, el alza de los precios durante la Primera Guerra
Mundial se debid, fundamentalmente, a la gran demanda
fordnea ante el desabastecimiento de los mercados por parte
de italianos y franceses.

El desarrollo olivarero espafiol estuvo vinculado, pues,
a la economia oleicola internacional en la que influyeron
los aceites de semillas, caracterizando el «largo movimien-
tow, y las cosechas de aceituna de los restantes paises pro-
ductores que condicionaron la trayectoria en determina-
das €pocas. Sobre todo, la italiana que, junto a la espafio-
la, supuso las dos terceras partes de la produccién mun-
dial.

En efecto, el olivar italiano y espafiol pasaron por eta-
pas similares durante el periodo de 1861 a 1914 en el que

¢) PNO = —17,760 + 1.313 PIO — 0,143 + 0,003 PRNO; R2 = (,93672
t: (—1,2i2) {(10,810) (—3,275) (0,034) (F = 39,47])

la ausencia contrastada mediante los test oportunos, de problemas econométricos
relevantes da mayor apoyo a los resultados anteriores, de los que se pueden extraer
como conclusiones mas imporlantes, en primer lugar, que la variable fundamental
para explicar la evolucidn de los precios nacionales del aceite de oliva es la de su
precio internacional (modelo a). En segundo lugar, la introduccidn de la variable
exportaciones (medelo b) produce un aumento significativo del R2; Io que habla de
su validez como segunda variable explicativa tal como confirma ademas su estadis-
tico L. En tercer lugar, la introduccién de la produccién nacional no mejora los re-
sultados explicativos del modelo (R2 es practicamente el mismo en el caso b que en
el ¢} y suinfluencia sobre los precios nacionales no es estadisticamente significativa,
por lo que no podemos aceptarla coma variable explicativa,

Para el periodo 1862-1896, ¢l modelo final no ha podido recoger la variable pro-
duccicn nacional por no tener los datos adecuados; sin embargo, sus resultados,
como puede comprobarse, son similares a los obtenidos para el periodo 1924-35.
En este caso ha habido que realizar las transformaciones oportunas para eliminar
una clara autocorrelacidn positiva. Los resultados finales fueron:

FNGC = 41,673 + 1,5 PIO — 0,226 ENQ; R2 = 0,712
t: {4,448) (7,477 (—3,473) (F = 39,499)

Se confirma, por tanto, la magnitud comparativa y el signo de la influencia de

los PIO y las ENO sobre los PNO.
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cabe sefalar la comin depreciacion de sus caldos y el cam-
bio de paises llevado a cabo por las exportaciones de am-
bos paises. Sin embargo, no todo fue semejante. La com-
paracion de las respectivas cotizaciones en libras esterli-
nas nos ilustra sobre el distinto camino seguido por los oli-
vareros italo-espanoles y la influencia existente entre ellos.
El Gréfico 4 marca tres etapas en la evolucidn referida:

— 1861-1881. Predominio absoluto en los mercados
eurapeos del aceite italiano cuya produccidn era mds
abundante que la espafiola y sus precios mas bajos.
Ademas, aqui en el interior, podemos pensar en un
relativo equilibrio entre la oferta y la demanda, sien-
do la exportacion alrededor de un 8 por ciento de
la cosecha.

— 1881-1890. Los niveles de precios se acercaron y,
€n consecuencia, ¢l aceite espafiol tuvo unos mer-
cados, cada vez, mas regulares. Este hecho puede
explicar la estabilidad de las exportaciones hispa-
nas durante el periodo de crisis finisecular. Es de-
cir, de un lado se redujo el consumo por la compe-
tencia de otras grasas mientras, por otro, se aumen-
t6 ante la menor baja de las cotizaciones italianas
que, desde entonces, van a estar por encima de las
espafolas. Esto propicié un cambio en la politica
oleicola de la vecina peninsula: reduccion de la pro-
pia cosecha y aumento de las importaciones (19).

— 1890-1914. La devaluacion de la peseta abaraté el
aceite espafol en los mercados internacionales 1o
que se tradujo en un apreciable aumento de las ex-
portaciones. Fueron los propios italianos quienes
demandaron crecientes cantidades de nuestro cal-
do. Este hecho creo una excelente coyuntura para
los olivicultores hispanos que recuperaron el viejo
arbolado y llevaron el plantio a nuevas tierras. Des-
de esta época, la cosecha espaifiola alcanzé la su-

(19) Las exportaciones espaiolas a Italia crecieron, muy rapidamente, a partir
de estos afios. La media por quinquenios fue: 1885-89, 493 Tm., 1895-99, 2.343;
1905-09, 7.177; 1915-19, 12.771 y 1925-29, 18.968. Desde esic quinquenio, las im-
portacienes italianas descendieron mientras permanecio la cxpartacion total espa-
fiola.



premacia mundial, acrecentada durante el conflic-
to belico europeo. Sin embargo, tal predominio en
la produccidn no se tradujo en un control del co-
mercio oleicola que quedd en manos de los marquis-
tas italianos quienes optaron, decididamente, por
reelaborar la «materia prima» importada,

Los afios de la Primera Guerra Mundial alteraron esta
situacion. Italia no pudo abastecer la demanda de sus tra-
dicionales clientes, los cuales acudieron al mercado espa-
fiol. Fue, por tanto, una época de fécil y excepcional ne-
gocio que enriquecid a muchas casas exportadoras (20,
ademas de a los propios olivicultores. Una vez concluido
el conflicto, Italia recuperd, progresivamente, su produc-
cion, devalué en un 400 por cien la lira, diversificé los mer-
cados en los que compraba aceite de oliva (Tunez, Arge-
lia, Grecia) y paralizo, mas tarde, las importaciones espa-
fiolas lo que unido al aumento de la cosecha mundial vino
a significar un freno para la produccion y el comercio his-
pano, agravado, en esta ocasion, por la competencia de
otros caldos, como los procedentes de Tunez. (Véase Cua-
dro 12).

CUADRO 12

Precios medios anuales en francos del aceite de oliva.
1927-1933 (Francos/Qm.)

Andaluz Primera Pr.

Barcelona Tiinez
1927 239,59 228,92
1928 179,78 183,73
1929 170,82 146,16
1930 110,44 106,57
1931 98,91 114,17
1932 83,25 83,78
1933 75,90 62,87

Fuente: Federacion de Exportadores de accite de oliva. Mentoria de 1934.

(20) La Casa Carbonell de Cdrdoba, aumento el capital social de 5 a 10 millones
entre 1916 y 1920 al par que amplié sus fabricas de refino, desodorizacion v las de
aceite de orujo.

L]
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Es preciso, pues, conocer, en detalle, el mercado inter-
nacional de los aceites vegetales, incluido el de oliva para
explicar el desarrollo de la olivicultura nacional. Aquel re-
gistré un notable crecimiento, cuantitativo y cualitativo,
a lo largo del periodo estudiado y ésta tuvo una trayecto-
ria similar. En uno y otro caso fue evidente una mayor ofer-
ta aunque la de aceite de oliva se encontraba limitada por
el desarrollo de los caldos de semillas. Pero no todo se ex-
plica desde el exterior. Causas internas como la politica
economica, coste de la mano de obra, coyuntura de culti-
vos alternativos, etc., no estudiados aqui, matizan el pe-
culiar desarrollo de la economia oleicola hispana.
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Precios de aceite de oliva ¢n algunos mercados internacionales

1924-1935
1) 2 {3) 4 f3)

1924 230,34 675,50 884,00 2,02 64,25
1925 229,22 751,50 1.028,00 2,01 61,00
1926 230,71 1.165,00 1.152,50 1,91 58,50
1927 271,54 1.190,00 1.112,50 2,12 65,25
1928 209,51 958,00 890,50 2,27 —

1929 224,16 917,00 743,50 2,15 54,05
1930 183,19 786,00 571,83 1,90 46,75
1931 199,80 783,00 617,30 1,66 55,00
1932 199,85 725,00 525,00 1,39 59,50
1933 175,87 — 460,00 1,47 55,00

1934 174,96 — 563,30 1,65 65,00
1935 171,32 — — 1,65 68,00

(1) Espana. Aceite andaluz corriente en Barcelona. Pts/Qm.

(2) Francia. Marsella. Bouche, du Rhone. Francos/Qm.

(3) Iralia. Milan, Riviera Ponente. Liras/Qm.

(4) Estados Unidos. Nueva-York. Comestible. Délares/gallon,

(5) Argentina, Buenos Aires. «Italianne otione». Pesos/caja de 40 kgs.

Fuente: Revue de I'institut International de Statistique. Bulletin stutisque. 1924-1935.

Precios de aceites vegelales en algunos mercados. 1924-35

1) 2 (3)
1924 95,74 10,10 10,80
1925 91,39 1,50 10,80
1926 88,31 10,60 11,80
1927 82,49 9,70 9,70
1928 79,55 9,50 9,90
1929 70,27 8,50 9,70
1930 61,31 7,30 8,20
1931 43,06 5,30 6,00
1932 36,59 4,50 3,80
1933 26,14 4,20 4,50
1934 18,98 3,90 6,50
1935 31,50 4,70 10,40

{1) Alemania. Hamburgo. Aceite de coco bruto. Marcos/Qm,

(2) Estades Unidos. Nueva York. Aceite de coco bruto. Délares/100 libras.

(3) Estados Unidos. Nueva York. Aceite de algoddn prime, summer, yellow. Délares/100 libras.
Fuente: Revue de 'institur International de Statistique. Bulletin statistique. 1924-1935.
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Precios de aceite de oliva y de semillas oleaginosas en Londres. 1861-1914

1861
1862
1863
1864
1865
1866
1867
1868
1869
1870
1871
1872
1873
1874
1875
1876
1877
1878
1879
1880
1881
1882
1883
1884
1885
1886
1887

58
57
57
58
52
57
63
67
53
50
49
48
43
41
42
45
49
49
46
42
39
38
37
40
38
36
4

0o
05
a7
03
08
13
09
08
13
12
15
01
02
18
15
00
14
10
14
02
17
05
03
04
02
08
04

46
47
43
37
40
48
47
45
43
40
41
38
37
37
38
38
37
40
36
2
29
31
37
34
29
28
23

16
14
07
02
03
14
08
18
07
18
03
05
05
0l
05
01
03
12
00
17
19
14
08
14
06
08
07

1888
1889
1890
1891
1892
1893
1894
1895
1896
1897
1898
1899
1900
1901
1902
1903
1904
1905
1906
1907
1908
1909
1910
1911
1912
1913
1914

35
34
38
40
36
35
32
34
30

31
36
38
33
32
32
35
38
40
52
47
47
46
49
47
47

03
09
06
18
00
04
09
035
02

08
03
11
09
08
04
17
18
05
10
08
03
17
18
13
08

23
26
27
27
23
27

22
23

25
24
24
27
24
24
24
27
32

26 -

28
36
34
33
37
36

07
0l
07
02

17
06
18
02

0s
16
09
07
i5
12
02
17
15
06
17

17
12
13
15

L. Aceite de oliva. Libras/tuns,
2. Aceite de semillas. (Coco, palma y algoddn) Libras/tons.
Fuente: The Economist.
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RESUMEN

Se trata de establecer una relacion entre el mercado exterior de las grasas vegeta-
les y el desarrollo olivarero nacional, a través del mecanismo de formacicn de pre-
cios de este producto en el periodo dado.

Se parte del estudio de las dreas de cultivo de semillas oleaginosas y la produc-
cidn de aceites vegetales en los distintos paises, con referencias al algodon, la soja
y el olivo; asi como la conducta de estos productos en el mercado internacional,
analizando con detalle la produccion, comercio y consumo del aceite de oliva, co-
mao sustitutiva de lus otras grasas vegetales, para terminar describiendo fa situacion
internacional del mercado en aquellas fechas y su influencia en el desarrollo de la
olivicultura nacional.

RESUME

On cherche a établir une relation entre le marché extérieur des graisses végérales
et fe développemeni du secteur national de ["olivier & travers le mécanisme de for-
mation de prix de ce produit dans une période donnée.

A partir de ['étude des surfaces en culiure des graines oléagineuses et des pro-
ductions des huiles végétales dans différents pays (pour le coton, le soja et Polive)
ainsi que celle du comportement commercial de ces produits sur le marché interna-
tional, on effectue une analyse déraillée de la production, de la commercialisation
et de la consommation de "huile d’olive en tant qu’alternative aux autres graisses
végétales. La derniere partie, décrit fa situation internationale du marché au cours
de cette période et son influence sur le développement de PVoliviculture nationale.

SUMMARY

The relationship between the vegetable oils foreign market and the developmeni
of the national olive production is studied through the pricing processes of this pro-
duct during the period in question.

The areas devoted to oil seed crops and the production of vegetable oils in diffe-
rent countries fram cotton, soybean and olives as well as the performance of such
products in the international market, with detailed study of production, marketing
and demand of olive oil, as an alternative 1o other vegetable oils, are studied to deal
Jinally with the international market conditions at the time and how they gffect the
watichal olive production development,



