CARACTERIZACION AMPELOGRAFICA Y CARACTERES PRODUCTIVOS Y VEGETATIVOS Y PARAMETROS DE CALIDAD

Aptitud enoldgica
de las variedades locales de
Baleares Gir6 Ros y Gorgollasa

El estudio tiene como objetivola
caracterizacion morfoldgicay la
evaluacion de las caracteristicas
agrondémicas y la aptitud enold-
gica de las variedades minorita-
rias de Baleares Gir6 Ros (blan-
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a viticultura es, en la actualidad, uno

de los sectores agricolas mas dina-

micos en Baleares, experimentando

un aumento de la superficie planta-
da del 22% en los (ltimos cuatro anos
(IBAE, 2001; Lucas, 2002). Existe ademas
un interés creciente por la utilizacion de las
variedades autoctonas en los procesos de
vinificacion, puesto que contribuyen de for-
ma decisiva a la personalidad y tipicidad a
los vinos de cada region. La caracteriza-
cion varietal (ampelografica, fisiologica y
agrondmica), es un objetivo principal en la
investigacion viticola debido al elevado
namero de variedades y clones existentes
(Martinez de Toda, 1991, Mullins et al.,
1992). Su desarrollo y sistematizacion
(Galet, 1979) ha conducido a que se acor-
dara por la Organizacion Internacional del
Vino y la Unién Internacional para la Pro-
teccion de Obtenciones Vegetales, una lis-
ta de 130 caracteres que permiten la des-
cripcion de cada variedad con unas nor-
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ca) y Gorgollasa (tinta). Para ello
se han seleccionado una serie de
parcelas en diferentes localiza-
ciones de Mallorca. Se ha reali-
zado la caracterizacion ampelo-
gréfica de la variedad durante

mas internacionales ampliamente acepta-
das (OIV, 1984), de las que se han derivado
posteriormente normas de descripcion con
atencion a un nlimero de caracteres mas re-
ducido ( IPGRI, 1997).

Otro aspecto determinante que se debe
abordar en el estudio de variedades de vid
de vinificacion es la composicion quimica
del fruto y del vino obtenido. Tradicionalmen-
te se consideran que componentes mayori-
tarios de la uva, como son el contenido en
azlcares del mosto, la acidez total,el pHo la

dos afnos consecutivos asi como
la valoracién de la capacidad
productiva de la planta, su feno-
logia, la calidad de la uva y las
caracteristicas del vino elabora-
do en microvinificaciones.

carga fendlica total, determinan la aptitud
enoldgica del fruto. Sin embargo, cada vez se
considera mas importante dilucidar la pre-
sencia y el contenido de determinados com-
puestos a los que se les atribuye un papel
fundamental en la caracterizacion varietal y
en las propiedades organolépticas del vino
obtenido. Los componentes responsables
de aromas tipicos de un vino, llamados tam-
bién aromas impacto y aromas sutiles, son
especificos de cada variedad (terpenos,
compuestos tidlicos, metional). La identifica-

Foto 1. Fotografias de la sumidad de las variedades Giré Ros (blanca) y Gorgollasa (tinta).




cion y cuantificacion de los compuestos vo-
latiles presentes en los vinos determina su
perfil aromatico (Ortega et al., 2001; Lopez
etal., 2002).

En Baleares, las variedades tradicionales
permitidas y calificadas como preferentes
son las tintas Manto Negro, Callet y Fogoneu
y las blancas Moll o Premsal Blanc y Malva-
sia de Banyalbufar. Existen algunos estudios
previos sobre el comportamiento agronémi-
co y calidad del fruto en estas variedades
(BotaJ. 1999, Escalona J.M. etal. 1999)y se
conocen aspectos concretos como la res-
puesta al riego en la calidad de cosecha en
Manto Negro (Escalona 2003). Sin embargo,
son pocos los estudios que hacen referencia
a otras variedades prefiloxéricas que han re-
sistido el paso de los afios y en las que no se
han realizado ningln estudio con caracter
cientifico de su comportamiento agronémico
ni de su aptitud enoldgica. Existen algunas re-
ferencias histdricas acerca de su cultivo (Die
Balearen, 1889; Pacottet, 1928), referencias
catastrales de la comunidad autonoma (MAPA
1982), asi como reservas de material genético
en distintas colecciones de vid en Espana do-
cumentadas que recogen variedades de vid
de Baleares (Coleccion de Vides del Rancho
de la Merced, 1989, La Coleccion de Vides “El
Encin”, 1995) y trabajos de ampelografia de
dichas colecciones (Garcia de Lujan, 1990,
INIA, 1990). Sin embargo no se han realizado
trabajos de aptitud enoldgica de estas varie-
dades. En este trabajo se presentan las ca-
racteristicas agrondmicas y la aptitud enol6-
gica de dos de estas variedades minoritarias:
Gorgollasa y Giré Ros.

La variedad Gir6 Ros
mostro una correcta
capacidad productiva
(3,20 kg/planta).

En vendimia, alcanz6
una riqueza en azucares
de 12,30 (baumé)

y una acidez de

4,75 g tartaricoll

Materiales y métodos

Condiciones experimentales

Gir6 Ros, variedad minoritaria, esta docu-
mentada como variedad prefiloxérica cultiva-
da en Mallorca (Die Balearen 1890). Es una
variedad medianamente vigorosa, de hoja
mediana punteada y angulosa y con racimos
medios, muy sueltos y buen aroma. La varie-
dad Gorgollasa es también una variedad pre-
filoxérica. Existen antecedentes de vinos va-
rietales a mediados del siglo XX. Sin embargo,
esta variedad ha estado a punto de extinguir-
se y solo se encuentra en parcelas coleccion y
parcelas residuales y en experimentacion.

El ensayo de evaluacion de ambas varie-
dades se llevo a cabo en durante los anos
2005, 2006 y 2007 en cuatro localizaciones
diferentes de Mallorca: Manacor, Algaida, Fe-
lanitx, Consell y en Palma. Las condiciones
ambientales son las tipicas de clima medite-
rraneo con un régimen de precipitaciones con-

Foto 2. Haz de hoja adulta de las variedades Giré Ros (blanca) y Gorgollasa (tinta).

centradas en los meses de otono y con ausen-
cia de lluvias durante el verano.A este régimen
de precipitaciones le acompanan inviernos
con temperaturas suaves y veranos con tem-
peraturas atemperadas por influencia mariti-
ma y humedad relativa moderada. Las carac-
teristicas edaficas y agrondmicas de las parce-
las de ensayo muestran ligeras variaciones.

Caracterizacion ampelografica

La caracterizacion morfoldgica de las ce-
pas seleccionadas se efectud en brotacion,
entre cuajado y envero y en maduracion. Se
seguiran los descriptores incluidos en anexo 1
de la Directiva 2004/29 de la Comision. Para
una completa identificacion se realizaran foto-
grafias de la sumidad, hoja joven, hoja adulta,
racimo maduro y baya.

La caracterizacion morfologica se realiza
durante los tres anos sobre las parcelas in situ,
en unas 25 cepas por variedad, los caracteres
ampelograficos referidos al brote en vias de
crecimiento (forma, color y pilosidad), al brote
en época de floracion (seccion transversal y
porosidad) y al brote ya lignificado (superficie
y entrenudo), a la distribucion de los entrenu-
dos, a las hojas jovenes (colory pilosidad), ho-
jas adultas (fotografia, impresion directa con
escala, forma general, nimero de I6bulos fo-
liares, seno peciolar, profundidad del seno la-
teral superior e inferior, pilosidad de la cara in-
ferior, superficie y dientes laterales), el racimo
maduro (fotografia con escala, forma, grosor,
longitud del pedunculo, peso medio, desgra-
nado, compacidad), y el grano maduro (foto-
grafia con escala, forma, grosor con indicacion
del peso medio, color, pulpa, jugo y sabor).

Caracteres productivos y vegetativos

Durante los tres afos de experiencia se
determinaron los siguientes parametros agro-
némicos: produccion unitaria, nimero de raci-
mos, peso del racimo, peso de madera de
poda, asi como el indice de Ravaz. Todas las
determinaciones se realizaron en seis plantas
por localizacion y afio de estudio, para ambas
variedades.

Aptitud enoldgica

En el momento de vendimia se tomaron
muestras de uva en plantas de cada variedad
y localizacion en los afos 2005, 2006 y
2007. En dichas muestras se determing el
peso de 100 bayas y en mosto el contenido de
azlcares, acidezy pH. En la variedad Gorgolla-
sa se determin6 ademas la fraccion fendlica
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de un extracto de uva utilizando como ex-
tractante etanol al 12% acidulado a pH
3,6.En dicho extracto se determind la com-
posicion fendlica total (A 280), antocianos
totales y taninos totales.

A partir de la cosecha total de las plan-
tas de vid de cada variedad ubicadas en
cada parcela experimental, se realiz6 una
vinificacion a pequena escala (de 20 a 50

Gird Ros y Gorgollasa.

kg de uva), siguiendo un protocolo estandar
de vinificacion. Una vez finalizado el proceso
de vinificacion, el vino resultante se embotello
y almacend a 4°C para su posterior analisis.

Perfil aromatico del vino

Se determinaron los compuestos volati-
les presentes en el vino obtenido de las dos
variedades de estudio durante al menos dos

CUADRO |.

Caracteres morfoldgicos utilizados en la caracterizacion ampelogréfica de las variedades

GIRG ROS GORGOLLASA
Sumidad
Forma de la extremidad Abierta Abierta
Distribucién antocianica Ribeteada Ribeteada
Intensidad de la pigmentacion antocidnica Nula Alta
Densidad de los pelos tumbados de la extremidad Media Media
Pampano
Porte Medio Medio
Color de la cara dorsal de los entrenudos Verde Verde con rayas rojas
Color de la cara ventral de los entrenudos Verde Verde con rayas rojas
Color de la cara dorsal de los nudos Verde Verde con rayas rojas
Color de la cara ventral de los nudos Verde Verde con rayas rojas
Densidad de los pelos erguidos de los nudos Nula Media
Zarcillo
Distribucion sobre el sarmiento joven Discontinua Discontinua
Longitud Corta Medio
Hoja joven
Color del haz Verde Verde
Intensidad pigmentacion antocianica Nula Media
Densidad de los pelos Nula Nula
Hoja adulta
Tamano limbo Grande Media
Forma del limbo Pentagonal Orbicular
Longitud hoja Larga Medio
Nimero de I6bulos Cinco Cinco
Pigmentacion antocidnica de los nervios Nula Nula
Forma de los dientes de la hoja Los dos lados rectos Mezcla de lados rectos y convexos
Longitud de los dientes Corta Larga
Grado de apertura de los senos peciolares Abierto Abierto
Forma de la base del seno peciolar EnU EnV
Particularidades del seno peciolar Ninguna Presencia de un diente
Seno del peciolo limitado por los nervios Ausente Ausente
Forma de los senos laterales superiores Lobulos liger. superpuestos Abierta
Profundidad del seno lateral superior Profundo Muy poco profundo
Longitud del peciolo Muy largo Corta
Longitud del peciolo en relacion al nervio central Més largo Mucho mas corta
Racimo
Tamano Medio Pequeno
Compacidad Media Media
Longitud Media Corta
Baya
Tamano Medio Medio
Forma Esférica Esférica
Color epidermis Verde-amarillo Azul-negra
Pigmentacion pulpa No coloreada No coloreada
Numero de pepitas 3 3
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Foto 3. Envés de hoja adulta de las variedades Gird
Ros (blanca) y Gorgollasa (tinta).

campanas. El analisis de compuestos volati-
les mayoritarios se realizd en una muestra de
vino seglin se describe en Ortega y col. 2001.
El extracto se analizé por cromatografia de ga-
ses. El analisis de compuestos volatiles en
cantidades traza del vino se realiz previa ex-
traccion en fase sdlida en un sistema de ex-
traccion a vacio con cartuchos de resinas
LiChrolut. (Lopez y col. 2002) El extracto obte-
nido se analizd por cromatografia de gases
acoplado a un espectrometro de masas. Con
los resultados obtenidos y tras una valoracion
organoléptica, se establecieron los corres-
pondientes aromagramas de cada variedad.

Resultados y discusion

Caracterizacion ampelografica

La evaluacion de los descriptores utiliza-
dos en la caracterizacion ampelografica de
las variedades Gir6 Ros y Gorgollasa se reco-
gen en el cuadro I. Ambas variedades mues-
tran diferencias en los diferentes drganos de
la vid en cuanto a coloracion, presencia de
pelos, forma y tamano de la hoja, forma y ta-
marnio del racimo.



Caracteres productivos y vegetativos CUADRO II.

El.euadro |l recogs los VaIONes 08 MG 105 gyiclion: productivas de las variedades Gir6 Ros y Gorgollasa.
pacidad productiva y vigor de las dos varie-

dades estudiadas. La variedad Gird Ros se Ao Zona Vendimia  Produccion N° de Peso medio Peso madera indice
vendimi6 durante la iitima semana de agos- ks Rl s Sl Skl
to y la primera semana de septiembre segun o - o 255 T T
los afios. La produccion unitaria para esta = Mama 23/9 = e =
variedad fue de 3,20 kg que junto con una = :”laco' 28/8 e == = : ‘97 - ég
s ¢ m f y ’ y Y
correcta expresion de vigor, muestra un buen L /
g . St 2006 Manacor  29/8 3,10 10,67 287,7 0,50 6,84
equilibrio vegetativo y productivo (indices de .
: 2006 Algaida 6/9 1,81 833 199,6 0,74 3,21
Ravaz cercanos a 5). Salvo en casos particu-
) - 2007 Palma 3/9 2,71 10,60 257,4 0,81 3,82
lares, la variedad muestra una estabilidad de :
) . 2007 Algaida 12/9 3,87 7,67 522,9 1,43 2,72
comportamiento tanto productivo como de
: : 2007 Manacor  12/9 3,93 10,00 3943 047 8,56
vigor en todas las zonas estudiadas y para
- | s Promedio 3,20£0,25 10,53:0,69 295,6+38,7 0,82:0,14  5,00+0,92
todos los anos. Sin embargo, la variedad SOROOLLASA
Gorgollasa mostré una cierta variabilidad en 2005 o 159 -
los alores de capacidad productva.Elefec- o5y 0030 ar s
it rél aLpa eﬁe eg d .p,n l:lct(i’ioa 2005 Manacor 23/9 1,70 11,6 156,0 - -
s '?' tos 1 oresb 2 P ulccdlo ¢ urt'll'dnd 2006 Palma 17/9 0,97 10,3 97,5 1,11 0,84
Ze SUsiell a? i_” “ln ,“Zn VeI SIE 12 lltl @ 2006 Consell _ 27/9 1,73 193 83,9 0,75 2.19
be yemajiy 9 leo og:a e(;ammosdsue odsy 2006 Manacor _ 21/9 2,58 16,0 163,9 1,00 2,85
a)(/ja medla?a. Lol epfio emal & 2007 Consell _ 25/9 1,96 113 180,1 0,85 234
faaepo ‘3 Hen Cuitanns e 2 g_pgrp ?”' 2007 Manacor __ 25/9 232 11,1 2119 0,07 2,45
ta lo que denota un vigor medio, si bien los =g rcgs 1,80:020 13,28:123 1425:181  093:0,06 2,13:0,34
indices de Ravaz muestran valores ligera-
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La produccion unitaria
promedio de la
variedad Gorgollasa
fue de 1,80 kg/planta,
mostrando en
vendimia
concentraciones de
azucar de 11,60
(baumé) y una acidez

mente bajos. Por otra parte, es una variedad
de ciclo de maduracion largo.

Parametros de calidad de la uva

La riqueza en azlicares del mosto asi
como la concentracion de acidos valorables y
pH determinan la calidad de los mostos y en
parte las caracteristicas de los vino. Sin em-
bargo en las variedades tintas, es muy rele-
vante conocer la riqueza de la fraccion fendli-
ca de la baya y mas concretamente la riqueza
en antocianos y taninos condensados, ya que
determinan caracteristicas fundamentales de
los vinos tintos (color, estructura, aptitud para

de 3,27 g tartaticol/l

CUADRO III.

Caracteristicas del mosto y fraccion fendlica de las variedades Gird Ros y Gorgollasa

la crianza).

Aiio Zona  Azicares Acidez Peso Pol. Tot Antocianos  Taninos
(Baume) total pH 100 bayas (8)  (EAG/I) totales Cond
(g tar/) (mg/) (/)
GIRO ROS
2005 Palma 12,8 4,15 3,61 156,2
2005 Manacor 14,6 5,25 3,48 202,4
2006 Palma 13,2 4,87 3,68 198,0
2006  Manacor 12,8 4,80 3,56 241,0
2006 Algaida 11,6 4,02 3,48 246,0
2007 Palma 12,4 5,10 3,47 178,0
2007 Algaida 10,4 4,72 3,36 380,0
2007  Manacor 10,6 5,10 3,83 238,0
12,3:049 4,75:0,15 3,55:0,05 229,9:24,2
GORGOLLASA
2005 Palma 114 3,0 3,71 171,6 412,8 126,0 1,77
2005 Consell 11,2 3,75 3,52 166,3 467,9 115,5 1,12
2005 Manacor 12,6 3,15 3,67 220,1 311,5 205,6 0,57
2006 Palma 12,4 2,32 3,17 156,0 7718 158,3 4,92
2006 Consell 118 2,62 4,09 155,2 5974 183,7 1,76
2006  Manacor 11,2 4,50 3,62 161,8 514,1 220,5 1,91
2007 Consell 11,8 3,60 3,93 222,0 862,8 3412 4,43
Foto 4. Racimo de las variedades Giré Ros 2007  Manacor 10,8 3,28 3,28 224,0 4574 217,0 1,95
(blanca) y Gorgollasa (tinta). 11,6:0,21  3,27:0,24 3,69:0,08 184,6+11,1 549,4+656 1959250 2,30:0,54
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Foto 5. Baya de las variedades Gird Ros (blanca) y Gorgollasa (tinta).
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