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SEMANARIO
DE AGRICULTURA Y ARTES
Del Jueves 2 de Octubre de x806.

Meétodo para curar y precaver la epizootia def
ganado vacuno.

Cart dirgita & o liones o D. Felipe de Otaegui, Cara
Rector de Beizama en la Provincia de Guipiizcoa.

=5oREs EDITORES : Bn e afio de 1774 se comuaich
e los pucblos comarcanvs de Fransia , y se padeci6 e
esta Provincia de Guipiizcoa una enferiedad contagiosa
lamada pisooit 6 eptemia o gruade vaotn comls

n muchisimas. reses desde la villa de Tolosa

guientes, y la que ban padecido varias veces 1as reses va-
<unas en Lalia , Francia y otras partes de Europa, voy &
poner en noticia de Vims. los remedios con que atajo del
todo Ia dicha enfermedad mi inmediato antecesor D. Ma~

arques de

Comandante general de ella;, y Presidente de la Junta de

s 3 pas.1a Digutacion, 4 las pieblos'de sn dine

to.en carta de 21 de Agosto del e 1774

segando indicando los remedios con que se curiron i

gamdo sesen desabirto el . todes ageellos que
ToN
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se les apliciron dntes de descubrirlo. Ea tercero el método

aplas Jos remedios & todas s demas rses del mimo
caserio , al_mismo tiempo que se aplicdron 4 la primera
Res con seils oxterenes bl contagio

Sintomas de Lo epideic del gy oo pademia s
Provincia de Guipizcon en cl ai d

Ldgrinas 4 losofos, fafmacon de los prpads, cic
mieato de orejus , cortiza en los ollares , sequedad del
océo.yibota, cafionds. abieros, ieuiad on ' sesph
Tacion, cabeza caida ; desgano de comer , 4 ratos debili
deds oo el o, s el iy pmao; tres 6
quatro dias cimaras en general ; y % veces con grumos
de sangre. Aunque 10 se especifican las sefales e
& e b i
Ias diarreas , no hay duda que las tusiéron igualmente;
‘pues por el temblor TG i o T

dencia en la. cabesn 5 v, las 5 te padscitoon ke
L e cuerpo y
pies , arrojaban con mucha violencia las eimaras.

Remedios con que se! cardron 1os ganadas recien. descubierto
el mal, y. rodos agellos que’se Les aplic dntes
e descubrir.
El principal Ia untura fuerte y sahumerios , 3 para
Ios ganados tocados del mal con'violencia una copiosa
sangria.
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Modo con quz se. apliedron los dichos remedios , 3. el cuidado
que se tuvo del ganado.

Se hizo cortar y. raer con navaja de afeitar & las re-
ses el pelo desobre Ia nuca , y alrededor se extendia ea
parches de badana 6 lienzo nuevo una onza de untura
fuerte para cada res mayor, y para las menores meno
cantidad 3 sc les aplicaban en el parage en que se habia
contado ¢ pelo ,  se les ascguraba con ligaduras de as=
fa 4 asta, para que quando les preadiese ¢l parche y les
sobreviaiese. picazon no. pudiesen despegarle , rascindose
contra los pesebres 1 otras cosas semejantes 3 se les de=
xaba el parche pussto por espacio de tres & quatro dias,
ary

‘o hasta. recobrar las fuerzas , y. evitar asi las

e se vidcon en los ganados que saliéron al campo, y
comiéron yerba verde y bebiéron agua fria. Tambien s
156, de I sangria de Ias venas de las orejas y debaxo de

lencia, la pulsacion fuerte del pecho en el parage de ca~
tre los brazos indicaba la necesidad de I sangria.
I benefcio de.atajar del todo eita epidemia 52 G
b madio de aplicr. os dicorvepedis § todas las demas
2




Agosto del referido afo de 1774 a Diputacion de la Pro~
vincia de Guipizcoa comunicando 4 los pucblos los avi-
505 del Sefor Comanduate General y Presideate de la

nferme.
odad epidémica, y e hallo que en e
s de la corrosion. ” El citado Don Manuel
e e
sus parroquianos velasen con mucho cuidado sobre el ga-
mado, y que luego, que notasen qualguiera novedad le die-
sen parte; y habiéadolo executado asi , y acudido con to-
da presteza, y hecho practicar los indicados remedios, lo-
g6 curar los mas de los ganados que fuéron medicina
Dol R g a
05 de los que asistiéron despues d
205 y n0 se le desgracié , ni conty
ogino. de los que se pusidron en cura, y
dron los remedios dntes de cacr enfermos; adsir-
tiéndose que estos, al parecer mas sanos , sarnaron mas
& ménos como’ aquellos. Luego que se asegurd de l efiv
iz de este método curativo, lo hizo divulgar por to-
das pastes, y envib tres prdcticos 4 varios pucblos donde
e cnfcrmndad el o
dos. 6 despues dirigi 4 la Dip:
I ml'nrmacmn Jurxam it et e
otros pueblos, que hizo recibir ante la justicia. ordinaria
Wl Gaiveradad) y a Diputacion le di6 las mas plau-




ars
sibles gracias , juzgindole digno de un premio. muy se=
falado.

parte de la Real Sociedad Vascongada se Ie pidi
Yon las noticias de un descubrimiento, que fué tan in—

i s e L
Vins., porgie de su publiccion puede resulias un biea
muy grande y universal 4 todo el Reyao.

Nora de tos redactores.

Esta sabia Memoria es una prucba de fo mucho que

Supidamos & Io ménos ol estado de muctea Agriculuca

¥ ecouomia rural : podriamos comparar las pricticas de

um lugar con lts de otro para reconoser s mas —
oss ¥ dignss de propaguce, . Tograriamos fxar la no—

Tenelarica agronbmica ; quc, ¢ punio mss importante

de lo que parece. e dc:gmcu se necesitan noticias
TONO XX, 03




Gl ety P e
cen caso de este Periodico , por mas que I beneficeacia
del ReX. se empefie en_propegaro. jQue bien no harian
si se aplicasen 4 lustrar 4 sus feligreses valiéndose de las
ideas del Semanario , y procurando introducir algunds de.
las pricticas que en ¢l se explican !

Continia la Tnstraccion para que quaiquier labrador.
pueda beneficiar el azicar de wva.

OPERACION T1x. Clarificacion.

#Quando se satura con tierra de Chinchon se consi-
gue una economia muy apreciable , porque al mismo tiem~

b
para ahorrar de este modo lefia, y poder graduar mejor
el fucgo. La construccion de Ia hornilla o

el abiorro de leBa , y ademas hark muy al caso para cocer
el agua de amasar el pan , para las lexias, y otras urgen-
cias de todo buen labrador. Debe procurarse que sea sen—
clla . reducida al hueco suficiente , para que entre bien
e clls I calders, y pars cncender debazo a lefia, Ia qual
e introduciri por una boca no muy anchs, del tamaro de
un ladrillo , 6 algo mas, segun Ia cavidad de la caldera.
sta debe sentar holgads en Ia hornilla, para que la lla-
ma la Jama todo al rededor,, ¥ no sc apague el fuego, co-

ra q
B icata 4 anclriheain, Férmese chtbnces una. sopuivk
Gue va ocupando toda la superficie. del mostos y lucgd
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que lléga & hacer costra se va fevantando con euidado
mediaate una espumadera de hoja de lata , que es el me-

a
cosita mas para concluiresta operacion, quando se ha eme
pleado la tierra de Chinchon , que tiene ésta excelente pro-
piedad de servir 1o solo. para saturar, sino tambica pars
clarificar.”

Clarificacian con sangre 6 huevos.

Mas si se ha saturado con cenizas, entonces es pre=
50 recurric 4 la sangre & 4 las claras de huevo para su
clariicacion. Si se toma sangee , 1o se debe revolver, si-
dexarla quicta en un barrefio 6 cazuela , hasta que se
Separe la parte colorada de Ia otra que no lo es. Bsta il
tima, que es una especie de clara como [ del huevo, s
aparta inclinando la vasija , y conteniendo ¢l cuzjaron en~
carnado con una espumadera. Con unas dos libras, po=
o mas 6 méaos, de esta substancia transparente de Iz
desleida 'y batida muy bien en quatro b seis fi-
4 bastante para cada cien libras. En
ambos casos se revuelve el liquido despues de baberle echa-
o las claras & el suero de la sangre para que se esparza
bien por todo €1, ¥ luego se espuma con el mayor cui—
dado 5 hasta que se presente claro.”

opERACION 1. Filtracion.

Cocido el mosto hasta que menglie una tetcera par
clarifi

te, lcado de uno de los tres modos referidos, se

esquinas de este bastidor se ponen clavos con [a punta hi-

cia arriba, y en estas se clavan & pinchan I quatro pun~

tas de fa tela, por a qual sc ha de colar, Lo mismo po
04
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dria hacerse con dos fistanes largos , asegarados de dis=
tancia en distancia con travesaos en la propia forma que

ces horizontalmente esta_espeie de escaleca sobre dos i
sas, dos poyos, 6 cosa semejante, haria el ofico de qua-

oiro, se toma luego un pedazo de bayera fuctte apaia—
da, 6 de estamefa, 6 una servilleta 6 paiio de colar de
media vara en quadro , poco mas 6 ménos , y que alcan-
en quatro clavos, se moja  se tuerce un
el exceso de agas , y se coloca en f
baxo otra caldera, si la hay,  5i 00
qualquiera otea vasija limpis para. reciir lo que se filra;
o e vierte el mosto calien=
Quando se entrapa demasizdo con el
e una punta, y se b
ca que l liquido cayga mas hicia aquel 1ado, volviéndo-
Ia 4 fisar en su clavo : luego se hace Io propio con las:
ottas tres puntas , hasta que al fin pase todo el caldo?

ORERACION V. Concentracion.

#Sino fay mas que una cildrs purs et operaciones,
se fiega y lava perfectamente midnteas que se filtza el lis
quido , y Tuego se vaelve & kit fod i el ¥ e ol
ne inmediatamente 4 Ia Tumbre sin dar lugar & que se en-
fric; pero i hubicse dos se recibe en Ja. limpia ¢l saldo
colado; y no bien ha pasado la mitad , se llova &
otra vez, por o esperar 4 qs o
ia muchy » y ol resto se recoge en qualquicr vasifa, ¥
afiade # lo otro al paso que se va fitrando. Los que .
ran fabricar mucho azicar pueden echar al instante ma-
no de la otra caldera para clarificar otra ueva. cantidad.

iendo las. uyx.ncmnu sin dexar descan:
sar las mldms,m apagar el fuiego para mayor ecano—
mis. Una. vez que esté ya todo el caldo filtrado en la se=
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gunda caldera, se hace cocer un poco mas aprisa , -
nmma con un listoncito 6 varita limpia paa que o
se pegue y se queme; y- como el hervor que levanta el
Saeas en et estado e prouto y considersbie se cuida
ri de tener 4 la mano un poco de aceyte pard echar dos

ua poco de agua fiia vita ¢l tener que andarle
quiendo &l fego & o instante , que seria geande in-
comodidad. Limamos concentrar un liquido el reducirle

cago objeto es ya solo evaporar &
supeabundanic ¢ fuera de calo pare e 2 xaye
uniendo ¢l azicar. Hemus T
iy de oty i a cochura 4 las dos terceras
pS b ln mismo, hacer que mengiien en la
clanﬁcamo;\ unas treinta libras poco mas & ménos. Bn es~
seganda e G bacerse men~
que

daed reglasmente veine y seis; velte y ocho , & treinta
‘por ciento de- azicar, debe cocer hasta que merme ofra
tercera parte € e e
ménos ; de las sesenta y tantas que queddron en la. pri-
e cocturs; Ia uva tica, que dard treinta y quatro,
s , y quarenta por ciento de azicar , debert
Cactree minos do a terecra parte de la cen bras prime:
ras, esto es, hasta que merme unas veinte y seis, Vein~
te y quatro, § veinte ibras solamente. Luego que se co
ous 1 pots mis 6 méas e va acerelndo ¢l exldo 4
este grado de concemracion » se estd ya con mas cuic
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dado para darle el debido purito, 7
»Este punto 0o ha de ser de los mas altos si se quie-

Ie mal la operacion. S¢ reconoce que ticne ¢l punto de hew
bra tomando una gota de la caldera , poniéadoln entee of
dedo pulgar y el indice, soplindola , y viendo que Iz hew
bra que se forma. permite separarse fos dedos el tamaio

< 3
echindolas en un plato , haciéndolas correr por todo &
pata que se enfiien , y viendo que entouces se pegan
1anto & él, que puesto’ de canto tardun mucho en core
xer desde un ledo 4 otco, 6 que tomando y restregands
ua poco eatre los dedos como dates, Ice una hebrs cor
.y luego se rompe. Hemos averiguado que el astiar do

700 hasta quedar en. .. g3,
100 hasta quedar en. . . 34

Mosto.

100 hasta quedar cn. .. 33,
100 hasta quedac en. .. jo.



a1
o fué que cusit mejor y ma pronto ol
sz en ol veso n que s pusiéron e quareta onsas
T e exprientss I i ol o o s y ochey

ol scm y ast de los dema

nera que desde el dia 15 de Septiembre del aiio pasado
dinmcn e e pre=
sente de 1806, todavia no ha cuajado enteramente el va~
Goi

oPERACION VI Cristalizacion.

»Luego queha recibido su punto el aafcar se retira
del fuego, y se

ellas unas puntas 6 pedacitos de hielo, que al cabo se
o Juatando, ' e parecen & unos crisales. Cada liqui-

02 que se cuafa G cristaliza, 1o hace de un mo-
% pecu!mr 4 d. La sal comun disuelta en el agua, cris-
zaliza 6 se cuaja de un modo, siempre que se dexe disipar

dajan 6 critlizan. Lo forma 6 modo de cunjane el
de unas bolitas del tamaiio d= un ca-

tiesto. regular, y el barro debe estar bien cocido.
e n0 vdriado; Nosotros s hemos valido. ara el ez
S0 de unos tiestos ¢ macetas que servian para flores;
i S e
crla primera vez, en e ya 10 empapardn na~
da,y servicin pcr[«xwmn(z. i que tenga proporcion de.




maadarlos hacer 4 un alfurero, puede cuidar de que ten-
ga cada vasija unasdiez pulgadas de alto, ocho de bo-.
ca, y cinco de fondo, y que en esta haya dos 6 tres
agujeritos. del tamafio de un garbanzo. Con

siones poco mas & ménos cabrd en cada vi
de estos una arroba de azicar, y s una cosa muy ma-
nusble; pero el que guste que quepan mas, podi ha~
cerlos de cabida de dos 6

otra especie de tapon los agujeritos del fondo, y des—
g culecuin e un parage fresco sin cabrirles Ia bo—
se comoheaca el aafcar, y. sin llenacles
o roda e un par de dedos de vacio.

vasijas de cristal 5 pero como S e aae
‘puede suceder ast, convendré poner sobre cada una, sea con
[k Scvon o cics e, <l dh il s o
que se llead , 6 una sefial que lo indique, para visitarlas
M xeconoce
con un alambre quindo se acaba de cusjac ol afcar”

ORERACION Vi, Goteo.

#Cuajado & eristalizado que esté todo el aztear, se des-
taparin los agujeritos i ulgx todo el liguido que 1o
se ha cuzjado, el qualllamarémos melaza de usa & miel de
uva , as como se dice. mtlam ol de cafias al que no se
cuajaen el azicar de cafias. Para recibic esta melaza, que
gotea muy. despacio, pueden mandarse hacer en el alfar
teas tantos vasos de batro como hormas , y. dela figura
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siguiente: serdn de la misma anchura de boea que fa que
tengan de fondo las hormas, para que estas descansen bien
sobre llos ; serin bastante gruesos  bien cocidos para que

& cinca pulgadas. Aquel # quien esto no acomode, que eslo
mas sencillo , poded hacec en un tablon unos agujeros de
seis pulgadas de ancho, levantarle algo del suelo sobre algu~
nas piedras , y colocar en. ellos las hormas, con qual-
quier vaso debaxo , para recoger la melsza. Con esta ope-
xacion quedan separados los dos zaicares de Ia uva , se-

Ias hormas, y llamames aztcar masea
Aprovechamiento de la melazd.

»La melaza de uya tiene los mismos usos que fa de
caia’s por si sola en corta cantidad es un regalo, una
xcelnte. mériends. para. los hijos de los libradores. Poec
de servic para hacer dulce casero con-las frutas del. pais,

, ¥ gustan mucho e esta especic de alii
bares. Los Americanos hacen un gran consumo de esta
especie de melazas , cociendo otra vez las e cafias , din-
dolas un_punto. muy fuerte de quichra & caramelo ,
vertiéndolas. en una tabla llena de huecos , donde se mol-

caramelo se. reconoce quando , despues de soplar una go-
e i iiend i s Ao o)



" luego que ha tomado un sabor vinoso y fuerte se qus
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se quishra en’ la: bosa secameite , 6 sin. pegarse 4
dientes. Ademas puede hacerse con la melags de ava o,
aguardisnte muy fuerte y agradable , que so lams. yor
Fara esto se pone Lo melaza en un tondl § 1

dos veces st peso de agun poco mas § méos, 3 en o
tlo aparente, para que empicce & coer como Tor vin
se le afiade uno 6 dos puliados de casca 4 oruo el af
anterior, segua sea la cantidad del liquido ,
20 de levadara de pan, lo qual hace que ‘cuess 4 fore
meate mas prouto. Se lo dexa cocer quanto puedas y

l

deben es-
tac muy bien lsvados , para que el aguardisnte no tome
mal olor y sabor, que lo.toma con facilidad Iz cabeza ba de
refeescarse it menudo, de modo que sulagua jamas pase de
tibia a vasija en que se recoge 1o que destila debe ajuster
bastante su boca al cafion, set geande 6 ancha de cuerpa,y.
refrescarse & menudo cont un trapo mojado, 6 de otro quile
quier modo; jamas debe recogerse todo lo que destila ¢l
alambique en una sola vasija, sino que deben hacerso tres
separaciones: la peimers porcion que destila, que serd siem-
pre mayor 6 menor segun la cantidad y ealidad de lo

e s
Ln e e agua, lo que
se. conoce. gustindolo de quando en quando, se vuck
ve d destilar , y,se divide en dos pates, con o que se tie-
nen tres clases de agaardiente, bueno, mediano ¢ infimo,
que valen mas que uno malo 5 y se gastan, segun las ope-
raciones , para. beber , para. remedios 6 baios del gana-
do &, La primera clase sacada de este modo, de las me-
Lazas, espumas y. desperdicios de azfar , es un ron 6 an
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agoacdiente de un gusto especial . Iss oras. dos & pro=
‘porcion.”

Aprovechamiento Ak maseabado:

»El azfcar cuaiado 6 eistalizado en fas hormss, que
smamosimescbady e el y perdadeo iy
dif

urer
ontiens, ants cndla s qu o
blanco. Por. comlgukmc ol Iabrador, qe no conoce me-
lindres como las gentes de las cmdcxdes, el fabrador, que

-+ porque o es blanco? 3 Dexa de tomar chocolate , ca

s e

muchosalimenos porgue <o negtost 1Y desa de cege-
de reposters

s e
vino , el del pan 6 el de Ja carne; y riase por ahora de
aquellos malos patriotas , que casi 10 tienen mas funda=
mento para apreciar una cosa blanca & negra, que el




de ser mas cara, 6 venic de mas ljos. En esta incelic
gencia_tienen fos labradores en ¢l mascabado de uva w
alimento precioso ‘en caso de. faltarles otro. mas barato;
<on &l pucden hacer dulces de las frutas que abunden eq
€l pais, empezar 4 entablar algun pequetio comercio con
otres pueblos de fa comarea ; con él pueden endulzar a
feche 'y el requeson, hacer una limonada , un. vaso de

v abundantes ; y

Tos

ue
sobrantes, y.tal ves procuremos. plantar mas y. mas vi
La facilidad de volver 4 hacer mosto de este mascaba—
does tal, que echando 6 disolyiendo una. parte de este

azicar en tres de agua, afadiéadole un poco de heces
in-

‘mediatamente % cocer, da un vino mas & exce-
lente segun I uva de donde proviene, y pusde sacarse
@ un aguadiente superior.” Se conchi.

MADRID: EN LA KMPRENTA DE VILLALPANDO.



