N.° 463. S

 SEMANARIO
DE AGRICULTURA Y ARTES
Del Jueves 14 de Noviembre de 1 905.

Notiéiavde Jas Cimas de Mecina de Buen-Varon
en el Reyno de Granada.

(Por D. Simon de Roxas Clemente). -~ <« . <

El artificie con que los Arabes facilitaron para.sigmpre
el riego de las rocas de Mecina de Buen-varon , que ab-
solutamente parecian inaccesibles 4 la Agricultura, es uno
de los. rasgos 9!‘3@&&1@1.;.% sublimes que caracterizan el
genie de aquel pueblo industriosd”y labrador, y que mas
me han admirado, quando recorriendo [as miontafas de
Granada tropezaba muchas veces con los mmonumentos de
su sabiduria. No por eso se crea que voy 4 hablar de al-
gun soberbio aqieducto , ni d¢ inmensas mdquinas hi-~
drdulicas , sino de la execucion sencilla ,jy. al parecer tri-
vial , de un grande pensamiento. Tan facil se concibe la
obra al verla, que nadie la celebra: apenas se conoce si-
no en aquel recinto, y los mismos que sin ella no po-
drian subsistir, la miran con indiferencia. Pero si aliora se
“tratase de discurrirla : si se ofreciesen premios, y alguno
presentase el mismo plan , tan insensata pareciera la re—
solucion.como el problema. :
Mecina de Buen-varon se halla situada en el declive,
oriental de una loma , que partiendo del .exe central de
Sierra-nevada , corre largo espacio hacia el Sur por en-
tre los barrancos de.Menchul y Mecina. Son estos muy

profundos , llevan poga agua por aquella parte, y no la
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hgay ‘ent toda fa loma, dee ef una roca viva, apenas cu-
_-bierta 4 trechos con una capa ligera de"su propio deshe-
- cho. Al copsidesar la naturalgza .del suelo, su elevacion,
y rdpida pludiegte s e hace ifig! copcebix qomo se pu-
do pensar en cubrir una pefia inmensa de frutos y de
flores {'y/ eftabléger gn elln up pueblo nwmeroso que sub-
siste de la Agricultura. No habia solo que vencer la di-
ficultad de pro;imrcionar riego abundapte y perpetuo ; si-
no la de que la misma corriént®” no*-areasfrase"aquella
poca tierra_ hicia el barranca , y bien pronto quedara la
roca desnuda. Uno y otro efecto debia producir la obra
que se. petlia, hacerse 4 poca costa y ser eterma. Tal es
el problema que resolvieron los moros.

No pudiendo elevarse 4 tanta altura el agua del barran-
co , porque se netesitarian inmensas maquinas y. obras
que habrian costado mas de lo que vale toda la Alpujar-
2, 'td - quedaba ' otro medio que el..des #provecharse de
la de los desyelos de Sierraume¥illa, como lo hacen otros
pueblos e An Pravincia, abriendo un canal desde los mis-
mos wéntisqueros por todo el filo de la loma; pero los-que
vierten sus aguas hécia: Mecina no son perpetuos, y pre-
cisamente acaban por julio , quando mas se necesita el
riego. No podia pensarse alli en construir estanques y
depdsitos en que conservarla , porque la disposicion lo-
cal ofrece tantas dificultades, que se habrian agotado en
Ia empresa todos los tesoros del Reyno. Y dado que se hu-
biese conseguido-; ;como podria evitarse que en uno de
aquellos inmensos desyelos, en que suelen precipitarse de la
sierra mil torrentes, no quedara limpia la roca, sin plan-
ths y sin poblacion ? En una pendiente como aquella 4
poco impetu que-tome el agua, arrastra la peca tierra que
hay, y que né jpuede openerle alguna resistencia. Pero %
todo ocurrié el ingenioso Moro j valiéndose de la misma
datdraleza. C ’

La roca de que consta la loma es toda de pizarra
arcillosa , que por su textura y grietas en que suele abun-
dar, absorve el agua 4 modo de una esponja. De trecho
en trecho se encuentra esplanadas mas 6 menos espacio-
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sas, con declive y otras un poco ahondadas domo se vg
freqiientemente en lo alto de Ias rocas. Es de nota¢ qué
aunque la pizarra arcillosa suele presentar hendidurascons
gsiderables y aun profundas cimas, zlli se emcuentra genes
ralmeate unida , sin que aparezca imdicio que pudiera sus
goric l2 idea de empaparla. Pero fuese por conotimiens
to de la naturaleza de la roca, 6 por una observacion ca-
sual de la facilidad con que absorve el agua, lo cierto es
que sacaron infinito partido de esta disposicion , y que no
es ficil dar en tan hermoso- penmmminntv , por ohvie: que
Parezca despues de realizado. Sefialaron 4 lo largo-de la
loma en el espacio de una legua once esplanadas 6 cimas,
4 que conduxeron el agua de los ventisqueros por medie
de una grande acequia,. que partiendo de elles mismos por
el lado occidental pasa al oriental cortindola. obliguamen=
te por la cumbre. Las cimas se comunican por rhe—
dio de acequias parciales, sin que ni en ellas ni en la
principal se note mas artificio que 13 acertada direcciofi,
la capacidad proporcionada, en suma la sabiduria del plan
y la grandeza dela idea. Todo es alli sencillo, todo ras-
tico ; pero todo con designio , todo con relacion., todo con
arte, y el mas hibil ingeniero, ahora que las ciencias se
creen omnipotentes, no hubiera trazade eniel papel despues
de muchas medidas ; cilculos y nivelaciones un plan mas
regular , menos costoso, ni mas adequado al intento. Sola~-
mente la situacion de las cimas respecte del terreno cul-
tivado, prescindiendo de toda otra relacion, da infinito que
admirar, si ya no es que tan grandes resultados se deban
4 una combinacion casual; pero la casualidad que ha He-
cho aquella obra, pudnera tambien habef hecho el Quixo-
te y la Eneida. 4

Veamos ya los efectos dwel attificio moro. A prinéiples
de matzo comienzan 4 derretirse los ventisqueros, y en-
trando el agua en la acequia que parte de ellos, sé di-
rige 4 las cimas. Nada importa que da un desyelo ca—
paz de inundar el territorio , porque viniendo la acequia
obliquamente-del lado opuesto de la lonay ba de derramarse
por-otra parte el:agua que no quepa en ella. No entra

v2



o8
gues mas de la necesaria para empapar la roca, difun-
diéndose en las cimas , que la absorven como esponjas.
Causa admiracion ver venir un torrente impetuoso , der—
ramarse con furor sobre la ¢ima y desaparecer como por.
encanto s los: pies del expectador horrorizado. Para cono-
cer la. facilidad con que se hunde , basta reflexionar sobre
lo que 4 vista de todos sucede en la famosa laguna de
Bacares. Precipitanse en elfa contjnuamente masas. inmensas
de nievederretida : 4 cada instante  parece- que debia inun-
dar la, comarca , y sin embargo, lejos de_crecer en el vera-
no, se-disminuye, porque sa fondo absorve mas agua
noche y dia de'la que ella recibe en el calor del sol. Asi
aunque la extension de las cimas de Mecina no es muy
grande , bastan 4 embeber toda la agua de que necesita
el territorio. , conservindola como un deposito, pretioso
-para quando falten los desyelos , que siendo-lo- mas tar-
de 4, principios de agosto , dexagiam®8téril aquel suelo,
Y desterrarian con la veget#cton al hombre y 4 los ani-
mades. De-ocho. 4 Veinte dias tarda la agua en brotar en
fuentes desde un tiro de piedra hasta un quarto de legua
en los puntos correspondientes 4 la cima de que se pro-
veen. Saben muy bien los labradores las que fecundan su
campo , y en los afios en que los desyelos son escasos,
y en que la policia, no siempre matematica , reparte el
agua en las cimas, suele haber quejas de que se la entre~
tenga mas en’ esta que en aquella. Si fuese posible hacer
coneebir 4 ciertas gentes la importaneia de algunas ob-
.seryaciones ,. se podrja calcular la cantidad de agua, que
concluidos los desyelos queda depositada en la roca, su-
ministrando cada uno los datos de la que brota en su
posesion. Pero la indolencia y la ignorancia ni siquiera
levantgn-lgs ojos, 4 tnirar aguella obra -inmortal, en que
tap facil y sencillamente se conciliaron tantas dificultades,
Aunque, se precipite- tod_a la . nieve de los . ventisqueros,
.no hay que temer inundacion : aunque cesen los des-
-yelos , no falta la provision, y aunque la tierra se ha-
lle pendiente de layygca, sin apoyo y. sin resistencia no
bay miedo de que la -arrastre el agua. El-sudor de la
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pefia [a retiene al mismo tiempo que la fecunda, y solo
por medio de esta especie de riego subterraneo podia ha-
ber Agricultura y hombres en aquella loma , que debiegre
do ser esteril y desnuda se. ha coavertido en un ver-
gel por la rara y original idea de servirse de una roca
como de una esponja para conservar la humedad. ; Y
no seria de admirar que 4 vista de tan grande exem-
Plo no se hiciese lo mismo en otras lomas de la misma
naturaleza ! ‘Hay muchas en que no se ve una planta,
y pueden por ‘el mismo medio convertirse en jardines,
y hay otras como las schistosas en que probablemente se
lograrian tan ventajosos resultados. Indicaré en la obra que
me propongo publicar sobre la historia natural de Grana-
da los pueblos que tienen proporcion y necesidad de se-
mejante actificio facil de hacer , pero dificil de imaginar.
Baste por ahora haber dado 4 conocer tan ingeniosa idea,
que fundado en la tradicion y en algunos monumentos
de la historia, no dudo atribuir al genio moro.

Cbm/”Sfau del euitivo vy ugz'/z'q’ades de la palma
de! coco. - .

Po: mas utilidades que el fruto del coco ofrezca al la-
brador, conviene sacrificar el esquilmo de una ¢ muchas
palmas para obtener en su lugar un vino, que se llama
cali * ¢n el Indostan , y de que se hace mucho uso en la
medicina y en las artes. Es bien sabido que apenas sc
encuentra alguna especie de palma que no dé tan precio-
so licor ; pero 4 todos se prefiere el del coco por sus ex-
celentes qualidades, y por ser mas azucarado y nutritivo.

1 En otras partes se llama Sura 6 Sira, Tua, loaca , Towack; pe-
1o prefiero el nombre que se le da en el Indostan, por ser el pais
en donde mejor se cultiva y se aprecia mas la palma. Todos sus pro-
ductos y ella misma tiene diversos nombres en diversos reynos; mas
no me ha parecido que el pablico adelantaria nada con la bella noti-
cia de que yo habia leido mucho : que 4 esto se reduce toda erudicion
estéril. Por lo mismo no he dado la descripcion botanica, pues tratin=
dose de una planta conocida en todas partes , y descrita por Jacquin,
por Brown, Lamarck 8tc. nada interesaba en este papel.
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Ni el abuso perjudica , como sucede con todas Jas bebi-
das fermentadas ; pues aunque tambien suele enagenar la
ciggon, solo causa una embriaguez tranquila y mgipenta-—
nea sin detrimento de las fuerzas ni de la. salud. A lo
menos tal es Ja idea que de ¢l nos da el viagero Le-
Goux-de-Flaix , quien asegura que bebido dntes de sa~
lir el sol en un vaso de barro para que conserve su fres~
cura, tiene un sabor tan exquisito que solc puede com-
pararse con el nectar. Pero hablemos del modo de sacar-
lo, dntes de empefiarnos en fa expesicion interesante de
sus virtudes y de sus propiedades.

Los indios del Orinoco y de otras provincias de Amé-
rica taladran la cogolla de varias especies de palma pa-
ra que fluya el licor azucarado que prontamente se con-
vierte en vino ; pero en el Indostan, en Amboina, en
Malabar y otras partes, se ha hallado el .medio de obte-
nerlo , sin sacrificar la planta. Exteaese'del racimo, que
se puede cortar sin dafio y.quando la palma siempre de-
licada no sobrevive 4 la herida que el salvage inexora-
ble le abre en el corazon. No hay que esperar 4 que el
racimo salga de la espata',.en cuyo seno virginal se ha-
lla escondido, porque ya los tiernos frutos habrian con-
sumido gran parte del xugo que se quiere aprovechar;
pero es menester que haya acabado de brotar de la pal-
ma , para lo que no se puede fixar regla ni por su mag-
nitud ni por el tiempo , porque todo depende del clima
y de las circunstancias. La practica dard muy pronto el
conocimiento necesario ; bien que tampaco se requiere una
exictitud matemdtica. Quando el chana considera que los
racimos se hallan en el estado conveniente , sube i Ia
palma provisto de varios cuchillos corvos, del polvo de
una piedra para aguzarlos , y de un vaso que ha de que-
dar pendiente del racimo para recoger el licor. Su primner
cuidado es recortar un poco los peciolos de las dos hojas

t  Quando los términes del arte son inevitables , preficro el latino
6 el griego, si suena mejor, que el que se haya introducido sin la
sancion del pablico Algumes se han introducido en la botanica que no
sc¢ pueden oir sin convulsiones, o
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inmediatas al racimo , porque sicndo mas anchos por la
base cubren de tal suerte el tronco que dificultan la ope-
racions {Hecho esto saca de la parte inferior del peciolo
una tira tan larga como todo €I, y de ocho & diez lineas
de ancho, y faxa com ella el racimo cubierto con la es-
pata , cuidando de que los botones de las flores queden
bien apretados para que no pueda quajar el fruto. Bien
liada ya la espata desde 1a base hasta el dpice se gol-
pea ligeramente el pedinculo con el madero conico que
se lleva al intento. Repitese la operacion mafana y tar—
de por el espacio de cinco 6 seis dias, bastando des—
pues hacerla dos 6 tres veces en los veinte 6 treinta que
dura la destilacion. A los tres 6 4 los cinco, segun el
vigor de la planta y el calor de la estacion, se le hace al
pedinculo cerca del dpice un corte obliquo de dos 6 tres
pulgadas de largo, el qual se renueva 4 mafiana y tar-
de siempre que se recoge el cali, hasta que nada quede
que cortar. Usase de un cuchillo corvo y bien afilado por-
que sale el corte mas igual, liso y sin barbillas. A los
dos 6 tres:dias de la-dmputacion, 'y aun al siguiente, co-
mienza 4 manar el liquido, cuya facilidad de degenerar
es tanta que obliga 4 recogerlo dos veces al dia , prefi~
riendo las vasijas de barro .cocido para que se conserve
mejor. Suspéndese de los peciolos de las hojas la olla en
que ha de destilar el pedunculo, para que no la rinda
con su peso, y metida en ella ]a punta desmochada, se
cierra la boca , que es estrecha, ya con un'rapon.de hojas,
ya con lodo para impedir la comunicacion con el ayre.
En lugar de ollas suelen servirse en algunas partes de
botes de bamba *, que seguramente son preferibles por su

1t El bambd es una graminea colosal que abunda en Ia India y se
crefa ser la misma que se encuentra en l0s paises mas cjlidos de Amé-
¥ica, y que en el reyno de Santafé llaman guadua. La semejanza es tal
que si el célebre Baron de Humboldr no hubiese escrito al Instituto de
ins cleneins de Paris que los caractéres botinicos del bambi no conve-
sian 4 la guadua, pasara por la misma planta. Nada obsta la distin~
cion botinica para que se hagan los mismos usos de una y otra. Co-
mo la cafia es muy gruesa , muy fuerte , y de nudo 4 pudo queda bas-
taate capacidad ; basta sserrarla conservande, ya uno, ya dos nudos pa-
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dureza , siempre que no perjudiquen 4 la calidad det li-
cor. Aunque en general convienen los pueblos de la in-
dia en lo esencial de estas operaciones, no en todas pars
tes s¢ hacen del mismo modo, y seria conveniente ensa—
yarlos todos para reconocer el mejor.. En Amboina por
exemplo no se macera 6 golpea con un madero el raci-
mo contenido en la espata, sino que se frota fuertemente
entre las manos,, intes de ligar las flores para que abor—
ten. No hacen mencion los viageros de la circunstancia
de que habla Rumphio, que el pediinculo debe levantarse
hdcia arriba , suspendicndolo en aquella posicion , quando
parece mas natural que el corte por donde fluye el licor,
quedase mas baxo que el punto de insercion 4 origen del
racimo. 3 A que fin obligar el liquido 4 subir por el pedun-
culo en lugar de baxar? Pero asi lo dice él expresamen-
te, y asi lo representa la estampa de Rheedd: -

Por mas incomodas que pargpaam-estas operaciones,
todo lo compensa largamentela mucha cantidad ‘de vino
que da cada,.palma., -y sus excelentes propiedades. Si se
hallase el medio de conservarlo para poderlo transportar,
seria increible el producto que un corto plantio daria al
labrador ; pero la Quimica de quien-inicamente puede’es-
perarse tanto bien , se halla por desgracia del género
humano muy lejos de aquellos climas privilegiados. En-
tretanto solo se pueden aprovechar de tan precioso licor
los que habitaren eatre las mismas palmas. Tal es la fa-
cilidad -con. que: se ‘altera que & los dos dias apenas se

ra tener una vasija , un tonelito &c. De esta cafia macerada se hace
en 13 China aquel papel firme como una tabla, cuyo destino princi~
pal es adornar las paredes. Sus ramos pequefios son los bastones que se
traen 4 Europa de tan remotos paises, teniéndolos , como infinitus
cosas, 4 la mano. Serin largo hablar de las utilidades del banby y ma-
nifestar que todas pueden sagarse de la guadua. Encientrase tambien
en esta el tabaxir ; de que se hace en la India tan extraordinaria es-
timacion. que el Baron de Humboldt no reparaba -en exponerse a los
mayores peligros entre los guaduales hasta que logré hallarlo. Es el
tabaxir una especie de azicar que se encuentra ya cristalizada en los
fudos de la cafia. Los médicos de Arabia y de Turquia, de Persia y de
la India lo celebran mucho: pasa por eficaz contra lus inilamaciones in-
ternas y externas, y suele venderse 4 peso de plata. .
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puede beber. Acabado de recoger nada hay mas del ic'mso,3
y 4 pocas horas muda de sabor, luego se hace desagra-
dable , despues acre, y al fin repugnante y nauseoso.
Hernandez dice, que aunque es suave el primer dia, siem-
pre tiene un olor desagradable; pero Le-Goux-de-Flaix
advierte que sucede asi quando no se recoge en vasijas de
barro 6 de cristal. Se le atribuye admirable eficacia con-
tra la ptisis y contra el escorbuto : pasa por un remedio
activo contra los males de los rifiones , y se crée que
disuelve. la piedra 6 cilculo de la vexiga. Los médicos
del Indostan curan radicalmente los colicos nefriticos en
veinte 6 treinta dias, disolviendo en una azumbre de vi-
no quatro onzas de cilantro, de cuya preparacion dan 4
beber al enfermo un vaso en ayunas, y tres 6 quatro
en ¢l discurso del dia. Ya se dexa entender que siendo el vi-
no de coco eficaz en muchas enfermedades ha de ser per-
judicial en otras; y en efecto se dice que hace dafio 4
los que padecen de obstrucciones y de hidropesia.

No nos dicen los viageros si se hacen otros usos de
este vino , ya para la composicion de algunas bebidas,
ya para la preparacion de los alimentos. Unicamente sa.
bemos que 4 las seis 6 sicte horas de haberlo sacado, se
le emplea sin mezcla alguna de agua para la fermentacion
de la harina, y que no hay levadura que mejor ni mas
prontamente haga levantar el pan, ni que le comunique
tanto gusto , ligereza y blancura. Es bien sabido que el
bizcocho que asi se hace en la india para el servicio de la
marina, es muy superior al de Europa, y se conserva por
mas tiempo. Prepirase tambien del vino reciente una bebi-
da fresca y agradable, mezclindole un poco de cerbeza, azu-
car y tanta agua que equivalga i los demas ingredientes.

El vinagre en que se convierte el vino de coco es muy
fuerte , y se hacen de él los mismos usos que del comuan.
Ea ningun autor he visto confirmada la observacion de
Hernandez 4 prescindiendo de Ximenez que no hacia mas
que copiarlo : la observacion, digo, de que acercindolo al
fuego , pierde al instante toda su fuerza, y que mez-
clindolo con agua: se desvanece. Nada sabemos de los
usos medicinales de este vinagre, que seria convenien-
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te traer 4 Europa, 4 lo menos para indagar sus pro-

picdades , porque no falta razon para congeturar que pue-
den hacerse de él muchas aplicaciones , y como se -con-
serva inalterable puede ser objeto de exportacion. ;Oxaw-
l4 sucediese lo mismo con el vino , cuya duracion momen-
tinea priva de su uso y del beneficio de sus virtudes 4
los pueblos en que falta, y de las ventajas del comercio 4
los que lo tienen de sobra! No por eso dexa de propor-
cionar productos exportables , de que hacen trifico las di-
versas naciones de la india. El aguardiente que de ¢l se
saca es excelente, balsamico, y el menos dafioso de los i~
cores. Es tanta la cantidad de alcohol que contiene el
caly , que da mas de la quarta parte de su volimen de
aguardieate. Acostumbran en el Indostan mezclar con él
antes de destilarlo un poco de agua, en que se han ma-
cerado las flores de una planta llamada mué, que reputa
por nueva Le-Goux-de-Flaix; peso que segun la descrip-
cion que da , parece una gepecie de dmyris. Por este me-
dio le quitan cierto sabot no muy grato, y aquel olor em-
pireumitico que tienen los licores sacados de lus substan-
cias muy azucaradas, Los pueblos que no hacen trafico del
aguardiente como los de Amboina, venden a los chinos
y a otros el cald reducido @ miel, para que ellos destilen
el arack 6 areck, que asi se llama en la India el aguar-
diente de coco. :

La preparacion de esta miel se reduce 4 hervir
mas 6 menos ¢l calté reciente, segun se quiera sacar mas
6 menos espesa. No hablaré de sus usos econdémicos por-
que son muy obvios , bastando decir que es tan suave
que aun en los paises en que abunda la de cafias, se pre-
fiere la del coca , segun el testimonio del célebre Hernan-
dez. La misma preferencia se da al azucar rosado que de
¢l se saca 4 muy poca costa y em tanta abundancia, que
no usan de otro muchos pueblos del inmenso Indostan.
Es necesario dar 4 la olla en que se recoge el calit una
ligera capa de cal,, quando el licor se destina para azucar.

Advierte Rheede que no se logra hacerlo, si la cal es
menos de la necesaria, y que si es mas, debe separarse
degantando al liquido en diversas ollas hasta que no gue-
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de sedimento. Quando la cal estd bien proporcionada, to-

ma el cald un color encarnade ; conserva el suyo aunque
algo blanco , si es menos, y si es mas se parece al de le-
che. El azicar que este da es blanco, pues para el rosa-
do se requiere la dosis precisa para que tome este color el li~
quido. Concéntrase al fuego hasta quedar muy espeso,
se clarifica como qualquiera arrope, y expeoniéndolo al sol
se va formando el azicar. Se hace dificil creer que bas-
ten estas operaciones; pero no dan noticia de otras los au-
tores que he leido. Los usos econdémicos y medicinales del
azicar de coco son casi los mismos que los del azacar co-
mun; pero tiene la ventaja de servir para formar una es—
pecie de argamasa 0 mortero parecido al de los Romanos;
si ya no es que todo azdcar, a lo menos el refinado, pro-
duzca el mismo efecto, como parece mas que probable. La
preparacion se reduce 4 disolver por exemplo de quince
d veinte libras de azicar de coco en cien azumbres de agua
y con ella hacer la argamasa segun el método ordinario.
Los mayores esfuerzos, dice Le-Goux-de-Flaix, que no bas-
tan 4 separar las piedras y ladrillos unidos con semejan-
te argamasa, en qué se rompen losimejores instrumentos.
No son de omitir dos exemplos que cita este habil inge-
niero en comprobacion de su aserto. Trabajando él mismo
en la reedificacion de las fortificaciones de Pondichery, dis~
puso el ingeniero en Gefe se aprovechasen los materiales
de las antiguas; pero costaba tanta dificultad separarlos,
que los gastos y el valor de tantos instrumentos como se
rompian , hicieron dispendiosa la empresa concebida por
economia. Con todo eso lo que mas le admira es ver en
la misma ciudad enormes bovedas y grandes arcos casi en
el ayre desde que se volaron en 1761 las ebras de la pla-
za para destruirla, y todo por la tenacidad y solidez de
la argamasa preparada con el azicar de coco. Tal es la
adhesion de las piedras que él no duda llamarla fenome-
no de albaiileria.

No dexan de sacarse tambien muchas utilidades de las
hojas del coco , aunque menos importantes respecto de la
América , en donde para aprovecharlas, seria preciso crear
primero Ia industria y las artes de la India. Nada adelan-
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tamos con saber que de ellas hacen estas, 6 las otras telas

si los que nos dan estas noticias, no nos subministran al-
gunas ideas 4 lo menos para aventurar ciertos ensayos,
Hay con todo eso texidos en que se emplea la hoja sin
mudar de naturaleza, como son canastillas, bolsas, som~
breros, esteras finas y ordinarias, y otras obras mas ¢
menos curiosas, que sin esfuerzo pueden imitarse. Muchas
se hacen ya en la Habana, y otras partes, aunque no son
pocas las que faltan. El uso de cubrir con hojas de palma
los techosde las casas es comun 4 unas y otras indias; pero
se hace con mas arte y esmero en las orientales. ,

El tronco de esta palma es la parte de que menos uti-
lidades se sacan. No se ha hecho alguna tentativa, que
yo sepa, 4 fin de extraer de su mcdula harina como se
hace con varias, 6 algun otro producto, como tintes que
segun todas las apariencias no puede menps de dar. Si
cortado y seco fuese tan firme comg.em el vigor de su
vegetacion. * jQué materia mejor-para la construcion de edi-
ficios! Pero hay. otras palmas en América cuya solidez
.cotnpite con._ el fierro, * y que siendo ficiles de pulir ofre~
.cnsas columnas torneadas por la pna-

cen al *-
turale . hasta ahora se haya pensado en osten-
tar e aicios un Juxo tan sencillo como magestuoso.

No - «c1 dcstinado para estos usos el tronco del coco, ni
para gun género de construccion, sinembargo de que no
falta . utores que hayan creido se hacian de ¢l pequefias
embarcaciones. La mayor utilidad que da quando se cor-
ta es la de fecundar la tierra que lo cubre, porque se pu-
dre prontamente, y es un excelente abono. Esta facilidad

r La palma de! coco mientras permanece verde, es muy elistica
¥ resiste 4 los golpes mas violentos. Una bala de artilleria no la rom-
e. :
k 2 Se han pedido 4 América listones®de esta palma para verjas del
Real jardin Botanico, y los mismos trorcos para columnas de empar-
rados y cenadores. Apepas lo permitan las circunstancias se veran en
este real establecimiento quantas maderas preciosas, bejucos, palmas
y otros objetos rarés puedan realzar €l mérito de las plantas que se lo-
gre aclimatar , excitdido: por el contraste de la vegetacion con el ar-
te las.ideas de grandeza y de gloria, que debe concebir la Europa 4
wvista del primer jardin de la nacion favorita de la naturaleza.
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con que se corrompen todos los productos inmediatos
del coco y su mismo tronco , y el olor particular que en-
tonces exhalan, me hace creer que contienen alguna subs—
tancia animal, jQudnto importaria hacer la analisis qui-
mica de todas sus partes!

. He indicado las principales utilidades que rinde esta
palma, omitiendo otras muchas; ya porque facilmente se
deducen de las que expongo , ya porque no siendo mi ob-
jeto dar un tratado de ella, sino excitar A cultivarla, solo
se necesitaba manifestar el aprecio que merece 4 otros pue-
blos y las ventajas que trae al labrader. Trescientos millo~
nes de hombres la miran como un don magnifico de la
providencia, y sacan de ella vestido, alimento, bebida, me-
dicina, casa, utensilios, varias materias para el comer—
cio y pibulo para las artes. {Y con solo un .afio de cui—
dado se disfruta por sesenta ¢ ciento de tantas venta-
jas! No requiere otro la que se ha plantado en terreno
himedo, que el de echarle de quando en quando un poco
de sal 4 la raiz, si tambien no proporciona el mismo sue-
lo esta ventaja. Es cierto, que no dexa de ser molesta la
faena de subir dos veces al dia.4 12 copa de la palma.
quando se saca cl vino ; pero en exercitindose, como
los Chanas, se hace con mucha ligereza y facilidad. En
muchos pueblos no se valen de algun medio, sino de la.
agilidad ; en otros cifien fuertemente el tronco de.trecho.
en trecho con lazos en que afirmar los pies : algunos.
prefieren atirselos con una soga de esparto, llevando,,
por decirlo asi, la escala en ellos, y asi usan en di-
versas partes de varios artificios, en que no me deten—
&0, porque en ninguno encuentro mas seguridad que la.
destreza. La misma tienen los americanos para coger el
fruto.; pero tratindese de grandes plantios es necesario.
buscar medios seguros, que ficilmente pueden discurrir-
se. Por de contado ha de ser mas firime que los anillos.
de lazos una marona encerada que se envolviese en el
tronco desde la copa hasta la raiz, pero acaso seria me-
Jor yna escala de cuerda tirante , ¢ varias abrazaderas que
cifiesen de trecho en trecho la palma, como un cepo,
apretdndolas 4 tornillo. Como quiera que sea , la prime-
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r3a atencion del cultivador humano ha de ser no exponer
la vida de los que lo enriquecen.

No ignorindose en América la abundancia de frus
tos que produce una palma, solo hablaré de la del vino
que no tengo noticia sea tan conocida. Ya se dexa enten:
der que 4 propercion que el clima fuere mas cilido y
mas vigorosa la planta seri mas abundante el producto.
Cada racimo preparado como ya se ha dicho, da poco
mas 6 menos una azumbre de vino por dia, y perma-
nece de veinte 4 treinta destilando. Como cada palma pro-
duce de ocho 4 doce racimos al afo, resultaria por un
término medio que daba doscientas y cincuenta azumbres;
pero se debilitan si se les apura, y es mejor destinar de
cada tres racimos uno para vino, dexando los demas para
fruto. Con todo eso se suelen hacer destilar quatro 4 #n tiem-
po, si la palma es fuerte, por ahorrar trabgje, déxindola des-
pues reparar el vigor perdido, y, cwiddndola para que se re~
fuerze. Es de notar que Ia que en un afio ha dado vino, pro-
duce al siguiente mas abundantes y mejores frutos.Me parece
pues qué , unas palmas con otras, se puede por lo infi-
mo calcular en cien azumbres el producto del vino, sin
perjuicio del fruto , cuya abundancia es siempre prodigio-
sa. Si se hallase el medio de conservar aquel licor benéfi-
co para exportarlo, jque riquezas no produciria! ;Y quan-
tas mas, si lo mismo se llegase 4 hacer con la linfa , con
la leche, y otros productos que tienen tan poca dura-
cion! El fruto se suele exportar y se vende con estimacion
en los mereados de Europa ; pero su enorme volamen y
la suerte que corre el comprador, lo excluye del comercio.
Mejor seria secar al sol la carne, como se hace en Mala~
bar para exportarla 4 otros paises, que la compran solo pa-
ra sacar por expresion ¢l aceyte. Sale este muy espeso y
con el tiempo se enduréce como la rmanteca de baeas. Sir-
vense de ¢l para guisar, y para ungirse'la cabeza porque hd-
ce el pelo suave, abundante y negro. No se saca 4 fue-
go 6 por ebulicon el aceyte de & ‘carne seca , porque no
thene ‘alguna estimadion. B

"Pudiera estenderme 4 indicar varios experfimentos que
convendria hacer con esta palma, ya relativos & la-his~
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toria natural, ya 4 la Agricultura y economia. Es inmen-?
so el campo que abre 4 las mas curiosas y acaso impor-
tantes indagaciones. ; No seria por exemplo , digno de exi-
minacse el resultado de la germinacion de varias semillas
sembradas en sw carne? 3 El del riego de otras con su lin-
fa? &c. &c. Pero me empaitaria en un asunto intermina-
ble, y muchas ideas fundadas en la conjetura (estaba por
decir en la verdad ) de que abunda en toda la planta ¢ 4
lo menos en el fruto una substancia animal, podrian pa-

recer extraordinarias.

Continnacion de las varias especies de uva que se
' cultivan en Ocafia.

22 Uva masual blanca.

Ptoduce su racimo floxo, oblongo , aovado en su ex-
tremidad , con sus gajos 6 racimitos bastante largos.

Su escobajo es esquinado , verde-celedon , muy cor-
reoso , dificil- de remper, siendo necesario cortarle con
mavaja para desasirle dél yarmientos. -

Los pedunculillos parciales subdividides comunmente
en dos, verrugosos, cilindricos , con xoroba 6 excrescen—
cia circular en su base, y con rodete grueso y verrugoso.

La uva es orbicular, algo comprimida por 4dmbas
extremidades , con una ligera concavidad en su remate su-
perior , que conserva el resto del estilo circundado por
un dmbito roxo pequefio , su citis & su hollejo verde-
claro con algo de flor , en su perfecta maduracion ad-
quiere un color dorado, es delgado, coriaceo , y no se raja.

La carne es verdosa, con hebras blanquecinas, cru-
xe y es aromitica. Su mosto es abundante , blanco , espi-
rituose , substancioso , dulce, empalagoso : contiene dos
¥ mas comunmente tres simientes acorazonadas, de color
pardo-claro con la costura roxa.

Es buepa uva, conserva la impresion del ciliz persis~
tente , es excelente para vino, se hace pasa en la cepa sin
podrirse , y madura por dltimos de agosto.

Es necesario vendimiar este viduefio antes que las de-
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mas castas comunes , porque de lo contrario se arruga
la uva, y merma considerablemente desaprovechando la
mayor parte del esquilmo. Su cepa es grande, fertil, fron-
dosa , recia la corteza, pardo-obscura, muy asida 6 pega-
da al tronca : los sarmientos derechos, tiernos 6 blan-
dos : los exteriores algun tanto achaparrados, largos, es-
triados, roxos, algo vellosos, alguna vez muy encarna-
dos , comprimidos y como tableados, sosteniendo los ra-
cimos altos que no llegan al suelo.. ’
Las articulaciones 6 nudos de sarmientos de color ro=
xo pardusco, distantes cinco 6 seis pulgadas.
Las hojas anchas, grandes, tomentosas por el envés,
6 con borra blanca tan abundante que parece que se hallan
cubiertas de harina de color verde claro por arriba con las
nervuras amarillentas, hendidas en cinco senos, que se sub~
dividen endtiras poco profundas; cuyos bordes aparecen con
dientes distantes , aovados, y termipalé¥‘en punta entre
amarilla y blanquecina. En la base’de la hoja 6 punto de
arranque de las cinco mervuras principales que dan origen
4 los ginco senos expresados, se advierte una mancha roxa,
Los peciolos comprimidos vellosos por su base, tintu-
rados de encarnado. priacipalmente hacia su remate : los
zarcillos O tixeretas cilindricas , divididas en tres, verdosas,
tinturadas de color entre roxo y sanguineo, principalmen-
te en sus dpices: la base de los zarzillos se halla en gruesa-
da.por una excrescencia 6 verruga redonda , que se adelga—
za algun tanto en punta 6 teta semiglobular. =
Las cepas masuales son las primeras que dexan caer sus
hojas en el otofip ; y las Gltimas que comienzan 4 partir 6
4 manifestar sus pleguetes 6 desarrollar sus yemas en la
primavera. Resisten bien las heladas y escarchas tardias; pre-
valecen en terrenos fuertes ; hacen un vino muy fuerte de
mucho aguante, espirituoso, aromitico y de buen sabor.
Esta uva es muy temprana y se debe vendimiar dntes que
las demas especies para cogerlas en sazon. Tiene mucha
semejanza la uva masual con la de Pero Ximenez, de la
qual puede considerarse como una variedad. Se ¢ontinuard,

MADRID: EN LA IMPRENTA DE VILLALPANDO.



