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Cuitivo y }zprwecbamz’ento de los nabos gordos ¢
gallegos en Aranjuez.*

( Por Don Esteban ‘Boutelou. )

}Jos terrenos mas propies en Aranjuez para el cultivo
de los nabos gordos 6 gallegos son los ligeros de miga,
en los quales engruesan considerablemente estas raices ; al
paso  que en los fuertes producen grandes coronas , es-
10 ‘es ‘mucha porcion de~vjnsi-won surrafy desmedrada
¢ inservible. La basura enteriza les es muy perjudicial,
destruyendo el pulgon mucha parte de la planta quando
aun esti joven y tierna. El abono mas conveniente es el
mantillo. Se siémbran: comunmente los nabos, que se‘apli-
can en estos jardines para el mantenimiento del ganado
bueyuno, en terrenos que han producido hortalizas , por
haber estas consumido la mayor parte del beneficio- del
estiercol. Si es la sequedad gu.ndc, , y el terreno estd
dridlo y con malas yerbas ;. se riega 4 principios de
agosto 5 se ara en seguida, quando se ha oreado al-
gun tanto -ls .tierra, y se dexa en esta disposicion
por diez 6 doce'dias, 4 fin de que penetre bien el sol y
destruya las malezas. El tiempo mas oportuno para 'had
- cer la siembra es por fines de agosto 6 principios de se-
tiembre.. A pocos. dias despues de haber nacido la sitnien-
te, se_hace.da prlmera entresaca : sigue 4 ésw ﬂ”«‘l‘iego,‘y

Y 'Véase el Scman tom. a. pag. 301. tom, ﬁ Pag 1904. tom. . 9.
pag. 122.tom. 14. pag. ay¥. tow. 1. pag. 3.
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la segunda se verifica 4 dltimos de setiembre. El instru-
mento mas acomodado para esta operacion es el alimoca-
fre. En Aranjuez se cultivan dos castas de nabos gordos
aplastados que difieren en el color y tamaiio de las raices:
la de Navarra 6 encarnada las tiene de este color y me-
jores: la blanca 6 de Galicia las tiene mas crecidas y
blanquecinas. Ea los primeros afios de la introduccion de
una y otra en Aranjuez adquirian tamaiios i veces disfor-
mes, pero sucesivamente han ‘seguido deteriorandose; y en
el dia solamente producen raices desmedradas y pequeiias.
Con estos nabos y con la bellota que proporcio-
‘nan'los~plantios de roble, se mantienen desde noviem-
bre los bueyes que se aplican al cultivo de los jardines
en este Real Sitio. Los navos duran hasta Gltimos de fe-
brero, en cuya estacion se ahuecan, suben a flor, y se
ponen inservibles ; pero no temen en manera alguna los
frios y yelos mas vomunge del- pais. Diariamente se af-
ranca la porcion de nabos que pueden consumir las re-
ses bueyunas, se les reparte en. ¢l establo, .y para que
no fes dafien ni' se les- dtasquen, hay la costumbre - de
partirlos en trozos 6 cachos medianos con una cuchilia
asegurada- por el un cabo 4 una mesa. Se alternan los
piensos de bellota con los de nabos; y'de este modo no
hay desperdicio por agradar 4 este ganado la mudanza
alternativa del alimento seco y xugoso. Dos fanegas de
bellota de roble, y un carro de mabos arrancados con to:
das sus hojas , son suficientes para el sustento diario de
yeinte bueyes. Suele haber-algunos que de ningun modo
se hacen 4 este alimento, no obligindoles ni aun el ham-
bre 4 probar la bellota. Los nabos mueven extraordina-
riamgate la orina 4 estos animales , pero sin impedirlos
que trabajen, La bellota la apetecen quando esti recien—
te1y, fresca, mas luego que se¢ ha secado: y endurecido,
a Cowmen con poca apetito, 4 pesar . .ded-grad coidado
que se tiene en remojarla diariamente para que haya me-
nos desperh\g,\g No hemos hecho la tentativa de moler-
la ¥, quebrantulg, pero nos. persuadimos pueden resultar
ventajas de esta operacion , que facilitard de un afo 4
otrg la conservacion ‘de este alimento,
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Continuacion del Anil. :

No basta que el terreno y clima sean adaptados al
adil, sino que se necesita mucha practica, y una especie
de tacto tan fino y delicado para beneficiarlo, que en
América se cree que el muaestro afiilero nace y no se hace,
como si suacierto fuese obra de un tino natwral 6 de cier-
to namen independiente de las reglas y de los principios.
Es con todo eso innegable que un observador ilustrado y
sobre todo un Chimico, hari mas a poco gue se exer~
cite qu= el mejor afiilero. Ni faltarin entre nosotros hom-
bres que aun sin esos conocimientos lleguen por fin , como
sucede en muchos ramos, 4 disputar la maestria practica,
si por fortuna se promueve tan importante cultivo.

La preparacion del afil se hace en estanques que se
camunican, y que por razones de salubridad y economia
deben situarse 4 la inmediacion de aguas corrientes.

No han de estar al mismo nivel sino dispuestos de
modo que la boca del tercero levante muy poco sobre el
piso del. segundo, y la de éste sobre el del tercero, for—
mando como una escalera, pos.donde va el agua ba-
xando. El mas alto, en que se pone la planta 4 fermen-
tar , se llama podridero: el scgundo batidern , y el infe-
rior reposadero, cuyas denominaciones se toman de los
usos 4 que estan destinados. Quando no hay facilidad de
que venga al podiidero agua corricnte , se necesita otro
estanque superior llamado el depdsito.

El depisito, si se necesitare, puede tener diez 6 doce pies
en quadro y quatro de fondo: sucle ser de canteria, y de-
be estar bien hecho , de modo que no se filtre el agua,
y .con bastante inclinacion para que facilmente la vierta
en el podrideto. .

El podridero puede tener las mismas dimensiones ; pe-
ro su fondo ha de ser, como se dexa entender, mucho
mas baxo. En la parte superior habra dos gradas al
rededor. para colocar la yerba y sacarla comodamente,
siempre que sea necesario para ir observando les progre-
sos de la fermentacion. Sobre el borde se fixarin 4 uno
y otro lado en. la mitad. dos postes 0 pies dercchos de

f2
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madera de quatro pies de alfo cor una espiga de hier-
0, en que entra una vigueta que atraviesa el podridero,
¥ puede subirse 6 baxarse 4 discrecion. Las espigas han
de tener agujeros de alto 4 baxo para sujetar con cla=
vos la.vigueta 4 mayor 6 menor altura , 4 menos que
no se quiera sujetarla 4 tornillo. : ‘
El batidero sigue al podridcro, y debe ser algo mas
profundo para que no se derrame el liquido al batirlo; pe-
ro las otras dimensiones pueden. ser menores y pues falta
ya la yerba que ocupaba gran parte del estanqueanterior.
Bastard _por exemplo que tenga ocho pies en quadroy
si tiene el podridero. diez. Se le darin seis dedos de incli-
nacion é.desnivel hacia la canilla principal y dos. hicia el
centro, de modo que forme una especie de quilla para fas
cilitar el desagiie , sin que parte de la masa se quéde 2
uno 4 otro fado ni pueda retroceder. Se colocard la ca-
nilla principal al mismo nivel del piso, y otras dos mas
pequefas se pondrdn, una 4 la altura de una pulgada y
otrx 4 dos. Ya se explicari el uso de todas ellas.

El repoiaders, que en las colenias francesas llaman
diablotin , es el mas pequefio de todos , y debe tener una
canilla 4 cosa de dos pulgadas de su nivel para dar salida 4
la agua, luego que se haya asentado la fécula. Serd conve-
niente ponerle otra al mismo nivel para facilitar el aseo,
porque concluidas las operaciones han de lavarse todos
muy bien y mantenerse limpios. Ya se dexa entender que
por muy bien construidos que estén, han de necesitar de
tiempo ‘en tiempo algunas reparaciones, y es necesario re-
gistrarlos cuidadosamente para no perder tal vez todo el
fruto de una corta. No se hace en todas partes uso del
mismo betun para llenar las grietas y cavidades que se ha-
yan formado. El que se acostumbra en Ia isla de Francia
se compone de polvos de conchas; amasados.con zumo
de limon y clara de huevo. Es mucho mejor, y debiera
usarse ‘en América, el que para estas y otras obras soli—
das preparan.los chinos. Componese de brea seca bien ma-
chiacada y de ecal viva pasada por tamiz y amasada c¢on
aceyte de coco. A fuerza 'de revolver y batir esta compo-
sicion resulta una pasta muy suave, que se endurece mu-
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cho en el agua, y adquiere el color y la transparcncu:
de la porcelana. Este es el secreto tan celebrado que tie-
nen para soldarla , dexindola como nueva. En otras par-
tes se contentan con mezclar polvos de concha y cal vi-
va, y reducirlos 4 pasta echando un poco de agua.

Colocada la yerba en el podrzdero se tienden sobre ella
seis 6 mas perchas 4 lo largo, y encima de las perchas se
atraviesa una tabla en que se apoyan quatro 6 cinco ma-
deros con espigas que entran en la wigueta sostenida por
dos pies derechos, como arriba se dixo. Subiendo 6 baxan-
do ésta, y asegurdandola en el punto conveniente, queda
la yerba sujeta, para que la violencia de la fermentacion
no la arroje fuera del estanque.

Influyen singularmente en la fe"menracnon del anil, y
por consiguiente en la bondad del tinte, varias causas
que la atrasan, la acelemu, y aun la precipitan. La tem~
peratura atmo.sterlca mas 6 menos cialida y mas 6 menos
igual : el agua'® mas 6 menos impregnada de sustancias
extraias : la mayor 6 menor humedad que ha percibido
la yerba fuera del podridero, y su mas 6 menos perfec—~
ta maduracion hacen variar tin prodigiosamente la fer-
mentacion , y de resultas la calidad del tinte, que los mas
famosos maestros adileros se asombran de sacarlo alguna
vez tan fino como jamas lo habian logrado , ni acier-
tan despues, sino por otra casualidad, a4 prepararlo. H¢

1 En esta causa, ¢como mas obvia, no han dexado de reparar los
anileros. Resulta de sus observaciones que las aguas delgadas son las
mas apropdsito para la preparacion del afiil : que las pesadas, llenas de
tierra y otras sustancias, y sobre todo las inmundas, perjudican no-
tablemente a su calidad aun en los paises que dan el superior afil : que
las salobres 4 mas de alterar su calidad , lo hacen susceptible de
atraer la humedad y acabarse de echar 4 perder muv prontamente &c.
i Pero quan poco se adelanta con observaciones tan vagas y tan insus-
tanciales! ; No seria conveniente hacer la analisis chimica de las aguas
y observar su influxo en la calidad de! tinte? ;No resultarian grandes
ventajas al comercio espafiol de mejorario , haciendo en los paises que
dan el mas celebrado todo género de mdagacnones al intento? Pero tam-
bien otros productos coloniales , infinitos frutos , infinitas riquezas tie-
nen la suerte 8¢ no fixar nuestra atencion y servir de poca utilidad ,
quando no perderse.

TOMO XViII. f3
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aqui la razon por que tanto claman algunos sabios céle-
bres que vaya & los lugares en que se dd el mejor aiil
un Chimico, capaz de apreciar justamente el influxo de
estas causas, y rectificar la preparacion rutinaria de.un
tinte que serd sin comparacion mas fino y mas precioso,
luego que fixemos los principios de su elaboracion.

No teniendo conocimiento de las causas que influyen
en la fermentacion, y no habiendo por consiguiente in-
dagado los medios de dirigirlas ni modificarlas , toda la
ciencia de los afiileros se reduce 4 determinar si el liquido
se halla en estado de batirse. Hacen al intento varias prue-
bas , luego que la espuma se ha formado y comienza 4
subir, sacando por la canilla un poco de caldo fermenta-
do. Si éste aparece turbio y blanquecino, no ha fermentado
lo bastante y es necesario esperar 4 que vaya tomando
color, hasta que repitiendo de nuevo las pruebas, se ha-
lla de un amarillo naranjado y transparente, con algunos
visos verdosos. Bitese luego en un vaso de cristal con es-
patula de madera, yen notandose coagulados algunos gra-
nitos de afil se inclina el vaso, como para decantar el
liquido, y si se reune la fécula en el fondo, estd la fer-
mentacion en su punto, faltindole algun grado si todavia
aparece el agua turbia. No hay que atender al color que
tenga en el podridero, cuya superficie siempre conserva
un verde obscuro; sino al resultado de las pruebas hechas
en el vaso. Luego que por ellas se conoce que la fermen-
tacion estid en punto, se suelta la canilla para que todo
el liquido caiga en el batidero, y se da sin dilacion prin~-
cipio 4 esta maniobra.

Son varios los modos de batir que se acostumbran en
diversas partes , y aun no sabemos al cabo de tres siglos
que nos ocupamos en la preparacion de un tinte precioso
en qué consiste uno de los principales ramos de nuestro
comercio , qual influye mas en su calidad. En algunas par-
tes agitan el liquido remando con dos perchas ¢ canale~
tes apoyados sobre dos pies derechos 0 postes de madera
colocados 4 los dos lados del estanque; en otras con una
rueda vertical armada de ocho paletas, haciéndola girar
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sobre un exe apoyado igualmente en dos pilares, y as7i
usan en diversas partes de otros distintos instrumentos.
No solamente no se han reconocido los mejores ; pero ni
tampoco lo que influye la regularidad del movimiento, ni
su mayor O menor rapidez, y en suma nada de lo que
puede contribuir 4 la mejor preparacion del aiil.

Debe observarse el agua en sus primeras undulaciones
para asegurarse mas del punto de fermentacion, y pro-
longar 6 abreviar la operacion del batido, porque mas
facil y prontamente se separa la fécula quando la yerba
no ha fermentado mas ni menos de lo que corresponde.
Como la calidad y buen color del tinte depende absoluta-
mente de que la fermentacion sea perfecta, no se logra-
rd 4 fuerza de batir mas ventaja que la de separar del
agua toda la fécula que contenia. Un color amarillo, trans-
parente con visos de verde claro , observado al comenzar-
se 4 agitar el liquido, indica que la fermentacion fue per-
fecta ; si es mas verdoso que amarillo, no llegd 4 su
punto , y paso de él si el amarillo es obscuro y la agua
aparece turbia 6 tiene mal olor.

Continuando el batido va mudando de color el liquido
hasta quedar enteramente verde, y levantar mucha espu-
ma. Suelen enténces verter sobre ella un poco de aceyte
de pescado 6 bien de olivas, para que se disminuya y blan-
quée, facilitando observar como se va convirtiendo el co-
lor verde en azul; porque en siendo éste mas vivo, ha-
biendo aquel desaparecido enteramente , hay que ver si
estd en punto para dexar de batir. Hacese la prueba agi-
tando con la espatula un poco del caldo en un vaso, y
si el grano se deshace en menudas partes, si se preci-
pita lentamente la fécula formando en el fondo un le-
cho de azul vivo , y toma el agua nuevo color ro-
xo claro , sin particulas de afil en la superficie , se
suspende la maniobra del batido. Como ésta ha con-
tinuado siempre sin interrupcion , se hallara que en—
tretanto ha tomado igualmente la espuma del batidero un
color roxo. Echase sobre ella un poco de aceyte para di-
siparla y que el agua quede limpia , ;o que sucede si la

4
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fermentacion fue perfecta; pues si hubo algun defecto no-
table queda sobre la superficie una nata 0 grasa mas 6
menos abundante. ‘

Tomado el punto del batido se dexa precipitar la fé-
cula, ya libremente , como suelen hacer los franceses, ya
por medio de otra sustancia, para acelerar la operacion
como hacen los Caraquefios , los Ingleses y los Chinos.,
Echan estos en el liquido una porcion de cal en polvo
pasado por tamiz: los Ingleses siguen el mismo méto-
do, quizi aprendido de ellos ; pero no echan la cal en
polvo , sino bien desleida en agua: los Caraquefios ar-
rojan en el batidero algunas hojas (0 pencas como di-
cen ) de tuna 6 higuera de Indias, despues de haberlas
machacado bien. Por qualquiera de estos medios se ace-
lera la precipitacion de la fécula ; pero falta saber qual
es el mejor , y si por otros se lograria un tinte mas fino.

Luego que el afiil s¢ haya asentado en el fondo,
quedando el .agua clara , se abrira la canilla superior,
para darle salida ', y despues con tiento la inmediata de-
xandola correr hasta que comience 4 arrastrar alguna par-
te del adil. Se abrira entouces la canilla inferior 6 prin—
cipal , colocando 4 su boca un cesto de mimbres bien
texido y espeso * , para que solo pase el caldo, detenién-
dose alli los despojos de la planta y los cuerpos extrafios.
El color de la fécula en este estado es regularmente verde.

Luego que toda la masa ha pasado del batidero al
ultimo estanque-llamado del reposo, del asiento, el diablo-
tin, 6 mas bien el reposadero, y que se ha dexado asentar,
se comienza 4 echar en sacos 6 mangas de lienzo de media
vara de largo y una tercia de ancho por la boca, y gra—

1 Como estas aguas se hallan corrompidas y la planta que ha fer-
mentado en elizs les ha comunicado qualidades muy perjudiciales , de~
be darseles salida libre ai campo , cuidando de que ni se detengan 3
la inmediacion de los estangues, ni se mezclen con las de los abre-
vaderos ni delos rios, porque causarian enfermedades 4 los ganados y
4 los hombres. -,

2 Parece que se lograria el mismo efecto y se desperdiciaria me-
nos fécula 6 ninguna , poniendo 4 la boca en que entra la canilla un
enrejado-de alambre.
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dualmente mas angostas hicia el fondo 4 modo de embudos.
Cuélganse dentro del mismo asentadero, y @ proporcion que
van .dexando de gotear , se les va conduciendo al tinglado
que ha de estar inmediato. Este se reduce @ un cobertizo
sostenido sobre pilares , destinado 4 preservar los sacos del
sol y de la lluvia. Cuélganse de modo que queden bien ex-
puestos 4 la accion del ayre, y quando yala masa ha to-
mado consistencia, se vacian en caxones , no muy hon-
dos , sin que hagan nada al caso las demas dimensiones
y figura. Suelen ser quadrilongos de des. pies de largo,
algo mas de uno de ancho, y de dos pulgadas de fondo.
Luego que se han llenado, se alisa la masa con una es—
patula de madera, y se sacan por la madana un rato
al sol para que acabe -de disiparse la humedad ; pero ha
de tenerse muy presente que la accion viva de la luz
descompone el afil , para proceder con tiento y precau—
cion. Antes que del todo se haya endurecido la masa, se
corta en tablillas, como de dos dedos de ancho , que se
desprenden del fondo para que mas facilmente acaben de
secarse al sol.

Como no es muy -conoéido ~entre mosotras el va-
Tor del crédito , hay pocos que calculen sobre ¢l ; y de
aqui resulta un grave mal al Estadoy menos vema_]as,
quando no positivos perjuicios, 4 los empresarios de es-
ta y otras fibricas de productos comerciales. Por acele~
rar la preparacion del tinte , se acostumbra exponerfo
demasiado al sol, sin reparar en que se altera el color
v casi se destruye. Seria muy ventajoso para nuestro co—
mercio se hiciese general la prictica de secar enteramen-
te el anil 4 la sombra, porque entonces sale de supe-
rior calidad y con hermoso lustre. Es derto que tardan-
do mas tiempo en disiparse la humedad , esti mas ex-
puesto & llenarse de gusanos; pero no parece dificil pre-
servario cerrando por todas partes la entrada con un ve-
lo 4 das moscas que atrae el mal olor de la pasta, ¢
buscando  medios de ahuyentarlas.
Tal es¢l: método que con ligeras variaciones obser-
van en todas partes para la preparacion. del afil. Unica-



90
mente los Africanos del Senegal, siguen otto que nos

describe Adanson, y que sin duda debe preferirse siem-
pre que por ¢l no desmejore el tinte 6 sea muy escaso el
producto. Consiste en machacar las hojas en un mortero,
reducirlas 4 pasta, y hacer panes 6 pilones que se se-
can perfectamente. Acaso seria mejor esprimir el xugo, y
despues de batirlo, cuya operacion considero necesaria,
dexarlo secar 4 la sombra ; Quantos puntos importantes
y de que interés para el comercio , reclaman en nuestras
Américas la atencion de un Chimico ! pero yo no sé
por qué fatalidad no ha pasado 4 ellas alguno con el
objeto de ser igualmente wtil al nuevo y al antiguo mundo.
Se concluird.

Continuacion del caltivo general de drboles fratales.

Poda y gobierno* de un arbolito nuevo.

Sentados los principios antecedentes , y teniendo pre-
sente que los arboles en espaldera, abanico, y campa-
na deben empezar & acopar 4 seis i ocho pulgadas de
tierra ; se observarin los primeros brotes, y para los que
se hayan de formar en espaldera, contra-espaldera, y
abanico se conservarin dos ramitas laterales paralelas,
las quales con el tiempo serin las madres y como la ba-
sa de todas las demas, suprimiendo las otras y cortan-
do el tronco por encima de ellas, se despuntarin 4 una
misma largura , se sujetaran con una inclinacion que for-
men dngulo casi recto, y anualmente se guiarin con la
misma direccion de los principales brotes 4 fin de formar
una rama madreeen cada lado del drbol, dirigiendo ver—
ticalmente los brotes que nazcan en el lado superior, y
horizontalmente los que nazcan en el inferior,

Esta disposicion de ramas simple y natural estd fun-
dada en-razon no teniendo otro objeto que el dirigir
la savia 4 los lados del arbol en vez de dexarla que se
dirija 4 lo alto 4 su arbitrio como es su inclinacion na-
tural. Si el arbolito no echase mas que una rama debe
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observarse que si naciese baxa podra formarse sobre e?la
la copa cortando por encima el tronco; pero si naciese
en lo mas alto se cortard el tronco por lo baxo de ella
para obligarle 4 que eche nuevos brotes, como sin duda
lo hara teniendo ya sus raices mayor fuerza.

Algunos jardineros forman sus irboles sin ramas ma-
dres ni verticales. Inclinan i los lados todas las ramas
fuertes y las disponen de modo que en caso de necesi-
dad las superiores reemplacen 4 las inferiores 4 medida
que estas perecen 6 se debilitan; llenando el centre con
solo ramas medianas y débiles. Este método practicado
con inteligencia es muy bueno para contra-espalderas,
abanico, y aun para espaldera de poca altura.

Los arboles en campana se formardn sobre tres ra-
mas en triangulo con preferencia 4 mas ni menos, y se
despuntarin siempre sobre yemas laterales para conser—
var mas facilmente la figura redonda,

Tambien se deben formar sobre tres ramas los drbo-
les en mata : esto es, los que por estar en parages cer—
rados se acopan baxos; como tambien los que se hayan
de acopar por alto; pues con-esta formacion despuntan-—
do solamente qualquiera de las tres que prevalezca so-
bre las otras, y cortando qualquiera ramilla que se des-
arregle , ¢ incline hacia afuera, se conseguird sin mas
operacion mantener hermosas copas redondas y suficien-
temente ventiladas por lo interior.

Poda y gobierno de los drboles ya formados.

19 Suponiendo ya un drbol dispuesto en espaldera
en buen estado, bien guarnecido de: t@go género de ra-
mas, y sin que haya experimentado alteracion notable por
enfermedades G otros accidentes ; se procedera en primer
lugar 4 desembarazarle de ligaduras , y 4 limpiarle de ho-
jas secas, y de todo aquello que pueda servir de acogi-
da 4 les insectos. o

20 - Sewortarin todos los mufiones, las ramms secas,
las gastadas® yrdas acometidas de goma 6.de gangrena.

’
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? 32 Siendo las ramas lefosas las partes mas esen-
ciales del drbol y madres de todas las demas ramas, se es-
cogerdn desde luego las necesarias de. las mejor situadas
y acondicionadas, y empezando por lo baxo del drbol se
elegirain para lefiosas las mas bellas y fuertes de las que
hayan nacido en la extremidad de las ultimamente poda-
das, y se despuntarin desde cinco 4 doce pulgadas de
largo, segun el vigor y fuerza del drbol, y aun mas en
los abrideros ¢ perales que aun no esten moderados ¢
contenidos. ‘

Nota.  Algunos jardineros podan una rama corta en-
tre dos largas, y el afio siguiente podan cortas las lar-
gas y largas las cortas,, y asi succesivamente : suponiendo
consistir en esto cl secreto de tener mucha fruta y con-
servar los drboles. ‘0

_A proporcion que se vaya subiendo; hacia lo aito del
arbol se elegirin para ramas lefiosas las de seguada tuer-
za, 6 las mas fuertes do las medianas, y se podarin al-
gun tanto mas cortas que las antecedentes. En llegando
4 lo alto del 4rbol en vez de elegic para ramas lefio-
sas las mas fuertes de la extremidad de la altima poda
como en lo baxo, 6 las mas fuertes de las medianas
como en el medio, se elegiran las medianas mejor situa—
das y acondicionadas, y se cortarin por encima de ellas
las lefiosas del afio antecedente, suponiendo que estas
hayan producido muchas como ordinariamente sucede; y
se podardn para ramas lefiosas estas medianas, tengan
¢ no yemas frutiferas.

42 Habiendose provisto el arbol de ramas lefiosas
como absolutamente necesarias ; se atendera a las fruti-
feras para llenar gl verdadero objeto util del cultivo de
los drboles frutales; y empezando tambien por lo baxo,
se eonservarin las necesarias para mantenerlos vestidos,
escogiendo las mas fuertes y mejor situadasy y se corta-
ran todas las demas que por su debilidad son incapaces
de producir buena fruta; y al contrario se conservardn
en lo alte todasilas que:paedsn subsistic sin causar con-
fusiom, 4 menos quendgs arboles se hallasen. fatigados de
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la produccion«del afio antecedente, y se cortarin estas
ramas frutiferas desde tres hasta ocho pulgadas de largo
segun la posicion-devsus - yemas fratiferae. .. 1 .. -.ou

De todas Ias ramas: que prodices cads ana" de hs
lediosas de la altima poda.solo comseiwan algunos una e~
diana que  sitva’ de lefiosa .y frutifera -z otros conser—
van dos, la mas alta para. lcnOsa ,<y ‘12 otra al lado
opuesto para frutifera :.y otros conservan mas sin que
se pueda. establecer- ‘regla fixa ; debiendo decidir 1o Jar-
go de:la poda precedentes i fucrsy detsdrboliy y dui si-
tuacion que. ocupan. Pues conservando dos ramas en una
poda de tres ¢ quatro pulgadas causarin confusion, re-
cargando el 4rbol que-con-tal poda debe suponerse dé-
bil; y conservando uha=en una poda de doce 4 quince
pulgadas no. guarnecerd 'bistantey.y-resultaran ramas - de
madera falsa , debiéndose suponer el drbol muy-vigoroso.

52 Se.cortarin. todos los chupones y ramas de ina-
dera falsa, 4 menos que el estado del drbol no exija que
se le trate de otro modo ( definicion 62) como sucede co-
munmente respecto 4 los chupones; pues casi siempre
hay én s mmmmqw se¢raplazar; pero
siendo dificil emplazarlos si se los dexa fortificar en sy
direccion vertical ; es necesarivo:darles desde ﬁnes de ma-
yo la horizontal conveniente.

69 Se descargara de semichupones lo - b&xo del drw
bol 4 no ser ellos el wnico recurso para lienar un hue-
co O evitarle (definicion 3%). El temor del mismo de-
fecto 0 .la necesidad. de consumir parte de la savia de~
masiado abundante puede obligar tambien 4 coaservar al-
gunos en lo alto.

Lo alto de los drboles, 4 donde h savia se dirige
eon mas abundancia y actividad , debe considerarse co-
mo arbol vigoroso: y lo baxo . Que recibe menos como
drbol débil. Los arboles vigorosos deben podarse sobre ra-
mas medianas , descargindolos de las fuertes, y conser~
vanddles las pequefas. Los débiles al contrario deben po-
darse sobrel las ramas fuettes, descargindolos de las pe~
queiias. Estog principios pueden servir dereglas para los
arboles que tienen:wnblado. mas fuerte -que otro.



o Los drboles débiles deben podarse corto y latgo los
vigorosos , ¥ entendiéndose como -suena, serd podar lar-
go , cortar 4 diea. 9.doce pulgadas,.y corto 4 tees 6 qua-
tro. Perg.ai wnos y.atros. so podasen & ocho pulgadas,
lo.; primeros se- habrign: podado largos, y los segundos
cortos. De suerte que ls fuerza 6 debilidad de los dr-
boles determinan la significacion de podar corto y podar
largo , como tambien la de. ramas fuertes y ramas débiles.
Considergndp , Pueta la poda relativamente 4. la fuerza
de las ramas serd podar corto lo baxo de los irboles,
¥ muy largo lo alto,’ ai se da é,lu;nmas medianas de los
altos tanto ¢. mas largo que 4 las fuertes de lo largo.
Nota 1. En los arboles de hueso, principalmente en
los abrideros y melocotones , deberdn rebaxarse las ramas
que han -dado fruta,: cortéudolas por encima de.las thas
baxas que hayan nacido de ellas, cenctal qué “se hallen
bien acondicipnadas. Estas ramas nuevas herederas de to-
da Ia savia que debian repartir con las partes suprimi-
das, alimentaran mejor su fruta que las ya cansadas de

pmdmar o

Nota 2. Quando un arbnl se arrebata con tal fu~
ror que es. muy dificil contenerle y reducirle 4. frutifi-
car, se consigue algunas veces siendo nuevo, podindolo
muy corto, 4 fin de debilitar sus raices ; pero las mas
veces solo sirye esta operacion de irritar la accion de la savia,
y hacer que produzca chupones y madera falsa. No podarle
6 podasle muy large dexindole todas las ramillas es el
medio mas usado ; pero algunas veces se aumenta la fuerza
de las raices y por consiguiente la de las ramas , tomando
en poco tivmpo una akltura y extension perjudiciales a lo
baxo y al centro. El medio mas seguro seria, si brotase en
lo alto una rama tuerte, podarla muy larga, formar en ella
como, una segunda copa,.y suprimirla quando Ja: infe-
rior que es la verdadera, se hubiese modmey y puesto
en estado de frutificar.

Hay otro.medio aun mas sencillo, seguro y nada ar-
riesgado esto ‘' ew; @tar un, bramante 6 cuerda al tropco
0 ramag del arbol ,-'siendo constante que por qualquier
medio que se intercepte el curso de la savia se mode-



rard el excesivo vigor de los drboles, obligindolos 4 ‘fni-i
titicar. Por este medio se’puede obligar tambien 4 los ar~
boles ya- moderados y que das fruta, "4 que florezcan y
la den' con quince 6 veinte dias de’ a#ﬂmpacwn” o

Nota 3. Nunca debe’ Pérmmfse ‘tama’ verkical mtz
vigorosa { y ‘el 'modo de cohtenerla' g3 darld tha “poca
inclinacion horizontal ; de suerte qué debiendo tener el
drbol ramas verticales y horizontales, conteniéndose por es-
te medio: las primeéras, las ' queé  nuevamente: ‘formen de
‘brotes medianos tardarin’ alpest LiETPo- ery tomar- gr&n sub
perioriddd; y quando 14 tomasen se podran conténér poe
dandolas snbre brotes miedianos , y dindolas una direc-
cion tan ladeada como lo permira el estado del rbol.

- Nota 4. La ‘desigualdad entre las ramas superiores
¢ inferioresy y la débilidad' de- éstas ' proviene principal~
mente de su posicion debixo 'de ‘auellas’) ’las  quales’ ¥as
privan del:beneficio de 1a¢ Huvias yiroeids.” Destacdndolas
y dandolas 'una poca de inclinacion meros horizontal,
tomarin vigor y se restablecerdn.

. Nota 5. Los drboles ‘en contra-espaldera y en” aba-
nico-solo se diferinminmxde.los. de espaldera en tener dos
caras , cada una de las quales requiere igual atencion que
la dnica de los de espaldera: las reglas establemdas pa~-
ra estos son comunes a aquellos.

Nota 6. Podar sobre una yema sana : acervar 4 ella
el corte para que no quede-mufion : cortar sobre una ye-
ma lateral, y que no mireval frente ni 4 la espalda
para que'el brote salga con hwidireccion ¢conveniente 17y
hacer los cortes lisos y obliquos &c. son por menores
que con un buen juicio y alguna pracnca se comprende~
rén facilmente.

" Netw ;7. Por 1o que mh'a 4 1os érbolee en campana
se advierte ‘primero: que se deben mantenér guarnecidos
con igualdad todo en redonde : 29 cbrtar todas las ramas
que nazcan en el ‘centro, y las que se inclinen hacia
afuera , estas porque no se eéxtiendan demasiado, y aque-
llas porque llenarian el centro , que débe manten@¥se abier-
to a n de que penetre ¢l sol, y se madure y sazone
la fruca, pero sim-desmadarte tanto coilo acostumbran
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atgu  jardineros : de modo que s necesario dexarle en
tal disposicion que sin quedar cerrado, se conserven al-
gunas ramillas. gue <on sus_ hojas -defiendan Jos tromcos
del drbol . del, Mqr del sol, que los hiende , los: dese~
‘?m“!sl.h‘? lagorma,da.gqna y resulta ganggena Yy
ﬁ Bedax corto , popque . los -dcboles a0 tomen. demasiada
tura.,. y, Sus.Famas, guedaa xeumr al nmpplso de Ios vien-
tos, y sostener la frugs. ... o
Nota. 8., Supol ?qndo 7 formados. mbm tres ramas
jos érbola acopad % en mata, 6 por alto y 4 todo vien-
38 ¥..B95, comsigniente con. 3, ¥ensilacion interion mece—
$acia, no,requieren, mas poda ni gobierno que el con-
tener, qualqaiera.de las tres que prevalezca sobre las otras
cortandola la guia; cortar gsimismo porilo vivo qual—
quiera, ;ramas. secas ;. las que. se cruzen ¢ gau P

fusion;, 7, 35 :que sen 10, extetior o, desnmmaglen nc!men
#itkerra de1magda, q9e ¢ smserven ‘acopados,, pem des~

abagados 1y son s suficiente ventilacion. Se; nonm;uagg.
oo g RN 'ﬂ’b{iﬁ LR G s

. Remedms MWW plojy de las gallmas

SN Hoi i x)h. m,gl’x*ﬂrﬁmpmwloh ) i u..) e BB
2o D hoorde ohy eryl Eie

Se echan en el galﬁnerq pog‘ Ia noche varios ullos ¥ ho-
jas del marrubio.’ , que,es umg planta rhedicinal muy co—
mun. en .toda Espafa .y .quesnace espoqtanenpente én
los teryempos ; mcalenh:asu olonins e ug;y -AtAm4tico , .y
tiene 1a.‘propiedad. de-atzaen los piojos daoas, gailisas, los
que 4 la madrugada ugujqxte se encuenksen reunidos y
pegados sobre las hojas y. tllos.. Sdgase dianiamente el
martubio y se entierra 6 quema, y de este.modo se lim~
pian prontamente 1ps. gallineros 3@:& repetir algunas ve-
oes tan facil opesacion pars;,destsuin los piojps-qué:sante
mcopnogan 4 las gallinas. ’hs probable, gup wngan  esta
misma gda.d muchas de-las pispsas- aromdticas y de
olor mnm;‘pero .hasta abora golamente lo tengo ob-
setvaglo con ehm“bn? kag P . el

1 s Marrubiwm vulgm yl.'
: g
MADRfD EN LA IMPRENTA DE VIL LALPAI\DO.




