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SEMANARIO
DE AGRICULTURA Y ARTES
Del Jueves 18 de Julio de 1803.

Cultivo gemeral de drboles frutales® , extractado
principalmente de Dubamel , con varias adiciones
arregladas & la prdctica de los fardines
de S. M.?

(Por D. Claudio Boutelou. )

El medio mas natural y sencillo de multiplicar los 4rbo~
les , y el tnico de adquirir nuevas variedades en cada es-
pecie , es valerse de las semillas. Pero las de los ar-
boles frutales no producen ordinariamente sino varieda—
des degeneradas 6 silvestres, cuya fruta dspera y desagra-
dable es mas propia para pasto de animales, que para
alimento de los hombres : y si alguna vez nace algun
arbol que franco produce buena fruta, no hay otro me-
" dio de multiplicarle conservando su buena calidad que el
de inxertarle en otros, que comunicindoles sus xugos y
su vigor no les comunican sus defectos.

Qualquiera pues que se dedique al cultivo de 4r-
boles frutales debe tener un plantel de todo género de
sierpes de frutales, y de drboles de semilla para inxertar
en ellos los de buena fruta.

1 Véase el Seman. nim. 64 tom. TII. pag. 193.

2 En la obra que mi hermano y yo estamos para publicar sobre el
cultivo de drboles frutules explicarémos circunstanciadamente guanto
en este ramo de Agricultura se ha adelantado en la Europa,.y quanto
nosotros mismos hemos practicado en los jardines del Rey. No se pue-
den ni se deben dar en un periédico tratados completés , sino princi-
pios y nociones generales.
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Creer que los arboles criados en mala tierra se res—

tablecen con facilidad , y toman vigor prontamente tras-
plantandolos 4 tierra fertil y bien cultivada, es un error.
Estos drboles torcidos, desmedrados , sarnosos , cargados
de musgo , y escasos de buenas raices se crian siempre
enfermizos, 6 perecen sufocados de la abundancia de ali-
mento mas fuerte y sustancioso que correspondia 4 la de-
bilidad de sus fibras y organos. Al contrario creer que los
irboles criados en tierra himeda, estercolada y bien cul-
tivada prosperaran trasplantindolos 4 tierra endeble, seca 6
de mediana calidad , es otro error ; pues pasando de un
extremo 4 otro enfermarin y perecerdn.

Para establecer pues un plantel * ¢ inxertera de mo-
do que se eviten estos inconvenientes, y se crien drboles que
prevalezcan en todas partes, se escogerd una bucna tier—
ra vegetal mas enxuta que humeda. * Y despues de haber
cavado y preparado el rerreno para este fin, se le dexard
descansar hasta el tiempo de la siembra, y enténces se
le dard una labor ligera para destruir las malas yerbas.

Los huesos 6 cuescos de almendras, melocotones,
abrideros , albaricoques y ciruelas destinados para sem-
brar deben ponerse 4 germinar durante el invierno®, 4
fin de que en la primavera nazcan prontamente y estén
menos expuestos a que los coman los ratones, topos, ur-
racas y otras aves.

Al tiempo de sacar los huesos ya germinados para
plantarlos en tierra, se cuidari de cortarles ¢ despuntar-
les lus raices principales * para que broten otras laterales,

1 Véase el Seman. tom. XV. pig. 206.

2 En nuestro clima conviene que el terreno sea mas fresco y hi-
medo para formar las inxerteras, y que no esté estercolado.

3 Esta siembra se hace del mismo modo que queda explicado en
el Seman. tom. XVII. pag. 130, donde se trata del cultivo del al-
mendro.

4 A pesar de lo que expone Rozier acerca de esta prictica al tratar
del almendro ( véase el Seman. tom. XVII. pag. 133) es tan esencial
esta operacion en el cultive de los arboles frutales que no se plantan de
asiento , gue sino se executa se pierden los masal tiecmpo de trasplan-
tarlos, como diariamente nos 1o demuestra la expericncia. Vease el Sema-
nario tom, XV, pig. 298.
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« no un nabo 6 raiz central ( con la qual prenderian di-

ficilmente los drboles al trasplantarlos ): se pondrin en el
terreno a4 distancia de pie y medio 6 dos pies unos de
otros , y se cubririn con dos & tres pulgadas de tierra.
Nacerin prontamente , Yy 4 fines de agosto ¢ principios
de setiembre se podrin inxertar de escudete al dormir
para arboles enanos algunos de los arbolitos, y los demas
al segundo 6 tercer afio. )

La germinacion de los huesos de cerezas y guindas
se adelanta igualmente del mismo modo que ya queda ex-
plicado ; y 4 fines de marzo 6 principios de abril quan-
do hayan pasado los yelos fuertes, sc haran en el terre-
no ya preparado en eras largas de una vara de ancho, pa-
ra que desde fuera se puedan cultivar y escardar unas
regueritas de cerca de dos pulgadas de profundidad, dis-
tantes de quatro a cinco unas de otras , y echando en
ellas los huesos mezclados con la arena 6 tierra, se cu-
bricin con media pulgada de buena tierra suelta y li-
gera. El afio siguiente por el otoflo se arrancarin las plan-
tas que nazcan, y despuntandolas el nabo ¢ raiz cen-
tral , se plantarin 4 las mismas distancias que ya queda
insinuado, y se inxertarin 4 medida que adquieran Ila
fuerza y altura convenicnte.

Las pepitas de peras, manzanas y membrillos se de-
ben preparar y sembrar del mismo modo que los hue-
sos de las cerezas ', aunque algo menos profundas ; se
trasplantan los arbolitos al tercer afio, y se inxertan 4
su debido ticmipo.

6 Sedebe advertir que las semillas de las frutas carnosas 6 sucu-
lentas no escan enterammente maduras hasta que las mismas fratas em-
piezan 4 pudrirse Las de Jos demas arboles hasta que ellos las sueitan
naturalimente , siendo las m=jores las que se caen Ins primeras. En lcs
jardines de 8. M, no se hace ninzuna preparacion para sembrar los hue-
sos de las guindas y cerezas, y las pepi as de las peras, manzanas y
mewbrillos , y solo s¢ ponen con svparacion en un rincon de la frute-
ra las peras y manzanas po.ridas: se sacan las pepitas 4 fines de febrero
6 principios de marzo, y se siembran al raso en las eras prevenidas pa-
ra este intento. Las plantas que se logran de estas siembras son casi ro-
das vigorosas , proviniendo muchas veces la debilidad y degeneracion
de ellas de estar poco nutridas y no perfectamente maduras las semilias.
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’ Aunque todo patron es mcjor de semilla que de re-
toho, los cerezos, guindos y ciruelos rara vez se crian
de hueso, prefiriéndose los barbados , sierpes, cerrojos 6
retofios que salen con abundancia de las raices de es-
tos drboles: Se arrancan los barbados conservindoles to-
das sus raices , se les corta la parte de la que los ha
producido, y se plantan en hileras 4 las distancias que
quedan dichas para las plantas de semilla, y 4la pro-
fundidad de medio pie. Esta plantacion se debe hacer
por el otono ; y 4 principios de la primavera se corta-
rin 4 un dedo de tierra, & fin de que produzcan nuevas
ramas. Se conservarin solamente una 6 dos de las mas
vigorosas que se podrin inxertar de escudete por Agosto
del mismo afio, 6 lo que es mas regular al afio siguiente.

De Ia misma forma se pueden multiplicar los pera-
les , manzanos , y demas arboles frutales, de cuyas rai-
ces salen retofios. *

Establecido ya el plantel en la forma que queda ex-
presada, bien sea con arbolitos producidos de semillas
0 con barbados , me parece conveniente indicar ahora el
modo de guiarlos y corregir sus defectos , segun lo prac-
ticamos en los jardines de S. M.

Por lo que mira & los abrideros , melocotones y al-
baricoques que por lo comun se destinan 4 espalderas 6 se
gobiernan en abanico 6 campana, y con los demas 4 quie-
nes se d¢ igual destino , los quales deben inxertarse a
quatro ¢ seis dedos de tierra, se observarin las reglas
que se prescribirdn al hablar de la poda y formacion de los
«rbolitos.

1 Se wee generalmente que multiplicando los drboles por sus bar-
bados se crian en menos tiempo que los de semilla, 1o que es un
error , pues 4 los siete 4 ocho afios son estos comunmente mas creci-
dos,, mas derechos, y mas vigorosos que los de igual tiempo logrados
por los barbados ¢ acodos. A mas de que los arboles de semilla pro-
ducen siempre las frutas mas delicadas y sabrosas y se conservan por
muchos mas afios fértiles y frondosos, mayormente si permanecen des.
de luego en el parage donde han de fructificar , y que por consiguien-
te conservan intacta la raiz central, como se debe hacer con todos
los 4rboles que no se han de trasplantar.
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Pero como los manzanos, perales, guindos, cerezos,

ciruelos y otros, por lo regular se plantan 4 todo vien—
to y se gobiernan por alto; y los drboles bravos o silves-
tres son siempre mas sanos y vigorosos , debe formairse-
les el tronco hasta la altura conveniente antes de inxer-
tarlos, regulindose esta altura segun su destino : esto es,
los que se hayan de trasplantar a parages cercados don-
de no entren ganados convendra inxertarlos, y que em-
piecen 4 acopar 4 una vara de tierra, por las razones que
adelante se expondrin; y los que se hayan de trasplantar
4 parages abiertos, 4 siete  ocho pies para precaverlos de
que los ganados los maltraten , comiéndoles sus brotes.

Para conseguir pues troncos rectos, sanos y de la
buena calidad que se desean, ( suponiendo que se ha—
bran cortado los arbolitos por febrero del segundo ado
del establecimiento del plantel 4 la altura de un dedo so-
bre la tierra ) se observarin los nuevos brotes, y con=-
servando el mas vigoroso y de mejor disposicion , se su-
primirin todos los demas, no de una vez sino sucesiva-
mente de ocho en ocho dias para no alterar demasiado
la direccion de la sawia. .- . o, . .

Los brotes conservados, duefios ya de toda la savia,
creceran con mayor vigor, ¥ para ayudarlos se conten—
drin las ramillas laterales que adquieran demasiada fuerza
retorciéndolas ; pero ni estas ni las mas endebles se cor-
tardin por ningun motivo conforme van naciendo, como
practicafi"algunos jardineros , criando asi darboles ahilados
y sin proporcion del grueso de sus troncos con su altu-
ra. Al contrario estando demostrado que los drboles ar-
raygan y crecen & proporcion del namero de ramas que
se les conservan, deberan cortarse sucesivamente, y te-
niendo presentes estos principios conservar siempre cier-
to namero de ellas. Aunque mejor que cortarlas seria re-
torcerlas para que se sequen. ,

Si se advierte que de la punta salen dos ramitas ca—-
si iguales formando horquilla, se retorcerd la mas ende-
ble y de peor direccion para contererla, y que la otra
cobre mas fuerza ; y en llegando 4 la altura competente
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;or el mes de Julio se despuntard la guia con las ufias
para que empiece 4 formar copa.

Quando estos arbolitos se hallen ya en estado de in—
xertarlos, principalmente los manzanos, convendra ob-
servar por da primavera del ado antecedente quales bro-
tan los primeros, quales los segundos y quales los ul-
timos, sefialindolos con hilos de distintos colores.

Dirigese esta observacion al mayor acierto de los in-
xertos : esto es, 4 que se puedan inxertar los arbolitos
que brotarin primero con puas de arboles tempranos, los
segundos con puas del medio tiempo , y con tardias los
que brotaron los dltimos : resultando de esta precaucion
que hallando la savia igual disposicion en el patron y
en la pua circula mas libremente, y es mas seguro el
inxerto. Pero si se aplicase una pua tardia 4 uma planta
temprana , no hallando la savia de esta-abiertos los va-
sos de aquella, refluiria 4 las raices, brotaria muchas ra-
.millas 4 lo largo del tronco, y éste se hallaria sin sus-
tancia quando el calor dispusiese 14 pua 4 recibirla. 'Y
al contrario aplicando una pua temprana 4 un patron tar-
dio, se deseca antes que la savia venga 4 su socorro. Se
coniinuard.

Causas de las cosechas alternas de los olivos : me~ -
dios de conseguirlas anuales; y de disminuir el ni-
mero de los insectos que destruyen la aceytuna.*

( Por D. Claudio Boutelou. )

Observaron los autores latinos que han tratado del cul-
tivo de Ios olivos, que éstos arboles no producian un es-
quilmo abundante sino de dos en dos afios. Los agri-
cultores modernos , que han verificado igual observacion,
atribuyen esta alternativa 4 diferentes causas. Creyeron los
primeros ‘que procedia de que rompi¢ndose y destrozandose
muchas ramas de los olivos al tiempo de varearlos para hacer

1 Por Olivier: exrracto, e



la recoleccion, se despojaba de este modo al 4rbol del fruto
del afio venidero ; por lo que promulgaron una ley los an—
tiguos que prohibia 4 los jornaleros el varear estos dr-
boles sin permiso del propietario. A pesar de ser tan per-
judicial esta practica, no esla causa de la alternativa de
estas cosechas ; pues, como dice Mons. Couture en su Tra-
tado del Olivo, las cosechas son igualmente alternas en
muchos distritos de la Francia, en los que se ordefian 6
cogen 4 mano las aceytunas. (1)

“Muchos autores modernos quieren que esta alternati-
va de cosechas sea ocasionada de la poda de los olives, 4
lo que tampoco puede asentirse, haciéndose esta manio-
bra diferentemente en diversos distritos ; suprimiendo sola—
mente en muchos algunas ramas ; en otros unicamente las
secas y pasmadas; y finalmente terciando y podando en
otros muchos las piernas 6 ramas gruesas y principa—
les. Ademas de que los labradores tampoco siguen las
mismas reglas fixas para estas podas, executindolas algu-
nos de dos en dos afos, otros de tres en tres, de qua-
tro en quatro y de seis en seis aflos, ya sea en la prima-
vera, 6 yaen el otofio &-em-el Juvierno. Resulta clara-
mente de lo expucsto, que la poda de estos drboles no pue-
de influir de ningun modo en la alternativa de sus cose=
chas ; porque diferenciandose en el modo, tiempo y es-
tacion de hacerla no debia producir el mismo resultado
en los diversos distritos.

Duefto de algunos olivares 'y natural de un pais, cu-
ya principal riqueza consiste en el producto de estos pre-
ciosos drboles, me he dedicado 4 eximinarlos con el ma-
yor estudio y cuidado, y he hecho las siguientes obser—
vaciones que no son el resultado de una pura teoria, sino
de practica continuaday seguida por espacio de ocho afios. ,

Antes de exponer los motivos que ocasionan que los
olivos de casi todas las provincias meridionales de la Frana
cia, de Italia, del Levante y de Espana solo produzcan
cosechas alternas ¢ de afio y vez, y los de Aix en la Pro-
venza las produzcan anuales, explicaremos su modo de
vegetar para deducir algunos principios fyndamentales.

€4
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Por abril nacen del sobaco de las hojas las yemas que
contienen las flores de los olivos ; se desarrollan y abren
estas por mayo; quaja el fruto marchitindose y cayendo
al suelo la flor por junio. Este fruto sigue creciendo y
engruesando gradualmente en los meses de julio, agosto y
setiembre ; toma color en octubre, y se halla maduro en
noviembre. Permanecen las aceytunas maduras sin despren-
derse naturalmente de estos drboles durante todo el invier-
no, y no las dexan caer enteramente hasta que empie—
zan 4 brotar de nuevo otras flores por abril y mayo. (2)

Distinguimos dos clases de drboles en Europa : los unos
que dexan caer sus hojas en el otofio, y los otros que las
conservan siempre verdes. Los primeros brotan en la pri-
mavera, manifiestan en aquella estacion todo el vigor de
la vegetacion produciendo sus hojas y flores, y arrojan—
do al mismo tiempo todas las ramillas frutiferas que de-
ben llevar el fruto del afio- #iguiente.

Los 4rboles siempreverdes 6 que conservan sus hojas
en el invierno, como el olivo, tienen dos brotes; el pri-
mero y principal en la primavera, y el segundo en el oto-
fio; y es claro que este segundo debe ser tanto mas vi-
.goroso quanuto menos {ruto tenga el drbol. Se verifica-en
seguida la formacion de las yemas de flor, las que no
pueden desarrollarse quando el 4rbol se halla muy car-
gado de fruto, y de consiguiente no puede producir flo-
res ni fruto para el siguiente afio. Ademas, es bien sa-
bido- que la naturaleza emplea principalmente todos los
xugos alimenticios de un arbol en sazonar y perfeccionar
su fruto, y que si este se halla en demasiada abundan-
cia , no puede el arbol, 4 no estar muy nutrido y vigo-
roso, producir sino muy pocas ramillas nuevas, sin las
que*'no puede esperarse fruto. (3)

" Fundaré ésta teoria sobre experimentos pricticos. Hai-
cese Trecoleccion de la aceytuna en Aix en la Provenza
4 principios de noviembre, ordefidndola 6 cogiéndola 4
mano, y no siguiendo la birbara costumbre de varear
los olivos, como generalmente se practica ; y hallandose
entonces el drbol despojado de su fruto, emplea toda la
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savia de su segundo brote en la formacion y preparacifm
de nuevas ramillas frutiferas y de las yemas de flor, y
produce en la primavera siguiente gran ndmero de flo-
res conservando mas 6 menos fruto segun su estado 6
robustez. Obsérvase en Aix que los esquilmos de acey-
tuna son casi iguales los mas afios; pero comunmente
nunca tan colmados como en los afos abundantes de otros
distritos. (4)

Nunca se principia 4 hacer 1a recoleccion de la acey-
tuna en los demas parages de Francia, en Italia y en Espa-
fa hasta los meses de diciembre, enero, febrero, y muchas
veces hasta marzo 6 abril ; y en algunos pueblos de Italia
no la suelen coger-hasta que empieza 4 caerse naturalmen—
te de los arboles. Desustanciados estos por su mucho fru-
to y maltratados cruelmente por el apaleo, no pueden
producir despues sino muy pocas flores , y aborta lo mas
del fruto : y al contrario si se hiciese esta recoleccion to-
dos los afos por el mes de noviembre, ordefiando los dr—
boles, y no apaleindolos, tendrian estos cinco meses de
descanso cada, afio , emplearian toda la savia en su pro-
pio incremento y en la preparacion y desarrollo del fru-
to venidero , y no la gastarian indtilmente en el ya ma-
duro , como ahora sucede , pudiendo producir de este mo~
do anualmente mayor nimero de flores y frutos. (5)

Se cree comunmente, que la aceytuna produce tanto
mas aceyte quanto mas tiempo permanece en el idrbol, y
4 pesar de que la experiencia nos demuestra ser cierta es-
ta observacion, veremos que no hay diferencia notable en
su producto, si reflexionamos que las aceytunas se arru-
gan y merman considerablemente luego que empiezan los
frios, con los que se disipa toda la parte aquosa y solo queda
el aceyte. De modo que la aceytuna es mas gruesa y abulta
mucho mas en noviembre que en diciembre, enero y fe-
brero, y que en una fanega.entra casi una quarta parte
mas de fruto despues de los yelos y frios fuertes. Y aun
suponiendo que se consiguiese alguna ventaja en el produc-
to haciéndose tarde la recoleccion de la aceytuna , siem-~
pre se desperdicia 6 inutiliza mucho mas, dexindola perma-
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:ecer tanto tiempo en los 4rboles, por la infinidad de
fruto que se comen los grajos, los mirlos y otras varias
aves , por la gran cantidad que se cae al suelo en tiempo
de ayres fuertes , y por la nucha que roban los mismos ve-
cinos de los pueblos. - -

Pero lo que nos debe determinar mas principalmen—
te 4 recoger el esquilmo de aceytuna en noviembre, es
Ia incomparable diferencia en la calidad y sabor del acey-
te que se logra del fruto: y asi es que la calidad tan su-
perior y decidida que tiene el aceyte de Aix * sobre quan-
tos se fabrican en Europa no se debe de ningun modo
al cultivo, ni 4 las diferentes especies de olivos, sino uni«
camente al tiempo de hacer la recoleccion de la aceytu-
na, y por hacerla moler inmediatamente en los molinos
sin dexarla fermentar en los troxes. Recompensdndose am-
pliamente este mayor cuidado por .venderse siempre 4 una
mitad mas de precio que los demas aceytes fabricados en
Francia. No me detendré en demostrar las causas que bo-
nifican la calidad del aceyte cogiéndose temprano la acey-
tuna, y al contrario, hacen que se enrancie muy fa-
cilmente, si se la dexa permanecer mucho tiempo en el
arbol , por ser una verdad tan sabida de todo el mundo
y fundada en la experiencia. (7) .

Trataré ahora del modo de disminuir el nimero de los insectos
que destruyen la aceytuna.

Se encuentran en la mayor parte de los olivos unos
gusanillos pequefios que abundan 4 fines del verano, y se
nutren de la carne de las aceytunas, dexando tan sola-
mente en muchos frutos el hueso roido y la cascara exte-
rior & epidermis, y permanecen dentro de él hasta que se
transforman en crisalidas & capullos. Es tan considerable el
dafio que hacen estos gusanillos que muchas veces se ne-
cesitan tres O quatro partes de aceytuna agusanada para
obtener el mismo producto de aceyte que de una parte
de aceytuna sana. Sacindose ademas un aceyte tan infe~

1 Este aceyte se conoce ea el comercio con el nombre de Provenza.
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rior que no tan solamente no puede servir para condi-

mentar nuestros manjares, sino que muchas veces ni aun
siquiera se puede aprovechar para las luces.

Se tiene observado que en los afios malos abun-
dan mas estos gusanos ; aunque algunos pretenden que su
namero es igual casi todos los anos; pero que se ad-
vierte mas en los malos porque hay menos fruto. Dire-
mos ahora la razon por qué estos insectos abundan mas
en los aflos malos que en los buenos, y para mayor cla-
ridad explicaremos su modo de vivir.

Deponen sus huevecillos estos insectos en las aceytu-
nas poco despues de haber quajado estas: nacen luego
los gusanillos que van creciendo poco 4 poco y se nutren
solamente de la sustancia ¢ 6 parte carnosa de este fruto:
salen fuera de €l 4 fines de otofio 6 principios delinvierno,
y se transforman en crisalidas , en cuyo estado permanecen
hasta el tiempo mas templado que se convierten en moscas.

En los aflos de malas cosechas , como hay poco fruto,
se recoge generalmente en diciembre, y se destruyen de
este modo todos los gusanillos que se hallaban dentro de
la aceytuna, y que no han tenido el tiempo suficiente pa-
ra tomar todo el incremento necesario, y salir fuera pa-
ra mudarse en crisalidas. Al contrario, en los afios muy
abundantes se les proporcionan 4 estos insectos todos los
medios de multiplicarse con la mayor facilidad por perma-
necer la aceytuna en los olivos hasta enero, febrero y
marzo , época en que ya no queda ningun gusaniillo den—
tro del fruto, sino que se hallan todos convertidos en cri-
salidas , y resguardados sus capullos en los troncos, ra-
mas y hojas de los arboles. Y asi vemos que las aceytu~
nas de Aix no se hallan nunca agusanadas, porque se ha-
ce su recoleccion en noviembre, y por muy abundante
que sea el esquilmo siempre esta concluida a mediados de
diciembre,

Me parece, pues, que queda demostrado que la causa
de las cosechas alternas ¢ periodicas , ¢ de aflo y vez de
los olivos , depende principalmente de hacerse su rccolec-
cion muy tarde, y dexar permanecer por mucho tiempo



s: fruto en los 4rboles ; tampoco queda duda de que las
cosechas anuales son mucho mas productivas y dtiles que
las alternas 6 periodicas; que el unico medio de lograr—
las es haciendo su recoleccion todos los afios en noviem-
bre, luego que se halla sazonado el fruto; y finalmente
que éste es el medio mas eficaz de destruir la mayor par-
te de los insectos que tanto perjuicio causan 4 estos pre-
ciosos arboles, y de lograr que su producto sea mas igual,
mas abundante y de mejor calidad.

Observaciones varias.

(1) Ordefiar los olivos.

Se ordefian las aceytunas diversamente .en los varios
distritos en que se ha admitido este método de recolec-
cion. En muchas ocasiones suelen desprenderse del drbol
las yemas ya formadas en que se hallaba fundada la es-
peranza del venidero fruto por osdefiar & contrapelo 6
hicia arriba, 0 apretar demasiadamente la mano. Debe
precaverse para la maniobra de ordefiar que no se ar-
ranquen las hojas, cuyos peciolos guarecen y abrigan las
yemas venideras. Si se forman heridas se extravasa la sa-
via, acude en demasiada abundancia, se causa derrame,
y ahoga el rudimento de la futura yema. El mejor mé-
todo de ordefiar es coger 4 mano en cestas el fruto del
mismo modo que se cogen las ciruelas , cerezas y demas
frutas.

(2) Maduracion de la aceytuna.

La edad y la robustez de los olivos influye notable-
mente tanto en que florezcan con alguna antelacion quan-
to en su mas breve sazon y maduracion del fruto. Se ha-
lla por naturaleza mas escaso el humor nutritivo, 6 sea
la savia, en los drboles de mucha edad, 6 en los que
padecen enfermedades ¢ lagrimales destructivos de la ve—
getacion. Los olivos enfermos son mas tempranos en dar
su flor , estin mas expuestos 4 los daflos de los insectos,
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y dexan caer al suelo mas brevemente su aceytuna. El

aceyte que se fabrica con el fruto de estos ﬁrpoles viejos
y enfermizos es de peor calidad, y se enrancia con mas
facilidad que el que se extrae de aceytunas de drboles ro~
bustos y jovenes. No se puede por lo tanto sujetar 4 nin-
gun propictario sin causarle un verdadero perjuicio , 4
que precisamente verifique la recoleccion de su aceytuna
quando publican el bando en ios pueblos. Es grande la
diferencia que media entre la maduracion de un arbol sa-
no 4 la de los enfermizos y decrepitos ; y parece inconse-
qiiente que sin esta distincion se verifique su recoleccion
en iguales épocas. Con arreglo asimismo & la variedad ¢
especie jardinera de cada olivo se anticipa 6 pospone el
punto mas idéneo para su recogido ; exigiendo esta di-
versidad que se proporcione su recoleccion a la especie
y al estado de vegetacion del drbol.

(3) Adio y vez.

A pesar de que las razones expresadas en el papel de
Olivier tienen bastante probabilidad ; con todo no pode-
mos menos de observar que.en nuestros distritos suele ser
generalmente grande la muestra de las flores en los mas
afios ; pero que tambien no quaja con igual éxito. No
es tampoco extraordinario el que en seguida de un afio
colmado siga otro abundante 6 mediano ; pero segun lo
que yo tengo observado pocas veces dexa de verificarse
en este temperamento la siguiente alternativa : despues
de un esquilmo muy abundante de aceytuna sigue otro
esteril , luego uno mediano, y por tltimo al quarto afio
otro esteril. ,

El que los olivos queden cansados, y su naturaleza
y medios apurados en seguida de frutos quantiosos, lo
dicta la experiencia general de todos los drboles; # me~
nos de que por medio de labores oportunas, de un cultivo
esmerado y estaciones propicias, no recobre sus fuerzas
perdidas , y se renueve la vegetacion cansada. En seguida
de inviernos de muchas aguas , y en terrenos que logran
el beneficio del riego, suelen ser veceros los olivos.
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(4) Olivos Veceros.

Es mas comun el que las cosechas de aceytuna sean
anuales en aquellos distritos en que se cogen 4 mano; pe-
ro nunca en los que se varean, aun quando en esta ope-
racion se lleve el mayor cuidado posible. Yo bien entien-
do que en las provincias en que se dexan descollar los
olivos y se crian en arbol, es dificultoso el ordedar y
muy costosa prdctica; y tambien que solamente se ha ad-
mitido hasta ahora en los parages, que como en Aix y en
Andalucia se crian en mata, 6 arbustos de mediana esta-
tura, Deben practicarse algunos -experimentos comparati-
vos 4 fin de determinar la utilidad y ventajas que resul-
tan al propietario de cultivar drboles baxos 6 en mata,
respecto de las que puede sacar de los drboles en un so-

lo tronco.

(5) Caida al suelo de la aceytuna.

En algunas partes de Valencia y otras de Espafia de~
xan que la aceytuna se caiga al suelo espontaneamente.
Es cierto que por este método se ablanda la carne, se
desprende mas comodamente el aceyte y sale mas blanco;
pero adquiere mal gusto, y se enrancia con mas facili-
dad. El fruto de la aceytuna es de la misma calidad que
el de los demas arboles ; tiene un punto determinado de
maduracion, pasado el qual sigue sus tramites la putre-
faccion.

(6) Aceytuna madura.

Nuestros principales cosecheros influyen quanto pue-
den en muchos Ayuntamientos de los pueblos, i fin de
que se haga la recoleccion de la aceytuna lo mas tarde
que sea posible, logrando por este atraso un grande in-
teres , porque la fanega de aceytuna se paga al mismo
precio sea antes 6 despues de los frios (lo que no pare-
ce justo ) y los labradores pobres tiencn que vendérsela
casi siempre 4 los ricos al precio que estos quieren. Es
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cosa extrafia que el interes general tenga que ceder al

particular , y que por la codicia de algunos cosecheros
no se permita 4 los labradores hacer la recoleccion de sus
frutos quando va estan en sazonm, privindoles asi del de-
recho de hacer mcjoras en sus haciendas, y sacar el ma-
yor producto posible. Nada podra adelantar nuestra Agri-
cultura por mas libros que se escriban sobre esta mate—
ria , miéntras no se quiten estas trabas, y se reformen las
rutinas y abusos inveterados.

(7) Recoleccion de la aceytund.

Es una verdad incontestable que para extraer buen
aceyte debe hallurse la aceytuna en bucna sazonj; y que
en el caso de duda es mucho mas conveniente que se ade—
lante que no que se atrase su recoleccion. Debemos per-
suadirnos que es mas costoso el recogido parcial de las
aceytunas & medida que se verifica su maduracion, que
el practicar esta maniobra 4 hecho y sin interrupcion ; y
que es absurdo el cultivar mezcladas muchas castas de oli~
vos en los mismos olivares , % -poe lo menos aquellas es—
pecies que maduran en distintas épocas,

Me parece conveniente copiar aqui lo que dice nuestro Alonso
Herrera hablundo del tiempo de coger la aceytuna. ®

»El tiempo de coger la aceytuna para hacer muy buen
naceyte delicado, y de buen sabor y claro, es quando
»el aceytuna estd verde que se comienza & poner hegra; y
naunque quando prieta da mas aceyte , es mejor el de las
»verdes, que quanto mas madura estd el aceytuna, tanto
»sale mas grueso y de peor sabor, y asese 4 la garganta;
»y aunque de las verdes no sale tanto, con la bondad
»y perteccion de ello se compensa la falta y mengua de
»la medida ; y si es el afio llovioso, se pierde mucho del
»aceyte , y crece el alpechin, y por eso han de dar prie-

1 Parmentier. Noov. Dicc. d’ hist. nat.
2 Merrera, Agricalt. general, lib. 3. cap 24,



48
nsa al coger quando hay muchas aguas. Las maneras de

ncoger son muchas : mas la prmczpai es & mano con esca-
nlas , sin herir ni aporrear las olivas ; que Pprecepto anti~
nguo era, que 4 la oliva no la aporreasen , ni aun la
nescurriesen -apretadamente como quien ordefia, que si la
»aporrean recibe mucho dafio, porque la quitan lo nuevo y
”tzemeczto donde lleva el fruto, y & esta causa no llevan to-
»ndos fos afios igual fruto ;. porque por estar estragadas un
mafio erian rama y otro dan fruto, y llevan mucho me-
»nos que llevarian sino las aporreasen, y por eso son
”mejores las enanas que allende de dar mas fruto, coge-
ngese 4 menos costa y pehgro, y con menos dafio del ar-
nbol : y sino alcanzasen 2 cogello & mano , sacudan el
wolivo con una verdasca 6 cafia 4 pelo, y no contrapelo,
»porque no daflen ni quiebren la rams y'qué donde las
»aporrean quiebran la rama y atormentan los ramos; y
nlo tal luego se seca, y el drbol en mucho tiempo no
wtorna en si. El varearse sea en dias claros, serenos que
”la, oliva no esté mojada ni helada que recibe mucho da-
»ito, y se hacen fudosas y quiecbran mucho. Orros les de-
»xan estar en sus olivas ha,sta que .clas se cazgan y mas no
nsaben lo que hacen, que mientras mas estdn en el drbol mas
wpoco aceyte dan, y aun esquilman mucho el drbol para el
wafio siguiente ; que todo drbol recibe mas provecho quan-
»to mas presto le quitan el fruto despues de maduro; ma-
nyormente aquellos &rboles, cuya fruta no se suele tan-
nta caer despues de madura, como son las ohvas Y na-

»ranjos y otroa.

- Nota. Sila autorrdad de uno de nuestros mejores agrénomos , cuyo
texto acabg de copiar, y la de Mr. de Ovier , cuyos grandes conoci-
mientos en la Entomologla la Botanica y Agricultdra 10 hacen mirar
en la Europa como @no de los sabios que mas. honran al instituto na-
ciorial ,no bastan 4 desterrar preocupaciones y abuscs tap perjudiciales;
menos podré-yo prometerme de las observaciones con que he ilustra-
do el texto de Ofivier , ni queda ‘que esperar 4 mi hermano que con
experimentos. decxsxvos ha comprobado fo mxsmo ) como _se verd en el

namero sngulente

MADRID ;: EN LA‘IMIVE"REN'I‘A DE VILLALPANDO,



