
N.° 444• 9

S ^ MA1^AR I0
DE AGRICULTURA Y ARTES

Del, Juéves ,q. de fulio de ^ i 8 0 5.

Experimentos y observaciones sobre el cultivo
de las patatas.

( Por D.' ^steban Boutelou. ) '

^os resultados de varios experimentos que he heclw
este año con la mira dt determinar el producto compa-
rativo de las nuevas patatas inglesas con el de las culti-
vadas anteriormente en este mismo territorio , comprue-
ban casi ^eneralmente las observaciones que espuse el año
pasu^a ^-!^ .- r^1 So^i^da^l ey;nnómic^ I--^rnitiré pues la
publicaciQn de los que son conformes á los anteriores y
no sin sentimiento la de otros , hechos comparativamente
y con él mayor esmero; pero cuyos resultados por la
casualidad impensada de haberse mezclado los productos
de las patatas sin previa separacion, no han podido deter-
minarse con la exdctitud y precisíon que exigen los cultiva-
dores ilustrados y á que propenden siempre mis deseos c^e
eontribuir á los adelanta ►nientos y á la ^loria de nuestra
agricultura.

Experimento primero.

En Y j de abril p[anté ocho libras de patatas que ob-
tuvo de simiente mi hermano en los jardines del buen Re-
tixo , segun lo expuso á la real Sociedad el año pasado y
se publi^ó en este periódico. ' Las repartí en noventa y
tres golpes ; y se plantaron en terreno legamoso , ligero,

x Véase el Seman. ton^e. ; r,, pág. 97. a Idem pág. i s3.
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de miga , bíen labrado, que había producido melones en
tl año anterior, y en el presente se habia puesto de se-
millera para dores. Et dia 8 de junio se suministró el
primer riego, y la primera labor se practicó en t 3 dei
mismo. La segunda labor se e:ecutó en S de julio, ater-
rando con el hazadon ios' tallos en lamo ó albardilla bien
elevads, prafundizando los intervatos en cacera honda,
como geaeraimente se practíca. Los riegos se repitieron de
I^ á i S dias. En i o de octubre se sacaron c S arrobas y
i 9libras; reguláadose su producto en razoa de q.g por uno.

Obrervaciones.

)EIan ^ariado las patatas en tarndóo g figura; las mas
han sido medianas, lisas, de cáscára^blaaca ó amarillen-
ta , aparradas y redondas, bien que tambien ha habido
algunas oblongas.

Tenemos experímentado en este tetnperamento que en-
gruesan , crecen y se autneatan .considerabiernente las rai-
res de lss patatas, quando acaecen lluvias oportunas por
septiem re •_ succdicado lo contraria Qi f:tr^n , p como
presisamente sucedió ^ási-é►té a^io no medráron muchas
raices , que por ser pequeñas como ^ueces y aun mçno-
res fue preciso desechar. No es esre conrratiempó de 1os
que puede remediar la :industria ^con los riegos de pie,
pocque estos, segun tenemos expe•imentado, apelmazan el
terreno , to comprimen y tan solamento humedecen las
raices; en lugar que las lluvias ^stacionales ahuecan la
tierra y prestan xugo á las hojas y tatlos del vegetal, desde
donde se transmite á las raíces el humor que las fortifica
y aumenta.

Experimento segundo.

Las patatas de simiente no empeaaron á brotar ez-
pontaneamente en las habitaciones hasta mediados de fe-
brero y mar2o; mas ,lzs arriñonadas de la Cbina ó de Cuer-
nrtuelo, como por su 6gura las hemos denominado mo-
^ricron desde últimos de noriembre, y las arriñonadas
blancas por enero.
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En el mismo terreno florecieron estas y las de simien-
te el I S de julio , y las de cuernezuelo á últícnos de ju-

nio. Los tallos de las de cuernezuelo ó arriñonadas de

la China principiaron á agostar:e y perder su zugo á me-
diados de agosto ; los de las arriñonadas blancas í prínci-
pios de septiembre ; los de las de simiente aun se manrenian
zugosos á principios de octubre , y loa de las de la tierra,
á causa de no haber helado, lo estaban aun el so de
novie^cnbre. '

^ Obseruaci0nes.

La precocidsd.de 1as patatas de cueraezuela, v sea ar-
riñonadas de ls Chilta ^ es una circunstzncia mu^ e5encial
para el logro de patatss aztif^ci;tles ó forzadas, como se
practica en Inglaterra. Preparan pa^ este efecta hoyas ó ca-
rnas calientes de calor suave, en las que plantxm esta raiz
desde novíembre hasta enero ; y atendídas estas hoyas con
todo el posible e:mrro , y diligencias que pide un vegetal
forzado , logran sazonadas patatas por abril y mayo. Es
digna por lo tanta de notarse la circunstancia de ser ne-
Cesrtrio cn Ar:^n;uez arreg(ar el m^vi3t^iento espontánep
de sus augos de vegetacion, como si fuesC uri^inaria de
un clima. mas. cálido- que este ,. sinembárgo de traer ori-
gen de otro mas. frio.. Acredita la experiencia que puede
mudarse artificialmente la. índole y disposicion propia y
natural de mu^chas plantas ,. obligándolas á que vegeten y
produzcan en estaciones y épocas contrarias á. su natu-
ral propension y órden establecido. Los cultivos forza-
dos ó artificiales ma.nifiestan claramente esta verdad. Es-
tá igualmente averiguado que muchas plantas y árboles
acostumbrad9s á desarrollar los órganos propios de su
vegetacioa, reproduccion y fructificacion en épocas perió-
dicas y detcrniinadas , ya sea por ser indigenas de tempe-
ramentos diver^os ,. ó ya. tambien por haberse enseñado á
una vegetacion forzada t artificial y sucesiva, tardan en
veñcer su índote adquirida, y únicamente puede conseguir-
se el que adapten por grados las funciones de su vege-
racion al c(irna diverso y metodo de vida nuevo. Podria
expresar mucl^.os casos que comprueban esta verdad , con
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sola la inspeccion y experiencia de muchos árboles ex6ti-
cos aciiinatados en estos reales jardines , que exercen en
el dia los periodos de su vzgetacion en épocas distintas
que en los primeros años de su introduccion; adelantando
ó posponiendo el desarrotlo de sus flores , yemas, hojas y
demas , en quanto estas variaciones conducen mas eficaz-
mente á su propagacion , y al logro de sazonados frutos,
y semillas fértiles. Estas mudanzas adquiridas, y hábitos
nuevos arreglados al clima se operan gradualtnente ; ne-
cesitándose una serie mas ó menos dilatada de años para
conseguir el perfecto aclimatamiento de los vegetales con
proporcion á los mas ó menos opuesto del temple que
gozaban anteriormente ; siendo solamente asequible este
aclimatamieato ba:o^^ciertas restricciones y grados deter-
minados , mas nunca de extremo á'extremo. "Tengo datos
suficientes para juzgar que siempre que se transportan
plantas vivas^, puas para inxertar , ó raices educadas en
clima^s diversos del nuestro , es mas lento el aclimata-
miento de los vegetales introducidos, que quando se pro-
p:igan por semilla..Las producciones qne se anticipan ar-
tificialmente y, sucesivamente por alge^nn^ años ^dquic-
rea una intYclt^iiueva qí^ ^é^iì^a`^é° ►'di^i^f n^tural en ellas;
y es asunto que siempre debe considerarse para e,coger
individuos útiles de aquellos vegetales que se int::ntan tor-

zar. Ant^ponemos por lo tanto en est^s jardiues para
sacar buen fruto de los cultivos anticipados , los í^^di-
viduos que lian sufrido anteriormente las maniobras del
cultivo arti6cial ; y baxo este supuesto es ciertamente apro-
piada la patata arriñonada inglesa , ó sea de cueruezu^lo.

La índole precoz de esta patata fuera ciertamente apre-
ciable en este clíma , sino se desgraciaran con el roze los
mas de los brotes tiernos , como sucede a•uardando para

el plantío al tiempo regular de hacerlo ec^ este distrito.
Tietie ^inembargo la ventaja de poderse labrar y ater-
rar con muehd anticipacion á las demas del pais ;`^y ha-
llándose mucho antes en sazon da tiempo de preparar el

terrecio para los siguientes cultivos.
La patata arriño^^ada de la China es inútil para 1os fi-

nes que comunmente se da^an en España , c^ue son po-
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co dispendio , resistencia á las intemperies , y prociuccion
abundante. Es precisamente de luxo por to^ias sus cir-
cunstancias; poco castiza, delicada , de gusto mas sabro-
so que las demas que aqui conocemos , muy precoz , y
adequada para cultivos forzados ó anticipados. En los mer-
cados públicos de Inglaterra acompañan ios tallos de es-
tas plantas asidos con las patatas , para que así se distin-
gan de las añejas guardadas y conservadas. El gusto é
inclinacion á lo nuevo , agregado á lo mas delicado de es-
tas raices, es causa de que recompensen largatnente los con-
sumidores ingleses los gastos , trabajo y cuidados nimios
que ha neeesitado el cultivador para anticipar esta pro-
duccion. Bien comprendo que este cultivo de luxo y otros
semejantes son ^ínicamente admisibles en aqullos paises, en
que no ran solo satisfacen el amor propio del cultivador, sino
que tambien le dexan bien recompensado por su traba-
jo, cuidados y dispendio. No es gcneralrnente tanto nues-
tro entusíasmo que antepongamos á precio mas que tri-
plicado el sabor algun tanto superior y mas delicado de
esta patata, al menos sabroso y mas ordinario de las cas-
tas comunes en España, mayormente siendo la proporcion
del producto de esta patata cornparada con la de Año-
ver como de uno á tres, No se advierte generalmente ni
se hace el mayor caso entre nosotros de aqueilas peque-
ñas diferencias en el gusto , que predomina en cada va-
riedad de pataras ; por estar generalmente destinada esta
raiz soIo para alimento del pobre sin haberse introducido
en las inesas de los poderosos como en Inglaterra y úl-
timamente en Francia.

Seame permítido reflexionar aqui que precisamente en
un pais poco i'avorecido de la naturaleza en que los cul-
tivos de luxo son mucho mas costosos y dil-i^iles, es don-
de mas se practícan y donde tienen rnas aceptacion. Ya
se conoce quc hablo de la inglaterra en donde in6nitos
jardineros se dedican al cultivo artificial de muchas pro-
ducciones deliciosas que solo alli tienen pronto despacho,
y al logro de variedades de frutas y legumbres, que
reunan en grado superior las mas apreciables calidades de
primor , pre^ocidad, tamaño y gusto. Bien es verdad que
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el sublime entusiasmo de Ia agricultura de que la aacion
está llena, les ha inspirado á los mismos jardineros y
cultivadores la gloriosa idea de reunirse á ciertas épocas,
llevando cada uno las producciones que por anticipadas,
por hermosas , y par sus agradables qualidades crean
mas dignas de presentarse á la admiracion y á la grati-
[ud de su gais. En aquellas reuniopes , como en las de
Olyrnpia, se reanima el entusiasmo con el premio y con el
aplauso , y saliendo unos llenos de la satisfaccion de la
victoria y otros de emulacion para obtenerla , vuelven á
sus hogares todos los héroes de la agricultura Ilenos de
nuevo ardor y de nuevos deseos de engrandecerla y de
perfeccionarla.

Experimento tercero.

Se plantaron la mitad de Ias patatas arríñonadas blan-
cas en terreno barbechado, bien labrado, en buena sa-
zon, fuerte y con abono; y ha sido tan desmedrado el
producto de patatas que se han logrado , que con inoti-
vo presumo no convienen tierras fuertes para esta pata-
ta , sino las suaves y ligtras con miga, en lr^s quales pro-
ducen con tal qual abundancia. Las patatas de Añover
puestas en rerreno fuerte prevalecen bien, y rinden pro-
ductos quantiosos.

0órervacioner.

Se ha Iogrado la cosecha rnas copiosa y abundante
de patatas de Añover este añv en un terrreno fuerte, be-
neficiado con raeduras de estanques y légamo sacado
de la limpia de las acequias que conducen las aguas
necesarias para los riegos. EL resto del terreno que care-
cia del mencionado abono , produxo medíanamente. Las
patatas criadas en el pedazo beneficiado con raeduras ó lé-
gamo han sido mayores, mas limpias ^ mas nutridas , mas
iguales y de color mas encendido.

Los abonos repodridos , consumidos y reducidos á
mantillo han aprovechado en este año ; pero los enterizos
han sido generalmente perjudiciales para este cultivo.

Se continuará.



15

De1 Baobab = ^ como preservativo para !a fiebre
amarilla.

( Por D. Esteban Boutelou. )

La fiebre amarilla parece ser la misma enfermedad que
la que se conoce en Africa con el nombre de ma! de Siam,
variada algun tanto por el clima. EI célebre naturalista
Adanson refiere en su viage al Senegal los ventajosos efea
tos del usa de los polvos del Baobab , conocidos en las
boticas con nombre de Tierra sellada , para la curacion
de las fiebres pestilericiales que ,allí se padecen. Fuera tal!
vez útil el que nuestros profesores praCticasen algunos en-
sayos para experimentar los efectos de este medicamento
sin desentenderse de 1'os que recomienda la práctica.

Es el Baobala un árbol corpulentísimo y de agiganta-
da estatura ; en el Senegal suelen nombrarle Goui , y los
Tngleses en sua relaciones y via^es„ le nombran Calabacero
agrio etiópico ( Ethiopinn sour gourd ), Fan de Monos,
lllonkies bread ) y árbol Calabacero ( Calabash-tree ), y
eorresponde á la lidansonia digitata.. Linn..

»Dice Adanson ' que con el uso de los polvos deI Bao-
bab se han libertada los Europeot de las , fiebres epidémicas
que en el Senegal se psdecen generalmente por lor vneses de
septiembre y octubre ;, las quales. causan igual mortanilad
entre los. Europeos , que la peste en otros parages_ La car•
ne ó pulpa que circunda las. simientes es de un agrío agra-
dable : secada y reducida á polvos se aprovecha para la
curacion de las fiebres pestilenciales, para la disenteria y
fluxos de sangre.. La dosis es una dragma de polvos pa-
sados por tamiz y tomados en agua clara ,. ó en agua que
tenga infusion de platano. Esta tierra es la que traen á
Europa. con el nnmbre de Tierra sellada de Lemnos."

A el eatracto que antecede sacado del viage de Adan-
son,, añadiré lo que se dice acerca del árbol Baobab en.
el nuevo Diccionario. de Historia natural ^ publicado últi-^.

i Adansonia digitata. Lin. a Voyage au Senegal.
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tnamente en Francia. » EI árbol Baobab que se cria en
Africa, crece en las playas arenosas , y adquiere un ta-
maño singular, que di6cilmente se creeria á no atesriguar-
lo viageros fidedignos como Adanson, Golberry, Rayo y
otros. E( primero de estos tres cnidió uno de estos árbo-
les de 2^ pies de diámetro, y Golberry otro que llega-

ba á 34•
La carae esponjosa del fruto tiene un sabor ácido

tanto mas grato , quanto son los frutos mas recientes y
se mantienen aun xugosos ; pues luego que se desecan y
empiezan á podrirse pierden de su calidad. Es el $aobab
el árbol mas útil de quantos se crian en el SenegaL Se-
can aquellos naturales sus hojas á la sacnbra, y las re-
ducen á polvos que nombran lalo ; guardados en sacos
de lienzo ó algodon se conservan sin deterioro siempre
que se mantengan en parages secos. Echan en sus guisos
dos ó tres polvos del Baobab , no para sazonar los ali-
mentos por quanto carecen de sabor ,^ sino solamente pa-
ra disminuir la transpiracion y atemperar el ardor de la
sangre. Con las hojas verdes hacen tisanas que se reputan
eficaces para las fiebres ardientes tan comunes en et SP-
negal , suaviZando el ,^abor fastidioso é insípido de esta
bebida con azucar ó zumo de raiz de orozuz.

Con el fruto del Baobab , que no es menos útil que
sus hojas , se ha establecido ua ramo de comercio en es-
tos términos.

Losk,Mandinges lo conducen hasta la costa oriental
y r^eridional de Africa ; los Moros ú Arabes lo transpor-
tan hasta Marruecos , desde donde pasa á Egipto y cos-
tas orientales del Mediterráneo. En estos últimos paises
reducen la pulpa á polvos que son los que vienen de Le-
vante con el nombre , nada apr.opiado de Tierra rellada
de Lemnos. Prospero Alpino fue el primero que destubrió
eran estos polvos producidos por alguna sustancia vege-
tal procedente de Etiopía , y no una tierra del Archipié-
lago , como hasta entónces se habia creido.

MADRID : EN LA IMPRENTA DE VILLALPANDO.


