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SEMANARIO
DE AGRICULTURA Y ARTES

DIRIGIDO A LOS PARROCOS
Del Jueves 26 de Abril de 1798.

Medios de destruir el gorgojo del trigo y de otras
' semillas. :

-+
.{j n labrador de Baviera hizo la tentativa de poner sobre
un monton de granos diferentes plantas para atraer el gor-
gojo y destruirlo ; y despues de haber experimentado diver-
sas especies de plantas se asegur6 de que el cdfiamo es la que
este insecto busca con predileccion. Un manojo de cdfiamo
puesto por la noche en un granero se hallé al dia siguiente
cubierto de gorgojos ; y habiéndolo sacudido fuera , y mata=
do los insectos, se colocd nuevamente en' el granero, y se
repiti6 la misma operacion por el discurso de cinco dias con-
secutivos , y el labrador no volvié 4 ver mas gorgojo en su
trigo. :

El mismo experimento hicieron con igual felicidad va-
rios labradores de las inmediaciones ; y quando la estacion
estaba ya muy adelantada y no se podia hallar cifiamo ver<
de , se valieron de cdfiamo seco y aun enmohecido; en cuyo
caso tard6 mas tiempo el gorgojo en venir 4 buscar la plan-~
ta. En el siguiente mes de Mayo volvié 4 aparecer el gorgojo,
pero en menor nimero que en el aflo anterior : se hizo uso
de cafiamo preparado y dispuesto ya para hilar, y en me-
nos de ocho dias se consiguié libertarse de estos insectos. Es
esencial advertir que para atraer quanto antes al gorgojo,
fué preciso mover 6 apalear de quando en quando los man=
tones de trigo 4 fin de hacerlo salir 4 la superficie. Se ha
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cosnseguido el mismo fin en ias granjas. quando Ias gavillas
encerradas en un tiempo lluvioso contenian mucho gorgojo,

Muchos agricultores han recomendado , para apartar es-
te insecto del trigo, ciertas plantas que esparcen un olor
aromdtico y fuerte ; tales son las calamintas, mejorana , abrg-
tano , tomillo , y sobre todo el erigeron grave olens de Linneo,
que se cria comunmente en los paises merldlf)nales.

Un corresponsal de la sociedad de agricultura de Paris
di6 cuenta 4 ésta de los buenos efectos que habia consegui-
do con el poleo * para libertar & sus granos del gorgojo,
Quando los guisantes secos o las lentejas se ha-llan acome-
tidas del gorgojo basta esparcir sobre estas semillas algunas
gotas de aceyte , y removerlas ; pues el aceyte extendiéndose
mucho , como todo el mundo sabe , prontamente se hallan
bafados todos los granos y el mismo gorgojo , que no tarda
mucho en perecer, hallindose por este medio cerrados todos
los poros por donde respira. Este método se sigue general-
mente con buen exito en algunas provincias. 2

Concluye el extracto del arte de fabricar el salino
y la potasa.

Las‘ hornillas en que se-evaporan las lexias y se calienta
el agua se han de colocar junto al parage en que se guar-
da el salino 4 fin de preservarle de la humedad del ayre.

Segun que el salino se v4 sacando de las calderas se co-
loca en toneles en que se apretar4 algo con un pison, y lue-
go que estén llenos se les ha de reforzar. El salino se cal-
cina para convertirle en potasa con el fin de que no atraiga
tanto la humedad , de aligerarle para facilitar su transporte,
y de purificarle de las partes grasientas y extractivas de que
no se habia podido despojar completamente al tiempo de
desecarle en la caldera,

1a

1 Mentha pulegium de Linneo.

2 En algunas partes de Espafia se ponen encima de los monto-
mes de las legumbres secas hojas de nogal, y se dice que matan 3l
gorgojo. - , .
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- "La calcinacion del salino se hace en un horno de seis
pies en quadro, cuya béveda, hecha en arco aplanado, no
tenga mas que catorce pulgadas de elevacion en el medio:
compénese de tres cimaras O apartados ; el del horno que
tiene tres pies y seis pulgadas de ancho, y los de los ho-
gares que cada uno tiene un pie; la cimara del horno se
separa con una plancha de hierro colado de tres pulgadas
de grueso, y siete de alto , dexando un espacio abierto entre
esta separacion y la parte superior de la béveda (sino hay
plancha de hierro se puede hacer de ladrillo): la cimara del
horno tendrd una puerta de dos pies, y las de los hogares
de uno. Caldease el horno echando lefia en las cimaras de
él, y de los hogares, y manteniendo el fuego por espacio
de sesenta horas, si antes estd frio: y se comoce que estd
bien caliente , quando en la béveda no se advierten manchas
negras ; entonces se limpia perfectamente , y se ponen en él
de 350 4 400 libras de salino extendido en la cimara del
horno que se llenara hasta dos tercios de su profundidad:
auméntase el fuego de los hogares, y la correspondencia del
ayre , ocasionada por la puerta de cada hogar, lleva la lla-
ma sobre el salino y contra la boveda del horno, cuya cur-
vatura sigue hasta salir por su boca ; quando el fuego es
grande , entonces la llama al pasar sobre el salino le lim-
pia de las partes grasientas y extractivas que contenia, y si
entre ellas se halla algo de sal marina ¢ tdrtaro vitriolado, se
siente un estrépito ocasionado por la decrepitacion de estas
sales.

Quando el salino que se pone en el horno esta bastante
seco , y sefiala su disolucion once grados en el areometro 6
pesalicor , se hace la calcinacion con facilidad, pero si se me-
te en el horno estando todavia himedo, se disolveria luego
que el agua llegase 4 calentarse , y correria hasta salir del
horno , 4 no cerrar la entrada con un madero de quatro 4
cinco pulgadas de grueso para contenerle.

En comenzando el salino 4 desecarse , toma la consisten~
cia de una pasta, cuya capa inferior se pega al suelo- del
horno ; pero el que cuida de esta operacion , levanta por un
lado la corteza superior , y la echa 4 la otra parte : enténces
la materia pegada al suelo del horno se levanta hinchindo~
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se al contacto de la llama,y se desprende por si misma: sobre
esta parte ya despegada se echa la que se levanté antes, y Iz
que est4 sobre el salino, que todavia estd pegado, para que
esponjado por la llama quede toda la masa en sazon. Para
todo esto se usa de una pala de hierro de diez y ocho pulga.
das de largo y diez de ancho con un borde 4 los lados de
media pulgada de elevacion: esta pala ha de tener un astil
de siete pies de largo, en cuya extremidad habrd una vi.
rola que reciba un mango de palo de tres pies de largo. Tam.
bien se necesita una grande aguja de hierro y una raede-
ra de igual longitud , cuyos mangos estén en la misma dis.
posicion.

Luego que el salino ha estado en el horno como cosa de
una hora , se vé que comienza 4 perder toda su agua, y en
aquel momento se enciende , se consume la parte colorante
y extractiva, se blanquea la superficie, se revuelve la materia
con la pala, se lleva la que estaba 4 la entrada hacia el fon-
do del horno , como la parte mas caliente , y se trae la del
fondo hicia la entrada. Privado el salino de toda el agua,y
estando el horno bien caliente , no se necesita mantener un
fuego tan grande: un palo basta para cada hogar; no s
revuelve la pasta mas que de media en media hora,y en-
ténces parece que dexa de estar encendida, y aparece deun
encarnado oscuro. En advirtiendo que la materia esta pene-
trada de un fuego igual, se infiere que la calcinacion estd he-
cha : para asegurarse se toman algunos pedazos de los me-
yores, se rompen , y si tienen el interior del mismo color que
la superficie , es sefial que la operacion estd acabada: déxase
acabar el fuego hasta que la lefia se haya consumido y 1o
dé humo que ennegrezca la potasa ; se saca ésta con la rae-
dera 6 con la pala, se coloca en un sitio muy limpio, par
que se enfrie , y se guarda en toneles.

La potasa calcinada de esta suerte es ligera , sonora y ¢
munmente de color azul y blanco; pero si se mantuviese Mas
tiempo 4 un fuego violento , se apelmazaria formando v0a
masa como vidrio, pesada y dificil de disolver en el agu®
aunque no pierda nada de su virtud.

Si esta liquidacion sucediera antes de la perfecta calcind-

cion, no podria el fuego penetrar lo interior de la masa, ¥
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asi saldria la potasa de muy mala calidad : este inconve-
niente se experimenta quando se calcina el salino extraido
de solo yerbas, porque esta mezclado de mayor parte de
sal marina que el que se ha hecho de cenizas de._ drboles;
asi como la calcinacion de éste se hace con facilidad en
quatro horas, y para el primero es necesario mucho mas
tiempo por el mayor cuidado que exige la aplicacion del
fuego. :

La propiedad que tiene el dlkaliy la sal marina 6 co-
mun de liquidarse prontamente quando estin 4 partes igua-
les, es un medio para conocer los fraudes que pueden ha-
cer los comerciantes de salino en las provincias en gue la
sal comun tiene menos valor que la otra.

La potasa de buena calidad y bien calcinada debe se-
fialar quince grados en el areometro. _

Débe preferirse para la calcinacion del salino la lefa
mas seca y que arde mejor. :

La merma del salino en la calcinacion es desde 10 has-
ta 20 por 100 , segun el grado de pureza y sequedad ea que
se halla al ponerlo en el horno.

Los hornos que se hacen de pedernal 6 ladrillo, din mas
calor , pero duran menos los de ladrillo; y seria bien para la
solidez del horno, y para abreviar la operacion el cons-
truirlo de ladrillos mas gruesos que los que comunmente se
hacen.

Nota. El infatigable botanico Don Antonio Cabanilles
dice en sus observaciones sobre la historia' natural del reyno
de Valencia , que la corteza exterior verde y vellosa que cu-
bre la ciscara lefiosa de la almendra , produce unas cenizas
muy cargadas de dlkali fixo , y que analizadas en Madrid se
vi6 que cada 100 libras de ellas contenian mas de 16 de po-
tasa. En Valencia dice que se vende la barchilla de estas ce-
nizas 4 20 reales.
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