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Zona, ya que ademas de los 80 pues-
tos de trabajo directos previstos (am-
pliables a 120), también dinamizara
la pesca y el marisqueo de la region,
en declive debido a la crisis que sufre
esta industria.

Consolidacion del sector

La ambiciosa iniciativa de Real Con-
servera Espanola llega en un momen-
to clave para el sector, que experi-
menta un proceso de concentracion

y consolidacion. Ademas, a partir de
2013 esta industria debe implantar
nuevas normas de la Union Europea,
que exigiran una costosa adaptacion
y pueden suponer la desaparicion de
algunos elaboradores.

En este contexto, el proyecto de
Real Conservera Espafola S.L. nace
con la intencion de crear, desarro-
llar y dar a conocer la empresa y sus
marcas a nivel global, con un mode-
lo de negocio de gran valor anadido

Una marca para cada publico

orientado a los segmentos de calidad
media-alta, alta y premium del mer-
cado. Para ello, los promotores del
proyecto combinan el conocimiento
del sector que encarna José Pena
Gonzalez-Concheiro, cuarta genera-
cion de esta familia conservera; la
construccion de una factoria punte-
ra en una zona de gran tradicion en
cuanto a conservas; Yy el acceso a las
mejores materias primas que asegura
su ubicacion en plena Ria de Arousa,
de enorme riqueza bioldgica.

La empresa comercializa sus productos con tres marcas: Real Conservera Espafnola, José Peha y Pehita.
La primera, Real Conservera, se enfoca al segmento sibarita del mercado y cuenta con productos

exclusivos y estuches de “lujo”

. Por su parte, la marca José Pefia recupera el nombre del fundador

de la dinastia para ofrecer productos de calidad, dirigidos a los clientes de mds edad, fieles a las
conservas “de toda la vida”. Finalmente, la marca Penita abarca presentaciones informales destinadas
a los consumidores mds jovenes. Entre otros, incluye diversos productos saludables y fdciles de preparar
(solo requieren calentar) para ayudar a habituar a los nifios a consumir pescado y marisco.

ANFACO-CECOPESCA identificara genéticamente especies
pelagicas gracias a un novedoso proyecto de investigacion

| proyecto “Desarrollo de un sis-

tema de trazabilidad integral
de rapida aplicacion en la industria
pesquera para la identificacion de
las especies pelagicas”, desarrollado
por ANFACO-CECOPESCA, y cofinan-
ciado por la Secretaria General del
Mar y el Fondo Europeo de la Pesca a
través de la orden ARM/2368/2009,
surge con la finalidad de dotar a la
industria pesquera de una metodo-
logia que permita la identificacion
genética de las principales especies
de sardinas, productos tipo sardinas,
jureles y bocartes (especies pelagi-
cas), y el estudio de la calidad de
la materia prima y transformada. Se
trata, ademas, de un procedimiento
que no sdlo identificara las especies
de importancia comercial actual,
sino que también lo hara con las es-
pecies semejantes que puedan servir
como futuros recursos.
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La trazabilidad se torna pues
fundamental como herramienta
imprescindible para garantizar
tanto la calidad como la seguri-
dad de los alimentos. “Gracias a
ella -como indican desde ANFACO-
CECOPESCA- se puede detectar la

posible sustitucion de especies de
forma deliberada, o no intencio-
nal, presente en nuestros merca-
dos debido a la globalizaciéon de
la industria pesquera y al consi-
guiente incremento de especies
de muy diferentes procedencias

Planta Piloto de ANFACO-CECOPESCA. Desarrollo y elaboracion de nuevos productos con

especies peldgicas.
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A traves del control de importaciones, etiquetado y trazabilidad, los
productos finales estardn dotados de mayor valor anadido.

geograficas”. Y es que en los pro-
ductos de la pesca que no han sido
sometidos a manipulacion resulta
sencillo identificar la especie de
origen basandose en caracteres
morfoldgicos, pero no sucede lo
mismo con los productos que han
sido elaborados, ya que pierden
sus caracteres morfoldgicos du-
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Proceso de identificacion  genética
mediante PCR (reaccién en cadena de la
Polymerasa).
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rante las diferentes etapas de
procesado.

Esta investigacion servira, por
tanto, para determinar la auten-
ticidad de las especies a través de
técnicas basadas en la reaccion en
cadena de la polimerasa, conocido
como PCR, un avance que sera de
gran ayuda para los profesionales
del sector, sera facilmente apli-
cable en las empresas-, al poder
diferenciar las especies mas valo-
radas de una forma rapida y fia-
ble. Gracias a esta investigacion
se podra realizar asimismo una
comprobacion de importaciones,
etiquetado y trazabilidad otor-
gandole un mayor valor afadido a
los productos finales. La industria
pesquera poseera de esta manera
técnicas fiables y rapidas para la
identificacion de estas especies
con fines de control rutinario, se-
guimiento de partidas importadas,
correcto etiquetado, etc...

El proyecto permitira a
la industria pesquera la
identificacion genética
de especies pelagicas.

Pero ademas de la identificacion
genética también se realizara un
control analitico y de caracteri-
zacion de las especies objeto de
estudio, potenciando el desarro-
llo de nuevos productos. Por otro
lado, también se realizaran ana-
lisis fisicos-quimicos para evaluar
la calidad de las especies desde
el punto de vista nutricional, asi
como el grado de alteracion del
pescado durante el almacena-
miento en refrigeracion y/o con-
gelacion para determinar la pre-
sencia de posibles contaminantes
abioticos en estos productos.

De la misma manera, se po-
tenciara el desarrollo de nuevos
productos a partir de especies afi-
nes que servira para proteger las

pesquerias asi como potenciar su
regeneracion, ampliara la oferta
existente en el mercado, y mejo-
rara los precios, ademas de garan-
tizar un abastecimiento regular y
la continuidad laboral -actual y
futura- de los profesionales del
sector al disponer de nueva ma-
teria prima que cubra la demanda
de los consumidores.

Gracias a esta
investigacion se
potenciard el desarrollo
de nuevos productos

a partir de nuevos
recursos.

Por otra parte, el consumidor
también saldra beneficiado con
este proyecto ya que contara
con una informacion mas fiable
y completa de los productos que
hayan sido elaborados con estas
especies. Esta medida contribui-
ra, finalmente, al establecimien-
to de una competencia leal entre
operadores economicos, luchando
contra la pesca ilegal y los exce-
sos de capturas admisibles que re-
dundara en el mantenimiento de
la sostenibilidad del sector pes-
quero.

Trayectoria investigadora

Este proyecto de investigacion se
viene a unir a la trayectoria de
ANFACO-CECOPESCA en esta ma-
teria. A través de sus diferentes
investigaciones ha desarrollado
herramientas genéticas consisten-
tes en la identificacion de dife-
rentes grupos taxonomicos como
moluscos bivalvos, escombridos,
peces planos, salménidos, rapes,
cefalopodos... Lo que permite de-
terminar la autenticidad de los
productos tanto pesqueros como
acuicolas independientemente del
grado de transformacion al que
hayan sido sometidos.



