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Delfin, 60 anos de tradicion e innovacion en productos

del mar

l grupo Delfin Ultracongelados,

sigue con su continuo crecimien-
to gracias a su total dedicacion al
cliente y la union de su espiritu arte-
sanal e innovador. El pasado ano, co-
mercializo mas de 10.000 toneladas
de mariscos, pescados, cefalopodos
y productos precocinados en todo el
territorio nacional y en mas de diez
paises en el mundo.

Una de las claves de este éxito ha
sido la integracion de sus tres sedes
de Madrid en una, en Ontigola (Tole-
do). El objetivo de la centralizacion
ha sido mejorar la productividad, la
atencion a los clientes, el ahorro en
costes logisticos y la agilizacion de
los pedidos, que estan a disposicion
del cliente en 24 horas.

Con una superficie de 12.000 mz?,
la fabrica fue disenada para elaborar
70 toneladas diarias de productos
del mar congelados en un tiempo re-
cord. Las modernas maquinarias de
la nueva sede, mejoran notablemen-
te los procesos de transformacion
del producto: posee lineas de coc-
cion al vapor en automatico, lineas
de preparados y de envasado, tunel
de ultracongelado en continuo FMC
Advantec; tinel de ultracongelacion
Frigoscandia y una linea de ultracon-
gelacion en Salmuera. Ademas cuen-
ta con el sistema de picking, que
permite etiquetar automaticamente
los envases de cada cliente.

Dos elementos innovadores dife-
rencian las instalaciones de Delfin
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Detalle linea de envasado interior fdbrica Delfin Ultracongelados.

de otras fabricas de sus caracteristi-
cas: por un lado el novedoso sistema
de envasado en linea, skin-pack y
por otro, su silo frigorifico robotiza-
do, de 30 metros de altura, con una
capacidad de almacenaje de 7.800
palets que opera a una temperatura
de -23°C.

En Delfin se adnan al maximo los
conceptos de innovacion, eficacia
y calidad, prueba de ello es que
cuentan con las certificaciones 1SO
9001:2008 e IFS FOOD 5 que otorga
las maximas garantias en seguridad
alimentaria.

La investigacion y el desarrollo son
una pieza fundamental de esta em-
presa que saca al mercado mas de

15 nuevas referencias al ano. El afo
pasado, aproximadamente el 40% de
los productos de Delfin Ultraconge-
lados se distribuyeron por el canal
tradicional y otro 40% correspondio
a la distribucion moderna, espe-
cialmente a grandes superficies. En
relacion a la comercializacion de
marcas, el 50% de la produccién co-
rresponde a marcas propias y un 30%
a marcas de distribucion (MDD).

La compania mira al futuro con el
objetivo de afianzarse cada vez mas
en el mercado internacional donde
ha realizado importantes inversiones
con el fin de estar mas cerca de la
produccion. Ya cuenta con oficinas
propias en China y en Vietnam.

Delfin Ultracongelados comenzd su andadura en 1950, siendo una de las primeras empresas de productos
del mar congelados creadas en Espana. Hoy en dia, Delfin se ha convertido en una de las principales
firmas de su sector, tanto por la alta calidad de sus cuatro grandes gamas de productos: pescado,
marisco, cefalépodos y precocinados, como por su apuesta por la innovacién y la modernizacién en sus
procesos de fabricacion. 60 afos después de su creacion y con cerca de 200 empleados, la compahia mira
al futuro con el objetivo de afianzarse cada vez mds en el mercado internacional, principalmente en
Italia, Francia y Portugal donde ya se han convertido en una empresa referente del sector.
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