PAQUITO S.L incorpora al mercado productos

congelados precocinados a partir de materias primas

provenientes de la pesca

acida hace més de seis

décadas unida al cultivo

del mejillon en nuestro pafs,
PAQUITO S.L. inicia una nueva etapa
con la ampliacién de su negocio a fro-
vés de la valorizacién de subproductos
ultracongelados, empanados y rebo-
zados, partiendo de materias primas
residuales procedentes de la pesca vy
la acvicultura.

Aletas, picos, cabezas y firas de
cefalépodos se pueden convertir asi,
gracias @ un minucioso  proceso de
elaboracién, en diferentes pescados
de formas imaginativas y afractivas,
estrellas, delfines, sirenitas, conchas. ..
de gran demanda en el mercado y
con precios muy competitivos.

Este proceso de elaboracién a
fravés de un sisfema denominado
“extrusionado”, consiste en reducir los
restos @ una masa natural con alfo va-
lor nutritivo a la que, mediante la ma-
quinaria apropiada, se le da la forma
comercial adecuada. Acfo seguido, el
nuevo producto pasa por toda una li-
nea de rebozados y empanados hasta
la obtencion del articulo final con valor
comercial.

Una gran inversién

Para el desarrollo de este proyecto, -que
requiere una inversion de 5.659.000
euros para la modernizacién, dotacién
de maquinaria y equipos de primer
uso, ademds de la incorporacién de

L

Productos rebozados procedentes del extru-
sionado de materias primas residuales de la
extraccion pesquera.

una linea de empaquetados y enca-
jado del producto terminado-, como
principales medidas, esfa empresa
de Boiro, en A Corufig, ha solicitado
una ayuda para la “Transformacién vy
comercializacién de productos de la
Pesca” que consistira en el 60 por
ciento del importe (3.395.400 euros),
en tres anualidades diferentes, 2008,
2009y 2010.

Ademds, en esfe plan de mejora vy
ampliacién estd en proyecto el dotar
de ozono todas las lineas productivas
de la empresa con el objefivo de
alcanzar esténdares de calidad  hi-
giénico-sanitaria en los alimentos por
encima de los valores normativos me-
diante el uso de un producto natural,
no contaminante y neutro. Unas carac
teristicas que retne la tecnologia del
ozono por ser un pofente desinfectante
al no frasladar olores ni sabores a los
alimentos, entre ofras peculiaridades.

Sin duda una gran apuesta que,
ademds de aumentar la produccion
de esta empresa del sector alimentario

Linea de manipulacién de productos precoci-
nados de PAQUITO S.L.

con nuevos productos en el mercado,
creard también puestos de trabajo que
se estiman en 23 indefinidos y 21
temporales. Puestos que se unirfan a
los ya existentes en esfa planta que
cuenta ya con 136 trabajadores entre
indefinidos y temporales. O

Estructura empresarial de PAQUITO S.L.




