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Algunos productos
solo se elaboran en
esta industria
agraria de Batea.
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Terra Alta (Tarragona)

Conservacion de aceitunas

Innovacion

EN LA VARIEDAD
ESTA EL GUSTO
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a clasificacién y conservacion de aceitunas

es la actividad desarrollada por Querva
Comercial S.L. en el municipio catalan de Batea,
en la comarca de la Terra Alta.

Su promotor, Joan Vaguer, con antepasados
vinculados al mundo de la agricultura, decidié
impulsar una industria con la materia prima
mas abundante de la comarca, la aceituna. “El
70%, sefiala, es producto de la comarca y el 30%
nos llega de Andalucia y Extremadura”.

Querva Comercial realiza todo un proceso
que va desde la recoleccién de la aceituna has-
ta su comercializacién. La base principal de la
empresa es la produccion y elaboracion de la
aceituna negra de Aragon, Arbequina y Caspe.
Una vez adquiridas y en el almacén, se sigue
un riguroso control de clasificacion para des-
tinarlas méas tarde a las tinas donde alcanzaran
una fermentacion idénea antes de empezar con
su elaboracion.

Después de muchos afios de experiencia, la
empresa dispone en la actualidad de una am-
plia variedad de productos elaborados de for-
mas distintas. Asi, la aceituna de Aragon se pre-
para con su propio caldo, con aceite —sin agua
y con una picada de aceite—, alifiada, que tam-
poco lleva agua pero si ajos, pimiento y laurel

y la aceituna muerta que se prepara en seco
afladiendo sélo sal. La misma Arbequina pre-
parada con un poco de hierbas aromaticas o la
Caspe, alifiada con ajo y pimiento, son otros
ejemplos de la produccion de Querva.

Nuevos productos

Pero lo més relevante es la preparacién de
productos innovadores, productos que solo se
elaboran en esta industria agraria de Batea.
“Siempre estoy pensando en cosas nuevas, con
ganas y carifio los productos salen solos”, co-
menta Joan. Las aceitunas bajas en sal y el cock-
tail, mezcla de diferentes aceitunas con cebolli-
tas, pepinillos, laurel. .., son dos de los productos
mas innovadores que la empresa hasta el mo-
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La comercializacién se realiza
con los camiones de la
propia empresa
mento ha preparado. También destacan las va-

riedades de oliva morada, aceitunas en la mitad
de su proceso de maduracion y la oliva Gordal,
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Inversion en tecnologia

Con la solicitud de una ayuda LEADER+ al
Grupo de Accion Local Consorci Iniciatives
Terra Alta, Querva ha realizado nuevas
inversiones tecnolégicas para modernizar el
proceso de envasado de aceitunas y llegar de
esta manera a un producto de calidad listo
para su comercializacion. Joan nos manifies-
ta su satisfaccion con las ayudas recibidas y
la informacion que se le ha proporcionado.
"Es verdad que es una buena ayuda para
poder seguir prosperando”. Todo ello le ha
permitido consolidar cinco puestos de traba-
jo y crear otros dos nuevos.

Actualmente Joan esté satisfecho con el fun-
cionamiento de la empresa ya que van
aumentando las ventas y los mercados, todo
lo contrario de lo que sucede en otras empre-
sas del sector que estan a la baja debido a la
gran competencia que existe en el mercado.
De cara al futuro, el mayor problema que se
le va a presentar es la continuidad del nego-
cio, pero Joan nos comenta que intentara y
haréa todo lo posible para que haya una con-
tinuidad familiar y que los trabajadores
actuales tengan su futuro en Querva. Porque,
a pesar de sus 60 afios, las ganas y la ilusion
por seguir innovando son muchas.

una de las mas grandes del mercado.“Todos ellos
son productos nuevos en el mercado, son vendibles
pero como son elaborados manualmente son ca-
ros, por ello no se han presentado en muchos lu-
gares”. Sin embargo, este promotor opina que
no es bueno buscar siempre nuevos productos y
realizar un cambio brusco ya que a la larga la
gente vuelve al producto natural de toda la vida.

Con la incorporacion de una maquinaria
maés moderna, actualmente casi todas las varie-

Innovacion

dades de aceitunas se pueden envasar en cualquier
tipo de formato, tanto en cristal, plastico o lata.
También cuentan con una serie de envases de cris-
tal, en forma de jarras, importados directamen-
te desde Italia. “Los productos envasados son
menos rentables”, seglin su promotor.

Aceitunas en China

Servicio y calidad son dos de las caracteristi-
cas principales de esta firma, asi como la adap-
tacion al mercado y a los clientes. Con la gran va-
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El 70% de la materia prima
procede de la comarcay el
30%, de Andalucia
y Extremadura

riedad de productos, la propia empresa consigue
expandir su nivel de comercializacion, siendo
Catalufia el territorio de més salida de dichos
productos. Joan explica que tienen clientes en
paises como Bélgica, Francia, Rusia y hasta China,
donde llegan los productos elaborados en Querva
Comercial.“Con los camiones que tenemos en
la propia empresa, comercializamos nosotros mis-
mos, asi es mas seguro que el producto llegue al
cliente en buen estado y a tiempo”.

Su localizacion en el municipio de Batea les
proporciona un mayor contacto y cercania a su
producto, la aceituna. Segun el promotor el
Unico problema que se le ha presentado es la co-
mercializacidn ya que al no ser los transportes
seguros tuvo que decidirse a transportar él mis-
mo sus productos y asegurarse asi que llegaban
puntuales a los clientes.

m Consorci d'Iniciatives Terra Alta
Telf. 977 420 018
E mail: mpellisa@terra-alta.altanet.org

actualidad
23 Lesdst

Querva Comercial realiza
todo un proceso que va
desde la recoleccion de
la aceituna hasta su
comercializacion.
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