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Coémo sacarle mas partido

a las castanas

AMPLIACION Y MEJORA DE LA INDUSTRIA DE CASTANAS

nrique Gonzalez se dedica desde hace afnos al cultivo, manejo y distribucién de castanas. Pronto se

percaté de que la fase de transformacion se hacia en tierras lejanas a su pueblo, Balboa (Leén), con

la consiguiente pérdida de valor anadido y rentabilidad para su empresa y para la comarca.

Enrique Gonzdlez, propietario de la empresa (astanas
Ribada, comenzd hace diez anos a elaborar harina de
castanas para su exportacion, principalmente a Francia.
‘Antes de la subvencion, esta empresa recogia y compraba
castana, la envasaba v finalmente la despachaba’, relata
Fe Alvarez, gerente del grupo de desarrollo rural Ancares,
quien asesord a la empresa en este proyecto.

(astanas Ribada solicité en 2004 una subvencion
dentro del programa Leader para la construccion de un
anexo a su nave donde instalar una sala de elabora-
cion y envasado, asi como un nuevo secadero. ‘A partir
de la harina de castafa hacemos tartas, magdalenas
y bizcochos, entre otros” cuenta Enrique Gonzalez. Las
castanas en almibar, castanas peladas o el pan de cas-
tana -recomendado para personas celiacas- completan
su catalogo de productos.

“Se trataba”, continua, “de dar el paso para que el va-
lor anadido generado en la transformacion se quedara
en la comarca”.

la empresa comercializa sus productos bajo
la marca La Oricera en tiendas especializadas

y de productos delicatessen de (astilla y

Ledn, Barcelona, Galicia y Asturias

Antes de la ampliacion, la empresa
distribuia las castanas en fresco 0 en seco
en el mercado nacional. La venta de hari-
na, sin embargo, quedaba mas restringi-
da al mercado local y provincial. A pesar
de ser un alimento tradicional, los produc
tos transformados de la castana tienen
niveles de consumo reducidos en Espana,
inferiores a la mayoria de frutos secos.

La castana es un cultivo que requiere
un clima templado y himedo, vy se desa-
rrolla muy bien en enclaves frescos como
los fondos de los valles. Son ricas fun-
damentalmente en hidratos de carbono,
ademas de en vitaminas y minerales.

La comercializacion de los productos
se hace, bajo la marca La Oricera, princi-
palmente en El Bierzo, el resto de (astilla
y Ledn, Barcelona, Galicia y Asturias, en
tiendas especializadas v de productos de-
licatessen. “Estamos encontrando ciertas
dificultades con la crisis, pero elaboramos
un producto artesanal de calidad y nos
dirigimos a un mercado especifico, que re-
siste mejor que otros esta época’, explica
Enrique Gonzalez.

Lla empresa tiene una estructura fa-
miliar, aungue cuentan con un empleado
fijo y en épocas de mayor carga de traba-
jo llegan a contratar a seis personas. Las
castanas que manejan provienen tanto
de arboles de su propiedad como de
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