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Todas I^iti especies de pimiento utiliza-

das por el hombre pertenecen al género

Ca^zcirr.un, de la f<tmilia de las solan^íce^-

as. Este género, introducido en Europa a

trav^s de Espuña en el año 1493, ha sido

utilii.^rdo du^ante siglos en Amĉrica Cen-

tral y del Sur.

EI género CnpsicaTm comprende 23

especieti reconocidas, de las cuales sólo

cinco son cultivadas. Cupsicum c^nnuunz

es la más dii•undida, y en ESpaña prtcti-

camente todas las variedades cultivadas

de pimiento pertenecen a rrsta etipecie.

EI pimiento se cultiva como planta

herbácea anual, aunque puede rehrotar y

producir frutos en el segundo año de su

siembta ^^ plantación y es perenne en su

cstado silvcstre. Su sistem^r radicular, pi-

v^>tante y profundo puecie alcanzar los

70-120 cm y está provisto de un ^^ran

númcro de raíces adventicias, de las cua-

Ies aproximadamente el 75^I^ se localiza

en lo.ti primcros 30-40 cm del suelo.

La f^ecundación es autógama, aunyue

puede ocurrir alogamia (polinización
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cruzada) en un porcentaje mínimo. El
fruto es una b^iya hueca, primero verde
y rojo o amarillo en su madurez.

La proporción de agua en el pimientu

dulce o^cila entre un 82 y un 92^%,

mientras quc en el picante se encuentra

en torno al 70^%. EI valor nutricional ^Icl

frut^^ cs elevado, con ^rltus nivclcs ^Ic vi-

tamin^rs A y C principalnicntc, aunyur

t^tmbién posee B I, B2 y P. L^I conleni^lo

en fibra es de aproximaclamrntc el ?O-

24^% c1e la materia seri, y t^tmhi^n inrlu-

yc en su composi^•ibn carhohiclrati^s

(glurosa. sacarosa y i>crtinal, ^Imino^íci-

dos y proteínas de ^Ilto vnlor hiol^í^iro,

ácidos orgánicos, sustancias mincralcs,

aceites volátiles y lípiclos. Los pigmen-

tos son carotenoides, y w formaci^ín se

ve favorccida por temperaturas nm^icra-

da^ durante el crecimicnto. Los tihus hi-

cantes contienen el alraloiclc cap^icina,

favorecido por tempcraturu.^ eleva^la.ti

(en t^^rno a los 30 °C) y conclirioncs ctc

scyLÚa.

Los pimientos tic ronsumcn cn frr^ro

o se ^lestin^tn a la indusU^ia ^•on.^crv^rra.

Tambi^n se utilizan en la ohten^•i^ín clc

pimcntón y colorantcs, una vei sccad^+^

v molidos, e incluso romu planta^ mc^li-

cinalcs.

Tabla 1. Clasificación de cultivares de fruto grande y dulce
(Pochard, 1966, tomada de Nuez et al., 1996, con modificaciones de los autores)

^
. _... ..

A1 Superficie lisa, pedúnculo no hundido, muy carnoso Californi.a Wondcr
A2 Pedúnculo hundido, bastante carnoso, lóculos marcados Qua^lrato D'A^ti
A3 Pedúnculo hundido, medianamente curnoso, superficie asurcada Carrĉ Doux
A4 Pesd menor de 100 g, carne fina Sverka

^
B1 Relación lonaitud/anchura (l/a) inferior a 2
B2 Relación Ua superior a 2
B3 Troncocónico, peso aproximado de 100 g
B4 Peso inferior a 100 g

^
Cl
C2

C3

C4

^

©

^

Muy largo, obtuso
Muy largo, puntiagudo

Alargamiento medio, homhros unchos
Fruto corto, frecuentemente erecto

Fruto atonwtado

Fruto subesférico

Fruto acorazonado

. _... ..

Morro dc Vara
Dulce dc E^paña
Largo ^Ic Rcus

Duux Aurorc, Jadc

^^. _ . . .j . .

Cuerno de toro

Doux D'nlgcr

Najcrano. Int<intcs

Nico cJc Men^lavia

Topepo, Pttll^igi

Nor,^

Morrún dr eun^crva
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Tabla 2. Fisiopatías, plagas y enefrmedades

... .

Necrosis apical
(Blossom-end rot,

BGR)

Rajado dc los frutos

"Asoleado'" o
.`planchado..

Asfixia radicular

Podredumbre basal

Ácaros

Mancha oscura, normalmente en el cxtremo apical de los frutos, ocasionada
por ^ma deficiencia de calcio durante su desarrollo. Favorecen su aparición
los factores que diPicultan la absorción o traslocación del calcio en la planta

(aumento r^ípido de las temperaturas, salinidad, estrés hídrico o térmico, des-
equilibriu de nutrientes, etc.). La sensibilidad es variable entre cultivw•es.

Se produce por desequilibrios hí^h^icos y/o ttlta humedad relativa en Yrutos
maduros cuando se hincha e] mesocarpio por un exceso de agua y rompe la

epidermis. La sensibilidad es variuble entre cultivares.

Mancha parda de textura blanda yue puede evolucionar o no provocando po-
dredumbre en la rona del fruto expuesta a I^l radiación solar.

Muerte de las plantas por un exceso de humedad en el suelo, que se manifies-
ta por la pudrición de toda la parte inferior de la planta.

Respuesta de la planta a un excesu de humedad y falta de aireación
locali^rada en la base del tallo.

Araña roja
( 7e n^n^i ^•rhus sp. )

Araña hlanca
(Pol ^^^hagoturti^nnetnus sp. )

Insectos

Pulgones (M^;.us persicne, Aphis

gos^^^pii)

Mosca blunca (Trialcio-ocles vnpo-

r^u'io^nrt, Ben^isia tuhucr)

Trips (h-i^nnkli^trella ocríclentc^lis)

Minadores (Lr^^iomi^u .c^^.)

Noetuidos (Spodo/^tera s^z. Plt^sin
sp.. Hc^li^^this^.cp.. Autu^^rapl^u

^ cunnur )

Gusanos de suelo ("gusano del
alambrc", Agrintc^s limrcaties;

"^,usano gris", AKrnlis sp.)

Ncmatodos (ME^loido^}^r^e sp..
Hc^Ierntlera .ti'^z, "T^Jc^rrchu.^' .c/^.)

Picaduras en el envés de las hojas que se manifiestan en el har
por decoloraciones punteadas o manchas amarillo-verdosas.

Puede producir desecación y defoliación en la planta.

Riz^ido de los nervios en las hojas apicales y en los brotes y curvat^uas de
las hojas más desarrolladati. En ataques máti avanzvdos, enmiismo y

u^loración verde intensa en las plantas.

Daños directos por succión de savia (reducción del desarrollo
de las plantas, deformaciones y enrollamiento de las hojas).

Daños indirectos por transmisión de virus y asentamiento de la
ne^rilla en la melaza segregada.

Daños directos por succión de savia (amarilleamiento y debilita-
miento de las plantas, deformaciones y enrollamiento de las ho-
jas). Daños indirectos por transmisión de virus y asentamiento

de la negrilla en la melaza segregada.

Daños directos en hojas y frutos por alimentación de larvas y
adultos, con una coloración plateada que termina en necrosis.

Daños indirectos por transmisión de virus.

Galerías irregulares en las hojas, entre las dos epidermis, que
disminuyen ]a cupacidad fotosintética de la planta.

Puestas preferentemente en el envés de las hojas. Las larvas ocasio-
nan daños a la vegetación, a los filitos y a los tallos.

"Gusano del alambre": galerías en la raíz y el tallo de las
plantas jóvenes; "gusano gris": ataque al cuello de las plantas,

estrangulándolas casi siempre.

Atayue a las raíces donde forman nódulos, lo que provoca la

obstrucción de vasos e impide la absorción pw^ las raíces.

Las plantas presentan clorosis y enanismo.

Diversos autores han realirado distin- Es deseable que las variedades para

tas clasificaciones de los cultivares de consumo en fresco presenten un buen

pimiento, pero la má^ rnmpleta y acep- cuajado, homogeneidad, precocidad,

tada en la Europa mediten^ánea occiden- producción y resistencia a plagas, a en-

tal es lu de Pochard ( 1966) (Tabla 1). fermedades y al transporte (Tabla 2).

En la indushia conscrvera sc buscu alta

productividad, resistencia al almaccna-

miento y al proceso consen-°ero (frutos

de carne gruesa), adaptabilidad al proce-

so de enlatado, calidad organoléptica.

eultivo mecanizable y resistencia ^t pla-

Qas y enfermedades. A las variedades de

pimiento para deshidratar, hien pari la

obtención de pimentún, bien para la de

colorante, se les exige alta produrtivi-

dad, alto contenido en colorantes y esta-

bilidad de los mismos, bajo contenido en

agua de los frutos, adaptaci^ín a la meca-

niz^ición y resistencia al almacen^tn^icn-

to, a pla^as y a enfermedades.

En la industria conservera se utilir.an

fundamentalmente los tipos "Morro-

nes", "Picos" y"Piyuillos'^. Para la des-

hidratación se utiliv.an, enU^e otras, las

variedades "Nora", muv culti^^ada cn la

región de Murcia, "Negral^^, "Ocal^^ o

„Agridulce" y .'Buketen".

Ecología y fisiología
El cultivo ttnual dcl pimicnto al ^tire li-

bre se realiza desde los h^ópicos h^tsta

aproximadamente los 50° de latitud N.

En cultivo prote^ido, los ciclos producti-

vos se suceden dtn^ante prícticamente

todo cl año; en cultivo al aire libre, en

nuesU^as latitudes se prolonga desdc la

primavera hasta la Ile«ada de los prime-

ros I^ríos, con recolecciottes en verano.

Clima
La humedad relativa óptima se en-

cuentra entre el 5O y el 70^7r. En condi-

ciones de baja humedad relativa y tem-

peratura muy elevada se produce la c^ú-

da de tlores y fi-utos como consecucncia

de una transpiración excesiva. Parece

que una humedad nocturna elevada re-

percute en un incremento del peso i^res-

co de los frutos al t^worecerse el trans-

porte de agua a los mismos como conse-

cuencia del aumento de la presión radi-

cul^u-.

En la Tabla 3 se resumen al;aunas de

las exigencias térmicas del cultivo.

Enh-e las principales causas de la caí-

da de flores v frutos recién cuajados de

pimiento se encuenu-an una alta tempe-
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Hongos

PhvtnpCtthora capsici Leon
(seca o tristeza del pimiento)

En semillero produce marras de nascencia; en estados más
avanrados, colapso y marchitez de la plántula, con

estrangulamientos y podredumbres en el cuello.

En plántulas puede ocasionar su caída de forma similar a
Sclerotinia sclerutiorurn (Lib.) P. capsici, aunque con un moho blanco característico del rni-
De Bary (podredumbre blanca) celio. En plantas provoca podredumbres más o menos acuo-

Boh•vtis cinerea Pers.
(podredumbre gris)

LeveiClula taurica Lev.
(oidiopsis, ceniza o blanquilla)

Bacterias

Erwinia carotovora (Jones)
Bergey et al.

(podredumbre blanda)

Xanthomonas vesicatoria
(Doidge) Dowson

(roña o sarna bacteriana)

Virus

CMV (Cucw^tber rnosaic virus)
(virus del mosaico del pepino)

ToMV (Tomato mosnic rirus)
(virus del mosaico del tomate)

TSWV

(Torncuo spottecl wiCt virus}

(virus del bronceado del tomate)

PMMV

(PeC^per rnilcC mni7Ce viru.r)

PVY (Potcuo viru.r }^ (virus Y

de La patata}

TMV (Tabac tnusaic virus^)
(virus del mosaico del tabaco)

sas que se cubren de un moho blanco y algodonoso

Desarrolla un micelio gris algodonoso sobre los frutos y
demás órganos de la planta ocasionando podredumbres

blandas. Prolifera mucho con altas condiciones de humedad.

Parásito de desarrollo semiinterno cuyo micelio crece en el
interior de los tejidos de las hojas, saliendo al exterior los
conidióferos del hongo por los estomas. Produce manchas

amarillentas en el haz de las hojas, con un fieltro blanqueci-
no en el envés, necrosándose rápidamente por el centro.

La bacteria se introduce por las heridas e invade los tejidos
medulares provocando podredumbres acuosas y blandas que

suelen desprender mal olor. En el tallo se observan
manchas negras y húmedas.

Produce manchitas puntifonnes traslúcidas de aspecto acei-
toso en las hojas y más secas y alargadas en los tallos; en los
ñ-utos se forman pústulas de I a 2 mm, negras o pardas, de

aspecto roñoso. Es una enfermedad de zonas aílidas y
húmedas.

Puede provocar mosaicos verde claro-amarillento en las
hojas y filimorfísmo. Los frutos, de tamaño más reducido,
presentan anillos concéntricos y líneas irregulares con la

piel hundida.

Produce un mosaico amarillento o blanyuecino en las hojas.
La planta detiene su crecimiento y los frutos pueden

madurar in-egulannente, con necrosis marrones en su pulpa.

Produce manchas necróticas en las hojas, manchas
bronceadas redondas y deformaciones en los frutos,

enanismo de las plantas, etc.

Manchus verde oscuro en las hojas, a veces muy suaves.
Deformaciones y necrosis en los frutos.

Defoliaciones y necrosis en los nervios de las hojas.
Manchas, necrosis y deformaciones en los frutos.

Moteado de color verde claro a amarillo en hojas jcívenes.
Con infecciones graves la planta puede mostrar enanismo.

Manchas o moteados amarillos sobre los frutos, con
reducciones de tamaño, deformaciones y generahnente

an-ugamientos.

ratura de día y de noche, con pequeñas El cuajado de la.ti primeras Ilores es lu

diferencias entre ellas, bajos niveles de fase más crítica del cultivo. Cc^mo regl^t

lur, estrés hídrico, crecimiento rápido general, todo lo que aumentn el vigor de

del fruto o incidencia de plagas o enfer- la planta lo dificulta, y si las primeras

medades. 17e^res caen, las plantas se vigorizan y se

hacc más difícil el cucye dc Ic^s si^uicn-

tes pisos tlc^rales. Scílo despu^.^ del cua-

jadc^ dc los primerc^s frutos la plunta ticn-

de ^i equilihru la ve^^etacicín y I<i ti-uctili-

cacibn. Scf;ún Gamayo (19c)6), tc^do Ic^

yuc contribuya a dchilitar a las planta.ti

^tyuda a estc primer cuaje, Io yue sc puc-

de conseguir no ina^rportndc^ nin^^tín

abonado nitro^^enado hasta dcspués dcl

primer cuajadu o con unti li^.!cri cscciscr

de riego, incluso aumentandcs su cc^n-

cíuctividad con fóstiirc^ c^ pt^t^tsiu.

F.I pimientu tolern muy mal las tempc-

rUuras btijas (por dchajc^ dc S- I U°C las

plctntas no ve^zetan), Ic^ que pucde prcwu-

au^ cndurccimientos y paroncs yuc. ^i su

vez, pueden eicasicmar un excesci de cuu-

jadu de frutos peyucñcrs y de nrila c,ili-

dad. Tamhi^n Iti^ tcmpcraturas all^is puc-

dcn mermar la calidad del fruto pc^r p^r-

dida de tamaño y color nrís dcficirnlc,

siendo tambiĉn mayor la incidcncia dc la

nccrcrsis apic^d (Blc^sscrm-cnti rc^t, BE^:IZ).

El signo nuís evidcntc dc la c<smpctcn-

cia pc^r los asimiladcis cnh^c Ics^ti distintus

brganos de la planta es la ahscisicín dc

ilorc^ y pcqucño^ I^rutcis durmtc cl perí-

odo de crecimiento más activci de cstc^s

últimos, especialmente si su númeru es

elevado. Cuando lus primeros frutos c^-

t^ín madurando, pucden cuaj^u lus ^^i-

^uientes. Si el cuujado de Icss primcrus

sc rcduce por condiciuncs climáticas ad-

versas, este aimpcsrtamicntc^ cíclicc^ dr

produccicín no es tan prununci^idc^.

L^i temperttura tambir?n descmpcfia

un papel decisivo cn la maduracicín dr

los frutos, siendo neces^iric^s, de fornia

general, vcilcires cntre I S y 35 °(' para

quc sc dcsarrullcn dc forma adccuada.

Suelo

EI cultivo dcl pimicntu sc adapta a nu-

merosos suelos siempre quc est^n hien

drenados, ya que es una planta nwy scn-

siblc a la asfixia radicular. Prcficrc los

suelos prcifundos, ricu^ en mateiia or^^á-

nica. sueltos, bien aireados y permca-

bles. Nv es muy sensihlc a Ia acidei^ dcl

suclo, adaptándose bicn a un rm^^c^ dc

pH cntre S,5 y 7.
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Tabla 3. Exigencias agroclimáticas
del pimiento (Gil, 1992)

• o • _ • _ • s • _ .- . .

Se hiela la plantn 1 °C

Detiene su crecimiento 8-10 °C

Gerrninación

T.J mínima 7 °C

T' óptima 19-28 °C
T.^ máxima 40 °C

Des^Urollo deticiente
Día < 15 °C

Noche < 10 °C

Cuajado (T.° de día)
T." mínima 18-20°C

T." óptima 25 °C
T.^ m^íxima 35 °C

F^utos p.u1enocá^picos
8 °C

(T." cle n^khe)

Oscilación míu^ima

(T.' día-T.° ncxhe) parx
evi[<u la r.úda de thrtos

pc4ueños

Salinidad

La salinidacl, tanto del suelo
como del agua de riego, es un

fact^^r limitante par^i este culti-

v^>, a,nsicl^rado como modera-

damcntc scn.^ihle.

En la Tabla 4 se señalan las

^liferentes pérdidas ^1r cosecha

clcl culliv^i cn función de la CE

^1e1 suel<^ y del agua ^e rie^^o.

L^^s sínt^^m^i^ por salinidad

s^m tiparcntemente similai-es a

los prov^^c^td^^s por falta de

agua, ya yuc una cíe las conse-

ruenria.^ más importantes del

exreso de sules, además de la

toxici^lael inU^íntiea.t de algunos

iones, es el aumentu de la pre-

sión otim^ítica y, por tanto, la

may<ir clit icult^id en la absorción

de agua p^^r las raíres.

10-12°C

Técnicas de cultivo

Nutrición

La fertiliz^ici<ín es, después

clcl ricgo, cl principal factor li-

Tabla 4. Porcentaje de reducción de cosecha del pimiento en función de
la CE del suelo y del agua de riego (Doorenbos y Pruitt, 1986).

CE
(dS m-^ a 25 °C)

% reducción
cosecha

CE 96 reducción
(dS m-^ a 25 °C) cosecha

I ,5

2,2

33

5, I

9.0

0

10

25

50

1()U

mitante de la producción hortícola, y

tiene r^m^o objetivo fundamental la res-

tituci^ín ^il medio de cultivo de las canti-

dacieti de nutrientes ab^orbid^s por la^

plantas.

EI periodo de mayores necesidades

de N, P y K se extiende desde aproxi-

madamente dier días después de la flo-

ración hasta justo antes de que el fruto

c^^mience a madtn^ar.

La^ concentraciones de N, P y K son

i,o
1,5

2,2

3,4

0

10

25

50

il^ayores en la h<^ja, seguidas del fnito y

del tallo. EI or^len de estos dos últimos

órganos se invierte en los conte^nidos de

Ca y Mg.

Las hojas son el órgano de la planla
que mejor relleja su estado nutricional,
pcro hay que tener en cuenta que el con-
teniclo de nutrientes en la hoja evolucio-
na en funci<ín de la fenología del cultivo.
En I^i Tabla 5 se inetican los niveles fo-

liares normales en la planta adulta.
En la Tabla 6 se resumen los

contenidos de N, P, K, Ca y M^^

acumulados en un ctiltivo de pi-

micnto cv. Lamuyo en invern^ide-

r^i, con un rendimiento de 10

kg/m2 (Rincbn et al., 1995).

Los programas de fertirriga-

ción, donde el a^ua de riego y los

fertilizantes se aportan conjunta-

mente, deben intentar restituir las

cantidades extraídas por el cultivo

en cada estado de su desarrollo.

Los valoreti de la T^bla 6 se pue-

den considerar como orientativos

de cultivo en inve^rnadero con ren-

dimientos simil^u-es.

En el cultivo al aire libre, para

una producción de 4-5 kg/m^ se

pueden aportar mediantc fertirri-

^ación en torno a I 80 UF de N,

120 U F de P205, 200 UF de K20

y I HO UF de Ca0 a lo largo del ci-

clo del cultivo.

Siembra directa-trasplante

EI si.^tema tradicional de im-

plantación de.l cultivo del pimien-

to más utilizado e^ el trasplante de

pl^u^tas criada^ en semillero.
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Tabla 5. Niveles foliares de referencia para cultivo de pimiento (% sms)

^i]

3,0-5.0

0 ^^ C«^ ^

0.3-0,8

La técnica de la siembra directa se es-

tá extendiendo en el cultivo del pimiento

destinado a la industria, especialmente

para la obtención de pimentón. Según

Cavero et al. (1994), este sistema puede

contrihuir a una reducción de costes (de

mano de obra y de planta), a una menor

dependencia de la mano de obra, a lo-

^rar fácil y económicamente altas densi-

dadcs de plantas y a obtener cultivos con

un sistema radiral m^ís potente y, por

tunto, menos sensible a accidentes (por

ejemplo, falta dc agua) y enlermedades.

La siembra directa en el suelo desnu-

do scílo es recomendable en ten•enos are-

nosos, que no fonnen costra, con tempe-

raturus adecuudus y riego por aspersión.

En los dem^ís casos se aconseja utilizar

la siembra directa bajo acolchado plásti-

co transparente, yue evita la formación

de costra e incrementa la temperatura

del suelo. En este caso no son necestu^ias

siembras profundati para asegurar que la

semillu disponga de suficiente humedad

ptu^a su gcrminacicín, siendo recomenda-

bles profundidades de I,5-2 cm.

En cuanto a la Yecha de la siembra, se

recomienda el^ectuarla cuando la tempe-

ratura media del suclo al nivel de siem-

bra sea superior a I S°C. Con el sistema

de acolchado esta temperatura puede al-

canrarse hasta dos meses antes que con

el suelo desnudo.

Con la técnica de trasplante es habi-

tual la realiiación de un acolchado par-

cial o total con plástico negro con eL fm

3,_5-5,5

de ahorrtu• agua, evitar tluctuaciones hí-

dricas importantes en el suelo y contro-

lar la5 malas hierbas.

Distintos trabajos ponen de manifies-

to yue el rendimiento total y la precoci-

dad de la producción es significativu-

mente mayor con trasplante que con

siembra directa.

Riego
EI cultivo del pimiento se considera

entre sensible y muy sensible al estrés

hídrico, tanto por exceso como por de-

Fecto de humedad. EI riego es impres-

eindible, ya que esta especie se caracte-

rira por poseer un ciclo vegetativo muy

largo y un gran desvi-ollo aéreo en com-

paración con el escaso y superticial sis-

te^ma radical. Junto con el abonado ni-

h^ogenado, el riego es el factor que más

condiciona el crecimiento, desarrollo y

productividad de este cultivo.

Un ttpor1e de agua in^egular, en exce-

so o en defecto, puede provocar la caída

de flores y frutos recién cuajados y la

aparicicín de necrosis apical, siendo

aconsejables los riegos poco copiosos y

frecuentes.

La mayor sensibilidad al estr-és hídri-
co tiene lugar en las fases de floración y
cuajado de los pr-imeros frutos, siendo el
período de crecimiento vegetativo el
menos sensible a la escasez de agua.

El déf icit hídrico ocasiona un descen-

so de la producción en cantidad y cali-

dad al reducirse el número de fi•utos y/o

I,5-4,0 0,8-1,7

Tabla 6. Acumulación total de N,P,K,Ca y Mg (g/m2) en el cultivo del pi-
miento grueso (Rincón et al, 1995)

0 0,09
32 0,19
53 0.89
67 2,62
82 4,58
95 8.55
lll 13,95
]31 21,54
I55 29,30

^'

QO1
0,02
Q07
0,22
0,37
o,BH
1,38
2,34
3,30

0,14
0.29
1,_54
4.33
7,62
I 3,58
22,68
30,86
38,33

0,06
0,13
0,57
I ,60
2,60
5,50
7,14
9, I 1
12,07

^

0,02
0,05
0,^2
0,65
1,02
2,23
3,25
4,53
6,31

su pcso unitariu, incrementarse la pro-

porcicín de frulos no comerciales y, en

frutos destinados a la indusU itc, dismi-

nuir el pH y aumentar el conicnido en

sólidos tolales y solublcs.

'i'rabajos rcalizados en el CMA LI

Chaparrillo de Ciudad Real ( SIT/^ dc

Castilla-La Mancha) poncn dc manil•ic^-

to yue el rendimiento de un cultivo de

pimiento cv. Infantes en condicionc,^ de

acolchadu plástico negro y riegu por gu-

teo cs múximu cuandu sc cubrcn la.^ nr-

cesidadcs hí<iricas del cultivo, ron dota-

cioncs próximas al IOU`%r^ dc la cvapo-

transpiracieín del cultivo (ETc) (entrc

5.25U y 6.250 m3/ha), resultando ni.ís

^tfeclado por la re^,lricción de riegu cl nú-

mcro dc I^rutos que su pcso wiitario. EI

pimiento cs un cultivo quc, cn años dr

climatología mús suavc ( vcranos no niuy

calurosos y secos), sc adapttr bicn crl ric-

,=o detícitario di^u^io por <^otco, sirndo en

este caso aconsejahle dar riegos con do-

taciones en torno al 80-9O% ETc. Con

climatología extrema el ascsoramiento

es interesante a f^in dc no aplicar ric^os

dcficilarios, ya yuc cn cstc caso se pro-

duce una importante merma de la pro-

duccicín comercial y un consideruble au-

mcnto dcl dcsUío, fruulamentalnientc

por I^rutos afcctados dc nccrosi^ ,rpiral.
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Poteocia y reodimie^to e^ tama^o compacto .
Los tractores New Holland Serie TCE tienen un avanzatlo diseño y
ofrecen las prestaciones y robustez propias de un tractor mayor con el
t7^ínimo coste tle mantenimiento. Con una capacidad de elevación de
hasta 1.200 Kg., y equipados con control de esfuerzo, maniobrabilidad
excepcional, hasta 3 tlistribuidores, toma de fuerza trasera, bloqueo del
diferencial, toma de fuerza delantera opcional y también disponible con
la nueva y amplia cabina para tener el máximo confort, la Serie TCE está
especialmente tliseñada para satisfacer las necesidades de horticultores
y pequeños agricultores, en cualquier lugar o época del año.

Tractores New Holland TCE, con un servicio excelente y cualificado,
asistencia total, todos los recambios originales y una financiación
CNH Capital personalizada - sólo en su Concesionario New Holland.

Visite nuestra página web: www.newholland.com/es
Teléfono gratuito de Atención al Cliente: 900 948 998

I^EW HOLLAI^D
Especialistas en tu éXito

C u NEW NOLLAND ES UNA MARCA DE CNH.
n7 CNH: UNO DE LOS IIDERES MUNDIALES EN LA FABRICACION DE TRACTORES, COSECNADORAS, EMPACADORAS Y VENDIMIADORAS AUTOPROPULSADAS.


