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^ Dos operarios vareando un olivo

Los problemas de la
recolección

Uno de los prohlemas que tiene plan-

teado el ulivar, es la recolección de lu

aceituna, ya que los costes se pueden

elevar hasta el 50^% del total de gastos

del cultivo. Así mismo puede absorber el

809^ dc la mano de obra necesatia para

el cultivo.

Sin lugar a dudati el mayor conflicto

que sc Ic plantca al olivarcro a lo largo

del año es cuando Ilega el momento de

la recolección. "['iene que buscar una

mano de obra, que cada día escasea

más, para formtcr su equipo de aceitune-

ros. Tiene que proporcionarles un aloja-

miento digno y cuidar a lo largo del pe-

riodo todas sus necesidades en la estan-

cia. A veces se crean situaciones con un

desasosicgo superior al que puede re-

presentar el aspecto económico. La

accituna se recolecta en el invierno, es

frecuente que en estas fechas Ilucva y

no se pueda trabajar y cuando esta si-

tuación se prolonga demasiados días en

un cortijo la situación se hace insosteni-

ble. A pesar de los muchos esfucrcos

que se están haciendo por mecanizar la

recolección, sólo se ha conseguido par-

cialmente y estamos aún lejos de con-

seguir una mecanización integral de to-

do el olivar.

Antes de patiur a exponer los sistemas
de recolección es conveniente incidir en
el momento óptimo de iniciar la reco-
lección y preparación de los suelos p^ua

la misma.
La recolección se debe iniciar cuando

todo el aceite está fonnado en el fruto y
este es de la máxima calidad. Más ade-
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I^u^tc insistircmos en cstc punto cuando

relacionemos la recolección y la calidad

del aceite.

OU^o aspccto imprn^t^cnlc a tenrr cn

cucnta antes dc iniciarl^c cs I^i prrpara-

ción de los suclos, aspcrto fundamcntal

en las variedades pnipensas a la caída

del I^ruto, como la Picual, para podciio

rcco^^er a un costc cconóntico. I'ar q lo

cual se rulca cl suclo y sc inrorpora un

hcrbicida dc prc-cmergcncia, yuc con-

trolc la hierba, de esta forma con un .^ue-

lo limpio se rccuge con facilidad la acci-

tuna caída al suelo y a un prccio rconó-

mico.

Existen distintas t^cnicas a la hora dc

rcalii.ar la rccolección cn cl olivar. Iat.c

circunstancia cs debida a la gran ru.^tici-

dud que prescnta el olivo, perntiticndo

plantarlo cn zonas muy vari^ihlrs cn

cuanto al suclo y climatología, lo yuc ha

originado distintos marcos de plunla-

cicín, q úmcro dc pies por ^írbol, tipo dc

podas, etc.

Sistemas de recolección
De esta fornta podcmos hablar de di-

ferentes Sislcmas de Recolcccicítt:

• Ordeño
• Vareo
• Vibradora ►nanu^l
• RecolecciGn con vibrrdor
• Reco^,^da del suclo
Así pueti, vumos a considerar a conti-

nuación las caracteristicas dc cada uno

de cstos métodos.
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, Operario con vibrador manual

Presenta ventajas como el tratarse de

un instrumento de gran ve^satilidad y de

cosle relativamente bajo, cota due ha

originado una verdadera revolución den-

tt^o de la utilización de mayuinaria en las

explotaciones familiares. Frente a estas

ventajas, contamos con ^il^^ún inconve-

niente como es el cxceso de pcso en al-

^^uno de los modelos y la vibración yue

soporta directamente el ^^perario durantc

largos periodos de tiempo. Ambas cir-

cunstancias dan lugar a posibles apari-

ciones de lesi<me^.

• Order^o
Técnica utilii.^ida principalmentc cn la

recolecci^ín de la ^iceituna para vcrdeo.

En este ^istcnia, cl upcrari<^ reco^^e a ma-

nO y Unil ll Llnll i21ti I1CeICUn£lS tiltUHd£15 Cn

cl ^írbol depositándolas cn unos pequeños

recipientes denomin^idos macacos y ,i-

tuad^^s sobre el perh^^. Cu^u^do dicho^ re-

cipientes e^^tán Ileno^, se vierte el conte-

nido en c^^jati de cap^icidad de ?(^-30 K^=.

En el r^t^^c^ de utilizar este sistema de

rec^^lección para accituna de aceite, este

^^rdcñ^^ e^^ menos cuidadoso ya yue el

dañc^ pruducidu en el filito no es tan im-

port^mte como en el caso de aceituna de

mcsa. Así pues, cl upcrario con la mano

cnh-e-abierta, la desliza desde I^i base

hastu ^I extrenw terminal del ramo ca-

yend<^, cl fruto, sobre lienzos o redes si-

tuud<^s previnmente en cl suelo.

Este sistema de recolección tiene el

^^rtn inconveniente de un muy bajo ren-

dimiento dando lu^^^u^ a altos costes.

• Vareo
Es el sistema de recolecrión más ex-

tendid<^ de todos. Consiste en el derrib^^

de I^i ^iceituna del ^írbol mediante golpes

^^ las rttmas de madera de forma yue es-

toti ^olpes sean laternles a la direccibn de

los ramos Fructíferos. Pnra esto se em-

plcan vtira^ con una longitud que puede

uscilar entre I^^s 3 y 4 m, según la zona.

EI ti-ut^^ caído es recogido en mantones

^^ mallas yue dehcn tener un tama^io su-

perior ^il radi^^ de ^^oteo del árbol. De csta

I'^^rma sc consigue yue el mayor níunero

Vibrador de troncos ^

de aceitunas caigan sobre la malla.

Si los ^^olpes que recibe el árbol no se

hacen de forma adecuada, el daño cau-

sado en los i ai7io^ que formarán el Fruto

del próximo año pr<wocará una dismi-

nnción importante en la cosecha. Así

pucs, se puede decir yue el vareo, junto

a^^u-os fact^^res conw una rea^lección

tardía, aumenta la tendencia a la vecería

del árbol.

• Vibradora manual
Se trata de vibradores manuales com-

puesto^ por un pequeño motor de dos

tiempos, un embrague centrifugo, nn

mcrtnismo biela-manivela y una vara.

Esta vara puede ser de distintos mate-

riales, bien metálica o bien de epoxi y

es el elemento encargado de transmitir

la vibración a la rnma.

• Recolección con vibrador
Sistema de recoleccibn de aceitunas

yue cunsistc generalmente en un vibra-

dor de troncos acopl^^do ^^I niutor dcl

U^actor, aunyuc tambi^n pnede tritarse

de vibradores autopropulsados.

Se^ún estudios realizados, el vibrade^r

multidireccional de masas exc^ntricas es

el más eficaz a la hora de derribar la

aceituna del árbol, Ile^^ando csta a un

90`%n cuando la vibr^ición se realii.a en

árboles homogéneos y yue presenten

una poda udecu^id^i que permit^t una idb-

nea transmisicín de la vibracibn. La c^tu-

sa de no conse^^uir una eficucia del 100

^/^ en el derribo del fruto, es la retiistcn-

cia al desprendimient^^, viú^d^^sc m^^di-

ficada scgún variedades. Así pues, debi-

do ^i que el fi-uto de principi^^ dc campti-

ña presenta una mayor resistencia ^i la

caída, el vibrador h^abaja c^m mcnor eii-
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cacia ( próxima al 80^/r ) para ir aumen-

utndo a medida yuc nos aproximamos al

linal de campaña. ya yuc irá disminu-

yendo paralclamentc la resititencia del

fi-uto, ctependiendo de la variedad. AI

i^^ual yue la fuerza de unión pedúnculo-

fi^uto, también el tumuño de lo^ fi-utos es

impor^ttuite en la eticacia del vibrador, dc

forma quc aqucllos de gran tamaño ^c

permiten caídas de h-uto cerrana^ al 100

^% ya que la arnplitud y aceleración pro-

vocada por cl vibrador en cl árbol cs rnás

optimo para cl derribo que en pl^mtas

con fruto dc rncnor tamaño.

EI mecanismo de acción de estc vibra-

dor consiste en una cabcza vibradora cn

la yue h^ry doK ma.qas excénu-ica,s giran-

du cn scntido contrario y con vclocida-

dcs prcíximas pero no i^uales, de manera

yue al <airar dichas masas, sc ori`ainan

unas fuerzas cenuífugas con resultantes

diferentes en mcídulo, dirección y senli-

do provocando la vibracicín en cl tronco

dcl árbol con una gran frccucncia y pe-

yueña amplitucl, u-ansmitiéndotie hasta el

fruto a u^avés de la cstrucWru del árbol.

Como con.^ecuencia de esta vihración se

produccn accleracioncs en el fruto, de

f'orma que se rompen las uniones entre

pedímculo y fruto, originandu la caída

del mi.^mo.

Se u^ata de un sistema de recoleeción

caructerizado, en ^eneral, por no causar

daños al árbol, siempre y cuando las

condiciones de utilización del vibrudor Y

el momento en el yue 5e Ileve a cabo es-

ta recolección sean las adecuadas para

obtener mayores eficacias y menores

riesgos para el eultivu. Así pucs, es fim-

damenta} la realización de est^rs t^u^ca^

por operarios bien forrnados yue nos

permita explotar al máximo las v entaja^

de este sistema.

EI mejor árbol para esta recolercidn

es el de un pie ya que disminuimus cl

número de maniobras a realii^u^ en c I

movimiento del vibrador. Segñn indica

Barasona Mata, J., un vibrador puede

vibrar en tor^no a 300-310 olivos / díu dc

un pic y en olivos de tres pies, alrededor

de 7 00.

En cuanto a la rentabilidad del vibra-

dor de u^oncos está enu•e 30-40 K^ en

olivos dc u•es pies y por dcbajo de lo.ti I 0

Kg en olivos de un pie (Barasontc Matu.

J.) y esta rentabilidad numenta u medida

yue el nítmero de árboles cn la explota-

ción es mayor. En explotaciones dc

4.000-5.000 olivos la rentabilidad cstá

ase^urada, en condiciones normales.

Junto a estos también existen los Ila-

mados vibradores con pmaguas inverti-

dos dotados de un potcntc cabezal mul-

tidireecional. Las pinzas de ag^u-re al ^ú^-

bol están dotadas de movimiento de

apertura, cien^e y un peyueño giro late-

ral yue permite una mayor adaptación a

los distintos tipos de troncos existentes.

Estc vibrador, como su nomlire indica,

presenta un paraguas invertido situado

debajo de la pinza para recoger la acci-

tuna yue procede de la vibración de csa

máquina. Dicho para^uas se plic;^a y

despliega por medio de sistemas hidráu-

^ Vibrador con paraguas invertido

licos y estc irá plcgado cuandu cl vihra-

dor realiza muvimientos dc dcspla^.a-

micntu pur la finca p.u^a desplc^^arse una

vcz yuc la^ pinzas e^^tán a^arrandu ul

u•onco yuc va a scr vihrado.

• Reco};ida del suelo
Para la rccolección de aceituna dcl

suclo ya sea dc l^orma manual comu dc

furnta ntecaniz.ada, es ncce.^ariu yur .^r

ha^^a una bucna prcparación.

Enu^c algunos dc los mccanisnio^ uti-

lizadus para Ilcvar a cabo cste tipo dc rc-

culrccicín, lcncmo.^:

- 1:.^^c'uhus ^^ iz^.rh^illu.c:

Utilizadas principalmentc p^ua. una

vcz dcrrihada la ^rceituna al suclu (sin Ia

utilización de mallas) pur nudio de vi-

bradores u varco, los opcru-ios scp.rran

del truncu los frutos yue han caído pró-

xim^r^ ^d misnw p^u-a yuc pustciiurnrcnte

^sc puedan rcco^^er estu^ti ti^uto^ dc furma

má^ efcrliva hacicndo montonrs.

- S'nplc^rlnrrce:

Por medio de una curriente producida

por un vcntiladur, localiza las aceituna.5

en un determinado lu^^u^ ( en muntunc^^,

en la callc, etc.) para despué.^ recu^erlas

de fornta rnunual o mecánicr.

Presenta comu vcntaj^r cl yue permitc

cl acccso a cualyuier lu^^ar ^^in una prc-

pai^rción muy exhaustiva del terreno. f^,n

cunu^a tiene la ^^ran desvcntaja de arra^-

u^ar a la vcz yuc la accitcma partírulas dc

tamaño semejante. "}'ambién pruvuca pc-

so y vihracionc^ sohre el operu^iu yue lo

Ilcva.

- Múyurnu cle ^^^clr/ln.e:

La nii.^icín dc cstas máyuina^^ c^ la

mi.^ma yuc cn lu^^ ca.^os ^rntcriures. run-

cenU^ar I^ruto^ cn di^tintus puntu^ para

despué^ scr recolectadas del ^uelu. Puc-

dcn scr aulopropul.^ada^^ o acupladas al

traclor.

La máyuina dc rodillus ncccsita yuc

sc preptu^c muy bien el terreno para srr

utilixada y c^demáti se Ilcva junto con cl

li^uto ntuchísima suciedad.
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Barredora-recogedora autopropulsada

- Barreduru - Rec'o>;eclorct

att/uprolntL^^utlu:

Son múyuinas que presentan un rodi-

Ilo harredor y reco^edor, eon mecanie-

mo de vaciado. EI rodillo ^^ira a muchas

revolucioncs y con el avance dc la m^í-

quina se van reco^,iendo las aceitunas

p^u^a ser depositadas en la zona de v^tcia-

do por un sistema basculante, todo inte-

^radu en la misma máquina.

Son máquina^ con un elevado rendi-

miento y muy utili^.ada^ principalmente

en las gr.^ndes explotacionet para reco-

Icctar la aceituna del tuelo previamente

caída o derribada por vihrador. Así se

ronsi^^ue aharatar rostes de recolección

en detrimento de la calidad.

EI mayor inconveniente yue presen-

tan estas m^íyuinas es que recogen la

aceituna con un porrentaje muy elevado

de impureias y yuc previamente hay que

limpiar para su entrega en las almarar^i^.

Influencia en la calidad del
aceite

La inlluencia de la recolección en la

calidad del aceite puede ser decisiva se-

^ún el ni^todo y el momento utilizado.

En mucha^ explotaciones olivareras

hoy prima más aharatar costos de reco-

^ida quc obtener calidad, la prueba evi-

dente es que en estos casos se derriha

todu la accituna al suelo y se reco^e toda

del suelo, la yue hahía y la que se ha de-

rrihado. Lócicamente en estas circuns-

lanClati Canllnanl05 haCla la (lhtenClOn en

toda la cosecha de aceiles lampantcs.

Nuestro punto de vista eti totalmente el
contrario, en condiciones razonables,
hay que intentar conseguir la máxima
ealidad en los aceites.

Volviendo otra vez al momento de

iniciar la recolección, vamos a conside-

rar tres factores (M. Hermoso).

1. Cantidad y calidad de aceite
Cuando se ha alcanzado el valor 3'S

en la variedad ['icual, del índice de ma-
durez, no yued^u^ prácticamen-
te aceitunas verdes, se ha for-
mado todo el aceite.

Los aceites de principio de

camparia tienen mejores carac-

teres or^anolépticos: más fru-

rtdos, más aromáticos y de co-

lor m^ís verde. Conforme avan-

ra la campaña hay m^ís aceitu-

na en el suelo lo que se traduce

en mayor suciedad, peores sa-

bores, hidreílisis de las grasas

por fcrmentación, mayor aci-

dez y al final son aceites lam-

pantes.

2. EI coste de recolección
Cuando todo el fruto está en

el árbol, es más económica su

recoleceión. A medida que au-

menta la caída al suelo, al mc-

nos hasta cierto punto, aumen-

ta el coste. Cuando se emplea

el vibrador este hecho es toda-

Vl<1 nl'<tti CICr[O. Al Ser COnStanLe

el precio del vibrado.

3. La recolección tardía intluye fuer-

temente en la disminucicín de la cosecha

del año siguiente. El olivo agradece quc

se le descargue pronto del fruto y res-

ponde atenuando su vecería.

Como resumen acon^ejamos adelan-

tar la recolección al máximo, para obte-

ner la máxima cantidad de aceites vír^^e-

nes extras.

EI índice de madw^ez se obtiene dc

una fórmula desarrollada por I^t Estación

de Olivicultura de Jaén, que pucde scr

muy útil para aproximarnos al momento

óptimo de recolección, para su aplica-

ción se toma una muesh^a de un k^^. de

aCCICUnati aprOXlnladanlentC, l'o^tTlendl)

los fi^utos a la altura del operador y en las

cuaU'o orienlaciones dcl árbol. Una vei.

homogenei^ada se separan 10O Irutos y

se clasifican se^^ún la escala que se reco-

^*e en el cuadro 1.

Según los h^ahajos re^tlizados c n la Es-

tación de Olivicultura cuando el índice

de madurez, es alrededor de 3,5 en la va-

riedad Picual, se encuentra fon^^ado to-

Cuadro 1

6RlGV^^,E f^F PWS^a^Y_iREL
Clase 0 Piel verde intenso

Clase 9 Piel verde amarillento

<.;lase 4

Clase 5

Clas? 6

C:iasc: I

Piel verde con manchas rojizas

en menos de la mitad del fruto

Inicio envero

Piel rojiza o morada

en mas de la mitad del fruto

Final envero

Piel negra y pulpa blanca

Piel negra y pulpa morada

sin Ilegar a la mitad de la pulpa

Piel negra y pulpa morada

sin Ilegar al hueso

Piel negra y pulpa morada

totalmente hasta el hueso

Siendo.A.B.C,D,E,F.G.H.eI porcentaje de frutos de

las clases,0,1.2,3,4.5.6 7 respectivamente

EI Indice de Madurez se obtiene por la formula

100
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Cuadro 2. Aceite por aceitunas durante la maduración
Variedad picual

^ i Verdes ^ °^^ Envero

^ ^ Negras _ Gs aceite/100 aceituna

o ^. ^ ^, L ^L ti 2,
20^ e^ ;ti a,ry ^^^s^ o ,^ .ih ,^ ^ `

Fecha

Casecha 82 Kg

Fuente Fstaaon dE Oiiv^cultuia V Elaiotecnia

do el aceite y este a su vez es de la mejor

calidad. (Cuadro 2).
A veces se dice que lle^*ado este mo-

mento si se retrasa la recolección uu-

menta el rendimiento ^raso ^obre húme-

do, e^ro es verdad, pero sólo poryue la
aceituna ha perdido agua, pero permane-
cen constantes los kilos de aceite por ár-

bol o por parcela.
A parte del índice de madurez, pode-

rnos utilizar otros parámeu•os para detec-

tar el momento de recolecci^n:

1. El porcentaje de aceite sobre materia
seca, en la variedad Picual, que se en-

cuentra alrededor del 45^I^.

2. EI porcentaje de aceite sobre materia
seca en pulpa es del orden del 65^%.
No obstante estos datos son cambian-

tes con las circunstancias de cada cam-
paña, por lo quc. solo representan una

aproximación a la realidad.

2

a0

0

ano 73 7a

.
• Con la recolección mecanizada se
disminuyen costes
• Un índice de madurez 3,5 en Jaén,
es indicador de inicio de la recolección
• EI aceite de oliva virgen extra se
obtiene con recolecciones tempranas n

En el cuadro 3 -Es-

tación Olivicultura ^e

puede apreciar yue

frutos con distinto co-

lor y estado de madu-

ración, cuando se han

cogido de un árbol con índice de madu-

rez 3'42, todos ellos tienen el mismo

porcentaje de aceite, sobre materia seca

en pulpa, es de^ir yue en toclos lus fru-

tos todo el aceite est^í formado, aunque

más adelante los de color vercle anuu^i-

I lento puedan pasar a morado^ o negros.

Además cle estudi^u- en el momento
de recolección los rendimientos grasoti,
nos vamos a detener también en estu-

di^u^ la evolución de la calidad del acei-
te, para lo cual hacemos la salveelad de
que nos referiremos siempre a la accitu-
na del vuelo y no a la caída a] suelo que

siempre es de peor calidad.
La uc^idc,-, del aceite es la propia clcl

fruto y no experime^nta cambios a lo lar-

^o del proceso de maduración. El lndicc^

de Peró_^^icl^/s, tampoco sufre cambios
excepto la variación propia como co-

rresponde a esta determinaciGn.

Cuadro 3. % G/SM en aceituna y pulpa según coloración
del fruto en un arbol con I.M._3,42

G^^ ^i►rl, n

I

2

!

7x.10

78,33 41.08

3 78.74

4 82.54

42.25

47.17

62.74

63,26

63,76

Fruto tipo l. Aceitunas color verde amarillento con o sin pintas rojizos.
Fruto fipo 2. Aceifunas en envero sin Ilegar a la mitad del fruto.
Fruto fipo 3. Aceifunas en envero en más de la mitad del frufo.
Fruto fipo 4. Aceitunas negras

Fuente^. Esfación de Olivicultura y Elaiofécnio

m

63.41

EI k">>u desciencle ligeramcntc a mr^li-

da yuc clesciende el colur ver^lc del arci-

tc.

CI contenido en Puli%enc^le.^^ ( Cu^fdro

4) alcanva .5u .̂_*rar_1o máximo cun el íncli-

ce cle maclurec 3^5 en la varic^lad Picual

y?'S cn la varie^lad Arbcyuina, a hartir

de este momento y a meclicln yue se va

retrn.^ando Ia rccolecci^ín va clesrenrlien-

clu, juntamente con lo^ aU^ihutos cle olur

y sahor, Ilegánclotie ^i ^ro^lucir aceites

planos, cun menor puntuaci^ín or^^ano-

léptica y menor estabilid.^^l.

L.I nuryor hér^licla de calida^l ^1e1 accitc

en el camho se pr^t^luce ^or la r^ú^fa ^Ie la

aceituna ^rl suelo, yue termina fermen-

tanclo con mayor o menur rai^i^lcz scgún

la.^ roncliciones climátiras y la roturn clr

la epidermis. Esta caída eti mát inipor-

tante a medida ^{uc se retrasa la reculer-

ción (Cuadro 5 Resistcncia al ^leshren-

dimientu y i^orrentaje clc raíela natural) y

la cvolucicín cle I^t ariclei. ^Icl aceitc va

parej^r con los clías U^an^rurri^los clc caíctu

de la aceituna al suelo (Cuadro 6).

Para cumhlir el ohjetivo cle ^ihtener la

máxima cantieiacl cle areite ele caliela^l, es

Cuadro 4. Evolución de Polifenoles (I. Madurez)

. .i,^ne^^,i,^;,
^ ,U^urtu

. ^,, , _^

Fuente^. Estación de Oliviculturu y Eloiolécnia
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Cuadro 5. Resistencia al desprendimiento y% de
caida natural

Fechas

Fuente^ Estacion de Olivicultura y ElaiotecrUa.

totalmente necesario durante la recolec-

cieín separar la aceituna del suelo de la

del vuelo, y que sigan por separado en el

transporte, almacenamiento y proceso

de elaboración. Si esto no se cumple he-

mos roto la cadena de la calidad y esta-

mos condenados a producir aceites lam-

pantes.

En el cuadro 7 se representa la evolu-

ción de la puntuación organoléptica de
los aceites procedcntes del árbol y de]
suelo.

Por el método de recolección que se

considere más apropiado en cada caso,

se debe hacer hincapié en no romper la

epidermis del fi-uto, porque se favorece

la subida de la acidez y puede haber pér-

didas de aceite.

Cuando se va a iniciar la recolección

en una explotación la duda es por donde

se empiera. 1_a respuesta viene condi-

cionada por las características de la pro-

pia explotación, si hay una zona de

suelo arcilloso, o bajos htímedos, ha-

brá que empezar por ahí antes de que

Ilueva o si tiene una zona propensa a

heladas será la primera en recoger an-

tes de que se hiele la aceituna, pero

puede ocurrir que no se tengan estos

factores limitantes y entonces nuesh•a

respuesta es comenzar la recolección

por la zona más cargada, se coge mu-

cha aceituna por día, mas barata y de

mucha calidad de aceite. Dejando pa-

ra después lo de menos carga que es

una producción residual con respecto

al total de la producción.

En cuanto al tipo de transpoite de la

aceituna recolectada el mejor setía en

cajas de firuta aunque es el más caro,

para la aceituna de aceite se puede ha-

cer a^•anel en remolques que es muy

apropiado por calidad y coste, y es ab-

solutamente desaconsejable en sacos

Cuadro 6. Evolución acidez de aceite según días
transcurridos desde la caida de la aceituna

r^^^m, rr^,^^^a^ e^ ou^^^^^^^,a y elay«^^^^^.- ..v<^^a a^l i.IT^o ^

donde Ilega a es-

trujarse la acei-

tuna y a fermen-

tar más rápida-

mente.

Antes de ter-

minar este artí-

culo nos parece

opottuno contar-

ieS la COnverSa-

ción mantenida

con unos abri-

cultores avanza-

dos que piensan,

sobre todo. en

Cuadro 7. Puntuación organoleptica en aceitunas
procedentes de árbol y suelo

9

e
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FECHAS

Fuente:Estacion de Olivicultura y Elaiotécnia.

producir aceite de calidad y me cuentan
que la aceituna tiene que estar recogida
para Navidad y como muy tarde para
Año Nuevo ^,cuánto hay que adelantar
la recolección? Lo que haga falta. Uste-
des amigos lectores tendrán sus dudas.
Yo creo yue los agricultores están en lo
cierto, y si no, el tiempo lo dilá.

Conclusiones
• Es imprescindible mecanizar la reco-
lección para disminuir costes.
• Adelantar la recolección al máximo

para obtener la mayor cantidad posible

de aceites Vírgenes Extras.

• Totalmente necesario para obtener
calidad en los aceites, separar la acei-
tuna dcl árbol y la del suelo.

• Utilizar métodos de recolección y
transporte que no rompan la epidermis
dcl fruto.
• EI agricultor debe presentar en la al-

mazata firutos sanos, enteros, limpios y

madw^os. Así se podrá obtener aceite

de la máxima calidad.
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