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¢Qué es Fedepesca?

W FEDEPESCA es la Federacidn
Nacional de Asociaciones
Provinciales de Empresarios
Detallistas de Pescados Frescos vy
Congelados.

% Mas de 36 anos de historia.
Fedepesca se cred en el ano 1978
para coordinar las actuaciones de
las Asociaciones Provinciales en
orden a representar como un unico
colectivo los intereses generales vy
comunes del sector.

¥ En el momento actual en Fedepesca
representamos a un colectivo de
7.200 empresas en Espana
actualmente existentes.
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Federacion Nacional de Asociaciones
Provinciales de Empresarios Detallistas
de Pescados y Productos Congelados




FEDEPESCA EN CIFRAS @ FEDEPESCA

Provinciales de Empresarios Detallistas
de Pescados y Productos Congelados

7.200 PUNTOS DE VENTA.

30.000 EMPLEOS.

4.500 MILLONES DE EUROS DE FACTURACION.
40% DE CUOTA DE MERCADO.

RED DE COMERCIALIZACION UNICA EN EL MUNDO.
CONSUMO ANUAL DE PESCADO 36 KILOS.

13% DEL VALOR DE LA CESTA DE LA COMPRA.




PESCAVERD®

Acciones gratuitas cofinanciadas por el Fondo Europeo de Pesca 2007 — 2013 y la Fundacion
Biodiversidad del Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente.
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Federacion Nacional de Asociaciones
Provinciales de Empresarios Detallistas

de Pescados y Productos Congelados

13 DE DICIEMBRE 2014

REGLAMENTO
1169/2011 sobre
informacion alimentaria

facilitada al consumidor
ALERGENOS

REGLAMENTO 1379/2013 sobre la
ORGANIZACION COMUN DE
MERCADOS EN EL SECTOR DE LOS
PRODUCTOS DE LA PESCA Y
ACUICULTURA OCM

ARTES DE PESCA Y ZONA DE
CAPTURA




¢ QUE ENCONTRAMOS EN @ FEDEPESCA
PESCAVERDE:

de Pescados y Productos Congelados

EJE1: POLITICA PESQUERA Eje 2:INFORMACION
COMUN EUROPEA Y ALIMENTARIA
SOSTENIBILIDAD

- Trazabilidad

- Novedades a partir
del 13 de diciembre
2014

- Modelos de
etiqueta

RrESDEP - Informacién sobre

ES;q alérgenos
Ciop, Informacidn

J% voluntaria
. CO/)
GUIAS, FOLLETOS, troy

CARTELES Y
VIDEOS
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SOSTENIBILIDAD

Una de las amenazas a las que se enfrenta la
comercializacion de los productos pesqueros
es el cuestionamiento de |a sostenibilidad
pesquera

El consumidor desconoce que las acciones
llevadas a cabo por el sector de la pesca y la
acuicultura se hacen bajo una estricta

normativa.
El pescado capturado y

comercializado legalmente es, por
definicion, sostenible.
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¢ SON SOSTENIBLES NUESTROS
PESCADOS?

e Gracias a la Politica Pesquera Comun

* Existen cuotas maximas de pesca basadas en informes cientificos
e Tallas minimas
e Zonas de acceso prohibido y periodos de veda temporales

* Regulacion de los artes de pesca Anchoa del

* Control tecnoldgico pesquero cantibrico
* |Imposibilidad de aumentar la flota pesquera

e Zonas marinas protegidas Merluza del

norte

Recuperacion

del atun rojo
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POLITICA PESQUERA COMUN

;Qué son los
@ nlanes plurianuales?

Casi todes las poblociones y caladerce importntes se gestionan mediante
plmesplumnuﬂs\qmmumdabpm&hgmmdchpo&nﬁnm
términcs de martaidad

".gr,‘,,-é,, > e | ;50n sostenjbles 1
s gy £ egaucto o?le la pesca?

Las poblaciones de peces pueden soporiar 1m esfuerzo de pesca - T ' maaal:mummmygsmmcumpea.moe.pm Pos peacuy tamutlo ce Ja e
Tazanasle, pers hay que gestonarics de la mejor manera peaitie : — éo que se captira en 1a Ursén Buropea e3 sostenstie por defini Que tecnolo enel
u pesca y ls acusculturaademds de constituir una fuente de Protege 4 asn. Conu‘gf ia Scalal)
saludable y p son gue crean repreduccidn de Pe -
Pﬂlﬂ:;‘uk'nb:ymy;:c?b}umxmmtm Sin embar- :-m:n Que son las * Sistoma electrénicn de registro y neticacitn o distio el e sbord
ﬁma-mﬂ omc} fin de pem’....r una renovacin com:ru:a de las ﬂbh-;”mb . cuotas de pesca’ o Sistema e focalizacién de buques por satélits
de Jos mannas, d T

1os totales admisbles de capturas (TAC) o posibilidades de

du:]..xn l:r.dam scstenibles desde el punto de vista ambiental ® Sistoma de dentScaciin automatica.

- acoméeico y social pesca son limites de capturas fen toreladas o ) que se estable-
cen para la mayoria de ks poblacines de peces de interés Ie) Uld 3
Fara una pestén respansable y scatensble de la pesca deben tomar. comerdial, Estas cuotms estdn basadas en dicAmenes centif ontrol ge ia
s decizones que se sustenten en una base centifica séida y en Shenita Jos buses cos gue Jos avalan. Los TAC se reparten entre ks pases dela UE la ﬂota peSqueI'a
Una gestdn a larpo plazo Las decisiones sobre la asignacién de e uns hdurie en forma do cxotas nacoeales, ¥ éstos pueden intercambearse
“fotales admisibles de capturas (TAC) y cuctas de pesca se basan en resituble. cuctss entre 3 Cada pais de Is UE tiene establecido un tope de capacidad de la flcta, porlo goe

dictimeres centifcos; cada vez se conocen mejor las diversas

8lo pueder: afiadires nuevos bugues peaguercs 4 i flota ha eliminado previa-
peblaciones de peces que se capturan, Jo que permite adaptar la
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Medidas técnicas que

pesca al estado de la poblacidn. l 1 evitando astls y delactondad
ulan ia N
OBJETIVOS DE LA PPC EUROPEA relg pecha (‘Puede iln barco pescar ‘
2 ® Modidas que regulan l2s camcteristicas de los artes de pesca
& Gommion e sistancs 1o gt ks madi e s 5 st e o e 6 que (RIS quieral

2 gmalla

12 pesca es un sector muy regulado y controlado, s gestiin de esta actividad

estpula cuéindo se poede E:: i especies np‘.\dm captumar y cémo hay
que hacerio, y toda ello s¢ hace en a datos cientificos.

Zidas que regulan el fundonarmsenta del arte, tales como
limites mdmmos scbre los tipos de arte gue pueden
imrse y durante cudnto tempo y koo tipos de redes que
\den emplearse.

Zonas marinas_
protegidas
ummﬂmpa)lnapwpmgenmnumm&pﬂm

¢Sabias que...?

Buropa es el 5* productor mundal de productos acudticos, con un 4 4% del total de

la produccién obtenida. 100000

® Espafia e3 el principal productor de pescado de la UE, ocupando el puesto 22 de

ok by i O g FOLLETOS
nos de capacidad

Guia técnica sotve
Politicn Pesqaera Cormin Luzopea

¥y Sostenibilidad.

Los planes pluriamzales han permitido 1a recuperacién de la merluza del nocte y
gel atin rojo,

® [a anchoa del cantdbrico también se ha recuperado gracias a la gestidn de las
admmnistracones, para la que la UE impuso una moratoria en 2005 hasta 2010,

* La flota de cerco ha instalado en un mayor n* de barces sondas de calibre para
evitar pescar bancos de peces de talis no regh saria, ya que esti las tallas
de loa peces antes de proceder a la pesca.

® Espafia es uno de los paises europecs mis nicos en términcs de biodiversidad

marina. Qaenta con 8000 km de coata, y ha marcado recientemente un hitoen la

conservacién del mar, m&asmuwAm&wm
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de Pescados y Productos Congelados

¢ CONOCEMOS LOS ARTES DE
PESCA?

TODOS LOS ARTES DE PESCA LEGALES, SON SOSTENIBLES.

Se regula donde y cdmo se puede pescar, el tamafo de la luz de malla
y cada arte de pesca esta disefado para las especies que capturan.

¢ INFLUYE EL ARTE DE PESCA EN EL PRECIO DEL PRODUCTO?

Una merluza capturada con pincho, que se captura unaa unay se
desembarca diariamente, posee una calidad superior y por lo tanto
puede tener un precio mas elevado.
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Calidad

Precio YArte de Pesca

La calidad yel preuo deloe pmductos
vienen deter
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, pesca
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Palangre:

Consiste en una linea principal punldn sl fondo
ala que e amarran muchos ramalea co:

anzuelos cebados con carnaza que ntnm aloa
pecea por el olor del cebo. E3 una peaca muy

Chinchotro:

Conasiate en cercar un banco de peces con una

pared de red que ge dispone paralela alacostay

cuyn lu.. de mnnnec tan pequedia que lnl
quedan d

enredades. Amboe exmmnudehnduengn

cables de arraatre largoa.

Las artes de pesca
legales son sostenibles

Trampasa: (nazas, almadraba)
mMemdnudepempcmbuldmenm
de redes o donde
lo.pecelpugd:nmwpem no salir Las nasas
son recipientes que se estrechan en forma de
embudos donde quedan atrapadaa las presas, ¥
las almadrabas estan P porun
armazén de cebles con flotadorea en la superficie
¥ fjado al fondo con anclas que permitenla
wverticalidad de las redes que cuelgan de los
cables.

P qt

P i )
. . d:.fere:ntee factores. Al de eatoz ]
factores con: el tipo de flota (altura o selectiva. Especies g
bajura) o el arte de pezaca con el que se Especies que captura: - variedad captura: nosas:
haya capturado el producto en cues- :w:‘:pﬁ ::mmﬂﬂm:l y m‘ﬂ; “
spada, atin, como 1 3
e x:x:‘:::p, palometa, sargoo palometa. langosta,ete.
El tipo de flota influye en el precio del meto, etc. Abm;imba: an i
producto. El mismo producto captura- principalments
do por pasca de bajura que pesca y.
vuelve en el dia suele terer un precio “Red de enmalle o agallera: Curricén, lineas v 1
a ege mismo p Arrastre de fondo: Aparejo vertical gue se dispone entre dos agusa o Los peces son idoo al por sos
=n =l fondo, en la que los peces quedan atrapados wisuales, sea carnada natural o maa coménments

100.000
FOLLETOS

pescado por flota de altura que tarda

Son artes de tipo activo, que trabajan remocleados

en la luz de malla porlas agallas.

en la forma de imitacionea artificiales de
organiamos de presas como sefiuelos, anzuelos de

m_as nempo en d;aemt?amu Esta por una o doa embarcaciones. Consiste en un
dle!?nﬂE 2e verd reflejada en el gran saco de malla con forma de embudo que J Especies que
precio que marcan los productes en avanza por el fondo tirado por el barco. capturs: - bacalac, cuchara, lombrices, etc. Se usa un sedal con uno o
nueztras pescaderias lenguado, roncador, warios ansuelos en el extremo y o= espera a que el
4 a i Especies ‘11“: pargo, atin, caballa, pezlo muerda para capturarlo.
arte de pesca ec otro elemento captura: platija, salmén, calamar, etc. /
que influye en el precio. Clerto e lenguado, frerluzs, K Especies que ]
captura: caballa,
atun, melva, el
salmdén lubina, #

que hay especies que pueden cer

Conaiste en desplegar una red formando un
semicirculo que cercara al banco de peces que
e atraido mediante loa focos del bote lucero. La
embarcacion principal se lama traifia que sera
1a que cierra el aemicirculo atrapando los paces.

Ea el arte ce red fijo de enmalle mas tradicional,
gque eata formado por trea pafica de red.
auperpuestos en laa que los paces ge enredan al
intentar atravesarlaa.

que
: : moluscas
foepi y pulpo.

(bogann:: langosts,

calamar, etc.




FEDEPESCA DISPONIBLE EN

Federacion Nacional de Asociaciones
Provinciales de Empresarios Detallistas

de Pescados y Productos Congelados WWW. p e Scave rd e ° o rg

Guia sobre
trazabilidad e informacion alimentana
facilitada al consumidor final en productos

Pesqueros ¥y Acuicolas

Aescaverdt

Proyecto cofinanciado por el Fondo Europeo de Pesca 2007 - 2013
y la Fundacién Biodiversidad del Ministerio de Agriculturs,
Alimentacién y Madio Ambiente.

T WWw.pescaverde.arg
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1. INTRODUCCION

2 DIFERENCIA ENTRE TRAZABILIDAD E
INFORMACION AL CONSUMIDOR FINAL
3. TRAZABILIDAD
3.1 Requisitos de trazabilidad
32 ;Por qué debemos aplicar un sistema de trazabilidad?
33 ;Coémo cumplimos con la trazabilidad?
34 Informacion de trazabilidad
35 ;Como transmitir 1a informacidn a partir de 20157
36 ;Qué documentaciin tengo que tener?
Control de prowesedores

3.7 ;Como se hace el parte de trazabilidad?

4. INFORMACION A FACILITAR AL CONSUMIDOR FINAL

4.1 ;Por qué es importante la informacion de los
productos de la peeca y 1a acuicultura?
42 ;Qué esun producto envasado y un producto
MO envasado?
4.3 Informacion obligatoria en los distintos productos
de 1a pesca y acuicultura
Informeacidin alimenteria de p
amuiculturs frescos que s pres
envagen & peticiin del comprade
Informacidn alimentaria de tos pESQUETDS
congelados Que te presenten 5in eTVESET O S&
envasen 8 peticidn del comprador.
Informecidin alimenteria de productos de 1e pesca
que =& presenien ermeEs ados
44 ;Sabemoe qué significa cada apartado de la
informacién alimentaria?
5. INFORMACION SOBRE ALERGENOS
51 Preguntas que puede plantearse €] consumidor
acerca de los alérpenos
52 ;Como podemos informar al consumidor final
acerca de los alérpenos presentes en la pescaderia?
6. INFORMACION VOLUNTARIA ADICIONAL
PREGUNTAS Y RESPUESTAS
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(ZONAS DE CAPTURA

D Atlantico Noroeste

[j Atlantico Centro Oeste

D Atlantico Centro Este

O Atlantico Suroeste

C] Atlantico Sureste

[:] Océanco Indico

C] Océano Pacifico

Otra:

D Mar Mediterraneo y Mar negro
D Atlantico Noreste

Subzona/Divisién:

Aclaracion:

\.

METODO DE
PRODUCCION

\

s

[:] Redes de tiro

() CAPTURADO

CAPTURADO EN

[:] Rastras
[:] Oftras:

ARTES DE PESCA

D Redes de arrastre

D Redes de enmalle y similares
[:] Redes de cerco y redes izadas
D Sedales y anzuelos

D Nasas y trampas

~N

.

J

AGUA DULCE

J

[ MASA DE AGUA DULCE
PAIS DE ORIGEN

Nombre comercial
(Nombre cientifico)

0000 e
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Qué IOy ous

'aY a?
debes O; Sepescad®

¢Por qué es importante
la informacion alimentaria?

Transmitir la informacién alimentaria al consu-
midor final es fundamental para que &ste pueda
conocer el origen de loe productos ¥ sus caracte-
risticas, y en base a esta informacién poder optar
POr una compra responsable.

;Qué informacion debe
trasladar el pescader@?
Para productoes sin envasar o los enva-
sados en el momento de la compra:
® Denominacion comercial de la especie.
e Nombre dentifico de 1a especie.
® Zona de captura o de cria.
® Método de produccion.

® Indicacidn de &i el producto ha sido desconge-
lado {excepto para preductos que se venden
congelados)

® Precio del producto.

A partir del 13 de diciembre: también:
® Arte de pesca utilizado en la captura.

® Ingredientes o coadyuvante tecnolégico
presentes en los alimentos que causen alergias
o intolerancias alimentarias. Obligatorio para
todoe los alimentoe.

En productos congelados
adicional se mformara de

® Precio por Kg de peso netwo

® Precio per Kg de peso escurrido

® El porcentaje de glaseado si es igual o inferior al
5%. (agua congelada que recubre el producto para
evitar la oxidacién y 1a deshidratacién de este).

Modelo de etiqueta para producto fresco que se presenta

sin envasar o se envasa a peticion del consumidor.

METODO DX
FRODUCCION

;
"
H
§

QOO0

i '_r,... )
Nombre comercial
(Nombre cientifico)

B 0000

y

Novedades
sobre glérgenos

A partir-del 13 de diciembre de 2014 se,debe
informar-sobre los alérgenos;en;todos)los;
productos alimenticios.,
;{Quées
un alérgeno?
Ec la sustancia que causa la alergia (polen de
plantas, proteinas animales, compuestos quimi-
. cog, etc). En personas susceptivles que han
entadoenoontactopxemmentecopla* stancia
pue&mduaneaommee alérgicas.

| TR e

f
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;Qué alérgenos podemos encontrar
en los productos pesqueros?

SULFITOS(E220- E228)

Los Sulfitos son conservantes que se utilizan
en crustaceos (gambas, langostines, etc) para
evitar la melancsis (ennegrecimiento de las
cabezas).

Tiene una funcion de conservacion del
preducto, y mejora su presentacién. Se
utilizan en muchoes alimentos

Algunas perscnas sen alérgicas al pescado,
mariscos y/o moluscos, pero no es necesario
indicarlo porque se reconoce por €l propio
nombre.

Py 2
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100.000 FOLLETOS Y

ON-LINE




() X FEDEPESCA

Federacion Nacional de Asociaciones g N .
" Provinciales de Empresarios Detallistas Consulte al profesional de venta §i existen
de Pescados y Productos Congelados alérgenos presentes en [0S produCtos gue se
venden en este estapleCimiento

CARTELES
INFORMATIVOS
PARA LAS
PESCADERIAS

10.000

CARTELES
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http://www.youtube.com/watch?v=rUY9plWpilk

EEDPRESCA JORNADAS INFORMATIVAS

Provinciales de Empresarios Detallistas
de Pescados y Productos Congelados




FEDEPESCA |DESCARGA NUESTRAS GUIAS EN:

Federacion Nacional de Asociaciones
Provinciales de Empresarios Detallistas
de Pescados y Productos Congelados

WWW.pescaverde.org

INICIO FEDEPESCA PROYECTO JORNADAS GUIAS Y MATERIAL DIVULGATIVO NOTICIAS Y SALA DE PRENSA CONTACTO

Guia Informacion Alimentaria
Descargar Guia

% .
o Aieiornsciin swcria

Iciitnds ol covaureador tnal o5 pordxtn
Pesqueros ¥ ‘Acuicolas

La adaptacion de la informacion al consumidor a las nuevas exigencias
constituye un reto, especialmente en cuanto a denominacion de las
zonas de captura y ls informacion sobre artes de pesca utilizadas.

Introduzca sus datos para descargar la guia

Nombre

Pescavenst

Descarga la guia en el formulario lateral.
Apellidos

Correo electronico

Lugar de residencia

~ W Guia técnica sobre Artes de Pesca

Seleccionar una guia...

La capacidad de captura de las flotas es el producto del esfuerzo de
pesca y la eficiencia combinada de los artes de pesca y de la
embarcacion pesquera. Es por tanto, que el modo utilizado para la
Apira ettt e captura del pescado es crucial en la ordenacién pesquera y muy

Descargar Guia


http://www.pescaverde.org/
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https://www.youtube.com/watch?v=GVog26P8kGc

MUCHAS Y GRACIAS

iY RECUERDA:!

coNsuMIiR PESCADO
4 VECES POR SEMANA

@ NC DT

de PescadosyF'md CtDGCDﬂgEI dos

91.319.70.47

C/Fernandez de la Hoz 32 Madrid




