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FEDEPESCA es la Federación 
Nacional de Asociaciones 
Provinciales de Empresarios 
Detallistas de Pescados Frescos y 
Congelados. 
 
Más de 36 años de historia. 
Fedepesca se creó en el año 1978 
para coordinar las actuaciones de 
las Asociaciones Provinciales en 
orden a representar como un único 
colectivo los intereses generales y 
comunes del sector. 
 
En el momento actual en Fedepesca 
representamos a un colectivo de 
7.200 empresas en España 
actualmente existentes. 

 

¿Qué es Fedepesca? 



FEDEPESCA EN CIFRAS 
 

7.200 PUNTOS DE VENTA. 

30.000 EMPLEOS. 

4.500 MILLONES DE EUROS DE FACTURACIÓN. 

40% DE CUOTA DE MERCADO. 

RED DE COMERCIALIZACIÓN ÚNICA EN EL MUNDO. 

CONSUMO ANUAL DE PESCADO 36 KILOS. 

13% DEL VALOR DE LA CESTA DE LA COMPRA. 



Acciones gratuitas cofinanciadas por el Fondo Europeo de Pesca 2007 – 2013 y la Fundación 

Biodiversidad del Ministerio de Agricultura, Alimentación y Medio Ambiente. 

  

 

  

 

 

 

Con la colaboración de: 

 



REGLAMENTO 
1169/2011 sobre 
información alimentaria 
facilitada al consumidor 
ALÉRGENOS 

13 DE DICIEMBRE 2014 
¡¡¡¡¡DOS RETOS PARA NUESTRO SECTOR EN 
INFORMACIÓN AL CONSUMIDOR FINAL EN 

PRODUCTOS DE LA PESCA Y ACUICULTURA!!!!!!!! 

REGLAMENTO 1379/2013 sobre la 
ORGANIZACIÓN COMÚN DE 
MERCADOS  EN EL SECTOR DE LOS 
PRODUCTOS DE LA PESCA Y 
ACUICULTURA  OCM 
ARTES DE PESCA Y ZONA DE 
CAPTURA 



¿ QUÉ ENCONTRAMOS EN 
PESCAVERDE?  

EJE1: POLÍTICA PESQUERA 
COMÚN EUROPEA Y 

SOSTENIBILIDAD 

Eje 2:INFORMACIÓN 
ALIMENTARIA 

 
- Trazabilidad 
- Novedades a partir 

del 13 de diciembre 
2014 

-  Modelos de 
etiqueta 

- Información sobre 
alérgenos 

- Información 
voluntaria 

GUÍAS, FOLLETOS, 
CARTELES Y 

VIDEOS 



SOSTENIBILIDAD 

• Una de las amenazas a las que se enfrenta la 
comercialización de los productos pesqueros 
es el cuestionamiento de la sostenibilidad 
pesquera 

• El consumidor desconoce que las acciones 
llevadas a cabo por el sector de la pesca y la 
acuicultura se hacen bajo una estricta 
normativa. 
 

El pescado capturado y 
comercializado legalmente es, por 

definición, sostenible. 



¿ SON SOSTENIBLES NUESTROS 
PESCADOS? 

• Gracias a la Política Pesquera Común 

• Existen cuotas máximas de pesca basadas en informes científicos 

• Tallas mínimas  

• Zonas de acceso prohibido y periodos de veda temporales 

• Regulación de los artes de pesca 

• Control tecnológico pesquero 

• Imposibilidad de aumentar la flota pesquera 

• Zonas marinas protegidas 

SI 

Recuperación 
del atún rojo 

Merluza del 
norte 

Anchoa del 
cantábrico 



POLÍTICA PESQUERA COMÚN 

100.000 
FOLLETOS 

GUIA ON-LINE 



¿ CONOCÉMOS LOS ARTES DE 
PESCA? 

• TODOS LOS ARTES DE PESCA LEGALES, SON SOSTENIBLES. 
 

 Se regula dónde y cómo se puede pescar, el tamaño de la luz de malla 
y cada arte de pesca esta diseñado para las especies que capturan. 

 

• ¿ INFLUYE EL ARTE DE PESCA EN EL PRECIO DEL PRODUCTO? 

 

 Una merluza capturada con pincho, que se captura una a una y se 
desembarca diariamente, posee una calidad superior y por lo tanto 
puede tener un precio mas elevado. 



Las artes de pesca 
legales son sostenibles 

100.000 
FOLLETOS 

GUIA ON -LINE 



DISPONIBLE EN 
www.pescaverde.org 





100.000 FOLLETOS Y 
ON-LINE 



CARTELES 
INFORMATIVOS 
PARA LAS 
PESCADERÍAS 

10.000 
CARTELES  



VÍDEOS 

http://www.youtube.com/watch?v=rUY9plWpilk


JORNADAS INFORMATIVAS 



DESCARGA NUESTRAS GUÍAS EN: 
 

www.pescaverde.org  

 

http://www.pescaverde.org/


VÍDEOS 
etiquetado 

https://www.youtube.com/watch?v=GVog26P8kGc


MUCHAS Y GRACIAS 
 
 

¡Y RECUERDA! 
 

CONSUMIR PESCADO  

4 VECES POR SEMANA 
 

 

 

 

luisaalvarez@fedepesca.org 
91.319.70.47 

C/Fernández de la Hoz 32 Madrid 


