
Fileteado “in situ”  

de anchoas sobadas a mano  

para eventos 

El Caballito Cantábrico 



Fileteamos anchoa de costera del Cantábrico “in situ” en 

eventos: bodas, reuniones, celebraciones, etc…. Y 

posteriormente las ofrecemos a degustación. 

 

Es un trabajo totalmente artesanal, dando así la posibilidad al 

invitado de apreciar el laborioso trabajo que se lleva a cabo 

para obtener este exquisito producto de nuestra tierra. 

 

Y como no sería menos, la presentación del producto que 

ofrecemos está a la altura de su gran calidad: una o dos 

expertas fileteras miman y limpian la anchoa mientras que 

otro profesional la presenta a los asistentes. 

 





Nuestra empresa surgió a través del proyecto 

integral de empleo “Laredo Promueve 2013” 






























