
 

  

Beneficiary(ies):  
Columbares Association. 
c/ Adrián Viudes, nº 9 
30570 Beniaján (Murcia) 
 

Date approved: 08/10/2019 
 

Regulation reference: 68 FEMP 
 

Total cost: €58,946.03 
Eligible cost: €57,396.41 
Government assistance: FEMP €32,285.48 
(56.25 %) / Fundación Biodiversidad 
€10,761.83 (18.75 %) 
Private contribution: €14,349.10 (25 %) 
 

Start date: 09/12/2019  
End date: 03/02/2021 
 
Jobs  created:  1  temporary position and 4  in‐
house staff. 
 
Project  location:  The  Region  of  Murcia  and 
Andalusia 
 

Project website link:  
https://www.programapleamar.es/proyecto
s/pescados‐con‐arte‐iii 

MODEL PROJECTS 

PESCADOS CON ARTE III: Responsible 

fishing in your kitchen. 

121FBD00050 

Obtained and/or expected results 

Description and objectives 
Pleamar Programme CA 2019
Fundación Biodiversidad, F.S.P 
 
Priority  5.  Promote  commercialisation  and
transformation. 
Objective 1; Art. 68 of Reg. 508/2014 

Equality and non‐discrimination 
Measures to promote the equal participation, work‐life 
balance, visibility and recruitment of women. 80 % of the 
project staff are women. 
 
Sustainable development 
Foster the consumption of sustainable fishery products 
through various innovative educational actions. 

To  contribute  to  the  conservation  and  sustainable
exploitation of fishing resources in the surroundings of
the  Cabo  de  Palos‐Islas  Hormigas,  Cabo  Tiñoso  and
Cabo de Gata‐Níjar marine  reserves and  in  the Natura
2000 Network areas  in south‐eastern Spain. The aim is
to  promote  cooperation  between  the  fisheries,
hospitality and commercial sectors and use gastronomy
as  a  central  and  innovative  axis  for  raising  public
awareness and training future restaurateurs. 

Four audiovisual works were created to raise awareness 

about fish species with low commercial value, and the 

community was involved through a competition.  

Educational workshops and programmes were held with the 

participation of over 500 schoolchildren. There were also 

canning workshops and specific vocational training actions 

for more than 250 people. Informative material and a recipe 

booklet were produced for each of the activities.  


