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1. INTRODUCCION: JUSTIFICACION DEL PROGRAMA

El Reglamento de controles oficiales prevé el establecimiento de normas generales para la
realizacién de controles oficiales a fin de garantizar un alto nivel de proteccién de la salud humana
y animal, del medio ambiente y de los consumidores.

En el &mbito de aplicacion del Reglamento (UE) 2017/625, de 15 de marzo de 2017, se recogen,
entre otros, los controles oficiales que se realizaran con el fin de comprobar el cumplimiento de
normas relativas a la “integridad de los alimentos, a garantizar practicas leales en el comercioy a
proteger los intereses y la informacion de los consumidores”, aspectos recogidos en el marco del
control de la calidad alimentaria.

Este Programa tendra como objeto el velar por alcanzar o mantener:
» La calidad de los alimentos en la Industria Alimentaria.

La lealtad en las transacciones comerciales, entre operadores.

La Unidad de Mercado en todo el territorio nacional.

Adecuados requisitos de procesos y productos.

vV V V VY

Correctas condiciones de las actividades de produccién o elaboraciéon o fabricacion de
los alimentos.

2. NORMATIVA LEGAL REGULADORA: NACIONAL Y AUTONOMICA
Se puede consultar toda la legislacion actualizada en:

https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/legislacion/recopilaciones-legislativas-

monograficas/

2.1.  NORMATIVA NACIONAL
» Ley 28/2015, de 30 de julio, para la defensa de la calidad alimentaria (BOE de 31 de julio).

» Ley 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Comun de las
Administraciones Publicas (BOE de 2 de octubre).

» Ley 40/2015, de 1 de octubre, de Régimen Juridico del Sector Publico. (BOE de 2 de
octubre).

» Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vifa y del Vino (BOE de 11 de julio). (Régimen
sancionador aplicable a vinos excepto para los vinos de calidad diferenciada que tengan
régimen sancionador especifico).

» Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio, por el que se regulan las infracciones y sanciones
en materia de defensa del consumidor y de la produccién agro-alimentaria (BOE de 15
de julio). (Articulos que tipifican y califican las infracciones, asi como los articulos referidos
a la toma de muestras y analisis).

» Reales Decretos sobre traspaso de funciones y servicios de la Administracién del Estado
a las Comunidades Autdbnomas en materia de defensa contra fraudes y calidad
agroalimentaria.

_________ __________________________]
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2.2. NORMATIVA AUTONOMICA

ANDALUCIA: Ley 2/2011, de 25 de marzo, de la Calidad Agroalimentaria y Pesquera de Andalucia,
modificada en varios preceptos, por Decreto-ley 26/2021, de 14 de diciembre de 2021 por el art.
16 del Decreto —Ley 2/2020, de 9 de marzo, de mejora y simplificacion de la regulacion para el
fomento de la actividad productiva de Andalucia y Ley 10/2007, de 26 de noviembre, de
Proteccion del Origeny de la Calidad de los Vinos de Andalucia modificado el art. 28, por Decreto-
ley 2/2020, de 9 de marzo y por Ley 2/2011, de 25 de marzo queda derogado el art. 44.1.m, las
diposiciones adicional 1y transitoria 2 y se modifican los arts. 11, 28, 30, 45 y 51.

ARAGON: Ley 9/2006, de 30 de noviembre, de Calidad Alimentaria en Aragén.

ASTURIAS: Ley 2/2019, de 1 de marzo, de calidad alimentaria, calidad diferenciada y venta directa
de productos alimentarios.

ILLES BALEARS: Ley 1/1999, de 17 de marzo, del Estatuto de los Productores e Industriales
Agroalimentarios de las Illes Balears.

CANARIAS: Ley 1/2005, de 22 de abril, de creacion del Instituto Canario de Calidad
Agroalimentaria y Ley 6/2019, de 9 de abril, de Calidad Agroalimentaria.

Ley 6/2019, de 9 de abril, de Calidad Agroalimentaria. BOE 110, de 8 de mayo de 2019.

CASTILLA-LA MANCHA: Ley 7/2007, de 15 de marzo de 2007, de Calidad Agroalimentaria de
Castilla-La Mancha y Ley 6/2022, de 29 de julio, de la Vifia y del Vino de Castilla-La Mancha.

CASTILLA Y LEON: Ley 1/2014, de 19 de marzo, Agraria de Castilla y Leén Ledn y la Ley 8/2005,
de 10 de junio, de la Vifia y del Vino de Castilla y Ledn.

CATALUNA: Ley 14/2003, de 13 de junio, de calidad agroalimentaria (Catalufia, DOGC n® 3915
de 13 de junio de 2003) y Ley 2/2020 de 5 de marzo de la vitivinicultura (DOGC 8080 de 9.3.2020).

EXTREMADURA: LEY 6/2015, de 24 de marzo, Agraria de Extremadura.
GALICIA: Ley 2/2005, de 18 de febrero, de promocion y defensa de la calidad alimentaria gallega.

LA RIOJA: Orden 37/2001, de 18 de septiembre, de la Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural,
sobre los documentos que deben acompaniar el transporte de los productos vitivinicolas y los
libros de registros que el sector vitivinicola tiene que cumplimentar.

PAIS VASCO: Ley 17/2008, de 23 de diciembre, de Politica Agraria y Alimentaria y Ley 5/2004, de
7 de mayo, de Ordenacién Vitivinicola, y Orden de 4 de junio de 1996, del Consejero de Industria,
Agricultura y Pesca, por la que se dictan normas relativas a los documentos que deben acompafar
a los transportes intracomunitarios de productos vitivinicolas que se inicien en la CAPV y a los
registros que se han de llevar en el sector vitivinicola.

COMUNIDAD VALENCIANA: Capitulo V de la Ley de la Generalitat Valenciana 12/1994, de 28
de diciembre, en materia de defensa de la calidad agroalimentaria y Ley 2/2005, de 27 de mayo,
de Ordenacion del sector vitivinicola de la Comunidad Valenciana.
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3. OBIJETIVOS DEL PROGRAMA NACIONAL DE CONTROL OFICIAL

En relacién con la calidad de los alimentos de la Industria Alimentaria: aumentar y mantener un
nivel elevado de confianza basado en datos objetivos, en el Programa de control oficial de la
cadena alimentaria, tanto por parte de la ciudadania, como por parte de los mercados nacional e
internacional.

En relacion con la lealtad en las transacciones comerciales: mantener un nivel elevado de lealtad
de las transacciones comerciales en la cadena alimentaria.

En relacién con la Unidad de Mercado: contribuir a mantener la unidad de mercado.

En relacién con los Requisitos de Procesos y Productos: velar por que los procesos y productos
de la cadena alimentaria se correspondan con los requisitos y calidades previstas en la normativa
vigente y con la informacion facilitada a los consumidores y operadores.

En relacién con las Condiciones de las actividades de produccion o elaboracion o fabricacion de
los alimentos: controlar que dichas actividades se desarrollen en condiciones generales adecuadas
y en especial en cuanto a autorizaciones y registros, instalaciones, sistemas de autocontrol y
trazabilidad.

4. AUTORIDADES COMPETENTES DEL PROGRAMA
4.1.  PUNTO DE CONTACTO NACIONAL DE ESPANA PARA EL PROGRAMA DE CONTROL

Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA). Direccion General de la Industria
Alimentaria

Subdireccion General de Control de la Calidad Alimentaria y Laboratorios Agroalimentarios

42. AUTORIDADES COMPETENTES NACIONALES Y DE COMUNIDADES AUTONOMAS

Autoridades competentes nacionales

Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA)
Direccidon General de la Industria Alimentaria
Subdirecciéon General de Control la Calidad Alimentaria y Laboratorios Agroalimentarios

Autoridades competentes de las Comunidades Autbnomas

CONSEJERIAS COMPETENTES (Servicios autondmicos de Control de la Calidad y Defensa
contra Fraudes):

Andalucia
Consejeria de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural
Direccion General de Industrias, Innovaciéon y Cadena Agroalimentaria

Servicio de Calidad y Control Agroalimentario

Aragén
Departamento de Agricultura, Ganaderia y Medio Ambiente
Direccion General de Calidad y Seguridad Alimentaria

Servicio de Seguridad Agroalimentaria
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Principado de Asturias
Consejeria de Medio Rural y Cohesion Territorial
Direccion General de Desarrollo Rural y Agroalimentacién

Servicio de Desarrollo Agroalimentario

Illes Balears
Consejeria de Agricultura, Pesca y Alimentacion
Direccion General de Politicas para la Soberania Alimentaria

Servicio de Control y Calidad agroalimentaria

Canarias
Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Pesca.
Instituto Canario de calidad agroalimentaria (L.C.C.A))

Servicio de Inspeccién, laboratorio e Informes

Cantabria
Consejeria de Desarrollo Rural, Ganaderia, Pesca, Alimentacion y Medio Ambiente
Direccion General de Pesca y Alimentacion

Servicio de Industrias y calidad agroalimentaria

Castilla - La Mancha
Consejeria de Agricultura, Agua y Desarrollo Rural
Direccion General de Alimentacion

Servicio de Ordenacién Alimentaria

Castillay Ledn
Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural
Direccion General de la Industria y la Cadena Agroalimentarias

Servicio de Planificacion Industrial y Asociacionismo

Cataluia
Departamento de Accidn Climatica, Alimentacion y Agenda Rural
Direccion General de Empresas Agroalimentarias, Calidad y Gastronomia

Subdireccidon General de la Inspeccion y Control Agroalimentario
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Extremadura

Consejeria de Agricultura, Desarrollo Rural, Poblacion y Territorio
Direccion General de Agricultura y Ganaderia

Servicio de Calidad Agropecuaria y Alimentaria

Galicia

Conselleria do Medio Rural

Direccion General de Ganaderia, Agricultura e Industrias Agroalimentarias
Subdireccion General de la Cadena e Industrias Agroalimentarias

Servicio de control de la Calidad Alimentaria

La Rioja
Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Mundo Rural, Territorio y Poblacién
Direccion General de Desarrollo Rural y Reto Demografico

Servicio de Calidad Agroalimentaria

Madrid
Consejeria de Sanidad
Direccion General de Salud Publica

Unidad Técnica de calidad y fraude alimentario

Region de Murcia
Consejeria de Agua, Agricultura, Ganaderia, Pesca y Medio Ambiente
Direccion General de Industria Alimentaria y Cooperativismo Agrario

Servicio de industrias y promocion agroalimentaria

Navarra
Departamento de Desarrollo Rural y Medio Ambiente
Direccién General de Desarrollo Rural

Servicio de Explotaciones Agrarias y Fomento Agroalimentario

Pais Vasco
Departamento de Desarrollo Econdmico, Sostenibilidad y Medio Ambiente
Direccién de Calidad e Industrias Alimentarias

Servicio de Calidad y Control del Fraude

Comunitat Valenciana
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Conselleria de Agricultura, Desarrollo Rural, Emergencia Climatica y Transicion Ecoldgica
Direccién General de Desarrollo Rural

Servicio de Control de Calidad Agroalimentaria

43. ORGANOS DE COORDINACION NACIONALES Y AUTONOMICOS
Coordinacion interna en cada Comunidad Autbnoma.

Coordinacién entre las Comunidades Auténomas y con el MAPA a través de la Mesa de
Coordinacién de la Calidad Alimentaria, los grupos de trabajo especificos, las reuniones y otras
actividades de coordinacion.

5. SOPORTES PARA EL PROGRAMA DE CONTROL

5.1. RECURSOS MATERIALES, HUMANOS Y ECONOMICOS (INCLUYEN LABORATORIOS Y BASES
DE DATOS).

TECNICOS DE  TRAMITADORES

LABORATORIOS

DE LAS CC.AA. INSPECCION TECNICOS,DE CONTROL VEHicULOS PRESUPUESTO BASES DE DATOS
+ TRAMITACION E OFICIAL (€)
INSPECTORES INSTRUCTORES
GICA
Sin Gestion de
ANDALUCIA |8+24 8 7 16 presupuesto |Inspecciones de
especifico Calidad
Agroalimentaria
l\ ) Labgrat(t)r:o . Gestion de
groambienta in .
, Del pargue Inspecciones de
ARAGON 5 3 2 - Panel de mévilp i presupuesto Cal?dad
Catgdores .de especifico Agroalimentaria
Aceite de Oliva
INCA
o Aplicacion
1 - lSerw((::l'o informatica para
Fegl?a B € Del P Sin gestionar datos
ASTURIAS 3 1 nvestigacion y) el rarque presupuesto | de la Inspeccion
Desarrollo Movil . :
Agroalimentari especifico de Calidad
groatimentari Agroalimentaria
o (SERIDA) .
Registro de
Embotelladores
Gestion de
Inspecciones de
Calidad
Sin Agroalimentaria
ILLES BALEARS | 4 2 0 2 presupuesto | Registro de
especifico embotelladores
Registro de
operadores
inscritos en las

_________ __________________________]
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TECNICOS DE TRAMITADORES
INSPECCION TECNICOS DE

LABORATORIOS
CONTROL VEHiCULOS PRESUPUESTO BASES DE DATOS

DE LAS CC.AA. €
OFICIAL

+ TRAMITACION E
INSPECTORES INSTRUCTORES

diferentes figuras
de calidad
Registro de
embotelladores
Registro de
operadores
agroalimentarios
Sin Agentes
::S/I\-ﬁiRIAS 7 2 1 3 presuzyesto econdmicos de
especiiico frutas y hortalizas
Organizacion de
Productores de
Platanos
Gestion del
control oficial
) Gestion
Sin Industrias
CANTABRIA |1 1 1 1 presuE)fgesto Agroalimentarias(
especifico RIAL)
Disponibilid Sin
CASTILLA-LA 148 1 2 (LARAGA el|ad siempre resUbUEsto Aplicacion en
MANCHA ' IRIAF) que se | Presupt Acces
necesita especifico
Disponibilid Sin
CASTILLA Y 13 3 4 ad siempre ¢ Directorio de
LEON que se | PrESUPUESIO 11 qustrias (REIN)
necesita especifico
1 Disponibilid | ¢ Sistema de
- Laboratorio ad siempre gestion de
CATALUNA | 3+11 4 Agroalimentari | que se presuf)fgesto Inspecciones
o -Cabrils necesita especitico (SGI)
Extremadura Disponibilid sin Gestion de
EXTREMA- 5 ] -Estacion ad siempre resUDUEsto Expedientes para
DURA enoldgica que se zs ecliC:‘ico el Control del
Almendralejo necesitan P Fraude
Extremadura Alimentario
B. datos
actuacién
Laboratorio inspectora (IFCA)
Agrario y Sin B. datos
GALICIA 12 5 Fitopatolégico |5 presupuesto | expedientes
de Mabegondo especifico sancionadores
(A Corufia) B. datos Registro
Embotelladores y
Documentos
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TECNICOS DE TRAMITADORES
INSPECCION TECNICOS DE
+ TRAMITACION E

LABORATORIOS
CONTROL
OFICIAL

DE LAS CC.AA.

VEHICULOS

PRESUPUESTO
(€)

BASES DE DATOS

INSPECTORES INSTRUCTORES

Acompafiamient
o

Estacliép CEX- Gestién de
Enologica  de Expedientes  y
Haro Sistemas de
Labgratorio Sin Informacion
LA RIOJA 3 1 Regional de la|2 presupyesto RIAR- Registro de
CAR especifico .
. Industrias
(Comunidad .
. Agrarias de La
Autdbnoma de Rioia
La Rioja) )
SICCA  (Sistema
de Control
Laboratorio calidad
Arbitral Alimentaria)
C. MADRID 3 ! agroalimentario 1 i SIFA (SISTEMA DE
de Madrid INFORMACION
DE FRAUE
ALMENTARIO)
-Laboratorio
Agroalimentari Registro
o y de Sanidad | Disponibilid Sin Establecimientos
REGION DE 4 : Animal. ad siempre ¢ industriales,
MURCIA que se presuzges © | seccién Industrias
-Estacion necesiten especitico Agrarias y
Enolégica  de Alimentarias (CIA)
Jumilla
J';Laboraéo”to Disponibilidad
€ . | en(;o . ibilid presu- Aplicacic')n
IT\laC|or|1a ; € D:poh' - puestaria “control fraudes”
NAVARRA |4 1 ecno’ogia ad SIEMPIC | jontro de las|y “Extr@" para
Alim. (CNTA) en | que se . .,
San Adrian necesitan partidas ~ del | gestion de
. Servicio E.A. y|expedientes
2.-Laboratorio
, . . F.A.
enoldgico. Olite
—igw:ilo de Base de datos
viticuitra y “Expedientes
enologia de la .
. ., sancionadores de
diputacion Foral o
y calidad”.
de Alava
Sin
PAIS VASCO |10 1 -Laboratorio 8 presupuesto | Registro de
agroambiental especifico Industrias
de FRAISORO Agrarias y

-AZTI-
TECNALIA

Alimentarias

BBDD Fraudes
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TECNICOS DE TRAMITADORES
INSPECCION TECNICOS DE

LABORATORIOS
CONTROL VEHiCULOS PRESUPUESTO BASES DE DATOS

DE LAS CC.AA. ©
OFICIAL

+ TRAMITACION E
INSPECTORES INSTRUCTORES

- Laboratorio de
analisis de
gluten de la
Facultad de
Farmacia de la
UPV/EHU

- Laboratorio
Agroalimentari
o de Santander

) 2. Aplicaciones
Laboratorio

COMUNIDAD A l tari Sin Acces “control de
VALENCIANA 12 2 g:joa |aner1 a”t 4 presupuesto | calidad” y
° |e 1)asso especifico “procedimiento
(valencia) sancionador”
TOTAL 149.5 38

TECNICOS | \ BORATORIOS
COORDINACION PERSONAL BASES DE
DEL MAPA Y ASISTENCIA Cg:::;?_" LABORATORIOS | RESUPUESTO DATOS
MUTUA
-Arbitral
sG  CONTROL DE LA Agroalimentario
CALIDAD ALIMENTARIA Y (Madrid)
LABORATORIOS 12 ) ) 52 ) RICAL
AGROALIMENTARIOS -Agroalimentario
de Santander

5.2. DELEGACION DE TAREAS DE CONTROL.

No existen tareas de control oficial delegadas en este Programa de Control.

5.3. PROCEDIMIENTOS NORMALIZADOS ESTABLECIDOS DOCUMENTALMENTE.

» Procedimiento Documentado General 01 (PDG-01) Programacién de actuaciones de
control. Aprobado en la Mesa de Coordinacion de Calidad Alimentaria de 17 diciembre
2009. Ultima actualizacién de 29 de noviembre de 2019.

» Procedimiento Documentado General 05 (PDG-05) Criterios de armonizacion de la
interpretacion de la normativa en el dmbito de la calidad alimentaria. Aprobado en la
Conferencia Sectorial de Agricultura y Desarrollo Rural (sesién 76), celebrada el 19 de abril
de 2006.

_________ __________________________]
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» Procedimiento Documentado General 06 (PDG-06) Procedimiento Administrativo
sancionador. Aprobado en la Mesa de Coordinacion de Calidad Alimentaria de 17 de
diciembre de 2008.
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5.3.1.

En Andalucia:

Los principales procedimientos documentados son:

De caracter general:

REFERENCIA NOMBRE VERSION FECHA

PG-11 Procedimiento General para la actuacion de la 1 01/10/2007
Inspeccidn de Calidad Agroalimentaria de Andalucia

PG-10 Procedimiento para la clasificaciéon de las industrias| 2 30/05/2022
agroalimentarias de Andalucia basado en un analisis de
riesgos

PG-12 Procedimiento General para la verificacion de la eficacia| 0 28/12/2013
de los controles de la Calidad Agroalimentaria en
Andalucia

IG-110 Instruccion para Planificacion de las Inspecciones de 2 26/06/2018
calidad agroalimentaria en Andalucia

I-CCEE Instruccidon sobre campafas especiales de inspeccion X XX/XX/XXXX
incluidas en la programacién 2023

De caracter especifico:

REFERENCIA NOMBRE VERSION FECHA

PE-01 Procedimiento Especifico para la Inspeccion de Calidad |1 4? Pendiente
Agroalimentaria en el sector del aceite de oliva

PE-02 Procedimiento Especifico para la Inspeccion de Calidad |0 01/08/2008
en el sector vitivinicola

PE-03 Procedimiento Especifico para la Inspeccion de Calidad |0 01/01/2009
en productos procedentes del cerdo ibérico

PE-04 Procedimiento Especifico de Inspeccién de operadores|0
comerciales de frutas y hortalizas

PE-05 Procedimiento Especifico para la Inspeccion de Calidad |0 01/07/2009
en el sector de los huevos

PE-06 Procedimiento Especifico para la Inspeccion de Calidad | 3 31/07/2022
en el sector de la miel

PE-07 Procedimiento Especifico de Inspeccién de Calidad|0 01/07/2010
Agroalimentaria en extractoras, refinerias y envasadoras

PE-08 Procedimiento Especifico para la Inspeccion de Calidad |0 22/12/2011
en el sector de la carne de vacuno

PCC-02 Plan europeo de coordinacion de control sobre practicas | 1 15/10/2019
fraudulentas en la comercializacion de especies

e ———
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PCC-01 Programa de refuerzo del control de la calidad comercial | 2 08/10/2020
de Citricos
5.3.2. En Aragon:

TiTULO VERSION  FECHA
Programa de control de la calidad comercial alimentaria 01 15-jun-2009
MANUAL DE PROCEDIMIENTO 00 02-jul-2007
PG-01 Mantenimiento del Manual de Procedimiento 00 02-jul-2007
PG-02 Establecimiento de objetivos y coordinacion de las actividades de | 01 10-oct-2007
inspeccion. Actuaciones especiales
PG-03 Ejecucién de la propia actividad de inspeccion en sus|01 04-dic-2009
modalidades informativa y reglamentaria
PG-04 creacion y mantenimiento de la base de datos de inspecciones|01 04-dic-2009
de calidad agroalimentaria
PG-05 Gestion y comunicacion de la ejecucidn de la actividad inspectora | 00 02-jul-2007
PG-06 Procedimiento general de cualificacién de los inspectores de la|01 04-dic-2009
calidad agroalimentaria
PG-07 Procedimiento general de toma de muestras en la inspeccién 00 02-jul-2007
PG-08 Procedimiento general de comunicacion entre los servicios de |00 02-jul-2007
inspeccién y los laboratorios de control agroalimentario
PG-09 Procedimiento general de supervisién y seguimiento de la|02 03-feb-2014
inspeccion de la calidad agroalimentaria
PG-10 Procedimiento general de armonizacion de las inspecciones y los |00 08-abr-2010
informes de inspeccion
PE-00 Control del contenido efectivo de los productos envasados 00 27-may-2010
PE-01 Control de vinos y derivados 00 27-may-2010
PE-02 Control de huevos y derivados 00 27-may-2010
PE-03 Control de leche y productos lacteos 00 27-may-2010
PE-04, Control de aceites de oliva 00 27-may-2010
PE-05,Control de carnes y derivados 00 27-may-2010
PE-07,Control de frutas y hortalizas frescas 00 27-may-2010
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PE-08, Control de miel 00 27-may-2010

PE-09, Control de otras materias 00 27-may-2010
INS SSA/01/2009 Manual de usuario de Inspecciones de Calidad |02 15-jun-2009
Alimentaria.

5.3.3. En el Principado de Asturias:

FECHA
ULTIMA REVISION

NOMBRE DEL PROCEDIMIENTO/
INSTRUCCION
Procedimiento General de Inspeccion de Calidad
Agroalimentaria

VERSION

REFERENCIA

PDG-03 1 20/12/2013

Procedimiento de Verificacion del Control oficial

PDG-11 de la Calidad Agroalimentaria 3 19/12/2014

Gestion de resultados en los controles de Calidad

PDG-12 Agroalimentaria 2 04/06/2018
Control de la calidad comercial y etiquetado en
ITT-01 . 1 22/11/2018
frutas y hortalizas frescas
5.3.4. EnIslas Baleares:
REFERENCIA NOMBRE 3.5 (o] FECHA
01.PRO G-1 Toma de muestras y analisis laboratorio 8 04-10-2019
06.PRO E-1 Procedimiento control huevos 7 18-11-2019
08.PRO E-3 Procedimiento fje |r.15.p.eC,C|on de  bodegas, 6 15-05-2020
envasadores y registros vitivinicolas

09.PRO E-4 Procejdlmlento Inspeccion de aceite vegetal distinto al 3 14-05-2020
de oliva

14.PRO P-4 Proce.dlmlerm'to pfara adoptar rrjed|das cautelares en 9 11/10/2019
caso inmovilizacién de mercancia

04INST E-21  |Instruccién uso balanza 4 15-12-2017

31.PRO E-14 Procedimiento inspecciones por INTERNET 4 30-04-2020

30INST G-5 Ins:cr.u.cac?n. envio de muestras para la realizacion 4 31-01-2018
analisis dirimente

36.PRO E-18 Procec.jlmlento control normalizacion  frutas vy 4 19.01.2017
hortalizas

03.PRO G-3 Actuaciones en el caso de presuntas infracciones 9 13-05-2020

45.PRO G-8 Procedimiento tramitacion de denuncias 4 05-05-2020

47.PRO E-26 Procedimiento control de contenido efectivo 6 18-11-2019
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52 PRO E-30 Manual per a .Ia? gelstlon y control de los registro y i 5 01.06.2018
documentos vitivinicolas

53.PROI- 3 Procedimiento verificacion de masas 4 02.05.2020

58 INST E-34 Instrucao}n en relacion a la verificacion del material de 4 02.05.2020
metrologia

63 PRO E-35 Procedimiento de toma de muestras de frutos secos |0 28.06.2017

55 PRO E-31 Procedimiento de toma de muestra de aceite de oliva |4 30-04-2020

60 PRO G-13 | Gestion de muestras 1 25.05.2020

5.3.5. En Islas Canarias:

PROCEDIMIENTOS GENERALES

PRODUCTO / . REVISION EN
MATERIA TiTULO DEL DOCUMENTO .
Eiﬁgg&?g\' PROCEDIMIENTO DE INICIO, TRAMITACION Y SIL/IM/2019.01
INSPECCION TERMINACION DE EXPEDIENTES DE INSPECCION
ETIQUETADO PROCEDIMIENTO PARA LA CORRECCION DE ETIQUETAS |Rev. 1.07.2004
EQUIPOS INSTRUCCIONES USO BALANZAS PE y PM SILI/2010
ACTAS ACTA DE INSPECCION MANUAL 2017.12.20

PROTOCOLOS DE INSPECCION

PRODUCTO /
MATERIA

TITULO DEL DOCUMENTO

REVISION EN VIGOR

PROTOCOLO TOMA DE MUESTRAS DE ACEITE DE

ACEITE DE OLIVA OLIVA AS-2011/01
MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE ACEITE DE|AS  26/2012. EN
ACEITE DE OLIVA OLIVA REVISION
AGUACATES PROTOCOLO DE INSPECCION DE AGUACATES SILI/SCI/LP/16/08/18
AGUACATES MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE AGUACATES | Revision LP 7/2017
ANEXO I INSPECCION AGUACATES. NORMA .
AGUACATES GENERAL DE COMERCIALIZACION No referenciado
AGUACATES ANEXO II. INSPECCION AGUACATES. NORMA CEPE No referenciado
ONU
AGUACATES ANEXO III. INSPECCION AGUACATES. PLANTILLA No referenciado
CALIBRE
. PROTOCOLO DE INSPECCION DE GALLETAS Y o
BOLLERIA PRODUCTOS DE BOLLERIA Revision: VO-17/01/12
. MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE PRODUCTOS .
BOLLERIA DE BOLLERIA Y PASTELERIA EDICION 7.05.2019
CAFE PROTOCOLO INSPECCION DE CAFE 1 LP 18.02.10
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PROTOCOLOS DE INSPECCION

PRODUCTO / p .
MATERIA TITULO DEL DOCUMENTO REVISION EN VIGOR
CAFE MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE CAFE Revision 2/2011
CERVEZA PROTOCOLO DE INSPECCION DE CERVEZAS AS-281013
CONTROL DE
CONTENIDO EIISEOC-;(I)VC(;)LO DE CONTROL  DE  CONTENIDO Rev 2 AS 21.12.15
EFECTIVO
CONTROL DE
CONTENIDO MODELO ACTA CONTENIDO EFECTIVO DE CAFE No referenciado
EFECTIVO
CONTROL DE HOJA DE CALCULO CCE NO DESTRUCTIVO CAFE 30 .
CONTENIDO 4 50 OPEN. ODS No referenciado
EFECTIVO '
FRESAS ANEXO I INSPECCION FRESAS 2014.01
GOFIO PROTOCOLO DE INSPECCION DE GOFIOS PS-12/03/2012
PROTOCOLO INSPECCION DE CONTROL DE

HUEVOS CALIDAD, PESO Y TRAZABILIDAD EN HUEVOS > AS 211215
HUEVOS ANEXO I. CONTROL DE HUEVOS No referenciado
HUEVOS ANEXO II. CONTROL DE HUEVOS No referenciado
HUEVOS MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE HUEVOS No referenciado
IBERICOS PROTOCOLO INSPECCION IBERICOS 4.03.2015
LECHE PROTOCOLO INSPECCION LECHE 2 LP 08.07.10
LECHE MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE LECHE 23/02/11
MIEL MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE MIEL 2015/03/16
VEGETALES SIN | PROCEDIMIENTO DE INSPECCION DE PRODUCTOS
TRASFORMAR EN|VEGETALES SIN PROCESAR EN MERCADOS |SILI/JMM/10/04/19
MAYORISTAS MAYORISTAS
}F/IEiEZCA)II;{E\jAR Sé,’:ll PROTOCOLO DE INSPECCION DE FRUTAS Y |Rev. CM 25.03.08 / EN
MAYORISTAS HORTALIZAS FRESCAS EN LOS MERCAS REVISION
}F/IEiEZCA)II;{E\jAR Sé,’:ll MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE FRUTAS Y | Rev. 2014/01 / EN
MAYORISTAS HORTALIZAS FRESCAS EN LOS MERCAS REVISION
PIMIENTOS PROTOCOLO INSPECCION PIMIENTOS DULCES VO-01.2018
PIMIENTOS MODELO ACTA INSPECCION PIMIENTOS. 2011.01
PIMIENTOS ANEXO INSPECCION PIMIENTOS. (hoja Excel) No referenciado
ZANAHORIAS MODELO ACTA INSPECCION ZANAHORIAS 2011.01
ZANAHORIAS ANEXO INSPECCION ZANAHORIAS. (hoja Excel) No referenciado
OTROS PRODUCTOS
VEGETALES SIN | ANEXO I INSPECCION CALABACIN. CEPEONU. 22.02.2018
PROCESAR
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PROTOCOLOS DE INSPECCION

PRODUCTO / , .
MATERIA TiTULO DEL DOCUMENTO REVISION EN VIGOR

MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE PAN DE

PAN MOLDE 2012.01

PAPAS PROTOCOLO DE INSPECCION DE PAPAS CON SILY/SCI/LP/12/04/19
SARNA

PAPAS PROTOCOLO DE INSPECCION DE PAPAS CON SILYSCI/LP/12/04/19
TIERRA

PAPAS MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE PAPAS CON 1/5/2019
TIERRA

PATATAS FRITAS Y |PROTOCOLO DE INSPECCION DE PATATAS FRITAS LP-16/01/12

APERITIVOS Y APERITIVOS

PLATANOS PROTOCOLO DE INSPECCION DE PLATANOS ;LI/ SCI/LP/20/11/18 Rev
PROTOCOLO PARA LA AUTORIZACION DE LA

, EXENCION AL CONTROL DE CONFORMIDAD CON -

PLATANOS LAS NORMAS DE CALIDAD EN EL SECTOR DEL | ReVision 7/05/2019/
PLATANO

PLATANOS MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE PLATANOS | SILIS/SCI/LP/20/04/2011

PLATANOS ANEXOS INSPECCION PLATANOS 2014. (Excel) Revision 2014

FRESAS ANEXO 1. INSPECCION FRESAS (Hoja Excel) 2014.01.

QUESOS PROTOCOLO DE INSPECCION DE QUESOS 3 LP-23.06.10

QUESOS MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE QUESOS SILI/9/05/2011
MODELO DE OFICIO SOBRE ETIQEUTADO DE Revisién

QUESOS QUESOS PARA REMITIR A LOS OPERADORES SILYIMM/1.04.2016
ALIMENTARIOS/ o

RESIDUOS DE | PROTOCOLO DE TOMA DE MUESTRAS DE FRUTAS Y 4 PS 19.04.2016

PLAGUICIDAS  EN|HORTALIZAS FRESCAS PARA ANALISIS DE "

VEGETALES RESIDUOS

RESIDUOS DE

PLAGUICIDAS  EN | CALCULO LMR EN PRODUCTOS TRASFORMADOS | No referenciado

VEGETALES

RESIDUOS DE

PLAGUICIDAS  EN|ESQUEMA ACTUACION SCIRI SEPT 09

VEGETALES

SAL MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE SAL Edicién: VO. 23/13

SAL MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE SAL Edicién: LP. 21/13

SALSAS Y MOJOS MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE SALSAS Y 012,01
MOJOS

TOMATES PROTOCOLO DE INSPECCION DE TOMATES 11 AS 01.04.19

TOMATES é\ér\IJCEjg INSPECCION TOMATES. EXTRA (Hoja 2019.03.29
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PROTOCOLOS DE INSPECCION

PRODUCTO / 7 .
MATERIA TITULO DEL DOCUMENTO REVISION EN VIGOR

TOMATES A,NEXO INSPECCION TOMATES. PRIMERA (Hoja 2019.03.29
calculo)

VINAGRE MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE VINAGRES EN REVISION

VINOS PROTOCOLO INSPECCION DE VINOS EN REVISION

VINOS MODELO DE ACTA DE INSPECCION DE VINOS EN REVISION
PROTOCOLO PARA LA INSPECCION DE VERTIDO DE L

VINOS PRODUCTOS VITIVINICOLAS EN REVISION
INFORMACION A LOS INTERESADOS DEL

VINOS PROCEDIMIENTO DE VERTIDO DE PRODUCTO | EN REVISION
VITIVINICOLA

} Revisién 2011/01. EN
YOGURT MODELO ACTA INSPECCION YOGURT REVISION
5.3.6. En Cantabria:

FECHA ULTIMA
REFERENCIA NOMBRE DEL MANUAL/PROCEDIMIENTO REVISION
Proc. ICA - Procedimiento para la realizacién de las actuaciones de control 26/07/2021
PCCAO1: oficial de la calidad comercial alimentaria.
Proc. ICA Procedimiento sancionador. Programa de control de la calidad 26/07/2021
PCCAO2: alimentaria.
Proc. ICA Procedimiento para la elaboracién del procedimiento|26/07/2021
PCCAO03: documentado: programacion de las actuaciones de control.
Programa de Control de la calidad alimentaria.
Proc. ICA Procedimiento para la elaboracion informe anual de las 26/07/2021
PCCA04: actuaciones de control oficial de la calidad alimentaria.
Proc. ICA Procedimiento para la verificacion de la eficacia de las 26/07/2021
PCCAO7: actuaciones de control de la calidad alimentaria.
5.3.7. En Castilla-La Mancha:
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FECHA DE

NOMBRE DEL LA

REFERENCIA MANUAL/PROCEDIMIENTO/PROGRAMA VERSION gurima

REVISION

Procedimiento para la ejecucion del programa de

MP-01 control oficial de la Calidad Alimentaria en Castilla- | 1.0 13/12/2021
La Mancha

Anexo II-MP Procedimiento Regional de Programacion de 10 13/12/2021
Controles

MP-02 Procedimiento General de los Procedimientos y los 10 19/11/2020

Programas de Control Oficial

ANEXO I- Listado procedimiento y programas “en
AI-MP-02 vigor" del Procedimiento General de los|1.0 07/10/2022
Procedimientos y los Programas de Control Oficial
ANEXO II- Listado procedimiento y programas
All-MP-02 “total” del Procedimiento General de los|1.0 07/10/2022
Procedimientos y los Programas de Control Oficial

5.3.8. En Castillay Ledn:

FECHA

REFERENCIA NOMBRE DEL MANUAL/PROCEDIMIENTO/PROGRAMA ULTIMA
REVISION

PE40.DIM.R0O4 | CONTROL DE LA CALIDAD COMERCIAL ALIMENTARIA 16/12/2021
IT01.DIM.RO0 TOMA DE MUESTRAS 20/05/2010

5.3.9. En Cataluna:

NOMBRE DEL ,
REFERENCIA PROCEDIMIENTO/CIRCULAR/INSTRUCCION VERSION FECHA (V0)
MOF Manual de Organizacién y Funcionamiento 2 28.09.2009
NOT-1 Procedimiento general de gestion de documentos 2 23.11.2009
NOT-2 Tramitacidn de expedientes de Inspeccion 7 15-06-2020
NOT-3 Presentacién y redaccion de informes de inspeccién 2 04.12.2009
NOT-4 Preparacion y Ejecucion practica de la inspeccion 4 10.12.2009
NOT-5 Levantamiento de actas de inspeccién 3 11-06-2020
NOT-6 Procedimiento de tramitacion de denuncias 1 08.09.2011
NOT-7 Planificacion de las inspecciones 1 01.06.2011
NOT-8 Verificacion de la inspeccion sobre el terreno 1 12.04.2016
NOT-13 Manual del Sistema de Gestion de Inspecciones (SGI) 2 10.12.2009
Procedimiento de tramitacion de peticiones razonadas de
NOT-16 sancion 1 08.09.2011
NOT-20 Preparacion y ejecucion de controles exploratorios on-line | 1 18.08.2021

PLAN NACIONAL DE CONTROL OFICIAL DE LA CADENA ALIMENTARIA 2021 - 2025
PROGRAMA NACIONAL DE CONTROL OFICIAL DE LA CALIDAD ALIMENTARIA Pégina 20 de 29



NOMBRE DEL

REFERENCIA PROCEDIMIENTO/CIRCULAR/INSTRUCCION VERSION FECHA (V0)
Aumento artificial del grado alcohdlico natural de los
IEI-2 vinos (enriquecimiento) 2 17.09.2013
IEI-4 Control del contenido efectivo de los alimentos 1 30.06.2010
[EI-5 Inspeccidn de frutas y hortalizas 1 14.01.2010
IEI-6 Inspeccion de productos carnicos 3 14.01.2010
IEI-7 Inspeccién de aceites vegetales 3 14.01.2010
IEI-11 Inspeccion de productos vitivinicolas 1 19.01.2010
IEI-23 Redaccion de informes de control exploratorio 2 17.01.2011
[EI-24 Inspeccion de los preparados de carne 1 09.09.2013
IEI-25 Inspeccién de huevos 1 15.09.2021

5.3.10. En Extremadura:

Manual de procedimiento “Sistema gestion y de control de la calidad comercial alimentaria” (version 1
- 2020).

5.3.11. En Galicia:

Manual Basico para la inspeccion de defensa contra fraudes y calidad agroalimentaria y Programacién
de actuaciones de control.

» Procedimientos documentados especificos:

= Protocolo inspeccién patata de consumo (2009).

= Protocolo inspeccidn bebidas espirituosas (2010).

= Protocolo inspeccién abonos (2010)

= Protocolo inspeccién jamones y paletas curados (2010)

= Protocolo inspeccidén conservas de la pesca (2013)

= Protocolo inspeccién huevos de consumo humano (2010).

= Protocolo inspeccidn leche de consumo (2012).

= Protocolo inspeccidén uva de vinificacién (2012).

= Protocolo de verificacién de la actuacion inspectora en el sistema de calidad comercial (2014).

5.3.12. En La Rioja:

REFERENCIA NOMBRE PROCEDIMIENTO/INSTRUCCION VERSION FECHA
PGCA-LR 01 Procedimiento de programacién de actuaciones de | 4 14/05/2020
control
PGCA-LR 02 Procedimiento de inspeccion de la calidad | 3 15/05/2020
alimentaria
PGCA-LR 03 Procedimiento de verificacion del control oficial 2 15/05/2020
de la calidad alimentaria
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5.3.13. En Madrid:

REFERENCIA NOMBRE PROCEDIMIENTO/INSTRUCCION VERSION FECHA
MC Manual de Calidad 12 27/02/2015
PC-04 Formacién de Personal 7 01/04/2013
PC-09 Demandas 5 07/03/2013
PC-11 Inspeccién de Calidad Alimentaria 1 13/06/2013
PC-12 Verificacion de la actividad inspectora segun | 18 10/02/2020
Reglamento 2017/625
IT-01 Toma de muestras reglamentarias 5 13/06/2013
IT-02 Toma de muestras oficiales de etiquetas de | 9 04/03/2015
productos alimenticios
IT-12 Inhibiciones 3 04/03/2015
IT-13 Etiquetado obligatorio y trazabilidad de carne de | 1 04/03/2015
vacuno y picada de vacuno
IT-15 Cumplimentacién de actas de inspeccién 0 21/04/2015
5.3.14. En Murcia:
cODIGO DENOMINACION FECHA
PROC-01 Protocolo de campafa de inspeccién: vinos y bebidas derivadas del | 25.02.2020
vino
PROC-02 | Protocolo para el control de la calidad de las bebidas espirituosas 08.04.2020
PROC-03 | Protocolo para el control de la calidad de condimentos y especias 10.01.2020
PROC-04 | Protocolo para el control de la calidad de los aceites de oliva 04.09.2019
PROC-05 | Protocolo de campafia de inspeccion: productos de la pesca 01.01.2019
PROC-06 | Protocolo de campafa inspeccion: jamones y productos carnicos 15.10.2019
PROC-07 | Protocolo de campafia de inspeccién: productos lacteos 15.03.2018
PROC-08 | Protocolo de campafa de inspeccidn: zumos de frutas 26.11.2018
PROC-09 | Protocolo de campafia de inspeccién: Huevos y ovoproductos 01.01.2018
PROC-10 | Protocolo para el control de la calidad de la cerveza 12.04.2019
PROC-11 Protocolo control e inspeccién de la calidad comercial: Miel 07.06.2018
PROC-12 | Manual Procedimiento campafia inspeccion productos citricos 14.10.2019
5.3.15. En Navarra:
NOMBRE DEL a
REFERENCIA PROCEDIMIENTO/CIRCULAR/INSTRUCCION REVISION  FECHA (V0)
PT14CC001 Procedimiento para la verificacion del control 2 2014
PT14CC002 Procedimiento para la ejecucion de inspecciones 2 2014
PT14CC003 Procedimiento para la toma de muestras oficiales 1 2014
PT14CC004 Pro.cedimiento para . la orggnizacic’m del control de la 1 5014
Calidad Comercial Alimentaria
PT14CC005 Procedimiento para la gestion de los equipos 1 2014
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NOMBRE DEL
PROCEDIMIENTO/CIRCULAR/INSTRUCCION
Procedimiento para la elaboracién de los planes de

control

REVISION  FECHA (V0)

REFERENCIA

PT14CC006 2 2014

5.3.16. En Pais Vasco:

Procedimiento de control de la calidad comercial (PE-05), Procedimiento de control de la calidad
comercial de los productos vinicolas (PE-06) y Procedimiento a seguir en materia de guarda y
destruccién de las muestras obtenidas en la actuacion de la inspeccién de calidad.

5.3.17. En la Comunidad Valenciana:

TIPO DE p p FECHA

DOCUMENTO CODIGO TITULO REVISION VIGOR
MANUAL DE | MC.02.03 ORGANIZACION Y ESTRUCTURA V3.0 1.11.2017
CALIDAD
MANUAL DE | MC.04.03 PERSONAL V3.0 1.11.2017
CALIDAD
MANUAL DE | MC.05.03 AUDITORIAS INTERNAS, REVISIONES | V.3.0 1.11.2017
CALIDAD DEL SISTEMA DE CALIDAD Y

ACCIONES CORRECTORAS

MANUAL DE | MC.06.03 ACTIVIDADES DE CONTROL OFICIAL | V.3.0 1.11.2017
CALIDAD
PROCEDIMIENTO | PG.01 INSPECCION EN  MATERIA DE | V.3.0 1.11.2017
GENERAL CALIDAD AGROALIMENTARIA
PROCEDIMIENTO | PG.02 IDENTIFICACION, DISTRIBUCION Y | V.3.0 1.11.2017
GENERAL ARCHIVO DE DOCUMENTACION
PROCEDIMIENTO | PG.04 CUALIFICACION DE INSPECTORES V3.0 1.11.2017
GENERAL
PROCEDIMIENTO | PG.06 MEDIDAS CORRECTORAS 'Y O |V.30 1.11.2017
GENERAL PREVENTIVAS
PROCEDIMIENTO | PE.O2 VERIFICACION  DEL  PLAN  DE | V3.0 1.11.2017
ESPECIFICO CONTROL

5.4. PLANES DE EMERGENCIA

No procede. En este Programa no son aplicables ya que se trata de un control de calidad alimentaria de
indole econdmico, no sanitario.

5.5. FORMACION DEL PERSONAL

a) La unidad del MAPA organiza diversas actividades de formacion dirigidas al personal encargado
de efectuar el control oficial de este Programa:
= Cursos de formacion para nuevos inspectores cada vez que hay demanda suficiente por parte
de las Autoridades Competentes.
» Jornadas especificas sobre normativa de calidad y comercializacién de un sector concreto
(ibéricos, carnicos, vinos, aceites..) o sobre normativa horizontal alimentaria (informacion
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alimentaria al consumidor...), especialmente cuando se publica alguna novedad o modificacién
de la normativa aplicable.

b) Cada autoridad competente autondmica organiza e imparte sus propios cursos de formacién a
nivel regional.
= Reuniones periddicas con el personal que asume las competencias de Calidad Alimentaria en
las Direcciones Provinciales.

6. DESCRIPCION DEL PROGRAMA DE CONTROL

6.1.  PLANIFICACION DE LOS CONTROLES OFICIALES: PRIORIZACION DE LOS CONTROLES.
CATEGORIZACION DEL RIESGO.

» Teniendo en cuenta el &mbito de actuaciones del Programa de control oficial de la calidad
alimentaria y su objetivo de evitar, perseguir y sancionar el fraude en la calidad alimentaria, se
examinara la situacién eficazmente, sector a sector, en cada &mbito territorial, teniendo en
cuenta parametros suficientes y realizando un adecuado analisis de riesgos, orientando los
controles y estableciendo, en los casos de incumplimientos, sanciones eficaces, proporcionadas
y disuasorias.

» Para cumplir este objetivo, cada Autoridad Competente debera tener en cuenta las materias de
actuacién recogidas en el Procedimiento Documentado General 01 (PDG-01): Programacién de
actuaciones de control, destacando los productos que tengan un interés socio-econémico
importante.

» Se determinara el porcentaje de operadores que deben inspeccionarse cada afio, priorizando
segun el andlisis de riesgos previamente efectuado por la Autoridad Competente, y en funcion
de:

= Operadores de nueva creacion o nueva implantacién.

= Operadores que tuvieron el afio anterior apercibimiento o informe positivo que no se haya
resuelto o cerrado en inspecciones anteriores.

= Operadores que no han sido inspeccionadas en los Ultimos 4 afios.
= Resto de operadores.

» Ademas de los criterios y prioridades especificos referentes a sectores concretos y problematica
territorial especifica, en el andlisis de riesgos de cara a la programacién de los controles, se
podran tener en cuenta los siguientes criterios y prioridades generales:

= Importancia y significacion econémica del sector en la comunidad autonoma.

= Estructura de las empresas del sector alimentario en cada comunidad auténoma o, en su
caso, en cada provincia. Se tendra en cuenta el n° total de empresas, el nimero de empresas
segulin su produccion/facturacion, las industrias artesanales, las pequefias cooperativas, etc.

= Volumen comercializado (valorado segun facturacion en euros).
= Historial de las empresas. Cumplimientos/incumplimientos.

= Problemas especificos de los sectores, de productos concretos, de materias primas asi como
de actividades y procesos productivos.

= Implantacion de sistemas de autocontrol como normas ISO, sistemas de trazabilidad, etc.

= Histdrico de los resultados de los controles oficiales con incumplimiento.
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= Campanfas sobrevenidas de control e inspecciones dirigidas.

= Recomendaciones relativas a los programas coordinados de control de la Unién Europea, o
en su caso, recomendaciones puntuales.

= Resultados de los controles oficiales de otras administraciones incluidas las de otros Estados
Miembros.

= Resultados de los controles comunitarios efectuados de acuerdo al art. 116 del Reglamento
(UE) 2017/625, de 15 de marzo de 2017.

= Resultados de las auditorias llevadas a cabo por un tercer pais en un Estado miembro.

= Recursos disponibles: humanos, técnicos y materiales. Se tendran en cuenta los cambios
significativos en la estructura, gestion o funcionamiento de las autoridades competentes.

» Una vez considerados todos estos factores, cada Comunidad Auténoma especificara los sectores
de actuacion prioritarios.

6.2. PUNTO DE CONTROL

Los puntos de control son las instalaciones de manipulacion, clasificacion, fabricas, plantas de envasado,
almacenes de los mayoristas o de los distribuidores mayoristas, incluidos los denominados almacenes
de logistica pertenecientes a la moderna distribucion, almacenes de los importadores de productos
alimenticios, oficinas de intermediarios mercantiles con o sin almacén, asi como en el transporte entre
todos ellos.

Quedan excluidos de su ambito de aplicacion: los aspectos higiénico-sanitarios y de seguridad
alimentaria; la legislacién especifica de organismos modificados genéticamente y de la irradiaciéon de
productos alimenticios; la oferta para la venta al consumidor final, incluidos los obradores de las
instalaciones detallistas; el comercio exterior; la produccién primaria, incluida la legislacion sobre
bienestar de los animales y la produccién ecolégica.

6.3.  NIVEL DE INSPECCION Y FRECUENCIA DE LOS CONTROLES OFICIALES
Los controles oficiales se efectuaran sin previo aviso.

Los controles oficiales se realizaran y, por lo tanto, se programaran con regularidad. Su frecuencia, asi
como los criterios y prioridades en los que se basan deben ser apropiados para alcanzar los objetivos
previstos. De forma general, se controla anualmente un 15-20% del universo (empresas alimentarias
ubicadas en el territorio).

Se realizaran también controles dirigidos (ad hoc) cuando se tenga la sospecha de que pudiera haber
irregularidades, infracciones o incumplimientos de la normativa. Asimismo, podran efectuarse controles
dirigidos en cualquier momento, incluso cuando no haya sospecha de incumplimiento.

Ademas la Comision Europea podréa organizar planes coordinados de control europeos.
La programacién de controles se podra efectuar a través de:

> La programacién anual regular de controles para el afio siguiente. Su programacion se basara
en base a un analisis de riesgos y en los criterios y prioridades de control establecido para
alcanzar los objetivos previstos, y éstos se indicaran en su contenido.

» Campaias especificas de control. Se programaran para materias o productos concretos, en
ambitos territoriales definidos y con objetivos especificos. Se programaran y formaran parte de
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la programacién anual indicada en el punto anterior. No obstante, cuando haya problemas o
circunstancias sobrevenidas, se podran realizar campanas especificas de control en el afio en
curso o cuando las circunstancias lo aconsejen.

Inspecciones dirigidas. Son inspecciones generalmente puntuales. Se realizan ante sospecha de
irregularidades, ante denuncias o incluso, ante noticias en los medios de comunicaciéon que
aconsejan realizar actuaciones de control apropiadas. Asimismo, podran efectuarse controles
dirigidos en cualquier momento, incluso cuando no haya sospecha de incumplimiento.

6.4. NATURALEZA DEL CONTROL: METODOS O TECNICAS USADAS PARA EL CONTROL OFICIAL

En el desarrollo de la labor de inspeccion, se realizaran dependiendo del alcance de la inspeccién (que
se define en la programacion anual o en las érdenes de inspeccion, entre otros, los siguientes controles:

Control de registro y autorizaciones de las empresas.

Control de sistemas de autocontrol (que incluye: el sistema de produccién con los puntos mas
sensibles; el sistema de muestreo y andlisis; y el sistema de trazabilidad).

Control de los sistemas de trazabilidad.
Control de procesos y practicas de elaboracion, envasado y almacenamiento.
Control de productos (materias primas, productos intermedios, productos finales):

= Documentacién, identificacion y etiquetado.
= Calidad, composicién y pureza.
= Envasado y contenido efectivo.

La Autoridades Competentes de control, en el desarrollo de las visitas de inspeccion de los locales e
instalaciones de las empresas inspeccionadas, se apoyaran en los controles que sean mas apropiados,
relacionados a continuacién:

>

>
>

INOTA:

Control documental: registros, autorizaciones, documentacion comercial, documentacion
relativa a la produccion y almacenamiento, libros de registro, facturas, etc.

Control de los sistemas de autocontrol y trazabilidad.
Balance de masas, control de existencias y aforos de los productos.

Toma de muestras: métodos oficiales especificos cuando los haya o disposiciones generales (RD
1945/83) complementadas con circulares de los servicios de inspeccion, que contienen
instrucciones adicionales para la materia o el sector muestreados.

Control del etiquetado y documentos de acompafiamiento de los productos.
Control de contenido efectivo de los productos envasados, en su caso.
Otros.

Estos controles no se refieran, en ningun caso, ni al control de la instalacion industrial (eléctrica,

mecanica...) ni a las condiciones higiénico-sanitarias de las mismas]

[NOTA 2: En las memorias anuales aparecen datos no coherentes por no tener establecidos de forma
homogénea los distintos Servicios que actuan, de las distintas CCAA, los conceptos de inspeccién (con
0 sin visita), alcance de la inspeccion, visita de inspeccidn, punto de control, controles durante la visita
de inspeccion, analisis de muestras, determinacién analitica, incumplimientos, presuntas infracciones,
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infracciones (tras finalizar procedimiento sancionador), etc. Desde la transferencia de competencias en
1995 hasta ahora, aun habiendo voluntad de coordinacion entre las CCAA, no se ha tomado una
iniciativa de la entidad de coordinacion, apoyada por criterios técnicos robustos, para conseguirlo, ahora,
después de 25 anos de singladura parece tarde, pero nunca es tarde si la dicha es buena]

6.5. INCUMPLIMIENTOS DEL PROGRAMA

En las inspecciones pueden detectarse incumplimientos a la normativa vigente que se clasifican en 2
tipos: irregularidades e infracciones.

6.6. MEDIDAS ADOPTADAS ANTE LA DETECCION DE INCUMPLIMIENTOS

Ante las infracciones se iniciaran expedientes para imponer sanciones eficaces, proporcionadas y
disuasorias. Ante las irregularidades se adoptaran medidas para resolver las irregularidades detectadas
pero sin apertura de expediente sancionador.

Ademas podran tomarse, dependiendo del caso, medidas cautelares:

» Los funcionarios inspectores podran inmovilizar de manera cautelar las mercancias, productos,
envases, etiquetas u otros elementos que incumplan los preceptos relacionados con las
infracciones, haciendo constar en acta tanto el objeto como los motivos de la intervencién
cautelar asi como, en su caso, las medidas que hayan de adoptarse para evitar su deterioro y
asegurar su integridad.

» Las medidas cautelares adoptadas por los funcionarios inspectores deberan ser confirmadas,
modificadas o levantadas, en un plazo no superior a quince dias por la autoridad competente.
En caso de alimentos perecederos, el inspector debera tener en cuenta la caducidad de los
mismos, reflejando en el acta la reduccion del plazo de forma motivada y adaptado a su
caducidad. Transcurrido el citado plazo habran de levantarse si no se ha acordado ya la iniciacion
de procedimiento sancionador.

» La autoridad competente en sus actuaciones podra acordar, sin caracter de sancién, la clausura
o cierre temporal de empresas, instalaciones, locales o medios de transporte que no cuenten
con las autorizaciones o registros preceptivos o no hayan realizado las comunicaciones o
declaraciones responsables, en caso de estar sujetos a dicha obligacion, hasta que se rectifiquen
los defectos o se cumplan los requisitos exigidos para las mismas.

7. REVISION DEL PROGRAMA DE CONTROL:
7.1.  SUPERVISION DEL CONTROL OFICIAL

Las autoridades competentes autondmicas deben supervisar la eficacia y efectividad de los controles
oficiales que realizan, y que se cumplen los planes y procedimientos de control establecidos. Por ello se
realizaran tanto verificaciones documentales como in situ.

» La supervision documental es la realizada sobre todo tipo de documentos en formato papel o
electrénico relacionado con el control oficial, bases de datos o aplicaciones informaticas, actas,
informes, procedimientos, uso de datos de otros programas de control, etc. El porcentaje
minimo acordado por las autoridades competentes en la Mesa de coordinacion de Calidad
Alimentaria para este tipo de verificacion documental es del 5% anual.
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> Lasupervision in situ (visitas de acompafiamiento) es la realizada sobre el terreno, acompanando
al inspector y siguiendo el mismo proceso de inspeccién que él realice. El minimo acordado en
este caso es del 2% anual.

Los aspectos a verificar y los medios empleados para ello seran, entre otros:

> Larevision de las actas e informes de control realizados por los inspectores para comprobar que
la inspeccién se ha realizado de forma correcta y que las actas levantadas no adolecen de
defectos de forma.

La visita a instalaciones inspeccionadas para comprobar la adecuacién del control efectuado.

Las reuniones de los equipos de control para evaluar resultados del programa o la conveniencia
de modificarlo, de forma periddica, y a dos niveles, central y autonémico, con el fin de adecuar
los controles a las necesidades reales que se presentan en la practica.

> La revision especifica de los casos positivos o no conformes y de su posterior seguimiento y/o
apertura de expediente sancionador.

El tener documentado el procedimiento administrativo.

El control de la disponibilidad y uso por parte del personal de control oficial de los
procedimientos, manuales, guias de inspeccion, etc.

Ante cualquier no conformidad detectada, el responsable establecera la medida correctiva oportuna,
por ejemplo: repeticién del control oficial por invalidacién del mismo, modificacién del procedimiento
empleado, modificacién de los criterios de priorizacion de control, formacién del personal, supervision
sobre el terreno con el inspector con no conformidades, incremento del uso de los resultados de
auditorias internas, introduccion de mejoras en las aplicaciones informaticas, etc.

Finalmente, se realizard un andlisis cualitativo de la verificacion efectuada, detallando las no
conformidades de mayor interés encontradas junto con las acciones correctivas establecidas, que se
incluird en el Informe anual de actuaciones de este Programa de control oficial.

7.2.  VERIFICACION DE LA EFICACIA DEL CONTROL OFICIAL

Teniendo en cuenta lo previsto en el apartado 6.1, se plantea el siguiente objetivo estratégico de
programa nacional: Realizar un andlisis de riesgos eficaz de manera que, teniendo en cuenta los
aspectos enunciados en el apartado anterior, se programen actuaciones lo suficientemente dirigidas
para evitar, perseguir y sancionar el fraude en la calidad alimentaria que pueda existir en cada sector.

Indicadores:
» N° de inspecciones realizadas por materias y productos.

» N° de informes de inspeccién con presuntos incumplimientos detectados por materia y
productos.

» N° de incumplimientos detectados por informe segun los siguientes criterios: documentales,
trazabilidad, composicion, calidad, etiquetado, control de contenido efectivo, otros.

N° de expedientes iniciados por materia y productos.

N° de expedientes resueltos por materia y productos. Este indicador estara disponible 2 afios
después del primer informe.

Con los indicadores planteados se estableceran las correlaciones y las conclusiones oportunas relativas
al cumplimiento y la eficacia del Programa de control oficial de la calidad alimentaria.

e ———
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7.3.  AUDITORIA DEL PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL.

Las autoridades competentes en la ejecucion de este Programa de control deberédn someterse a
auditorias internas o externas, sometidas a su vez a examen independiente.

Las auditorias de los Programas de control oficial del MAPA se realizan segin lo indicado en el
documento “Guia para la verificacion de la eficacia del sistema de control oficial del MAPA”.

Cada afo, se solicitara a las autoridades competentes un informe de las auditorias realizadas, los
principales hallazgos y los planes de accion previstos.

e ———
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