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La agricultura ecoldgica es un sistema de produccién respetuoso con el
medio ambiente que proporciona alimentos de calidad diferenciada y que
enlaza con las nuevas politicas de desarrollo rural y de agricultura soste-
nible. Asimismo, cuenta con un riguroso sistema de control a lo largo de
las diferentes fases de su cadena que contribuyen a satisfacer las expecta-
tivas de los consumidores sobre la garantia de este método de produccién
y elaboracion.

Quisiera destacar que la caracteristica fundamental de la produccion ecolé-
gica en Espana es su diversidad, fruto de los diferentes dmbitos agrarios,
sistemas productivos, climas y riqueza cultural existentes en nuestro pais.

De ahi que la Norma UNE 173002 Acuicultura. Procesos productivos. Pro-
duccion ecoldgica de trucha suponga un avance significativo en el aumento
de esa diversidad de oferta, que potenciard el desarrollo de los productos de
la acuicultura certificados de acuerdo a este sistema armonizado de pro-
duccidn.

Al mismo tiempo, tras la inclusion de la acuicultura en el dmbito de apli-
cacion del nuevo Reglamento comunitario, que regulara la produccion
ecoldgica y que sustituird a partir de 2009 al actual Reglamento (CEE)
2092/91, se prevé el desarrollo posterior de normas especificas comunes
en este campo. En este contexto, la presente norma y la experiencia ad-
quirida tras su puesta en marcha podran servir de base para la discusién
de las futuras normas comunitarias, de forma que respondan a la realidad
y las condiciones del sector en nuestro pais.
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Por todo ello, considero muy positiva la iniciativa de las Organizaciones
de Productores de Trucha y la labor la Secretaria de la Asociacién Espa-
nola de Normalizacién y Certificaciéon (AENOR) que han hecho posible
la publicacién de esta norma.

ALMUDENA RODRIGUEZ SANCHEZ-BEATO

Directora General de
Industria Agroalimentaria y Alimentacién
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Sila produccidn ecoldgica ya es una realidad en diferentes ambitos del
sector alimentario, {por qué no en el sector de la produccion acuicola?
No podemos dar la espalda a un nuevo reto del mercado: la demanda de
productos ecologicos.

El sector de la acuicultura —representado por las Organizaciones de Pro-
ductores de Trucha y por los propios piscicultores— no sélo ha dedicado
sus esfuerzos a la produccién tradicional, sino que ha ido mas alla desa-
rrollando una nueva norma UNE referida a la produccién ecolégica de
trucha: Norma UNE 173002 Acuicultura. Procesos productivos. Produccion
ecoldgica de trucha.

Entendemos esta produccién, no como un plus de calidad respecto de la
tradicional, sino como la acogida del sentir de un mercado que quiere ser
especifico, ademds de diferenciar su desarrollo y, sobre todo, su producto
final. Esta produccion da cumplida respuesta a las exigencias demandadas
por un determinado sector de los consumidores europeos.

Con el trabajo desarrollado a través del Comité de Normalizacion,
AENOR ha vuelto a aunar inquietudes en colaboracién con el Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacién que, consciente de su labor coordi-
nadora, no ha escatimado esfuerzos, impulsando una norma que no solo
tiene cardcter nacional, sino que pretende trascender nuestras fronteras
para situarse en primera linea dentro del mercado de la Unién Europea.

Me complace presentar esta norma para la produccién de trucha ecolo-
gica cuando todavia no ha transcurrido un afno de la publicacién de la
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primera para la cria de trucha convencional. Estoy convencido de que
esta norma serd una herramienta efectiva que ayude a alcanzar el reto de
la produccién ecoldgica en un mercado tnico en el que el ya consolida-
do sector de la acuicultura avanza cada dia con mas fuerza.

ALBERTO LOPEZ GARCIA-ASENJO

Director General de
Estructuras y Mercados Pesqueros
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1 Objeto y campo de aplicacién

Esta norma establece requisitos y recomendaciones para la cria mediante
procesos ecoldgicos de acuicultura de truchas de las siguientes especies
Oncorlyynchus myhiss, Salmo trutta fario y Salvelinus fontinalis.

Asi mismo se especifican requisitos y recomendaciones para la prepara-
., . . s 7

cién, envasado, almacenamiento, etiquetado y expedicién de producto

final.

2 Definiciones

Para los propésitos de esta norma UNE son de aplicacion las siguientes
definiciones:
2.1 ejemplar:

Cualquier individuo objeto de esta norma ya sea alevin o trucha.

2.2 piscifactoria:

Espacio dedicado a la crfa de los ejemplares, ya sean estanques, jaulas,
etc., y otras instalaciones auxiliares como instalaciones para el sacrificio, la
preparacion de producto, almacenes, etc.

2.3 cria:

Proceso que incluye desde la recepciéon de ejemplares o inmersion de la
hueva, hasta el sacrificio.

Nota: La cria incluye el transporte de ejemplares vivos cuando sea necesario.

- 11 -
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2.4 densidad de carga:

Biomasa (peso total de ejemplares) por unidad de volumen de agua. Se
expresa en kg/m3.

2.5 grado-dia:

Media diaria de la temperatura del agua por el numero de dias.

2.6 lote:

Conjunto de ejemplares criados en condiciones y circunstancias practica-
mente idénticas.

2.7 preparacion:

Proceso que incluye evisceracidn, fileteado y la obtencién de restantes
presentaciones realizadas mediante corte.

2.8 bano corto; inmersién:

Sumergir, durante un periodo muy breve de tiempo, los ejemplares en un
recipiente que contiene agua con alguna otra sustancia disuelta para algin
tratamiento especifico autorizado.

3 Requisitos generales

3.1 Generalidades

Los ejemplares deben criarse teniendo en cuenta criterios de bienestar
animal desde su nacimiento hasta el sacrificio respetando su ciclo natural.

-12 -
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No se permite la produccién paralela de truchas en condiciones ecolégi-
cas y no ecoldgicas dentro de la misma explotacién, con excepcion de lo
establecido en el apartado 3.5 para la conversion de instalaciones.

En la produccion ecoldgica de trucha no se permite la utilizacién de Or-
ganismos Genéticamente Modificados (OGM) ni derivados de los mis-
mos. En el caso en que se utilicen productos adquiridos a terceros para la
alimentacion de los ejemplares, debe requerirse al proveedor la confirma-
cion de que los productos estan libres de OGM y que tampoco se han
producido mediante OGM.

3.2 Formaciéon y competencias del personal

Se deben definir y documentar en un procedimiento escrito las responsa-
bilidades y competencias del personal.

Todo el personal implicado en la cria y sacrificio de los ejemplares debe
contar con la formacion o experiencia profesional adecuada para el desem-
peno de su actividad.

3.3 Control de proveedores

Debe existir un sistema de control de proveedores que garantice que estin
perfectamente identificados y localizables. Como minimo debe conocerse la
siguiente informacién de cada proveedor: nombre, razén social de la empre-
sa, NIE domicilio y pais y niimero de autorizacion o registro segun proceda.

Asi mismo debe disponerse de la siguiente informacion relativa al(los) pro-
ducto(s), ligado(s) al proceso productivo, que cada proveedor suministra:

* denominacion;
* naturaleza y descripcién detallada;

* especificaciones y fichas de seguridad, st procede.

- 13 -
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3.4 Medicién y control

La empresa debe determinar los dispositivos de medicién y seguimiento
necesarios para proporcionar la evidencia del cumplimiento de esta
norma.

El equipo de medicion debe:

* calibrarse o verificarse a intervalos especificados o antes de su utiliza-
cién, comparado con patrones de medicion trazables a patrones de
medicion nacionales o internacionales; cuando no existan tales patrones
debe registrarse la base utilizada para la calibracion o la verificacidn;

* ajustarse O reajustarse segun sea necesario;
* identificarse para poder determinar el estado de calibracidn;

* estar protegido frente a dafos, deterioro o uso indebido por personal
no autorizado.

Ademds la empresa debe evaluar y registrar la validez de los resultados de
las mediciones anteriores. Cuando se detecte que el equipo no estd con-
forme con los requisitos deben tomarse las acciones correctivas apropia-
das sobre el equipo y sobre cualquier producto afectado.

Deben registrarse los resultados de la calibracién y la verificacion.

3.5 Conversién de instalaciones

Se admite la coexistencia de produccidn ecolégica y no ecoldgica unica-
mente al inicio de la actividad de la produccion ecolégica, pudiendo
convivir ambos tipos de produccién con una diferencia minima de tres
meses de edad entre los lotes producidos ecolégicamente y no ecologi-
camente. El periodo de conversion comprenderad hasta la finalizacién del
ciclo productivo de los lotes no ecoldgicos existentes en la instalacion.

—14 -
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4 Requisitos y recomendaciones relativas a la cria

4.1 Origen de los ejemplares y generalidades

Siempre que las autoridades competentes lo autoricen se deben elegir
aquellas especies, razas o estirpes mas adecuadas a la zona donde se va a
realizar la cria.

La utilizacién de ejemplares poliploides y monosexos no estd autorizada.

Los huevos deben proceder de instalaciones libres de las enfermedades in-
tecciosas contempladas en la Lista IT del anexo A del Real Decreto
1882/1994, de 16 de septiembre, por el que se establecen las condiciones
de sanidad animal aplicables a la puesta en el mercado de animales y pro-
ductos de la acuicultura [1].

El proceso de cria debe realizarse sin el empleo de hormonas.

4.2 Zona de cria

Previamente al inicio de la produccidn ecolégica debe realizarse un andli-
sis de riesgos ambientales en la zona de crfa que incluya, como minimo,
los asociados a las actividades urbanas, industriales, piscicolas y agrarias,
debiéndose realizar una correcta definicién de todos los riesgos inheren-
tes a cada instalacién particular, haciendo especial hincapié en los relacio-
nados con la calidad del agua.

En consecuencia, se debe tener previsto un plan de actuacién o emergen-
cia ante las posibles contingencias asociadas a dichos riesgos.

Los sistemas de cria deben estar alimentados siempre en circuito abierto,
permitiéndose la reutilizacién siempre y cuando esto no suponga una
modificacion de los pardmetros de calidad del agua de entrada. No se per-
miten los sistemas cerrados.

Las tomas de agua deben realizarse en cursos de agua de muy buena calidad.

- 15 -
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Para las piscifactorfas que hayan obtenido su autorizacidon de funciona-
miento con posterioridad a la fecha de publicacién de esta norma UNE,
la instalaciéon donde se crien ejemplares conforme a esta norma y se en-
cuentre en un rio por debajo de zonas de cria no sujetas a la produccién
ecoldgica, la distancia de separacion entre ambas instalaciones debe ser,
de al menos, 12 km.

El agua que alimenta la piscifactoria debe presentar una saturaciéon mini-
ma de oxigeno disuelto del 70%. Este valor debe controlarse mediante
un registro en continuo.

En el agua que alimenta la piscifactoria no se deben superar las siguientes
concentraciones expresadas en microgramos de producto por litro de

agua (ug/):
* Mercurio: 0,05

¢ Plomo: 25

e Cobre: 10
e 7inc: 4
¢ Cadmio: 5

e Cianuros: 5

Todos estos parametros se deben controlar con un registro anual.

Ademds el agua no debe presentar signos visuales de presencia de hidro-
carburos (irisacion, coloreado...) ni de otras sustancias extranas.

4.3 Condiciones generales de cria

Los ejemplares deben criarse desde el nacimiento hasta su sacrificio
segun los requisitos establecidos en esta norma UNE.

—-16 -
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El periodo minimo de cria hasta 250 g no debe ser nunca inferior a 5460
grados/dia. Para otras tallas comerciales el periodo minimo de cria debe
calcularse proporcionalmente a lo establecido anteriormente.

Los ejemplares deben disponer del espacio suficiente para realizar sus
funciones naturales, respetindose las siguientes densidades maximas de

carga:

* Alevines menores de 3 g: 2,5 kg/m3
* Alevinesde 3 ga 15 g: 10 kg/m3
* Alevines de 15 ga 30 g: 15 kg/m3

* Ejemplares mayores de 30 g: 25 kg/m3

Los cadaveres y, ejemplares moribundos detectados, deben sacarse a diario
de los estanques, debiéndose identificar los lotes en los que se produzca
una mortandad superior a la establecida como significativa. Las posibles
causas de mortandad deben ser identificadas y las acciones correctivas per-
tinentes puestas en marcha.

Los cadaveres, una vez retirados de los estanques, deben ser gestionados
conforme a la legislacion vigente [1].

Las aguas donde se crien ejemplares conforme a esta norma no podran
calentarse artificialmente mediante sistemas de refrigeracion de indus-
trias, centros urbanos, centrales térmicas o nucleares.

La utilizacién del oxigeno esta prohibida, excepto en el transporte de
¢jemplares vivos. Se permite su uso, a titulo excepcional y nunca
de forma permanente, en situaciones no previsibles ni estacionales, como
sistema de seguridad para salvaguardar la vida de los ejemplares. Toda
utilizacién de oxigeno liquido debe ser objeto de registro.

La aireacién del agua mediante accién mecanica estd autorizada.

-17 -
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Los tratamientos con productos quimicos de sintesis tendentes a contro-
lar las algas, los hidrdfitos y la cobertura vegetal presente en el agua de la
piscifactoria estdn prohibidos.

Se debe practicar, al menos una vez al afo, un analisis del musculo dorsal
del producto final para determinar los valores de metales pesados, los
difenilos policlorados (PCBs) y las dioxinas, conforme a la legislacion

vigente [2] y [3].

4.4 Alimentacién

4.4.1 Generalidades

La distribucién del alimento debe realizarse del modo mas eficaz posible
tanto en el espacio como en el tiempo, de modo que se garantice el sumi-
nistro de una racién alimenticia suficiente para todos los ejemplares.

El pienso que se emplee para alimentar los ejemplares, independiente-
mente de que se elabore en la propia explotacién o en otro establecimien-
to, debe cumplir con los requisitos establecidos en la legislacion vigente
para este producto y su fabricacién [4], ademas de los requisitos particu-
lares incluidos en este capitulo.

Para la preparacién de los piensos se admite la utilizacion de las materias
primas, las sales minerales, los aditivos nutricionales y los productos
diversos incluidos en el anexo A.

No se permite el empleo de colorantes quimicos de sintesis, ni de estimu-
ladores del apetito, ni del crecimiento, ni de cualquier hormona de sintesis.

Esta permitido el uso de los antioxidantes incluidos en el anexo A debién-
dose emplear en las proporciones marcadas en dicho anexo.

La alimentacion debe realizarse con piensos con un contenido de grasa
adecuado de manera que se respete el periodo minimo de cria establecido
en el apartado 4.3.

- 18 -
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Los ejemplares pueden alimentarse, parcial o totalmente, de la flora y la
fauna presente en su propio hdbitat.

4.4.2 Ingredientes de origen vegetal

La parte de la racién correspondiente a productos de origen vegetal debe
proceder integramente de productos procedentes de la agricultura ecolégica.

La parte de ingredientes vegetales debe ser como minimo el 30% de la
racion diaria.

4.4.3 Ingredientes que provienen de animales acudticos

La parte de ingredientes no vegetales que provenga de animales acudticos
no debe ser obtenida a partir de subproductos de acuicultura y en el mo-
mento en que sea posible, por reconocimiento de la legislacion vigente,
debe provenir de pesquerias sostenibles.

Los concentrados de proteina de pescado obtenidos por procedimientos
tisicos estdn autorizados.

4.4.4 Demds ingredientes
Deben proceder de produccién ecoldgica.

El empleo de harinas de animales terrestres en la racién alimenticia no
esta permitida sea cual sea su origen.

4.5 Cuidados sanitarios
Los cuidados sanitarios deben basarse en la prevencion.

Con el fin de minimizar los riesgos sanitarios, se debe realizar una vigilan-
cia particular durante la introduccion de las ejemplares en su explotacion.

- 19 -
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Las medidas de prevencion deben basarse en:

* Una buena gestién de cria.

* Condiciones de la instalacidon adecuadas.

* Desinfeccion del material.

* DPersonal con una adecuada formacion.

* Mantenimiento de la calidad del agua.

* Un espacio vital acorde con las necesidades de los ejemplares.

* Una alimentacién suficiente y adecuada.

La instalacién debe contar con plan de bioseguridad conforme a la legis-
lacion vigente.

En el caso de presencia de alguna enfermedad los ejemplares afectados
deben ser tratados o eliminados, de acuerdo a las normas de bienestar
animal.

Como medidas curativas, se pueden emplear tratamientos con productos
homeopaticos y fitoterapetticos a base de sustancias de origen vegetal,
animal o mineral.

Cuando estos medicamentos no sean eficaces para poder resolver el pro-
blema sanitario, se pueden emplear productos de sintesis quimica admiti-
dos por la legislaciéon vigente, ademds de inmunoestimulantes naturales,
probidticos autorizados sin perjuicio del cumplimiento de la legislacion
general sobre este tipo de productos, con fines curativos.

Estas intervenciones terapéuticas con medicamentos deben realizarse me-
diante el suministro de alimentos medicamentosos, o por via parenteral
cuando proceda, prescritos por el veterinario.

Los ejemplares no deben recibir mas de dos tratamientos al afio con pro-
ductos quimicos de sintesis o antibidticos, que no sean antiparasitarios

-20 -
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externos para ejemplares con una vida superior a un ano. Para ejemplares
con una vida inferior a un afo unicamente es admisible la aplicacién de
un tratamiento de este tipo.

/. . oyqge . . . .
Unicamente pueden utilizarse los antibioticos recogidos en el anexo B.

No se permite la utilizacidon de medicamentos veterinarios alopdticos de
sintesis quimica o antibidticos con cardcter preventivo, a excepcion de las
vacunas, si no que unicamente pueden utilizarse como medida curativa y
con las condiciones expuestas anteriormente.

El plazo de espera antes de la comercializacion de los ejemplares que
hayan recibido un tratamiento con bactericidas o bacteriostaticos quimi-
cos de sintesis debe ser al menos dos veces el establecido por la legisla-
cion vigente.

Para los tratamientos antiparasitarios debe utilizarse unicamente los pro-
ductos establecidos para tal fin en el anexo B.

La utilizacién de los productos o medios citados en ese anexo debe ser
registrada.

4.6 Limpieza de las instalaciones y equipamientos

Los productos que se pueden emplear para la limpieza y desinfecciéon de
las instalaciones y equipamiento utilizado en la cria son los incluidos en el
anexo B.

4.7 Transporte de ejemplares vivos
La duraciéon minima del ayuno antes de los transportes debe ser de tres dfas.

La densidad durante el transporte de ejemplares vivos debe ser siempre
inferior a 160 kg/m3.

Durante el transporte se admite tanto la aireacién como la oxigenacion.

-21 -
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En cualquier caso, las condiciones de transporte de los ejemplares deben
permitir la supervivencia de los mismos durante un trayecto por lo menos
un 50% mas largo que el previsto.

El estado de los ejemplares debe controlarse a intervalos que no excedan
cuatro horas durante el trayecto.

Las cubas para el transporte deben limpiarse y desinfectarse en un centro
autorizado [6], utilizando los productos recogidos para tal fin el en el
anexo B, antes y después de cada transporte.

5 Requisitos relativos al sacrificio

El sacrificio debe llevarse a cabo utilizando técnicas que minimicen el su-
frimiento animal.

6 Requisitos relativos a la preparacién, envasado,
almacenamiento, etiquetado y expedicion

En caso de llevarse a cabo productos preparados (evisceracion, fileteado y
otras presentaciones realizadas mediante corte, véase la definicién 2.7),
toda la elaboracién debe realizarse en la propia piscifactoria, o en otra ins-
talacion autorizada para la preparacién, envasado, almacenamiento y ex-
pedicién de productos ecoldgicos.

El envasado, almacenamiento y expedicién de productos deben realizarse
garantizando que se mantiene la cadena de frio en todo momento.

El etiquetado de los productos debe realizarse conforme a la legislacion
de etiquetado, la de los productos de la pesca y de la acuicultura y la espe-
cifica relativa a la produccion ecoldgica, debiéndose incluir la mencién
“Trucha de produccion ecolégica”.
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7 Control de impacto ambiental

Las zonas de crfa deben mantener unas condiciones de respeto hacia el
entorno natural, minimizando cualquier forma de contaminacién.

La instalacién debe estar integrada en el entorno, realizandose las necesa-
rias medidas de compensacion ecolégica adecuadas a la zona vy la instala-
* 7 / 7 . .y .
c16n especifica, estando éstas recogidas en un plan de proteccion y mejo-
ra ambiental aprobado por la administracién competente y debidamente
verificado para garantizar el mantenimiento o aumento de biodiversidad

cn €SpCCiCS autoctonas.

Se debe disponer de los medios de depuracién de las aguas de salida ne-
cesarios para garantizar que se mantiene el nivel de calidad de las mismas
respecto a las de entrada, a través del control de todos los valores fisico-
quimicos impuestos por la legislacion aplicable, y adicionalmente debe
realizarse anualmente un analisis de la calidad biolégica mediante estu-
dios de indicadores bioldgicos conforme a la legislacion vigente [7].

Nota: El sistema de depuracién de las aguas de salida podria consistir, por ejemplo, en
un sistema de lagunaje/filtro verde que actiie como un auténtico ecosistema de
humedal maduro con presencia habitual en las épocas l6gicas de la fauna propia
de humedales del drea, incluidas nidificaciones. Dicho filtro verde deberia estar
sobredimensionado, siendo al menos el 30% de la zona productiva (limina de
agua), tanto en superficie como en volumen. Dicho sistema de lagunaje/filtro
verde, deberfa actuar como un auténtico ecosistema de humedal, en el que
puedan realizar, y realicen de hecho, su ciclo vital, o la parte del mismo que les
corresponda, las especies que le son propias (anatidas, limicolos, paseriformes,

reptiles, etc.) segun la latitud de la instalacién, época del ano, etc.

Se debe disponer de un plan de residuos y subproductos, que incluya la
gestion de lodos, en el marco de la legislacion vigente.
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8 Trazabilidad

La explotacion debe tener implantado un sistema de trazabilidad que per-
mita el seguimiento hacia atras (trazabilidad hacia atras), seguimiento en
la propia explotacién (trazabilidad interna) y el seguimiento hacia delante
(trazabilidad hacia delante).

Para ello debe registrarse, como minimo, la siguiente informacion:

* Recepcion de materias primas (ejemplares, productos para alimenta-
ci6n, medicamentos, productos de limpieza y desinfeccion y envases y
embalajes)

— En el caso de recepcion de ejemplares vivos el proveedor debe pro-
porcionar el historial completo de los animales, incluyendo especial-
mente el historial veterinario.

— Debe registrarse el proveedor, la identificacién completa del pro-
ducto, la cantidad, la fecha de recepcién, nimero de lote si procede.

— Dara los ejemplares debe registrarse adicionalmente la siguiente in-
formacién: numero de ejemplares o peso de la partida y talla.

— Debe realizarse un registro de las incidencias relacionadas con la re-
cepcidn de materias primas.
* Cria
Para los ejemplares:
— ubicacién en las instalaciones de cria;
— identificacion de los lotes;

Nota: Es recomendable incluir en la identificacién del lote el nimero y tamafio de
los ejemplares que lo componen.

— selecciones y transferencias;
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— identificacion de los nuevos lotes, en caso de que se produzca un
cambio de identificaciéon como consecuencia de las selecciones y
transferencias.

Para los productos para alimentacion:

— tipo de alimentacién, incluyendo los complementos alimenticios y
los diferentes componentes de la racién;

— cantidades suministradas.

Para los tratamientos medicamentosos:
— receta veterinaria;

— en el libro de registro de tratamientos medicamentosos debe in-
cluirse la fecha de prescripcion y la justificacion del tratamiento, la
identificaciéon del medicamento (incluyendo la identificacién
del/los principio/s activo/s), el diagndstico, la dosis y la cantidad,
identificacién del proveedor, periodo de espera, identificacion y na-
mero de ejemplares que han recibido el tratamiento;

— fechas de aplicacion del tratamiento.

* Sacrificio
Se debe registrar el nimero de lote al que pertenecen los ejemplares
sacrificados, el método empleado y la fecha del sacrificio.
* Preparacion
En caso de que los productos sean sometidos a algun tipo de prepara-
cién, deben registrarse todos los procesos a los que es sometido cada lote.
* Almacenamiento

Debe existir un registro de cantidades y fechas de entrada y salida de
los productos para alimentacién, los medicamentos, los productos
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de limpieza y desinfeccidn, los envases y embalajes y los productos
elaborados para su expedicion convenientemente identificados en los
almacenes.

* Expedicién

Debe registrarse informacion del cliente, del producto expedido, fecha
de expedicion y datos del medio de transporte.
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Productos admitidos para ser
utilizados en la alimentacion

A.1 Materias primas o alimentos simples

A.1.1 Sales minerales
* Fosforo (fosfato monociélcico sin flaor, fosfato bicilcico sin fldor).
* Magnesio (magnesio anhidro, cloruro de magnesio).

* Azufre (sulfato de sodio, azufre flor).

A.1.2 Diversos

* QGluconato de calcio.
e Jactato de calcio.
e Estearato de calcio.

e (Carbonato de sodio.

A.2 Aditivos
A.2.1 Aditivos nutricionales
A.2.1.1 Oligoelementos

* Hierro (carbonato de hierro, sulfato de hierro, 6xido de hierro).
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* Yodo (yodato de cobalto, yoduro de potasio).
* Cobalto (sulfato de cobalto, carbonato basico de cobalto).
* Cobre (6xido de cobre, carbonato bdsico de cobre, sulfato cuprico).

* Manganeso (carbonato de manganeso, éxido manganoso y mangané-
sico, sulfato de manganeso).

* Zinc (carbonato de zinc, dxido de zinc, sulfato de zinc).

A.2.1.2 Aminodcidos
e Metionina.
e Lisina.

e Tnositol.

Glicina.

e Betaina.

A.2.1.3 Vitaminas

Vitaminas (A, D3, E, K), Vitamina B1-Tiamina, vitamina B2-Riboflamina,
Vitamina B6-Pilidoxina, Vitamina B12, Vitamina PP-Nicotinamida,
Vitamina C, cloruro de colina.

A.3 Productos diversos
A.3.1 Materias primas o alimentos simples
* Sodio (Sal de mar no refinada, sal gema bruta de mina).

e (Calcio.
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* Polvo de carbén de madera.

* Polvos de extractos de plantas, especias y aromas.

e Algas.

* Huesos y conchas de organismos acudticos.

* Aceite de higado de bacalao y de fletan.

* Lactosuero bruto o deshidratado procedente de agricultura ecologica.
* Levaduras muertas.

* Concentrados proteicos de alfalfa.

* Aceites de pescado.

* Harinas de pescado.

A.3.2 Aditivos
A.3.2.1 Aditivos nutricionales

Selenio, seleniato de sodio, selenito de sodio, enzimas, microorganismos
bl b bl b

y probidticos autorizados con excepcion de organismos genéticamente

modificados.

A.3.2.2 Aditivos tecnolégicos
A.3.2.2.1 Conservantes

Puede utilizarse algun antifingico si la autoridad competente lo autoriza.

A.3.2.2.2 Antioxidantes

* Extractos de origen natural ricos en tocoferoles (Vitamina E).
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* Etoxiquina a una dosis mdxima de 0,15% de alimento.

* BHA: i-butihidroxianisol (E320) y BHT: i-butihidroxitolueno (E 321)
a una dosis mdxima de 0,02% de su valor en grasa de los alimentos.

El total de los antioxidantes no debe sobrepasar 0,15% del alimento.
A.3.2.2.3 Ligantes

* Goma guar.

e Carboximetilcelulosa.

A.3.2.3 Aditivos organolépticos

* Pigmentos naturales.
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Productos y métodos admitidos
para la limpieza, desinfeccion y
los tratamientos sanitarios

* Limpieza: Agua bajo presion.

* Desinfeccion fisica mediante: Desecado, Calor seco, calor himedo o

ultravioleta.

* Desinfeccion quimica del material:

Ozono.
Cal (los estanques y piscinas después de secos).

Hipoclorito de sodio, a las dosis permitidas en higiene animal y que
serdn neutralizadas después de su utilizacion.

Permanganato de potasio.
Yodo, a las dosis permitidas en higiene animal.

Amonio cuaternario, a las dosis permitidas en higiene animal.

¢ Tratamientos sanitarios:

Antiparasitarios:

— Formol: Un tratamiento de formol es igual a tres aplicaciones a
48 h de intervalo cada una.
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— Sulfato de cobre: solamente se permite su uso en bano corto (2.8).
— Permanganato de potasio.
Para los huevos de peces, ademas de los expuestos anteriormente se
admite la utilizacién de perdxido de hidrégeno.
Para los alevines, ademas de los expuestos anteriormente se admite
la utilizaciéon de cloramina T y perdxido de hidrégeno.

* Antibiéticos:

Oxitetraciclina.

|

|

Flumequine.

Acido oxolinico.

|

|

Las asociaciones trimetoprime con sulfamidas.

— Ampilicinas.
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Bibliografia y textos legales

En el momento de la elaboracién de esta norma se encuentran en vigor
los textos legales que se citan a continuacién. Esta informacion se facilita
por su utilidad para los usuarios de esta norma, si bien es responsabilidad
del mismo mantenerse informado de las posibles modificaciones que se
puedan producir.

[1] Directiva 91/67/CEE del Consejo, de 28 de enero de 1991, relativa a
las condiciones de politica sanitarias aplicables a la comercializacion
de animales y productos de la acuicultura.

[2] Reglamento (CE) N° 466/2001 de la Comisién, de 8 de marzo de
2001, por el que se fija el contenido mdximo de determinados conta-
minantes en los productos alimenticios.

[3] Reglamento (CE) N°© 2375/2001 del Consejo, de 29 de noviembre
de 2001, que modifica el Reglamento (CE) N° 466/2001 de la Co-
misién por el que se fija el contenido mdximo de determinados conta-
minantes en los productos alimenticios.

[4] Reglamento (CE) N© 183/2005 del Parlamento Europeo y del Con-
sejo, de 12 de enero de 2005, por el que se fijan requisitos en mate-
ria de higiene de los piensos.

[5] Real Decreto 12191/1998, modificado por el Real Decreto 608/1999,
sobre autorizacidn y registro de establecimientos e intermediarios del
sector de la alimentacion animal.

[6] Real Decreto 644/2002, de 5 de julio, sobre condiciones bdsicas que
deben cumplir los centros de limpieza y desinfeccion de los vehiculos
destinados al transporte de animales por carretera.
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[7] Directiva 2000/60/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, de 23
de octubre de 2000, por la que se establece un marco comunitario de
actuacién en el ambito de la politica de aguas.

[8] Directiva 2006/88/CE del Consejo, de 24 de octubre de 2006, rela-
tiva a los requisitos zoosanitarios de los animales y de los productos
de la acuicultura, y a la prevencion y el control de determinadas enfer-
medades de los animales acudticos.
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