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1. OBIJETO

Establecer un sistema de identificacidn y registro de los animales y productos de la
especie porcina de Raza Autdctona lbérica y todas sus variedades reconocidas en el
Catalogo Oficial de razas de Espana, para el etiquetado con el logotipo “100% Raza
Autdctona”, segun lo dispuesto en el R.D. 505/2013 de 28 de junio, por el que se regula
el uso de dicho logotipo en los productos de origen animal.

El presente Pliego afecta a la denominada raza porcina Ibérica, recogida y reconocida
en el Catdlogo Oficial de Razas de Ganado de Espafia como raza autdctona espafiola
(Real Decreto 45/2019).

El logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona” y los distintivos que la representan son una
cesion que el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion hace para su apropiada
utilizacion a la Asociacion Espafiola de Criadores de Cerdo Ibérico, AECERIBER.

2. IDENTIFICACION DE LA ORGANIZACION DE CRIADORES DE ANIMALES DE RAZA
AUTOCTONA:

- Nombre de la asociacion: Asociacién Espafiola de Criadores de Cerdo
Ibérico (AECERIBER)

- Direccién: PLAZA REGIMIENTO DE INFANTERIA CASTILLA XVI, N2 3
BAJO. 06300 ZAFRA (BADAJOZ).

- C.I.LF: G06053334

- Teléfono: 924 554983

- Fax 924 553703

- Web: www.aeceriber.es/ www.autenticoiberico.com

- Correo electronico: aeceriber@aeceriber.es

- Responsable del pliego: Elena Diéguez Garbayo, Secretaria Técnica de
AECERIBER

- Organo de Administracién: Junta Directiva de AECERIBER

- Razarepresentada: Ibérica
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3. AMBITO DE APLICACION

El ambito de aplicacion de este pliego seran todos los animales de raza ibérica de
alimentacion de bellota o cebo de campo (RD 4/2014), los productos en fresco y
elaborados descritos en el apartado 5 procedentes de dichos animales y todos los
operadores implicados en todas sus fases de produccién, desde el nacimiento hasta la
venta del producto al consumidor.

- Produccién ganadera: Explotaciones de cria de los animales de Raza Ibérica.

- Elaboracion vy Transformacion: mataderos, salas de despiece vy
establecimientos industriales donde se sacrifican y faenan los productos de
animales pertenecientes a la Raza Ibérica y alimentacion bellota o cebo de
campo, elaboran productos o preparados carnicos, asi como aquellas
industrias que realicen servicios a maquila como son los de deshuesado,
troceado, loncheado, etc.

- Comercializacion: Puntos de venta de los productos en fresco y/o elaborados
de porcino de Raza Ibérica y alimentacién bellota o cebo de campo donde se
realice algun proceso de manipulacién o envasado de productos de porcino
de Raza Ibérica.

En todos los casos los productos deberan cumplir la norma de calidad recogida en el
Real Decreto 4/2014 para la carne, el jamon, la paleta y la cafia de lomo ibérico, asi como
los protocolos de inspeccion y certificacion de la norma de calidad del ibérico y otros
procedimientos o acuerdos de la mesa del ibérico o estar amparados por las
Denominaciones de Origen Protegidas que emplean como materia prima cerdo 100%
ibérico y alimentacion bellota o cebo de campo (Guijuelo DOP, Jabugo DOP, Los
Pedroches DOP y Dehesa de Extremadura DOP). Los demas productos ibéricos deberan
cumplir lo establecido en el Real Decreto 474/2014 sobre derivados carnicos que les
sean de aplicacion.

Es condicidn necesaria para la extension del uso de la denominacién “Ibérico 100% Raza
Autdctona” a la carne, jamédn, paleta y cafia de lomo ibéricos, procedentes de animales
criados en zonas de la Unidn Europea autorizadas por AECERIBER, el cumplimiento del
Real Decreto 4/2014 para esos productos.

4. OPERADORES AUTORIZADOS POR EL TITULAR DEL PLIEGO

Podran utilizar el logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona” aquellas personas fisicas y/o
juridicas autorizadas por AECERIBER que previamente hayan realizado su inscripcién en
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el registro de operadores autorizados (ROARA) y cumplan con todos los requisitos

legales y acepten someterse a todos los controles establecidos en el siguiente Pliego, asi
como lo establecido en el Reglamento que lo desarrolla.

AECERIBER emitira un certificado con un numero de referencia que autorizara al
operador para el uso del logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona”. Este Certificado estd
disponible mediante una descarga on-line en la plataforma
https://gestion.autenticoiberico.com.

La relacién de operadores autorizados por AECERIBER, titular del pliego, estaran
detallados en la pagina web de la AECERIBER (www.aeceriber.es) y se mantendra
actualizaday a disposicion de la autoridad competente conforme a la letra b) del articulo
6 del Real Decreto 505/2013.

5. DESCRIPCION DE LOS PRODUCTOS

Los productos autorizados para el uso de la denominacién “Ibérico 100% Raza
Autdctona” seran todos los productos procedentes y derivados de canales de porcino
ibérico de animales, que pertenezcan a las categorias de alimentacion de bellota o cebo
de campo vy a la designacién racial 100% ibérico establecidas en el RD 4/2014, de 10 de
enero, por el que se aprueba la norma de calidad para la carne, el jamon, la paleta, y la
cafia de lomo ibérico, cuyos progenitores (padre y madre) estén inscritos en el Libro
Genealdgico de la raza porcina ibérica, nacidos y criados en el territorio espafnol y las
zonas de la Unién Europea autorizadas por AECERIBER para poder realizar su
seguimiento y que cumplan las condiciones estipuladas en el presente Pliego de
Condiciones y el Reglamento que lo desarrolla.

Los productos como la carne, el jamon, la paleta o la cafia de lomo que en el momento
de aprobacién del presente pliego se encuentren en proceso de elaboracién, seran
susceptibles de usar el logotipo “lIbérico 100% Raza Autdctona”, siempre que cumplan
con lo establecido en la norma de calidad (RD 4/ 2014, de 10 de enero), asi como los
protocolos de inspeccion y certificacion de la norma de calidad del ibérico y otros
procedimientos o acuerdos de la mesa del ibérico o que estén amparados por una de las
Denominaciones de Origen Protegidas que emplean como materia prima cerdo 100%
ibérico y alimentacidn bellota o cebo de campo.

Los demas productos ibéricos deberan cumplir lo establecido en el Real Decreto
474/2014 sobre derivados carnicos que les sean de aplicacion.

No se aceptaran para elaborar productos autorizados para el uso de la denominacién
“Ibérico 100% Raza Autdctona” aquellos procedentes de animales reproductores que
conformen lotes de animales de desecho.
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La carne de porcino Ibérico, y por ende sus productos derivados, se caracterizan por su

intensa coloracién roja y por un alto nivel de grasa intramuscular, que le proporcionan
una alta jugosidad y terneza, ademas de un intenso aroma y sabor.

6. SISTEMA DE TRAZABILIDAD

En cumplimiento de la normativa vigente, y en particular del Reglamento 178/2002 del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero de 2002, en todas las etapas del
proceso de produccién, transformacion y distribuciéon de los alimentos debera
asegurarse la trazabilidad.

Los controles de los productos y de la trazabilidad seran responsabilidad de los
operadores, que deberan contar en su proceso productivo con sistemas de trabajo que
permitan asegurar, en cualquier etapa del mismo, tanto la trazabilidad de los animales
y de sus productos, como el cumplimiento del presente Pliego de condiciones y el
reglamento que lo desarrolla. La ejecucién de una correcta trazabilidad es
responsabilidad de los operadores.

En base a este autocontrol de los operadores y de su certificacion por una Entidad de
Inspeccidn o Certificacidon acreditadas ante ENAC se establece la trazabilidad necesaria
para garantizar que los productos etiquetados con el logotipo “lbérico 100% Raza
Autdctona” corresponden al factor racial 100% Ibérico y a las categorias de alimentacién
de bellota o de cebo de campo. Todo ello sin perjuicio del sistema de trazabilidad que
tengan establecidos los 6rganos de control de los Consejos Reguladores de las DOP
acreditados en la norma UNE-EN ISO-IEC 17065, como herramienta de soporte para
llevar la trazabilidad de sus operadores.

Las inspecciones que se realizan sobre la produccion ganadera y la certificacion de la
transformacién posterior en lo relativo al muestreo y a la frecuencia de la evaluacién
estan definidas en los protocolos de inspeccion y certificacion acordados por la Mesa de
Coordinacién de la norma de calidad y estan publicados en la pagina Web del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

AECERIBER delega y asume la veracidad de los controles realizados por las Entidades de
Inspeccidn y de Certificacion acreditadas que operan en el ambito de la norma de calidad
o por las autoridades competentes u organismos de control que verifican el
cumplimiento del pliego de condiciones de las Denominaciones de Origen Protegidas
como garantia del cumplimiento del factor racial 100% Ibérico y del factor de
alimentacion bellota o cebo de campo.
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I. Produccion ganadera

Las granjas de cria estaran enclavadas en el territorio espafiol y las zonas de la Unién
Europea que autorice AECERIBER para poder realizar su seguimiento.

Las explotaciones ganaderas de cria deberan estar inscritas en el registro de operadores
autorizados para utilizar el logotipo " Ibérico 100% Raza Autéctona " (ROARA).

La explotacién ganadera registrada en ROARA debera disponer de la documentacién
original que acredite la inscripcién de los reproductores Ibéricos (machos y hembras) en
el correspondiente Libro Genealdgico de la raza porcina ibérica.

Los animales nacidos estaran en todo momento identificados individualmente con un
sistema de crotal auricular numerado especificamente tal y como indica el articulo 5 del
Real Decreto 4/2014 o los pliegos de condiciones de las DDOOPP que utilizan como
materia prima el cerdo 100% ibérico.

Il. Elaboracién y Transformacion
1) Establecimientos de Sacrificio (propios o maquilas)

Los mataderos estaran inscritos en el registro de operadores autorizados para utilizar el
logotipo “Ibérico 100% Raza Autoctona” (ROARA), teniendo en vigor su Registro General
Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos, RGSEAA, e implantado un sistema de
autocontrol segun los requisitos de la legislacion vigente.

El matadero consignara la fecha de entrada de los animales que conforman el lote de
sacrificio con arreglo a lo establecido en la norma de calidad del Ibérico y su desarrollo
a través de los Protocolos de Certificacion o en los procedimientos de control para la
verificacion del cumplimiento del pliego de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas.

La identificacion de los animales que forman el lote de sacrificio debera coincidir con la
numeracion de los crotales correspondientes, debiendo el lote ser homogéneo respecto
a su factor racial 100% ibérico y pertenecer a las alimentaciones de bellota o cebo de
Campo.

El nimero de canales obtenidas nunca podra superar el numero de animales del lote
de sacrificio.

Se cumplimentaran los datos del lote de sacrificio, donde se recogera el n° de canal, n°
del lote, REGA de la explotacion de origen, peso y precintos numerados aplicados a cada
extremidad especificando su correlacion inequivoca entre estos precintos y el logotipo
“Ibérico 100% Raza Autdctona”.

______________________________________________________________________________________________|
PLIEGO LRA IBERICO V10 AECERIBER 7



AECERIBER

2) Salas de despiece (propios o maquilas)

Las salas de despiece estaran inscritas en el registro de operadores autorizados (ROARA)
cuando se ubiquen fuera de las instalaciones de matadero y de transformacion,
teniendo en vigor su RGSEAA e implantado un sistema de autocontrol segun los
requisitos de la legislacion vigente.

Las canales y/o medias canales podran ir marcadas con el logotipo “Ibérico 100% Raza
Autdctona”.

Las salas de despiece deberan tener definido un procedimiento de recepcién de la
materia prima (identificacion y documentacion de acompafiamiento) y los registros de
su control.

El despiece obtenido estara siempre acompafado de la correspondiente
documentacion de traslado en el caso de traslado a otras instalaciones, que indique los
datos relativos a la procedencia, con la fecha de salida de las canales y el nimero de
lote. Se cumplimentaran los datos establecidos en el protocolo de Certificacion vigente
establecido para la norma de calidad del ibérico o en los procedimientos de control para
la verificacion del cumplimiento del pliego de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas.

Las salas de despiece deben definir el sistema empleado para identificar y segregar los
productos no conformes en cumplimiento del RD 4/2014 de la norma de calidad del
ibérico y su protocolo de Certificacion (jamones, paletas, lomos y las carnes) o en los
procedimientos de control para la verificacion del cumplimiento del pliego de
condiciones de las Denominaciones de Origen Protegidas y utilizar este sistema de
manera idéntica en todos los despieces que realice sean como actividad propia o a
maquila. Los productos no conformes segregados se procesaran y mantendran de forma
separada del total del lote.

En caso de que se mezclen carnes frescas procedentes de varios lotes de sacrificio,
formando un solo lote de producto, se tendra que comprobar que todos tienen factor
racial 100% ibérico y factor de alimentacién bellota o cebo de campo y se procesan de
forma conjunta. Si no se cumpliera esta condicidn, todo el lote no podra ser etiquetado
con el logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona”.

3) Industrias de transformacion y elaboracion (propios o maquilas)

Las Industrias de transformacion y elaboracidon estardn inscritas en el registro de
operadores autorizados (ROARA), teniendo en vigor su RGSEAA e implantado un sistema
de autocontrol segln los requisitos de la legislacion vigente.
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Para la obtencion de productos elaborados o transformados “Ibérico 100% Raza
Autdctona” de bellota o cebo de campo las materias primas deben estar amparadas por
documentacidén que acredite el nombre del establecimiento de procedencia, su n2
RGSEEA, asi como la informacion de trazabilidad y documentacidén de acompafiamiento.

Para la elaboracién de derivados carnicos, existira documentacion (en esta
documentacién debera figurar de forma expresa y en su caso, la condicidén de “Ibérico
100% Raza Autdctona”) que indique la procedencia de las carnes, que haga referencia a
la identificacion de las canales, de los despieces o de los lotes y la cantidad de producto
“Ibérico 100% Raza Autoctona”.

Los derivados carnicos en el momento de su expedicion deberan ser identificados con
una etiqueta perfectamente legible, con una correcta denominacion de venta, y con el
etiquetado autorizado del logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona” adherida al envase o
producto segun cada caso.

Las Industrias de transformacion y elaboracion mantendran un sistema de control
justificativo de las expediciones realizadas.

I1l. Comercializacion

En los puntos de venta existird constancia documental, por medio de facturas o
albaranes, que indique los datos relativos a la trazabilidad y al origen de los productos y
cantidades y donde se haga mencién expresa a su condicion de “Ibérico 100% Raza
Autdctona”. En todos los productos comercializados debera existir una etiqueta
numerada de identificacion inequivoca del logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona” que
tenga correspondencia con los datos de albaran/factura.

A juicio de AECERIBER se podran establecer nuevos mecanismos de control para
garantizar la trazabilidad, si se considera necesario.

7. ETIQUETADO

El etiquetado de la carne de porcino ibérico estd regulado por el Reglamento (UE)
1169/2011, sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor, y lo dispuesto en
el Capitulo I, articulos 3y 4 del RD 4/2014 por el que se aprueba la norma de calidad
parala carne, el jamon la paleta y la cafia de lomo ibérico, por el Titulo Tercero articulos
19, 20, 22 y 23 del RD 474/2014 por el que se aprueba la norma de calidad de derivados
carnicos, los articulos 3 y 4 del RD 505/2013, asi como lo establecido al efecto en el
Reglamento (CE) 853/2004 por el que se establecen normas especificas de higiene de
los alimentos de origen animal. Para los productos amparados por Denominaciones de
Origen Protegidas, el etiquetado se encuentra regulado en el Reglamento (UE)
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1151/2012, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 21 de noviembre de 2012, sobre
los regimenes de calidad de los productos agricolas y alimenticios y en sus propios
pliegos de condiciones.

Segun lo dispuesto en la normativa, todos los productos y presentaciones de carne de
porcino deben ir acompafados de una informacion obligatoria en forma de etiquetado.
La documentacion que acompafia al producto y en su caso el etiquetado con el logotipo
de “Ibérico 100% Raza Autoctona” lo hara en todas las fases de produccion,
transformacién y distribucion, con el objetivo de garantizar la trazabilidad del producto.

Los productos regulados por el Real Decreto 4/2014 o el Real Decreto 474/2014,
procedentes de cerdo 100% ibérico en las categorias de alimentacion bellota o cebo de
campo, serdn designados por la denominacion de venta definida en el RD 4/2014 y el RD
474/2014 respectivamente y esta denominacion acompanara al logotipo “Ibérico 100%
Raza Autdctona” segun lo establecido en el articulo 4 del Real Decreto 505/2013,
siempre que se cumplan los requisitos establecidos en sus normativas correspondientes.

Los productos amparados por Denominaciones de Origen Protegidas estaran
etiquetados de acuerdo a su normativa reguladora (Reglamento (UE)1151/2012) y
segun lo establecido en su pliego de condiciones correspondiente, acompafiados del
logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona”.

La aplicacion del etiquetado de logotipo “lbérico 100% Raza Autéctona” con otros
sistemas de etiquetado, no inducira a error en el sentido del articulo 7 del Reglamento
1169/2011 sobre del Parlamento Europeo y del Consejo de 25 de octubre de 2011 sobre
la informacién alimentaria facilitada al consumidor.

8. SISTEMA DE VERIFICACION POR PARTE DE LA ASOCIACION

El RD 505/2013 establece en su articulo 4, apdo. 5, que, en el caso de los productos
procedentes de animales porcinos de la raza ibérica, la utilizacidon de este logotipo
implica el cumplimiento del Real Decreto 4/2014, por el que se aprueba la norma de
calidad para la carne, el jamodn, la paleta y la cafia de lomo ibéricos

La Asociacion Espafiola de Criadores de Cerdo Ibérico (AECERIBER) ha adoptado los
mecanismos de autocontrol (que se definen como el conjunto de actuaciones,
procedimientos y controles que, de forma especifica y programada, realiza el operador
para asegurar la trazabilidad de los productos para cumplir con los requerimientos del
presente pliego), que asegura que todos los productos que disfrutan del logotipo de

“Ibérico 100% Raza Autéctona” sean verdaderamente productos procedentes de esta
1
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raza y corresponden a las categorias de alimentacion bellota y cebo de campo
establecidas en el RD 4/2014 de la norma de calidad.

AECERIBER con el fin de asegurar el cumplimiento de las condiciones establecidas en
este pliego, autoriza a las entidades de Inspeccion y/o Certificacidon autorizadas segun la
norma de calidad del ibérico la verificacion del presente Pliego en las condiciones que
se establecen en los articulos 14 y 15 del RD 4/2014 y los protocolos de inspeccién y
certificaciéon correspondientes y vigentes asi como a las autoridades competentes u
organismos de control que verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de
las Denominaciones de Origen Protegidas. Para ello previamente las entidades tendran
que registrase en el Registro Entidades de Certificacion del logotipo “Ibérico 100% Raza
Autdctona” o en el Registro de Entidades de Inspeccion del logotipo “Ibérico 100% Raza
Autdctona”, segln sea el caso, y estar acreditadas por ENAC para las normas UNE-EN
ISO/IEC 17065:2012 para certificacion y la UNE EN ISO/IEC 17020 para el caso de la
inspeccién, con un alcance que incluya lo establecido para el RD 4/2014.

No obstante, AECERIBER podrd realizar las inspecciones adicionales que considere
necesarias a todos los operadores autorizados, bien directamente o bien mediante la
subcontratacion de este servicio a terceros autorizados.

La trazabilidad del producto quedara asegurada en todo momento a través de un control
documental de los datos contenidos en los registros y etiquetados de los diferentes
operadores autorizados. Este sistema sera supervisado por personal propio de la
asociacion y controlado por entidades autorizadas (Entidades de Inspeccion y/o de
Certificacidn) o por las autoridades competentes u organismos de control que verifican
el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de Origen
Protegidas.

Los operadores autorizados se comprometen a permitir el acceso a sus instalaciones a
las personas encargadas de ejercer el control de este pliego y a proporcionarle cuanta
documentacion sea necesaria para comprobar el correcto cumplimiento del mismo.

En todos los puntos se podran utilizar por parte de AECERIBER técnicas de analisis de
genética molecular (ADN) existentes para comprobar la trazabilidad del producto y su
factor racial.

Este Pliego y el Reglamento que lo desarrolla establece las actividades a realizar por
AECERIBER, con medios propios o subcontratados, tanto para los productos amparados
por el RD 4/2014: carne fresca, lomos, jamones y paletas, como por aquellos productos
gue quedan fuera del alcance de este RD y que estan regulados por el RD 474/2014,
pero que coinciden en la procedencia de animales 100% ibéricos y las categorias de
alimentacion de bellota o cebo de campo, asi como para los productos amparados por
las Denominaciones de Origen Protegidas.
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Es por ello, que las denominaciones de venta establecidas para los productos “Ibérico
100% Raza Autdctona” seran los definidos en el Real Decreto 4/2014 y el RD 474/2014
respectivamente, en consecuencia, deben cumplir en todos sus extremos al menos los
minimos establecidos en los mismos.

I. Produccion ganadera

La explotacion ganadera de cria debera disponer del certificado de inscripcién en el
Registro de Operadores Autorizados (ROARA) emitido por AECERIBER, conforme a lo
establecido en el apartado 6.1 para utilizar el logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona”
(ROARA).

Dentro de los procedimientos que describen el sistema de autocontrol implantado, se
verificard la existencia, como minimo, de los documentos escritos de trazabilidad,
informe de raza y edad “RE”, |la posible segregacion de los lotes o informe de Raza, Edad
y Alimentacion emitidos por las Entidades de Inspeccidn acreditadas por ENAC para el
RD 4/2014 o por las autoridades competentes u organismos de control que verifican el
cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de Origen
Protegidas.

El técnico o Entidad autorizada por AECERIBER verificara en la explotacioén el sistema de
autocontrol del operador y que la explotacion ganadera disponga de la documentacién
original que acredite la inscripcion de los reproductores de Raza Ibérica en el
correspondiente Libro Genealdgico.

Control del Factor Racial:

La explotacién ganadera debera disponer de la documentacion original que acredite la
inscripcion de los reproductores Ibéricos en el correspondiente Libro Genealdgico.

El técnico o la entidad de Inspeccién, asi como las autoridades competentes u
organismos de control que verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de
las Denominaciones de Origen Protegidas autorizadas por AECERIBER entregaran al
responsable de la explotacién una copia del acta de la visita, identificada con un cddigo
individual y firmada por ambas partes (inspector y el responsable de la explotacidon), que
éste debera tener disponible para su verificacion por AECERIBER en su caso.

El técnico o la entidad de Inspeccion, asi como las autoridades competentes u
organismos de control que verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de
las Denominaciones de Origen Protegidas autorizadas por AECERIBER deberd abrir un
“acta no conforme” que contendra los reproductores mal identificados o sin
identificacion. Dicha acta “no conforme” también indicara los lotes de explotacion de
animales afectados.

______________________________________________________________________________________________|
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La verificacion del sistema empleado por el operador para el control del censo activo de
reproductores incluira:

- n2 crotal/identificacién, fecha de inscripcién en el LG.
- control de las bajas (n2 de crotal/identificacién, fecha de baja, destino).

- verificacion del sistema empleado por el operador sobre las pérdidas y/o
sustituciones de las identificaciones (crotales) que portan los reproductores y
sistema de comunicacion con el LG.

- control de reproductores no aptos hasta su eliminacién de la explotacion.

La verificacion de machos reproductores en el caso de inseminacion artificial se realizara
de la siguiente manera:

-Si el centro de inseminacién estd en la misma granja, por lo que los verracos
estan presentes en la explotacion, el técnico o la entidad de Inspeccidn, asi como las
autoridades competentes u organismos de control que verifican el cumplimiento de los
pliegos de condiciones de las Denominaciones de Origen Protegidas autorizadas por
AECERIBER realizara las actividades de verificacién indicadas en los puntos anteriores.

-Si el centro de inseminacion es ajeno al titular de la explotacidn, la granja debe
proveerse de dosis seminales de centros autorizados de almacenamiento o recogida de
material genético, que disponga de reproductores que cumplan con los requisitos
establecidos en la normativa de aplicaciéon. En este caso, por tanto, la verificaciéon
consistira en la:

a. Verificacién del registro de inscripcion en el Registro de operadores
autorizados utilizar el logotipo “Ibérico 100% Raza autdctona” (ROARA) del
centro de inseminacion y la existencia del certificado de dicha inscripcion.

b. Verificacion de la documentacion que acredite la inscripcion de los
reproductores Ibéricos en el correspondiente Libro Genealdgico de los verracos
gue han originado las dosis.

c. Verificacion del documento de acompafiamiento de la(s) dosis y de su
identificacion, incluyendo la trazabilidad al donante, asi como del cédigo de
autorizacion del centro de recogida de semen, conforme establece la normativa
vigente.

Las visitas por parte del técnico o de las Entidades de Inspeccion o las autoridades
competentes u organismos de control que verifican el cumplimiento de los pliegos de
condiciones de las Denominaciones de Origen Protegidas autorizadas por AECERIBER se
estableceran en funcion de la actividad del operador, cumpliendo como minimo, para
los productos acogidos a la norma de calidad, lo establecido en los Protocolos de
Inspeccidn en el marco de la norma de calidad. AECERIBER podrd ademas realizar una

supervision adicional si procede.
|
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Control de Alimentacidn para Bellota y Cebo de Campo:

La Entidad de inspeccidén o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizadas por AECERIBER verificaran en la explotacion el sistema de
autocontrol del operador y el cumplimiento de los requisitos establecidos para las
categorias de bellota y cebo de campo establecidas en el RD 4/2014 y el protocolo de
inspeccidn vigente en cada momento o en el procedimiento de control para la
verificacidon del cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas.

Las Entidades de Inspeccidn autorizadas por AECERIBER acreditadas ante ENAC para el
control de la norma de calidad (RD 4/2014) emitiran cuando proceda el correspondiente
informe de Raza, Edad y Alimentaciéon (REA) que acompafara a los animales hasta su
sacrificio. En el caso de productos amparados por Denominaciones de Origen Protegidas
dichos informes seran emitidos por las autoridades competentes u organismos de
control que verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las
Denominaciones de Origen Protegidas. El contenido de dicho informe es el reflejado en
el protocolo de inspeccidén vigente o en el procedimiento de control para la verificacion
del cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de Origen
Protegidas.

Verificacion del autocontrol del operador (Explotacidon ganadera):

Todas las explotaciones ganaderas tendran implantado un sistema de autocontrol (se
define como el conjunto de actuaciones, procedimientos y controles que, de forma
especifica y programada, realiza el operador para asegurar la trazabilidad de los
productos para cumplir con los requerimientos del presente Pliego).

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran en la explotacion el sistema de
autocontrol del operador segln se describe en el Reglamento para el funcionamiento
del uso del logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona”.

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER deberan emitir un “acta de no conforme”
como resultado de la inspeccion in situ, en el caso de que la informacion registrada del
autocontrol del operador, no se corresponda con la realidad de la inspeccion, no estén
actualizados o no sean veraces, y actuard de acuerdo con lo establecido en sus propios
procedimientos para estos casos.

Se verificara documentalmente la homogeneidad del lote en raza y de los registros de
autocontrol, documentacion de la explotaciéon y Guia de Origen y Sanidad Pecuaria (en

______________________________________________________________________________________________|
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adelante GOSP), para asegurar la correcta gestion de entradas, bajas y de salida de
animales con destino a vida. Las visitas por parte de las Entidades de Inspeccion o por
parte de las autoridades competentes u organismos de control que verifican el
cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de Origen Protegidas
autorizadas por AECERIBER se estableceran en funcién de la actividad del operador,
cumpliendo como minimo, para los productos acogidos a la norma de calidad, lo
establecido en los Protocolos de Inspeccion en el marco de la norma de calidad o en el
procedimiento de control para la verificacion del cumplimiento de los pliegos de
condiciones de las Denominaciones de Origen Protegidas. AECERIBER podra ademas
realizar una supervision adicional si procede.

Il. Elaboracidn y Transformacion

Todos los operadores de la cadena responsables del sacrificio, elaboracién,
transformacién y distribucidon que manipulen el producto deberan disponer del registro
de inscripcion en el Registro de operadores autorizados para utilizar el logotipo “Ibérico
100% Raza Autdctona” (ROARA) y su correspondiente certificado.

Todos los operadores de la cadena tendrdn implantado un sistema de autocontrol (se
define como el conjunto de actuaciones, procedimientos y controles que, de forma
especifica y programada, realiza el operador para asegurar la trazabilidad de los
productos para cumplir con los requerimientos del presente pliego).

Dentro de los procedimientos que describen el sistema de autocontrol implantado, se
verificard la existencia, como minimo, de los siguientes documentos escritos:

a) De trazabilidad (desde la entrada de las materias primas hasta la expediciéon
de los productos.

b) De las compras y control de proveedores relacionados con los productos
regulados por la Norma del Ibérico.

Las evaluaciones que se realicen in situ, consistirdn en revisiones documentales de los
registros vy la verificacion del producto y las actividades realizadas por el operador. Se
realizardn sobre un muestreo representativo segun lo establecido en el protocolo de
Certificacion de la norma de calidad vigente o en el procedimiento de control para la
verificacion del cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas.

Todos los operadores deberan disponer de la preceptiva “autorizacidn sanitaria” o el N2
RGSEAA para las actividades que realizan.

Las maquilas de establecimientos subcontratados pueden abarcar las siguientes
actividades o procesos: sacrificio, despiece, elaboracién, transformacion (deshuesado,
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troceado, loncheado), almacenamiento, etiquetado, operaciones de reetiquetado y
comercializacién.

1) Establecimientos de Sacrificio (propios o maquilas)

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizada por AECERIBER verificara la identificacion de los animales,
crotales ITACA (DCER/DCERT/DCERA) y su correspondencia respecto al informe de
inspeccion REA o REA-LAPS y la alimentacion de bellota o cebo de campo o los
correspondientes crotales y documentacion de las DDOOPP que garantice el control y la
trazabilidad en caso de productos amparados por las DDOOPP cuya materia prima es el
cerdo 100% ibérico.

Se verificara la correspondencia del contenido del informe de inspeccion REA o REA-
LAPS o la documentacion de las DDOOPP con la informacion de la Guia de Origen y
Sanidad Pecuaria (GOSP) relativa a trazabilidad: cddigo de explotacion/REGA;
matadero/REGA.

Se verificara el lugar de marcado del lote de sacrificio y del sistema empleado por el
establecimiento de sacrificio para la correlacién de la identificacion que portan las
canales (codigo legible) con el cédigo del lote de sacrificio y consignar su pertenencia al
logotipo “Ibérico 100% Raza Autéctona” cuando proceda.

El técnico autorizado por AECERIBER verificara los registros de trazabilidad generados
para el producto:
1. Identificacidn con el cédigo del lote de sacrificio correspondiente,

2. Trazabilidad en todas las canales del lote,

3. Comprobacién que el numero de canales coincide (no es superior) con el
numero de animales del lote de sacrificio,

Comprobacion de que las canales que cumplen con el factor racial 100% ibérico, la
alimentacion bellota o cebo de campo y con los requisitos del RD 4/2014 o los pliegos
de condiciones de las DDOOPP, son identificadas como aptas para usar el logotipo
“Ibérico 100% Raza Autdctona”.

Se verificara la gestion del producto no conforme y los registros generados por el
establecimiento para cumplimiento de la trazabilidad.

La frecuencia de las auditorias que realizara el técnico o la Entidad o las autoridades
competentes u organismos de control que verifican el cumplimiento de los pliegos de
condiciones de las Denominaciones de Origen Protegidas autorizados por AECERIBER al
establecimiento de sacrificio, independientemente de que sea establecimiento propio o
a magquila, serd como minimo la establecida en el protocolo de Certificacién del RD
4/2014 de la norma de calidad vigente o en el procedimiento de control para la
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verificacion del cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas AECERIBER podra ademads realizar una supervision adicional si
procede.

2) Salas de despiece (propias o maquilas)

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran que la sala de despiece realiza
las actividades de control que aseguran el adecuado cumplimiento de los requisitos
establecidos en el Pliego y el Reglamento que lo desarrolla de “Ibérico 100% Raza
Autdctona” que se dispone de los correspondientes registros de ese autocontrol.

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran el cumplimiento de los
procedimientos establecidos para la recepciéon de la materia prima (identificacion y
documentacion de acompaifiamiento) y los registros de su control.

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran en las operaciones de despiece
a maquila, que el propietario del producto esta inscrito en el Registro de operadores
autorizados para utilizar el logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona” (ROARA).

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran, en el caso de la carne fresca 'y
productos carnicos, que la identificacion asignada por la sala de despiece tiene
correspondencia con el lote de sacrifico de donde proviene y con ello correspondencia
en su caso con su condicién “Ibérico 100% Raza Autéctona”.

En caso de que se mezclen carnes frescas procedentes de varios lotes de sacrificio,
formando un solo lote de producto, se tendra que comprobar que todos tienen factor
racial 100% ibérico y alimentacion bellota o cebo de campo y que se procesan de forma
conjunta.

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran los registros de trazabilidad y
el sistema de etiquetado del producto generados para el producto conforme una vez
que salga de la sala de despiece con destino al siguiente operador o a su venta. (Este
registro no aplicara si la elaboracion de los productos obtenidos del despiece se realiza
en el mismo establecimiento o en un establecimiento de la misma titularidad).
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El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran los registros generados por la
sala de despiece para la gestion del producto no conforme.

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran los registros generados y el
sistema de etiquetado del producto para garantizar la denominacién de venta, la
homogeneidad del factor racial de los lotes fileteados o en porciones y su trazabilidad
hasta el lote de las piezas de las que proceden y que vayan identificados con el logo

“Ibérico 100% Raza Autoctona”.

Se verificara la existencia de un acuerdo o contrato en vigor con el propietario del
producto cuando el establecimiento de despiece realice las actividades despiece en
régimen de maquila. En este documento debe quedar establecida la correspondiente
autorizacion para que AECERIBER pueda verificar el producto y la documentacion de
acompafamiento incluida la identificacién racial. El propietario del producto sera el
responsable de un eventual incumplimiento en el régimen de maquila en lo que al
cumplimiento del presente Pliego se refiere.

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizadas por AECERIBER realizaran un balance de los kilogramos o
piezas de producto avalados por el logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona” (cantidad
de kilogramos o piezas de entrada/kilogramos o piezas de salida).

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizadas por AECERIBER verificaran que las actividades que se
vayan a incluir en el certificado de producto conforme emitido por la Entidad de
Certificacidn o por las autoridades competentes u organismos de control que verifican
el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de Origen
Protegidas, estan amparadas por un RGSEAA.

La frecuencia de las auditorias que realizara el técnico o la Entidad o las autoridades
competentes u organismos de control que verifican el cumplimiento de los pliegos de
condiciones de las Denominaciones de Origen Protegidas autorizadas por AECERIBER a
la sala de despiece, independientemente de que sea establecimiento propio o a
maquila, serd como minimo la establecida en el protocolo de Certificacién del RD 4/2014
de la norma de calidad vigente o en el procedimiento de control para la verificacién del
cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de Origen
Protegidas. AECERIBER podrd ademas realizar una supervision adicional si procede.
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3) Industrias de transformacion y elaboracién (propios o maquilas)

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran que el propietario del
producto esta inscrito en el Registro de operadores autorizados para utilizar el logotipo
“Ibérico 100% Raza Autéctona” (ROARA).

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran que la industria carnica realiza
las actividades de control que aseguran el adecuado cumplimiento de los requisitos
establecidos en el presente pliego y que se dispone de los correspondientes registros de
ese autocontrol.

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran el cumplimiento de los
procedimientos establecidos para la recepcion de la materia prima (identificacién y
documentacion de acompaiamiento) y los registros de su control en el que debera
figurar su pertenencia en su caso al logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona”.

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran (con la documentacién de
acompafiamiento en la fase de recepcion de producto) la correcta formacién de lotes de
producto de entrada e identificacidon de estos en su caso para el logotipo “Ibérico 100%
Raza Autéctona”.

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran los registros de trazabilidad:
originales de los Informes de Inspeccion REA o REA-LAPS o documentacion derivados del
control de las DDOOPP (no aplica en casos de maquila por no ser los propietarios del
producto) o Registro de trazabilidad o Documento de expedicién de producto conforme,
etc.

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran la correcta denominacién de
venta y que el factor racial corresponde a la de 100% ibérico y la alimentacion de bellota
o cebo de campo y con la identificacidon que portan los productos (etiquetas) y jamones
y paletas (precintos de la norma de calidad o precintos de las Denominaciones de Origen
Protegidas), coinciden con los datos contenidos en la documentacion de
acompafiamiento.
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El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran los registros de
transformacion (deshuesado/troceado/loncheado) de producto para asegurar la
adecuacién de la cantidad de materia prima que conforma el lote de producto
transformado, asi como su trazabilidad, para asegurar la denominacion de venta y que
el factor genético de raza porcina corresponde a la de 100% ibérico y la alimentacidn a
bellota o cebo de campo.

La industria debe definir el sistema empleado para identificar y segregar los productos
no conformes y utilizar este sistema de manera idéntica en todas las actividades de
elaboracién y/o transformacién que realice como actividad propia o a maquila. El
técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que verifican
el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de Origen
Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran estos registros.

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran el archivo de la
documentacion justificativa de las expediciones realizadas.

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran la existencia de un acuerdo y/o
contrato en vigor con el propietario del producto cuando la industria carnica realice las
actividades de elaboracion o transformacion en régimen de maquila. En este documento
debe quedar establecida la correspondiente autorizacién para que AECERIBER pueda
verificar el producto y la documentacién de acompafiamiento incluida la identificacién
racial.

Se realizara un balance de piezas (cantidad de piezas recepcionadas/ elaboradas/piezas
recibidas en su caso/piezas vendidas /piezas en stock) amparadas en su caso por el
logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona”.

La frecuencia de las auditorias que realizara el técnico o la Entidad o las autoridades
competentes u organismos de control que verifican el cumplimiento de los pliegos de
condiciones de las Denominaciones de Origen Protegidas autorizados por AECERIBER a
la industria de transformacién y elaboracién, independientemente de que sea
establecimiento propio o a maquila, sera como minimo la establecida en el protocolo de
certificacién del RD 4/2014 de la norma de calidad o en el procedimiento de control para
la verificacion del cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas. AECERIBER podra ademds realizar una supervision adicional si
procede.

______________________________________________________________________________________________|
PLIEGO LRA IBERICO V10 AECERIBER 20



AECERIBER

Ill. Comercializacion

Todos los operadores de la cadena tendran implantado un sistema de autocontrol (se
define como el conjunto de actuaciones, procedimientos y controles que, de forma
especifica y programada, realiza el operador para asegurar la trazabilidad de los
productos para cumplir con los requerimientos del presente pliego).

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran que los establecimientos
poseen la documentacion que avala la compra bajo el logotipo “Ibérico 100% Raza
Autdctona”.

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificaran que la existencia en stock en
el momento de la inspeccién no es superior a la entrada de materia prima con un
balance de piezas.

El técnico o Entidad o las autoridades competentes u organismos de control que
verifican el cumplimiento de los pliegos de condiciones de las Denominaciones de
Origen Protegidas autorizados por AECERIBER verificardn que el operador realiza las
actividades de control que aseguran el adecuado cumplimiento de los requisitos
establecidos en el pliego de “Ibérico 100% Raza autdctona”, que se dispone de los
correspondientes registros de ese autocontrol, que se asegura la correcta segregacion
del producto no conforme y que cumple con los aspectos que le sea de aplicacién de
este Pliego y el Reglamento que lo desarrolla.

Todos los operadores que realicen reetiquetado de productos bajo el alcance “lbérico
100% Raza Autdctona”, debera disponer del registro de inscripcion en el Registro de
operadores autorizados para utilizar el logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona” (ROARA)
en el que se hard constar esta condicion.

9. INFRACCIONES Y SANCIONES

Capacidad sancionadora

1. Corresponde a la Junta Directiva de la (Asociacion Espainola de Criadores de Cerdo
Ibérico (AECERIBER) la determinacién de las infracciones, gravedad de las mismas vy
sanciones por incumplimiento del presente Pliego.

2. Llas decisiones de la Junta Directiva podran ser recurridas ante la Asamblea General
de la Asociacion Espafiola de Criadores de Cerdo Ibérico (AECERIBER) en el plazo de 30
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dias a contar desde la notificacién de la resolucidon sancionadora. Frente a la resolucion
de la Asamblea General no cabra recurso alguno.

3. Llasinfracciones a lo dispuesto en este Pliego y el Reglamento que lo desarrolla en
las normas complementarias y a los acuerdos de los érganos de gobierno del titular de
este pliego, seran sancionadas con apercibimiento, multa, suspensién temporal del uso
del logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona” o baja en los registros de la Asociacion
Espafiola de Criadores de Cerdo Ibérico (AECERIBER), tal y como se expresa en los
articulos siguientes.

4. La instruccion de los expedientes sancionadores correspondera a la Comisién de
Conflictos designada por la Junta Directiva de la Asociacion Espafiola de Criadores de
Cerdo Ibérico (AECERIBER). Este Comité estara integrado por un numero entre 3y 5
miembros de la Junta Directiva de AECERIBER y la Secretaria Técnica de la Asociacién
gue actuara como secretaria de esta Comision.

5. El infractor podra presentar alegaciones al expediente ante la Junta Directiva y
recurso ante la Asamblea General.

6. Enlos casos de uso indebido del logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona” por parte
de personas no inscritas en los registros de la Asociacién Espaiiola de Criadores de Cerdo
Ibérico (AECERIBER), la Junta Directiva de ésta, iniciara los procesos legales oportunos,
conforme a lo dispuesto en la normativa sancionadora en materia de cria animal
establecida en el articulo 26 de la Ley 30/2022, de 23 de diciembre, por la que se regulan
el sistema de gestion de la Politica Agricola Comun y otras materias conexas, en el RD
1945/1983, de 22 de junio, por el que se regulan las infracciones y sanciones en materia
de defensa del consumidor y de la producciéon agroalimentaria, con el Real Decreto
Legislativo 1/2007, de 16 de noviembre, por el que se aprueba el texto refundido de la
Ley de Defensa de los consumidores y usuarios, o las normas que las sustituyan, asi como
otras leyes complementarias, y con la normativa autondmica establecida al respecto.

7. Las infracciones cometidas por las entidades de inspeccidon y/o entidades de
certificacién privados podran ser sometidas a la iniciacién de los procesos legales
oportunos, conforme a lo dispuesto en la Ley 21/1992, de 16 de julio, de industria, o
norma que la sustituya.

l. Infracciones

Las infracciones cometidas por los inscritos en los registros de la Asociacién Espafiola de
Criadores de Cerdo Ibérico (AECERIBER), se clasificaran en los siguientes ambitos:

a) Faltas administrativas.

b) Infracciones por incumplimientos del Pliego, de las normas de su desarrollo
o de las instrucciones técnicas de los érganos de gobierno de la Asociacién
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Espafiola de Criadores de Cerdo Ibérico (AECERIBER) en lo referente a la

produccidn ganadera, el sacrificio, almacenamiento, faenado y comercializacién
del producto amparado.

c) Uso indebido de del logotipo “Ibérico 100% Raza Autéctona”.

a) Infracciones por Faltas administrativas

Se consideran faltas administrativas:

=  Falsear u omitir datos y comprobantes que en cada caso sean precisos en los
diferentes registros.

= No comunicar al titular del pliego, en el plazo establecido cualquier variacién
que afecte a los datos suministrados en el momento de la inscripcién en los
registros.

= No conservar la documentacion de los productos amparados.

= El impago de las cuotas previstas, de los servicios prestados o de las multas
impuestas por sancion.

= En el caso de los mataderos, no notificar el sacrificio de cerdos amparados
por el logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona” en el tiempo establecido.

= No conservar correctamente las identificaciones tras el sacrificio.
En general, las faltas administrativas seran todas aquellas originadas por inexactitud,
omision o falsedad en la elaboracién de declaraciones y demas documentos, o por no
cumplir los plazos que para dichos documentos se establezcan, o actuar en contra de los

acuerdos que en estas materias pueda adoptar el titular del pliego.

b) Infracciones por incumplimiento del Pliego

Se consideran infracciones por incumplimiento del Pliego, de las normas
complementarias o de las instrucciones técnicas de los érganos de gobierno de Ila
Asociacién Espafiola de Criadores de Cerdo Ibérico (AECERIBER) en lo referente a la
produccién ganadera, sacrificio, almacenamiento, faenado y comercializacion del
producto amparado:

= Manipular las etiquetas, distintivos, o marcas de conformidad del producto
en cualquiera de sus fases.

= Cualquier falta de colaboracidon o entorpecimiento en las labores de control
o inspeccion.
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c) Infracciones por el uso indebido del logotipo 100% Raza Autdctona

Se consideran infracciones por uso indebido del logotipo “Ibérico 100% Raza Autdctona”
o por actos que puedan causarle perjuicio o desprestigio:

= Utilizacién de razones sociales, nombres comerciales, marcas, simbolos o
emblemas, que hagan referencia al logotipo “Ibérico 100% Raza Autéctona” en
la comercializacion de los productos, no protegidas o creen confusion en los
consumidores.

= Utilizar el logotipo en los productos que no hayan sido producidos,
sacrificados o faenados de acuerdo con el Pliego y las normas de su desarrollo.

= El uso de nombres comerciales, marcas, identificaciones de los animales,
etiquetas o precintos no autorizados por la Asociacion Espafiola de Criadores de
Cerdo Ibérico (AECERIBER).

= la indebida tenencia, negociacién o utilizacion del logotipo, asi como su
falsificacion.

= Efectuar el despiece, envasado, precintado o etiquetado de envases en
locales que no sean las instalaciones inscritas y autorizadas por la Asociacién
Espafiola de Criadores de Cerdo Ibérico (AECERIBER).

= En general cualquier acto que contravenga lo dispuesto a las normas
complementarias e instrucciones técnicas del Titular del presente pliego, en
materia de uso, promocion, publicidad e imagen del Logotipo “Ibérico 100% Raza
Autdctona”.

Il. Catalogacion de las sanciones

1. Para la aplicacidn de las sanciones previstas en el articulo siguiente, se tendran
en cuenta la siguiente graduacion:

a) Se aplicaran en su grado leve:

= Cuando se trate de simples irregularidades en la observancia de las
reglamentaciones, sin trascendencia directa para los consumidores o que no
supongan beneficio especial para el infractor.

= Cuando se subsanen los defectos en el plazo sefialado por la Asociacién
Espafiola de Criadores de Cerdo Ibérico (AECERIBER).

= Cuando se pruebe que no ha existido mala fe.
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b) Se aplicardn en su grado grave:

= Cuando la infracciéon tenga trascendencia directa sobre el consumidor o
suponga beneficio especial para el infractor.

= Cuando no se subsanen los defectos en el plazo sefialado por la Asociacién
Espafiola de Criadores de Cerdo Ibérico (AECERIBER).

= Cuando la infraccién se produzca por una actuacién con inobservancia de las
normas de actuacién expresamente acordadas por el Titular del Pliego.

= Entodos los casos en los que no proceda la aplicacién de los grados minimo o
maximo.

c) Se aplicaran en su grado muy grave:

= Cuando se produzca reiteracion en la negativa a facilitar informacion, prestar
colaboracién o permitir el acceso a la documentacion obligatoria exigida por este
Pliego, por las normas complementarias e instrucciones técnicas de la Asociacién
Espafiola de Criadores de Cerdo Ibérico (AECERIBER).

= Cuando se pruebe la concurrencia que manifiesta mala fe en el infractor.

= Cuando de la infraccién se deriven perjuicios graves para la Asociacion
Espafiola de Criadores de Cerdo Ibérico (AECERIBER), sus inscritos o los
consumidores.

2. En caso de reincidencia en un periodo inferior a un afo o cuando los productos
estén destinados a su comercializacion fuera del territorio nacional, se aplicara el
grado inmediatamente superior a la infraccion detectada.

3. En cualquier caso, la Asociacion Espanola de Criadores de Cerdo Ibérico
(AECERIBER) podra hacer publicas las sanciones, una vez resuelto el expediente, con
el fin de evitar confusion entre los consumidores y facilitar el cumplimiento de las
normas por el resto de entidades inscritas.

IIl. Tipos de sanciones

1. La sancién aplicada en grado leve se resolvera siempre con apercibimiento
escrito a la entidad y se podra aplicar una suspension temporal de hasta un mes en
tanto se subsanan las deficiencias detectadas, si éstas dificultan el mantenimiento
del sistema de trazabilidad.

2. La sancion aplicada en grado grave se resolvera con la suspensiéon temporal
desde un mes y un dia hasta seis meses. En el caso de que la infraccion suponga un
beneficio para el infractor o tenga trascendencia directa para los consumidores se
aplicara el periodo de suspensién maximo.

3. Lasancion aplicada en grado muy grave se resolverd con la suspension temporal
desde seis meses y un dia hasta un afio. Se resolvera con la baja en los registros
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cuando se produzca reincidencia en una falta de grado maximo en un periodo inferior
a un afho.

4. La Asociacién Espafiola de Criadores de Cerdo lbérico (AECERIBER) podra
establecer la retirada de las etiquetas y marcas de conformidad y otros distintivos a
las entidades sancionadas.

En todos los casos en que la resolucion del expediente suponga un mayor esfuerzo de
inspeccion y/o la toma de muestras, el infractor debera abonar los gastos originados
ademas de los que ocasione la tramitacion del expediente.

Las sanciones impuestas por la Asociacion Espafiola de Criadores de Cerdo Ibérico
(AECERIBER) son independientes de las que la Administracion establezca para el
infractor.

AECERIBER podra solicitar al infractor las responsabilidades judiciales pertinentes y la
reclamacion de indemnizacién por dafos y perjuicios.

10. SISTEMA DE CONTROL EXTERNO

El articulo 14 del RD 4/2014, de 10 de enero, por el que se aprueba la norma de calidad
para la carne, el jamon, la paleta, y la cafia de lomo ibérico, establece las obligaciones
de los operadores de establecer un sistema de autocontrol de las operaciones que se
realicen bajo su responsabilidad, que debera ser verificado por una entidad de
inspeccidén o certificacion, segun corresponda. Esta verificacion sera realizada por una
entidad contratada por los propios operadores. Las entidades deberdn estar acreditadas
por ENAC para las normas UNE-EN ISO/IEC 17065:2012 para certificacion y la UNE EN
ISO/IEC 17020 para el caso de la inspeccidn, con un alcance que incluya lo establecido
en el RD 4/2014.

El control de las Denominaciones de Origen Protegidas se rige por lo establecido en el
Reglamento (UE) 1151/2012, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 21 de
noviembre de 2012, sobre los regimenes de calidad de los productos agricolas y
alimenticios.

En base a este autocontrol de los operadores y de su certificacion por una Entidad de
Inspeccidn y/o Certificacién (OOIICC) acreditadas ante ENAC se establece la trazabilidad
necesaria para garantizar que los productos etiquetados con el logotipo “Ibérico 100%
Raza Autdctona” corresponden a la categoria racial 100% Ibérico y a las categorias de
alimentacion de Bellota o de Cebo de Campo. Todo ello sin perjuicio del sistema de
trazabilidad que tengan establecidos los érganos de control de los Consejos Reguladores
de las DOP acreditados en la norma UNE-EN ISO-IEC 17.065, como herramienta de
soporte para llevar la trazabilidad de sus operadores.
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AECERIBER delega y asume la veracidad de los controles realizados por las Entidades de
Inspeccion y de Certificacion acreditadas que operan en el ambito de la norma de calidad
y los realizados por las DDOOPP como garantia del cumplimiento del factor racial Ibérico
100% y del factor de alimentacién Bellota o Cebo de Campo.

Para ello previamente las entidades tendran que registrase en el Registro Entidades de
Certificacion de “lbérico 100% Raza Autdctona” o en el Registro de Entidades de
Inspeccién de la “Ibérico 100% Raza Autdctona”, segun sea el caso, y estar acreditadas
por ENAC para las normas UNE-EN ISO/IEC 17.065:2012 para certificacion y la UNE EN
ISO/IEC 17.020 para el caso de la inspeccion, con un alcance que incluya lo establecido
en el RD 4/2014.

Las entidades de inspeccion o certificacion tendran que cumplir con lo establecido en el
Reglamento para el funcionamiento del uso del logotipo “Ibérico 100% Raza Autdéctona”
gue AECERIBER ha desarrollado al efecto.

Para la supervision adicional a lo contemplado en el presente Pliego AECERIBER podra
contar con su propio personal o subcontratar los servicios de estos mismos OOIICC.

Las certificaciones emitidas por las Entidades de Inspeccidn acreditadas para el control
del cumplimiento de la norma de calidad tendran plena validez cuando en el contenido
de los informes emitidos se refleje el origen racial “100% ibérico” y la alimentacidn
bellota o cebo de campo. De igual forma, la certificacion de industrias elaboradoras cuyo
autocontrol esté certificado por una Entidad de Certificacién acreditada para el control
del cumplimiento de la norma de calidad sera valida a los efectos de este pliego de
condiciones.

Asimismo, tendran plena validez los controles de los productos amparados por las
Denominaciones de Origen Protegidas cumpliran lo establecido en el Reglamento (UE)
1151/2012, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 21 de noviembre de 2012, sobre
los regimenes de calidad de los productos agricolas y alimenticios.
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ANEXO I. Logotipo “Ibérico 100% Raza Autéctona”
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