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£ MINISTERIO DE AGRICULTURA, PESCA Y ALIMENTACION

DENOMINACION ESPECIFICA

"ESPARRAGO DE NAVARRA"

EXPEDIENTE DE SOLICITUD DE REGISTRO

De acuerdo a lo establecido en el articulo 4 del Reglamento (CEE) 2081/92 del Consejo,
relativo a la proteccion de las indicaciones geograficas y de las denominaciones de Origen de
los ‘productos agricolas y alimenticios. '
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EXPEDIENTE DE LA DENOMINACION ESPECIFICA
"ESPARRAGO DE NAVARRA"

A) NOMBRE DEL PRODUCTO:
DENOMINACION ESPECIFICA "ESPARRAGO DE NAVARRA".

B) DESCRIPCION DEL PRODUCTO: Espérragos obtenidos a partir de turiones o tallos
camosos de la esparragera "Asparragus Officinalis",L, blancos, morados o verdes de las
variedades Argenteuil, Desto, Darbonne 2 y 3-4, Ciprés, Juno, Cito y Pals, tiemos, frescos,

sanos y limpios.
Los espérragos de las varicdades autorizadas, pueden destinarse al consumeo en fresco

0 cn conserva.
Los esparragos destinados al consumo en fresco deberdn presentarse enteros, con

aspecto y olor frescos, sanos, exentos de magulladuras y ataques de insectos o roedores,

limpios y escurridos después del lavado.
Se clasifican seglin su coloraci6n, categoria y calibre:
- Segun su coloracion:

a) Esparragos "blancos"
b) Espadrragos "morados”, la yema y una parte del turi6n

presentan una coloracién rosa, violeta o purpura.
— En categorias:

a) Categoria “extra" deben ser de calidad supcrior,bien formados

y pricticamente rectos, con la yema muy cerrada.

b) Categoria "I" deben ser de buena calidad y estar bien formados

y con la yema cerrada.
¢) Categoria "II" comprenden aquellos que no pueden clasificarse

en las categorias superiores pero que han de cumplir las caracteristicas minimas definidas.
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~ Calibrado: En funcién de la longitud y del didgmetro del turién.
a) Calibrado por longitud: la longitud de los turiones estard

comprendida entre 17 y 22 centimetros.
a) Calibrado por didmetro: estard comprendido entre 12 y 16 mm,

a partir de 16mm el intervalo maximo serd de 8 mm en un mismo envase 0 manojo.

Los csparragos destinados a conserva podrdn presentarse enteros o cortados, pelados
0 no, y seran de las categoria "extra" y "[",envasados y esterilizados mediante el empleo de

calor,en envases herméticamente cerrados.

C) ZONA GEOGRAFICA.

La zona de produccién esta integrada por doscientos once municipios que abarcan la
mitad sur de Navarra y las zonas colindantes de Aragén y La Rioja, todos cllos en ¢l valle
medio de! rio Ebro.

Los términos municipales localizados en cstas Comunidades Auténomas son:
Comunidad Aut6noma de Arag6n:

Provincia dc Hucsca: Bailo, Canal de Berdin, Jaca, Puente la Reina,

Santa Cilia de Jaca, Santa Cruz de la Serds.
Provincia de Zaragoza: Agén, Ainzén, Alberite dc San Juan, Albeta,

Ambel, Bisimbre, Borja, Bulbuente, Bureta, Castiliscar, Ejea de los Caballeros, El Buste, Erla,
Fréscano, Fuendejalon, Gallur, Grisel, Grisén, Layana, Los Fayos, Luna, Magallon, Malejan,
Mallén, Malén, Navallas, Novillas, Pozuelo de Aragén, Pradilla de Ebro, Santa Cruz de
Moncayo, Tarazona, Tauste, Torrellas, Valpalmas, Vera de Moncayo, Vierlas.

Comunidad Auténoma de La Rioja:

Agoncillo, Aguilar del Rio Alhama, Alberite, Alcanadre, Aldeanueva de
Ebro, Alfaro, Amedo, Arrubal, Ausejo, Autol, Bergasa, Bergasilla Bajera, Calahorra, Cervera
del Rio Alhama, Corera, Cornago, El Redal, El Villar de Amedo, Entrena, Galilea, Gravalos,
Herce, Igea, Lagunilla, Lardero, Logrofio, Murillo del Rio Leza, Muro de Aguas, Molinos de

2)



SUBDIRECCION GENERAL

: DEL 1. N.D. 0.
=€ MINISTERIO DE AGRICULTURA. PESCA Y ALIMENTACION

Océ6n, Pradején, Quel, Ribafrecha, Rincén de Soto, Santa Engracia, Tudelilla, Villamediana,
Villarroya.

Comunidad Foral de Navarra:

Abaigar, Abarzuza, Aberin, Ablitas, Adi6s, Aguilar de Codés, Aibar, Allin,
Allo, Ancin, Andosilla, Afiorbe, Aras, Arellano, Armafianzas, Arguedas, Arr6niz, Artajona,
Artazu, Ayegui, Azagra, Azuelo, Barasoain, Barbarin, Bargota, Barillas, Beire, Berbinzana,
Biurrun, Buiiuel, Cabanillas, Cabredo, Cadreita, Caparroso, Carcar, Carcastillo, Cascante,
Ciseda, Castej6n, Cintruéhigo, Cirauqui, Corella, Cortes, Desojo, Dicastillo, El Busto, Enériz,
Eslava, Espronceda, Estella, Etayo, Falces, Fitero, Fontellas, Funes, Fustifiana, Gallipienzo,
Garinoain, Genevilla, Igiizquiza, Javier, Lapoblacion, Larraga, Lazagurria, Legarda, Legaria,
Lerga, Lerin, Liédena, Lodosa, Los Arcos, Lumbier, Luquin, Mafieru, Marafién, Marcilla,
Meélida, Mendavia, Mendaza, Mendigorria, Metauten, Milagro, Mirafuentes, Miranda de Arga,
Monteagudo, Morentin, Mués, Murchante, Murieta, Murillo el Cuende, Murillo el Fruto,
Muruzdbal, Nazar, Obanos, Oco, Olecjua, Olite, Oteiza, Peralta, Piedramillera, Pitillas, Puente
La Reina,Pueyo, Ribaforada, Sada de Sangiiesa, San Adridn, Sangiiesa, San Martin de Unx,
Sansol, Sanfaguda, Santacara, Sesma, Solchaga, Sorlada, Tafalla, Tirapu, Torralba del Rio,
Torres del Rio, Tudela, Tulebras, Ucar, Ujué,Uterga, Valtierra, Viana, Villafranca, Villamayor,
Villatuerta, Villava, Yerri, Yesa y Zifiga.

Igualmente se incluye dentro de la zona de produccién la comarca de las

Bardenas Reales de Navarra.

 Las plantaciones de esparrago ocupan una superficie de 6.523 Has de las que
4.759 corresponden a Navarra, 1.121 Has a Rioja y 643 Has a Aragén.

La zona de elaboracién y envasado coinciden con la zona de produccién.

D) ELEMENTOS QUE PRUEBAN QUE EL PRODUCTO ES ORIGINARIO DE LA
ZONA

Los elementos que prucban que el producto es originario de esta zona son:
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- Las caracteristicas del producto:
Los esparragos de esta zona presentan unas caracteristicas fisicas, quimicas y

organolepticas resefiadas en el apartado correspondiente a la descripci6n del producto , que
le relacionan con su medio natural, con las condiciones de cultivo y de obtenci6n.

Estas caracteristicas no son suficientes para garantizar su origen ya que solo los
consumidores de la zona o los m4s habituados a su consumo identificarfan el producto y lo
relacionarfan con el mismo, por lo que dicho origen ha de ir avalado.

- Controles y Certificacién.

Son el elemento fundamental que avalan el origen del producto. Estdn

constituidos por los siguientes procesos:

1- Las espérragos procederdn de plantaciones inscritas situadas'en la zona de
produccién y de las variedades autorizadas.

2~ Las practicas de cultivo, en las plantaciones inscritas, seran las autorizadas

por el Consejo Regulador.

- 3~ Los esparragos se manipulardn en industrias inscritas y bajo el control de

los inspectores autorizados por el Consejo.

4—- El producto se almacenaré en industrias, situadas en la zona de produccién,

que reiinan las condiciones establecidas y que previamente hayan sido inscritas.

5- El producto se someterd a anlisis fisico-quimicos y organolépticos que

garanticen su calidad.

6~ Solo s¢ envasard y saldrd al mercado con la garantia de su origen, avalada
con la contraetiqueta numerada del Consejo Regulador, los esparragos que superen todos los

controles a lo largo del proceso.

E! ndmero de contractiquetas entregadas por el Consejo Regulador a la
industria manipuladora o envasadora estard en funci6n del producto entregado por el
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agricultor a la industria y de la capacidad de los envases en los que el producto va a ser

comercializado.
E) OBTENCION DEL PRODUCTO.

Los espimragos de las variedades autorizadas, procederdn de parcelas inscritas. La
recoleccién se realizard manualmente, con esmero procurando evitar la rotura y desecacién

de los turiones.

El transporte a las industrias serd el adecuado y se atendrd a lo establecido por el
Consejo para la campaiia correspondiente.

Las fases que sigue el producto, en la industria son:

Recepcion en fibrica.~ Tras la entrada del producto en fébrica, s¢ somete a un
enfriamiento rdpido con agua, o bien se le introduce en una cimara de preenfriamiento.

Lavado.- Con este proceso se elimina la tierra y materia orgdnica que
acompaiia al turién. Puede realizarse por inmersi6n, o por duchas de alta presién, acompaiidn-
dose 0 no con operaciones de cepillado. El agua utilizada normalmente cs fria.

Pelado.- Proceso con el que se eliminan las fibrosidades que producen una

depreciaci6n en el producto.

Escaldado o Blanqueo,— Consiste en la inmersién del producto en agua caliente
0 vapor a 87 —~ 952 C, tieme por objeto la eliminacién de gases, la inhibicién actividad
enzimatica, la limpicza del producto y la disminucién del nimero de microorganismos.

Clasificacién.— Se agrupan los turiones de las mismas caracteristicas desechando
los no aprovechables. Puede hacerse antes o después del escaldado.

Llenado.— Se utilizan botes o latas de hojalata o frascos de cristal, una vez
introducido el: producto y pesado, el llenado se termina con la adiccién del liquido de

gobiemno .
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Creaci6n de vacio en el interior del envase.~ Es una operaci6n esencial ya que

se elimina el aire del envase antes de cerrarle, disminuyendo la posibilidad de oxidaciones que
ocasionan pérdidas de vitaminas y elementos nutritivos.

Esterilizacién,— Tiene por objeto la destruccitn total de microorganismos del
producto enlatado. Los envases una vez cerrados se calientan en vapor de agua o en agua
caliente o en una mezcla de aire-vapor de agua u otros sistemas de calentamiento
autorizados, durante un tiempo a una temperatura y presién determinados.

Enfriado.— Una vez concluido el tratamiento térmico, se enfrian las latas con
la méxima rapidez a fin de prevenir el sobrecalentamiento de los alimentos.

Almacenamiento,~ Terminados todos los procesos anteriormente descritos y
marcados los envases, estos se¢ almacenan durante un tiempo, de tal forma que el producto

envasado pueda aguantar el proceso de transporte.

Todos los procesos de recepci6n, elaboracién, envasado y certificacién del
producto final'son controlados por el Consejo Regulador quien asigna al mismo la categoria
que le corresponde segin su calidad.

F) VINCULO CON EL MEDIO.

a) Histérico.
El cultivo del esparrago en la ribera del rio Ebro ha sido tradicional,inicial—

mente llevada a cabo en pequefias explotaciones familiares en las que se practicaban técnicas
peculiares en su cultivo, que han ido transmitiendose a lo largo de generaciones a la vez que

han ido depurandose con el paso del tiempo.
Mencion bibliografica a este producto se encuentra se encuentra cn las paginas

.373 y 374 de "El Practic6n", tratado completo de cocina, escrito en 1893 y que constituyo un

verdadero compendio de la cocina internacional.
El Decreto Foral 52/86 de 14 de febrero, de la Consejeria de Agricultura,

Ganaderia y Montes del Gobierno de Navarra, autorizo con caracter provisional la

Denominacién Especifica "Espéarrago de Navarra”.

6
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b) Natural.

- Orografia:
La caracteristica morfoldgica més notable es la suavidad del paisaje. Sin

embargo no se trata de un relieve uniformemente llano, ya que aparecen suaves alineaciones
de colinas y serrezuelas correspondicntes a antiguos anticlinales erosionados que se extienden
con direccién NO-SE, que le confieren un relieve de suaves ondulaciones.

La zona se encuentra a altitudes que oscilan desde los 600 m a 200

metros.

- Suelos:
Los suelos en la zona de produccién son franco - arcillosos y franco -

arcillo ~ arenosos y en menor medida franco —arenosos, suclos ligeramente bésicos, el pH
oscila entre valores de 7,65 y 7,63.

- Clima.
El clima en esta zona es mediterrdneo templado. Las precipitacién

media anual es del orden de los 400 mm.

- Hidrografia:
La zona esti atravesada por el rio Ebro y sus afluentes Ega, Arga,

Aragoén, Leza y Cidacos.
¢} Condiciones de Cultivo:

- Cultivo:

Previo estudio del suelo para determinar la idoneidad del mismo para
el cultivo, asi como para calcular las necesidades de abonado de fondo, la implantacién del
esparrago se realiza vegetativamente mediante rizomas o "garras" que, provinientes de
semillero, son enterrados en linea en el terreno y cubiertas con una capa de tierra suelta de
unos 8 cms.

La densidad de plantacién es de 10 - 12.000 plantas por Ha. con una

distancia entre plantas de unos 45 cms. y unos 2 - 2,1 m. de separacién entre lineas.
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- Laboreo:
Preparacion del caball6n, labores y cuidados culturales, riego, abonado

nitro~potisico y tratamientos fitosanitarios adecuados contribuyen a un perfecto desarrollo de

la planta.

- Recoleccién:
La recoleccién del esparrago se hace manualmente, antes que el turién

llegue a emerger del caballén (cuando apunta). Se inicia en el 2* afio de plantacién durante
15 6 20 dias y a partir de 3% afio toda la temporada, de abril a mitad de julio.

Una vez sc da por terminada la recoleccién, la planta vegeta
desarrollando los frondes y creando reservas que se acumulan en la garra. En noviembre se
procede a la siega de los frondes y posterior descaballonado.

G) ESTRUCTURA DE CONTROL

El control de la Denominacién de Especifica corresponde al Consejo Regulador,
6rgano profesional formado por representantes del sector productor y claborador.

- Constituido por :
Un Presidente.
Un Vicepresidente.
Cinco vocales cn representacién del sector productor.
Cinco vocales en representacion del sector de elaborador.
Representantes de las Administraciones en las que se encuentra la zona

de producci6n.

Los vocales del Consejo son elegidos por sufragio, cada cuatro afios,
entre los inscritos en los correspondicntes censos del sector elaborador y transformador

respectivamente.

— Ambito de compctencias:
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En lo territorial: En la zona de produccién.

En razén de los productos: Por los protegidos por la denominacidn en

cualquiera de sus fases.

En razén de las personas: Por los inscritos, fisicos o juridicos en los

diferentes Registros.
- Funciones:
Elaborar y Controlar los diferentes Registros

Orientar, vigilar y controlar la producci6n, elaboracién y calidad de los
esparragos protegidos. Los servicios de Control y Vigilancia se realizan por Inspectores,
habilitados por la Administraci6n correspondiente, que actuan de forma imparcial respecto de

productores y transformadores.
Calificar el Producto.
Promocionar y defender la Denominacion.

Resolver los expedientes sancionadores por incumplimiento del

Reglamento.

Actuar con plena responsabilidad y capacidad juridica para obligarse y
comparecer en juicios, ejereiendo las acciones que le correspondan en su misién de representar
y defender los intereses generales de la denominacién de origen.

H) ETIQUETADO

Las etiquetas comerciales, propias de cada firma inscrita, deben ser aprobadas

por ¢l Conscjo Regulador.

Figurard obligatoriamente, en cllas, la mencion: Denominacién Especifica

"Esparrago de Navarra.
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Cualquier tipo de envase cn que se cxpidan los esparragos protegidos para
consumo ir4 provisto de contractiquetas numeradas y expedidas por el Consejo Regulador que
seran colocadas en la planta envasadora o almacen inscritos y siempre de forma que no

permita una nueva utilizacién de las mismas.
Se adjunta un ejemplar de contraetiquetas y logotipo.

I) REQUISITOS LEGISLATIVOS NACIONALES.

- Ley 25/ 1970, de 2 de diciembre, Estatuto de la Vifia, del Vino y de los

Alcoholes.
- Decreto 835/1972, de 23 de marzo, por el que se aprueba el reglamento de

la Ley 25/1970.

- Decreto Foral 52/86 de 14 de febrero por el que se autoriza con caracter

provisional la Denominacién Especifica “Esparrago de Navarra"

— Orden Foral de 6 de octubre de 1986, de la Consejeria de Agricultura,
Ganaderfa y Montes del Gobierno de Navarra, por la que se aprueba el Reglamento de la
Denominacién Especifica "Esparrago de Navarra" y su Counscjo Regulador.

— Orden de 3 de marzo de 1987, del Ministerio de Agricultura,Pesca y
Alimentaciémn, por la que se ratifica el Reglamento de la Denominacién Especifica "Espérrago

de Navarra" y de su Consejo Regulador.

- Orden de 13 de julio de 1993, del Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacién, por la que se aprueba el reglamento de la Denominacion Especifica "Espdrrago

de Navarra" y su Consejo Regulador.

10
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DENOMINACION ESPECIFICA "ESPARRAGO DE NAVARRA"

LOGOTIPO

- oA
ESPARRAGO mal
DE NAVARRA DE NAVARRA

CONSEJO REGULADOR
DENOMINACION ESPECIFICA

\ )

.

Para 1odos los lormatos de envases {soi0 calegorias exira y primera). se ha
de utillizar el tamafo de 28 5 mm de ancho e ira impresa 2n color ro)o panto-
ne 485

CONTRAETIQUETAS NUMERADAS
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8.5.2003

Publicacién de una solicitud de modificacién, en virtud del articulo 9 del Reglamento (CEE) n°
2081/92, de uno o varios elementos del pliego de condiciones de una denominacién registrada con
arreglo al articulo 17 o al articulo 6 de dicho Reglamento

(2003/C 110/07)

Esta publicacién abre una posibilidad de oposicién en el sentido del articulo 7 del citado Reglamento.
Cualquier oposicién a dicha solicitud debe transmitirse por medio de la autoridad competente de un Estado
miembro en un plazo de seis meses a partir de la presente publicacién.

Se trata de una modificacién de importancia y por consiguiente debe ser publicada con arreglo al apartado
2 del articulo 6 del mismo Reglamento.

REGLAMENTO (CEE) N° 2081/92 DEL CONSEJO

SOLICITUD DE MODIFICACION DE UN PLIEGO DE CONDICIONES: (ARTICULO 9)
1. Denominacién registrada: 1.G.P. Espdrrago de Navarra.
2. Servicio competente del Estado miembro:

Subdireccién General de Denominaciones de Calidad y Relaciones Interprofesionales y Contractuales.
Direccién General de Alimentacién, Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién

Paseo Infanta Isabel, 1

E- 28071 Madrid.

3. Modificaciones solicitadas:

— Apartado del pliego de condiciones:

0 nombre

descripcién del producto
[X]  zona geogréfica

(O  prueba de origen

O vinculacién

[0  etiquetado

(]  requisitos nacionales

— Modificaciones:
Descripcion del producto:

Afiadir, como variedades autorizadas las siguientes: Dariana, Grolim, Steline y Thielim.
Anular, como variedades autorizadas, las siguientes: Blanco del Pais, Cito, Darbonne 2, 3 y 4.

Se permitird en las plantaciones hasta un 20 % de variedades distintas de las autorizadas.
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Zona geogrdfica:

Anadir a la lista de localidades de la Comunidad Auténoma de Aragén, las localidades de: Biota,
Boquifieni, Luceni, Remolinos, Sddaba, Sos del Rey Catdlico, Uncastillo.

Afadir a la lista de localidades de la Comunidad Foral de Navarra, las siguientes localidades:
Améscoa Baja, Ansodin, Aoiz-Agoitz, Aranguren, Belascodin, Berrioplano, Burlada, Castillo-Nuevo,
Ciriza, Cizur, Echarri, Echduri-Etxauri, Egiiés, Elorz, Ezcabarte, Ezprogui, Galar, Guesdlaz, Huarte,
Ibargoiti, [za, zagaondoa, Juslaperia, Lana, Leache, Leoz, Lezdun, Lizodin, Lénguida, Monreal, Nodin,
Olériz, Olza, Orisoain, Pamplona-lrufia, Romanzado, Salinas de Oro, Tiebas-Muruarte de Reta,
Unciti, Unzué, Urrail Bajo, Urroz, Vidaurreta, Zabalza, Zizur.

Nimero CE: ES[00098/94.01.24.

Fecha de recepcion del expediente completo: 14 de noviembre de 2002.

Comunicacién de la Comisién relativa a los tipos de interés aplicables a efectos de la recuperaciéon
de ayudas concedidas ilegalmente

(2003/C 110/08)

Con arreglo al articulo 14 del Reglamento (CE) n® 659/1999 del Consejo, de 22 de marzo de 1999, por el
que se establecen disposiciones de aplicacién del articulo 93 del Tratado CE ('), en sus decisiones negativas
sobre ayudas ilegales la Comision debe ordenar al Estado miembro interesado que tome todas las medidas
necesarias para recuperar la ayuda. La ayuda recuperable devenga intereses al tipo que la Comisién
considere adecuado. Los intereses se devengan desde la fecha en que la ayuda se hizo efectiva hasta la
fecha de su recuperacion.

En su carta a los Estados miembros de 22 de febrero de 1995, la Comision sostenia que, para restablecer el
statu quo, los tipos comerciales constitufan la medida mds adecuada de la ventaja conferida indebidamente
al beneficiario de la ayuda ilegal. De ahi que comunicase a los Estados miembros que en fas decisiones en
que ordenase la recuperacion de ayuda ilegalmente concedida aplicarfa el tipo de referencia utilizado para
el cdlculo del equivalente de subvencién en el marco de las ayudas regionales. De este modo, durante
varios afios la Comision ha tenido por norma incluir en sus decisiones de recuperacién una cldusula que
estipula que los intereses deben determinarse sobre la base del tipo de referencia utilizado para el cilculo
del equivalente de subvencion en el marco de las ayudas regionales.

En el marco de la leal colaboraciéon que ha suscitado entre la Comisién y los Estados miembros la
ejecucién de ciertas decisiones de recuperacidn, se ha planteado la cuestion de si al calcular los intereses
hay que aplicar el interés simple o el compuesto (3. La Comisién considera urgente aclarar su posicién al
respecto, habida cuenta de los objetivos de la recuperacion de las ayudas ilegales y del lugar que ésta ocupa
en el régimen de control de las ayudas estatales establecido por el Tratado.

Segiin un gran ndmero de resoluciones de los tribunales comunitarios (%), la recuperacidn es la conse-
cuencia légica de la ilegalidad de la ayuda. El objetivo de la recuperacién es restablecer la situacion
previamente existente. Al devolver la ayuda, el beneficiario pierde la ventaja que injustamente habia
obtenido sobre sus competidores y se restablecen las condiciones de competencia que existian antes del
pago de la ayuda.

() DO L 83 de 27.3.1999, p. 1.

() Férmula del interés simple: Interés = (capital x tipo de interés x nimero de afios). Férmula del interés compuesto
anual: Interés = [capital (I +tipo de interés) nimero de afos] — capital.

(}) Véanse los asuntos C-24/95, Land Rheinland-Pfalz contra Alcan, (Recopilacién 1997, p. [-1591) y T-459/93, Siemens
contra Comisién, (Recopilacion 1995, p. I-1675).



