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INTRODUCCION:

a industria transformadora de pescado supone una fuente de ingresos muy rele
vante para Espafia. Se trata de un sector de gran importancia socioeconémic
gue emplea mayoritariamente a mujeres con una elevada experiencia y tradi
cion en el desarrollo de las actividades de procesado de pescado.

Aunque su importancia es secundaria para el conjunto de la econonuidiene un papel
protagonista en la industria agroalimentaria espafola, se trata de un subsector que desel
pefia un papel esencial en el sector pesquero en su conjunto, ya que contribuye a su sost
nibilidad a largo plazo. En concreto, la actividad de transformacion constituye el segmento
fase de la cadena de valor del pescado que genera mas valor afiadido. Ademas, crea ac
dad en otras ramas del sector pesquero, y representa uno de los subsectores mas prome
tedores dado su fuerte potencial de crecimiento.

Asimismo, este subsector cuenta con una fuerte capacidad de empuje en el entramac
econdmico de ciertas comunidades autonomas, al haber contribuido a la creacion de u
fuerte tejido industriabincluidas industrias afines y suministradgnasuponer un elemen-

to dinamizador de la economia local gracias a la creacion de empleo de mano de obra ¢
recta e indirecta, suministros, etc.

Prueba de la relevancia de esta actividad industrial es que en la actualidad Espafia es e
gundo productor mundial de conservas de pescados y mariscos. Ademas, en la Unién Eur
pea (UE), nuestro pais es el primer productor de pescado congelado y lider de producciol
del sector transformador.

Si Espafia ha sido, y es hoy dia, lider mundial del subsector transformador se debe en g
parte a la dedicacion de las mujeres, que han intervenido histéricamente en los diferente
procesos de transformacion de la materia prima del mar para hacer posible su conserve
cion, venta y posterior consumo, y han sido, desde su origen, la base operaria de la indu
tria en nuestro pais, y especialmente en Galicia. La contratacion de mujeres, con su traba
manual y preciso, contribu mantener unos costes laborales bajos y a la competitividad
externa del sector.

Los factores que estan detras de esta tradicional presencia femenina en el sector ponen ¢
evidencia la problematica que, aun hoy, afecta a este colectivo: un inferior salario; la falta «
asociacionismo y, como consecuencia, una menor conflictividad; la estacionalidad del trak
jo dependiente de la actividad extractiva; y la segregacion laboral en funcién del género.



Por otro lado, en el sector pesquero espafiol se estan cumpliendo las leyes de la econom
en relacidén a la manifestacion del progreso econdémico, esto es, la continua transferenci
del trabajo del sector primario en beneficio del secundario, y del terciario. Asi, la significa
cion econdmica y social que ostentaban en Espafia la pesca maritima y el marisqueo a r
diados de la década de los afios 70, era sensiblemente mas importante que la del resto
subsectores de la pesca. Hoy dia ocurre precisamente lo contrario y la flota pesquera esp:s
Aola ha entrado en una crisis de recesion y de rentabilidad por diversas razones: agot:
miento de los recursos explotados tradicionalmente, elevacién en espiral de las funcione
de coste, desaparicion de las principales subvenciones a la creacién o exportacion de caf
cidad pesquera, problemas de abastecimiento de mano de obra, etc.

La actividad transformadora de pescadsi como los mercadesiene una gran dependen-

cia de las capturas de la pesca y de la acuicultura. La produccion pesquera que no sufre
proceso de transformacion es relativamente reducida frente al volumen total de capturas
de la pesca extractiva. Esto da una idea de la importancia que los procesos de transform
cion tienen en la actividad econdmica y, mas especificamente, resalta la dependencia que
mismos tienen de la existencia de fuentes de suministro estables.

Finalmente, la transformacion del pescagieu comercializaciérexperimenta en la actua-
lidad un crecimiento y desarrollo considerables que deben ser fomentados y apoyado
convenientemente con el fin de conseguir una situacion futura del sector pesquero esparic
mas boyante que la que se puede contemplar en la actualidad. Asi mismo, con el fin de cc
tribuir al crecimiento inteligente, sostenible e integrador propuesto por la Estrategia de Eu-
ropa 2020, debe fomentarse la igualdad de oportunidades entre mujeres y hombres dentr
de este subsector.

Con este fin, en el Programa Operativo para Espafia del Fondo Europeo Maritimo y d
Pesca (FEMP) 2012020 -que engloba el conjunto de medidas a desarrollar en el sector

pesquero espafol con el fin de fomentar una pesca y una acuicultura competitivas, me
dioambientalmente sostenibles, econémicamente viables y socialmente respensables

definen una serie de objetivos y medidas especificas destinadas a dar cumplimiento a
Prioridad 5. Fomentar la transformacion y la comercializagiént a | 2 nea e st

Programa Operativo pretende poner en valor la calidad de los productos y procesos de e
industria de transformacién de pescado, que contribuyan al ahorro energético, la reduccior
del impacto en el medio ambiente, y la mejora de la seguridad, la higiene y las condicion:
de trabajo, a través de: la inversion en el desarrollo y aplicacién de nuevas técnicas, tecnol
gias o sistemas mejorados de conservacion, manipulacion/categorizacion y almacenamiel
o la implantacion de nuevos sistemas organizativos; el impulso de la revalorizacion y apr
vechamiento de los descartes de la pesca; el fomento de la transformacion de los produc
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tos de la acuicultura ecolégica; el apoyo a la creacion de nuevas presentaciones, product
y envases, en respuesta a las necesidades del consumidor.

Por otro lado, laPrioridad 1. Fomento de una pesca sostenible y coragiiileaiendo una
sinergia con la Prioridad- £ontempla como una de sus necesidades principales el fomento
de la competitividad de los productos pesqueros a través del apoyo de inversiones a bord
para mejorar su calidad y valor afiadido, y el fomento de la dimension socioeconomica d
sector pesquero, con el objeto de mejorar la capacitacion, reforzar el papel de la mujer
fomentar el dialogo sociah través de la Red Espafiola de Mujeres en el Sector Pesquero

OBJETIVOS Y METODOLOGIA:

| presenteDiagnostico sobre la situacion de la mujer en la industria de transfo
cion de productos pesqueros y acuienapor objeto aportar un mayor cono-
cimiento sobre el colectivo de las profesionales que participan en este ambito
de actividad, en sus diferentes areas, procesos y puestos de trabajo.

El colectivo objeto de este informe esta compuesto por los profesionales que se dedican

la manipulacién, conservacion, elaboracion o preparacion de pescados y mariscos, asi co
de productos semiransformados de éstos y de otros componentes, y que se encuentran

afiliados alConvenio del sector de conservas, semiconservas, ahumados, cocidos, secado
dos, salazones, aceite y harina de pescados y.marGcosn cr et ament e, e
centra en el personal que interviene mas directamente en la manipulacion y transforme
cion del pescado, como es el personal de fabricacién que trabaja en las plantas de proce:
do de productos de la pesca y la acuicultura.

Asi, forman parte del subsector de transformacion de los productos de la pesca y la acu
cultura los profesionales que trabajen en empresas e industrias que poseen algun sistel
de manipulacion del pescado o marisco para la tarea de preparacion previa a la conser\
cion, es decir de conservas, semiconservas, ahumados, cocidos, secados, elaborados, sal
nes, aceite y harina de pescados y mariscos u otras.

Igualmente, se encuentran incluidas las personas que desarrollan actividades auxiliares
talleres de fabricacion de envases, talleres mecanicos, plantas de tratamiento de residu
etc., que constituyen dependencia y estan al servicio de la empresa (en este Ultimo cas
afiliados al mencionado Convenio aunque respetando las mejoras economicas que teng
establecidas).



Como ya se ha mencionado, desde sus inicios este subsector ha contado siempre con el
vada representacion de las mujeres en las plantillas de trabajo. A través de este estudio
pretende identificar en qué areas y actividades de la industria de transformacion de pesc
do esta presente la mujer, asi como describir las caracteristicas del trabajo que realiza y
papel que desempefia en materias mas técnicas como la investigacion y la innovacion.

Para todo ello, este trabajo de investigacion parte de un primer bloque en el que se reco
gen los aspectos generales en relacion a la industria de transformacion de pescado que s
van para contextualizar la situacion de partida. A continuacion, en un segundo bloque s
aborda de manera mas especifica la situacion dabaral de los profesionales de la indus-
tria de transformacion de pescado desde una perspectiva de género, que hace hincapié
las diferencias que existen entre ambos sexos y pone de manifiesto la problematica qu
afecta a los trabajadores del sector, y esencialmente a las mujeres por motivo de géner
Esta segunda parte, que constituye el verdadero objeto del estudio, tiene un caracter cual
tativo principalmente debido a la escasez de datos estadisticos y la falta de estudios espe
ficos sobre el tema.

La metodologia de trabajo en que se basa este diagndstico tiene como Unico objeto real
zar una primera aproximacion a la realidad laboral de las mujeres del sector transformado
de pescado, que pueda servir como instrumento de trabajo y punto de partida para contri-
buir a su mayor visibilidad, y favorecer el establecimiento de futuras medidas en favor de
igualdad de oportunidades en este subsector de la pesca.

. " -
SR

Foto: Monumento a la mujer conservera / Ayamonte.org S
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EVOLUCION DE LA INDUSTRIA DE TRANSFORMACION
DE PESCADO: PRINCIPALES HITOS HISTORICOS

a necesidad de preservar los alimentos es intrinseca a la condicion humana

gue condiciona la disponibilidad de los recursos. A lo largo de la historia la con-

servacion de los alimentos ha sido, por tanto, prioritaria para el ser humano de-
bido a la rapida degradacion de éstos y a la necesidad de almacenarlos para cubrir nece
dades futuras. Precisamente el pescado es uno de los alimentos mas perecederos debidt
Su composicion. Se trata del alimentiespués de la fruta y la verdurgon mayor conteni-
do en agua: en torno a un 7% de su peso. Debido a esta caracteristica, la busqueda de
opciones para su conservacion ha dado lugar a gran variedad de productos segun las téc
cas empleadas y el lugar geografico en cuestion.

Primeras técnicas de conservacion de pescado: secad
ahumado y salazon

La gran preocupacion de la humanidad desde sus comienzos fue asegurarse el suminis
de alimentos, sobre todo en momentos dificiles o de escasez como podian ser los largo
meses de invierno o las épocas de sequia prolongada. La movilidad de las poblaciones
épocas pasadas también hacia necesario el empleo de sistemas de conservacion de los
mentos.
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Todo progreso en su afan por preservar los alimentos se limitaba a la observacion de lo
fendmenos que ocurrian en la naturaleza y en su aplicacién en provecho propio, sin llegar
adivinar los procesos quimicos o fisicos que fundamentaban el retraso de la putrefaccion.

Asi, se comenzaron a utilizar técnicas muy rudimentadasarrolladas a veces fruto de la
casualidadque tenian como fundamento el aire, el sol, el fuego, el hielo y la sal, y que con
seguian conservar la vida de los alimentos por tiempos mas o menos prolongados. En ter
torios templados, la sal era el elemento natural mas preciado para conseguir dichos fine
asi como lo era el hielo en los lugares mas frios.

Elsecadkocomo forma de conservaci - -n del pesc
yor antigtiedad. Asi lo indican los restos de peces marpagablemente curados al aire
libre- encontrados en cuevas habitadas hace 20.000 afios a varios dias de camino de la c
ta de Espafia. Las primeras técnicas dgalazon y elahumado de alimentos las aporta-

ron los egipcios, pero fueron Idgnicioslos primeros en desarrollaconservasie pescado

en fechas tempranas.

Los testimonios mas antiguos de produccionsaéazonesle pescado en el Occidente me-
diterraneo datan de la segunda mitad del siglo VI a.C., fecha en la que estaban en funcio
miento las factorias dealazonedenicias de |8ahiad e C8di z ( C8dMar) ,
(Torre del Mar Malaga ElMajuelo(AlmufiécarGranada y Villaricos(Almerig. En ellas se
producian dos tipos de productos: ghron unaespeciede salsa de pescadp.el tarijos
nombre que designaba filetesrozos de pescado salado. Fabricaron asimismo un tipo es-
pecifico de anfora para envasatransportar por mar lasconservasde pescado #&recig
Sicilia, Cerdefia, Cartagoel norte deAfrica Los dat os arqueol - gi
cion desalazone$asta los siglosyilaC. , moment o en el qgue |
ron un notable impulso ya bajo el dominio romano.

Foto: Reconstruccién de una factoria de salazones romana, a partir de los restos arqueolégicos estudiados en
/ By Falconaumanni (creativecommons via Wikimedia Common:
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