Lepidopus caudatus (Euphrasen, 1788)

PEZ CINTO
SFS

Nombres FAO: es pez cinto Talla (cm) Caladero Edad de Maduracién
, A CANTYW | MED | CAN Sexual (cm)
fr  sabre argenté — — . T SN
en silver scabbardfish e =i[r— 100
LONGITUD MAXIMA: 200 cm
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largos y delgados dientes en ambas mandibulas. La mandibula inferior so- Cataluna cinturd, peix corretja, peix sabre,

brepasa ligeramente a la superior. Los ojos son grandes.

Posee una (nica y larga aleta dorsal, con 9 radios espinosos y 90-107
blandos, que se extiende desde la cabeza hasta el inicio de la cola, que es
pequefia, pero bien formada. La aleta anal es corta y estd restringidaa la
parte posterior del cuerpo. Las aletas pectorales son triangulares y con
12 radios, y también son cortas. Las aletas pélvicas son muy rudimenta-
rias.

Especies con caracteres semejantes:
Trichiurus lepturus (pez sable)
Aphanopus carbo (sable negro)

sable, sabre, sabre ver,
serp de mar, serra, serreta

Com. Valenciana|sabre

Galicia aguja paladar, peixe
sabre prateado

Murcia sable
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Descripcién General

Coloracion del cuerpo plate-
ado y el margen de las aletas
mas oscuro, de color negruz-
co.

No posee escamas. La linea
lateral comienza en el borde
superior del opéreulo y, a la
altura de las aletas pectorales, se desciende para seguir después
rectilinea.

Habitat y comportamiento

Es una especie bentopelagica, que
vive en fondos desde 100 a 600
m.

. Forma densos y grandes cardu-
. menes que, durante el dia, se dis-
tribuyen cerca del fondo. Durante la noche estos cardimenes
migran desde el fondo hasta cerca de la superficie.

Especie carnfvora muy voraz, que suele capturar sus presas al
acecho. Los juveniles se alimentan casi exclusivamente de crus-
taceos pelagicos (eufausidceos, decapodos, etc.), mientras que
los adultos comen, sobre todo, peces peldgicos (mictéfidos) y
pequenios cefalépodos.
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Distribucion

Es una especie muy
comin en la platafor-
ma y el talud continen-
tal europeo, desde [s-
landia al estrecho de
Gibraltar, incluido el
mar Mediterraneo y el
_ y mar Negro. También
AN se encuentra en las de
las costas atlanticas del
norte de Africa hasta Senegal y las aguas de Namibia y Sudafri-
ca, y en Nueva Zelanda y el sur de Australia, asi como en las
montafias submarinas del océano Indico.

Reproduccion

La puesta ocurre durante casi todo el afio, desde la primavera
al otofio, pero con una mayor intensidad durante el verano y el
otofio.

La madurez sexual comienza cuando los ejemplares miden | m
de longitud, aunque esta talla puede variar segiin la zona de dis-
tribucion,

Se reproduce a finales del invierno y principios de la primavera
a lo largo de las costas del norte de Africa y en verano y otofio
en el mar Adriatico. Huevos y larvas pelagicos.

El crecimiento es moderadamente rapido y a los 9 afios ya su-
peran el metro de longitud y alcanzan una talla de 160 cm a la
edad de |3 afos. Puede llegar a medir mas de 2 m, con un pe-
so maximo de 8 kg.
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Artes de Pesca

Se pesca al arrastre y con palangre, principalmente entre 240 y
290 m de profundidad

Es una especie de importancia comercial en los diferentes cala-
deros del Atlantico y Nueva Zelanda. No existe una pesca di-
recta, pero constituye un by-catch importante en las capturas
de arrastre de fondo y pelagico. También se capturan con pa-
langres. Debido a que no suele ser una pesca dirigida, muchas
capturas no son declaradas y probablemente las cifras estan su-
bestimadas.

Se suele capturar junto al pez sable (Trichiurus lepturus).

Comercializacion

Es una especie apreciada por su carne. Se comercializa en fres-
co para la elaboracion de sopas por la poca carne que posee,
aunque en determinados casos se consume frito. Se comercia-
lizan como producto fresco, congelado o ahumado, y se utiliza
también como harina o pasta de pescado. Se desembarca fres-
co y congelado, entero o eviscerado sin cabeza.
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