SARGO BREADO

Diplodus cervinus cervinus (Lowe, 1838)
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LONGITUD MAXIMA: 60 cm

Caracteres mas significativos

Cuerpo ovalado, alte y comprimido. El
perfil del dorso es convexo a partir de la
cabeza, formando una especie de joroba
que tiende a acentuarse con la edad. El
tamano mas comun oscila entre 20 y 25
cm.

Cabeza grande, con caracteristicos mo-
rro conico y labios carnosos. Boca ligera-
mente protractil; en la parte anterior pre-
senta dientes incisivos, seguidos de varias
filas de molariformes bien desarrollados.
Borde preopercular liso.

Tiene una mancha oscura que va de lado
a lado de la cabeza, de mejilla a mejilla,
pasando por los ojos a modo de antifaz.
Las bandas transversales de los flancos
son més anchas que las interbandas.

Tiene una sola aleta dorsal, con [ 1-12 es-
pinas y |1-14 radios blandos. Las aletas
pectorales son largas y acabadas en pun-
ta; todos sus radios son blandos. Ventra-
les en posicién avanzada, con | espinay 5
radios blandos. La aleta anal de base cor-
ta con 3 radios duros y 10-12 radios blan-
dos. Aleta caudal ahorquillada.

Especies con caracteres semejantes
Diplodus puntazzo (sargo picudo)
Diplodus sargus (sargo)

Diplodus vulgaris (mojarra)
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Nombres Comerciales y Locales

pejeladrillo, sargo,
sargo soldado

Andalucia

bizcuervo, bizcuervu,
mojarra, mujarra,
pizcuervu

Asturias

molinero, sargo
breao, sargo briao,
zapatera

bedao, mocharra,
mojarra, monjén,
monterudo, mujarra,
pafosa

Canarias

Cantabria

rom, sard imperial,
sard reial, sard soltat,
sarg imperial

Cataluia

“Com. Valenciana|sard imperial, sarg

real, sargo real

Galicia bedao, mocharra,
mucharra,
sargo acastafiado
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Descripcion General

Cuerpo plateado pero con irisaciones
de color dorado. Regién ventral blan-
quecina. Flancos con 5 anchas bandas
transversales de color marrén chocola-
te. La cabeza tiene una mancha oscura
que va de una mejilla a otra pasando
por los ojos como un antifaz. Parte delantera del hocico oscura
y manchas suboculares amarillas.

Cuerpo totalmente recubierto de escamas cicloideas, grandes y
visibles. Linea lateral cubierta por 51-62 escamas.

Presenta una denticién importante: de 10 a |2 incisivos en la
mandibula superior y 8 en [a inferior, con un par de hileras de
molares justo detrds, pero netamente separadas de los incisi-
VoS,

Habitat y comportamiento

Especie nectobentdnica tipica-
mente litoral. Normalmente se
encuentra a cierta profundidad
entre |0 y 50 m, aunque puede
llegar a alcanzar los 300 m. Por lo
general, habita sobre fondos ro-
€os0s, aunque se puede encentrar también sobre sustratos fan-
g050s.

Los juveniles viven en zonas poco profundas cercanas a la cos-
ta y se dirigen a mayor profundidad cuando alcanzan la edad
adulta.

Normalmente nada en solitario cerca del fondo, si bien en los
lugares en donde abunda, puede formar bancos de varios indi-
viduos de talla similar que se agregan a una cierta distancia del
fondo. No se trata de un pez especialmente desconfiado.

Es el menos frecuente de los sargos, atin en aquellos fondos en
los que se puede considerar abundante.

Especie omnivora, que se alimenta de invertebrados bentdnicos
(crustaceos, moluscos y poliquetos), aunque también se alimen-
ta de algas en gran proporcién.

Distribucion

Distribucion atlantica. Se encuentra
desde el Cantabrico hasta las costas
de Sudafrica (si bien en este caso se
trata de la subespecie D. cervinus
hottentotus), incluidas las islas Cana-
rias y Madeira. Estd ausente de Cabo
Verde, el Senegal y el golfo de Gui-
nea. En el Mediterraneo era abun-
dante sobre todo en la mitad meri-
dional de la cuenca, pero es notoria
la progresiva colonizacién de esta especie de las aguas mas sep-
tentrionales del golfo de Ledn (en donde estaba practicamente
ausente a principios de los afos 80). Este fenémeno parece es-
tar relacionado con el progresivo calentamiento de las aguas de
esta zona,

Reproduccion

Se trata de una especie hermafrodita proteroginica, que prime-
ro madura como hembra a los 4 afios de edad y posteriormen-
te, a los 5 anos, madura como macho.

La época de reproduccion varia en funcion de la latitud, de ma-
yo a junio en Canarias y, seguramente, en marzo y abril en el
Mediterraneo.

Durante la freza se retinen varias hembras y un macho domi-
nante. Los huevos y las larvas son pelagicos.

En el Mediterranec el asentamiento de las post-larvas ocurre
entre mayo Y junio y de octubre a enero en Canarias. Los juve-
niles se asientan sobre fondos someros, abrigados y de pen-
diente suave, principalmente en sustratos mixtos de guijarro y
arena. Durante esta época de asentamiento comparten habitat
con los juveniles de D. sargus (sargo), pero se segrega de ellos
al ocupar un habitat algo mas profundo. Al principio de esta fa-
se la mortalidad es muy elevada a consecuencia de los depreda-
dores.

Cuando los jévenes sargos abandonan la zona de nursery se
mantienen a poca profundidad, cerca de la linea de costa, para
integrarse luego en el habitat adulto.

El sargo breado es considerado como una de las especies indi-
cadoras del efecto de la proteccion en reservas marinas, ya que
en ellas puede alcanzar una abundancia y unas tallas no comu-
nes en las zonas de pesca: puede superar los 60 cm de longitud,
pesar mas de 5 kg de peso y sobrepasar los 17 anos de edad.

Evoluciéon Capturas Espanolas
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Artes de Pesca

Se captura con los mismos artes empleados para la captura de
los otros sargos: palangre, redes de enmalle y nasas. La presen-
cia de sargos en las capturas de arrastre es un signo de que se
ha arrastrado a profundidades inferiores a las permitidas.

El tamaiio que puede llegar a alcanzar esta especie la hace es-
pecialmente interesante para los pescadores tanto deportivos
como submarinos.

Comercializacion

La calidad gastronémica de este pez no es comparable a la de
los mejores esparidos, sin embargo, es mas que aceptable y es-
pecialmente apreciada cuando su tamafio supera los 20 cm.

Se desembarca y comercializa fresco y entero.
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