Trisopterus luscus (Linnaeus, |758)
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Caracteres mas significativos

Pez de pequefio tamafo pero de cuerpo
relativamente alto. La maxima altura del
cuerpo es mayor que la longitud de la ca-
beza. Su talla comiin se encuentra alrede-
dor de 20 cm.

Cabeza y ojos relativamente grandes con
respecto al cuerpo. Posee una mandibula
superior que sobrepasa ligeramente a la
inferior; ésta dltima presenta un largo
barbillén cuya longitud es mayor que la
del diametro ocular.

Presenta tres aletas dorsales proximas

entre si y dos aletas anales; la primera
dorsal es triangular y mads corta que las
otras dos, y la segunda dorsal es la mas
larga de las tres. La primera aleta anal es
larga y su origen se encuentra a la altura
del de la primera dorsal. Las aletas pecto-
rales acaban mas alla del origen de la pri-
mera anal. Las aletas pélvicas poseen un
radio més largo que el resto. Aleta caudal
de borde truncado.

Especies con caracteres semejantes
Trisopterus minutus (capellan)

PECES-OSEOS

Nombres Comerciales y Locales

Andalucia capellan, nina, puta
en cueros

Asturias fafieca, palena,
palenca

Baleares capellén mollera fosca

Canarias capellan '

Cantabria | capellan, fanecas,
palena, palenca

Catalufa capelld, capella fosc,

mollera, moéllera fosca

Com. Valenciana| mdllera fosca

Galicia basoca, palenca,
paneca
Pafs Vasco liankiarke, kiankiarte,

palenca, palenka,
paneka handi, peneka
handia, tacart, takart
handi, takarta

Orden: Gadiformes - Familia: Gadidae




Descripeién General

La coloracién que muestra en
el dorso es cobriza, en los
flancos es grisicea y plateada
en la zona ventral. Presenta
una mancha oscura en la base
de las aletas pectorales. El
borde de las aletas anales es blanco, mientras que el de la aleta
caudal es negro. Linea lateral amarillenta. En los individuos vi-
vos se observan de 4 a 5 bandas transversales mas oscuras en
los laterales.

La linea lateral es continua y més o menos recta, excepto en la
primera mitad del cuerpo donde esta ligeramente curvada.

El barbillén tiene una misién sensorial, asociada a la deteccién
de presas potenciales. Ademés posee canales sensoriales con
grandes poros en la parte superior de la cabeza.

Habitat y comportamiento

Especie de hdbitos bentdnicos.
Vive en fondos de arena y fango
de la plataforma continental, nor-
malmente suele encontrarse a
menos de 100 m de profundidad.
S Los jévenes se encuentran en
aguas menos profundas amenos de 30 m, muy cerca de la cos-
ta.

Es una especie gregaria; forma bancos compactos de ejempla-
res de talla parecida.

Los adultos se alimentan de pequefios peces, cefalépodos y
cangrejos. Los ejemplares jovenes se alimentan de pequefios
crustaceos y poliquetos.

Distribucién

Se distribuye por el Atldntico orien-
tal, desde el norte de Africa hasta las
costas centrales de Noruega. Tam-
bién se distribuye a lo largo de la
cuenca occidental del Mediterraneo.

Reproduccién

Alcanzan la madurez sexual al final del primer afio. La época de
puesta es relativamente larga, desde invierno hasta principios
del verano. En el Atlantico la maxima actividad se observa en-
tre marzo y abril, y de enero a julio en el Mediterraneo. Duran-
te esta época se desplazan a aguas someras, a profundidades
que oscilan entre 50 y 70 m. Alli efectlan la puesta, de hasta
400.000 huevos por hembra.

Los huevos son pelagicos y de pequefio tamario (alrededor de
I mm). Las larvas también son peldgicas. Los juveniles forman
grandes cardlimenes muy cerca de la costa, en fondos de are-
na, y muestran un crecimiento relativamente rapido: alcanza
entre 20 y 25 cm en el primer afio y entre 38 y 33 cm a los tres
afos. La edad mdxima que alcanzan es de 4 afos.

Evolucién Capturas Espanolas

Capturas
(tm)

Fuente: FAO
Artes de Pesca

Se captura mediante artes de arrastre y, en menor medida, de
cerco. También con trasmallos y mediante nasas (nasa fanequeira).

Comercializacién

Especie apreciada por su carne, blanea, sabrosa y delicada. No
soporta bien la congelacién, por lo que suele comercializarse en
fresco.

Se desembarca siempre fresco, entero o eviscerado.
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