Engraulis encrasicolus (Linnaeus, |758)

Orden: Clupeiformes - Familia: Engraulidae
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TAC ‘LONGITUD MAXIMA: 20 cm

Caracteres mas significativos Nombres Comerciales y Locales
2 i 5 g i3 Andalucia boquerén, chanquete,

Cuerpo fusiforme, estilizado y comprimido lateralmente, con seccién transver- e
sal oval. A dlferencuf del 1"4:3St0 de clupeidos, la regién ventral es redondeada, Fyr— bocarte, bucareq, hombiin,
no aserrada. La longitud (sin la cola) suele ser 6 veces mayor que su altura. La jouba
talla normal se encuentra entre 12y |5 cm. Baleares aladroc, aladroch, aledroc,
Destacan en la cabeza unos ojos redondos y grandes. Morro puntiagudo. Bo- aledroch, cent en boca,
ca grande que se extiende mas alla del borde posterior del ojo. La mandibula elédroc, eledroch
superior sobrepasa a la mandibula inferior. Canarias longorén
La aleta dorsal es de base corta y se inicia en la mitad del cuerpo, por detrés Cantabria abocarte, bocarte, hombre
las aletas pélvicas. La aleta anal es algo mas larga que la dorsal y se encuentra Catalufia aladroch, aledroch, anchova,
mds retrasada que la misma. La aleta caudal bien desarrollada y es muy esco- anxova, anxoveta (juveniles),
tada, bucard, cent en boca,

eledroch, seit6, seitonet,
sertd, xanquet

Com. Valenciana|aladroc, aladroch, cent en
boca, seitd, sertd, xanquet

Especies con caracteres semejantes
Engraulis anchoita (anchoita)

Engraulis ringens (anchoveta)

Engraulis capensis (anchoa del Cabo) el bocareL f)ocarte. bucareo,
) bucareu, jouba, mocarte
Atherina presbyter (guelde) " Murcia aladroch, cent en boca,
sertd, xanquet
Pais Vasco albokarta, antxoa, antxua,
bokarta
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Descripcion General

La coloracién del dorso es
azul verdoso. Los flancos son
plateados y una franja oscura
los separa de la parte superior
mas oscura. La zona ventral es palida plateada. Las aletas suelen
ser de tonos claros exceptuando la aleta caudal, que es oscura.
Superficie del cuerpo recubierta de escamas cicloideas que se des-
prenden facilmente; la zona ventral carece de ellas y la aleta cau-
dal presenta dos muy grandes en su base. No tiene linea lateral.
Algunos de los caracteres morfolégicos de la anchoa (niimero
de vértebras, nimero de radios de las aletas, etc.) presentan
variaciones geograficas muy marcadas, lo que ha llevado a pen-
sar en la existencia de diferentes subespecies.
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Habitat y comportamiento

Especie pelagica y gregaria que
forma grandes y densos bancos.
Habita en mar abierto sobre la
plataforma continental y se apro-
xima a la costa en verano para
realizar la puesta. Es una especie
eurihalina, capaz de tolerar rangos de salinidad muy amplios y
bastante bajos (5-41%0), por lo que frecuentemente penetra
y habita en lagunas costeras y estuarios. Cuando esta cerca de
la costa los cardiimenes se distribuyen desde el fondo hasta ca-
si la superficie.

La anchoa realiza migraciones hacia el norte y la superficie en
verano, y hacia el sur y aguas mas profundas en invierno. Habi-
ta a temperaturas entre |3y 23°C.

Se alimenta durante el dia y lo hace de organismos plancténicos
(sobre todo copépodos y otros crusticeos y sus propias huevos
y larvas), ya sea por filtracién o mediante blsqueda selectiva.

Distribucién

Se distribuye por gran parte de la costa
este del Atlantico, desde las costas cen-
trales de Noruega hasta Sudafrica inclui-
dos el mar Mediterraneo y el mar Negro.
En aguas europeas, la anchoa esta dividi-
da en varias poblaciones independientes
que apenas se entremezclan: las pobla-
ciones del Atlantico son diferentes de las
del Mediterraneo y, por otro lado, en el
Atlantico las poblaciones del golfo de Vizcaya y del golfo de Ca-
diz son distintas y en el Mediterraneo hay una poblacion en la
cuenca oriental, otra en la occidental y otra en el mar Negro.
También se han registrado capturas en la costa africana del
océano Indico: Isla Mauricio, Seychelles y drea de la corriente
ascendente de Somalia.

Reproduccion

Se reproduce sobre todo en primavera y verano en aguas cer-
canas a la desembocadura de los rios. El periodo de freza va de
abril a noviembre, con picos en los meses mas calidos. Sin em-

bargo, el periodo de reproduccién cambia segiin el drea geo-
gréfica, ya que depende de [a temperatura del agua y de la dis-
ponibilidad del alimento (mayor cuanto mayor sea la estabilidad
de la columna de agua). Asi, en Europa freza entre junio y agos-
to, y en el Cantédbrico el méximo es en mayo. Los maximos de
puesta también estan favorecidos por la luna nueva y el caudal
de los rios juega también un papel clave en el éxito del recluta-
miento (relacién positiva caudal-nimero de reclutas).

La madurez sexual se alcanza al final de su primer afio de vida.
La puesta tiene lugar en areas proximas a las desembocaduras
de los rios y durante la noche. El nimero de huevos producido
por una hembra es del orden de 150.000. Estos no maduran to-
dos al mismo tiempo, sino que son expulsados en varias fases
durante un periodo prolongado (5.000 u 8.000 huevos cada
vez).Los huevos y las larvas son pelagicas y suelen distribuirse cer-
ca de la costa. Los huevos son elipsoidales u ovoides. El desarro-
llo embrionario es rapido y la eclosion ocurre a los 3 dias. Las lar-
vas miden unos 2 mm y son alargadas y transparentes. Después
de 30 dias de vida plancténica alcanzan ya | cm.

Las fluctuaciones en el reclutamiento de juveniles son corrientes en
todos los peces, pero tienen un notable efecto en especies de vida
corta como la anchoa. En estas especies, cuyas poblaciones se basan
en ejemplares de maximo 4 afios, un mal afio de nuevos juveniles se
traduce inmediatamente en un descenso en la pesca al afio siguiente.

Evolucién Capturas Espafiolas

Capturas
(tm)

Fuente: FAO
Artes de Pesca

Su pesca se remonta a la época de los romanos. Se captura fun-
damentalmente con artes de cerco durante la noche, aunque
no es raro el uso de artes de deriva y de arrastre pelagico, e in-
cluso de fondo.

Se captura principalmente entre abril y julio.

Comercializacion

La anchoa es una de las especies mas conocidas en nuestros
mercados y lonjas. Alto valor comercial, tanto como producto
fresco como en conserva, salazén o encurtido. Al ser graso, no
se congela. Puede usarse también como carnada en la pesca de
atunes.

El nombre de boquerdn se suele aplicar a la anchoa conservada
en vinagre.

Se desembarca fresco y entero.
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