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Superficie Rendimi Produccion
(000 ha) (qm/ha) - ©00t)
g
28,4 317 900,5
25,9 282 731,6
26,4 286 755,3
2582 291 & RLR.

Serithistorica (19962 2004) de sui¥érficie, renditftiento
1995 v nroducd®h de pimient#*®n Espafia. %>
1996 BATADPA Y004 867,7
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1997 22,9 390 893,3
1998 22,4 397 L 890,1
1999 232 405 ¥ 939,2
2000 23,2 408 946,7
2001 22,8 430 979,2
2002 23,0 4600 1056,8
2003 22,4 a2 [l 10562

2004 21,8 461 1006,0
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Produccién (t) de pimiento para pimentén por CC.AA.(2003)
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Porcentae de ’produccié‘n de pimiento para pimenton,
0r.( C.AA. respecto al total nacional
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| es espanolas de pimiento seco (1987-2005)
Comercio Exterior de Espana
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< Il Peru

Espana importa todo el aino, pero
los maximos se producen entre

abril y octubre
(1000 - 2000 t mensuales)
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espanolas de pimiento seco (199&005)
Comercio Exterior de Espaia .
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l‘)lstrlbucmn porcentual por paises de las exportaciones
espanolas de pimiento seco (1998-2004)

Comercio Exterior de Espana




. Posible sustituto
de la pimienta?

Otros monasterios en La R10Ja,
Andalucia....

Monasterio de La Nora
(Muma) ._ ¥ BESR e
o Ofrendado por C Colon a

Monasterio de Yuste ! los Reyes Catolicos en el

(Caceres) Monasterio de Guadalupe
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Situacion Actual del Sector
Murcia

*Superficie de cultivo inferior a las 200 ha (2006)

Intensificacion de las importaciones de pimientos

PIMENTON
DE MURCIA

Denominacion de Origen Protegida

Bola

“ Bimenton de Murcia’

*Fuerte oposicion del sector industrial a la DOP




Region de Murcia

‘ Campo de Cartagena

Valle del Guadalentin




Sistemas de aire
caliente

 Diferentes fuentes de energia
» Temperaturas de 80°C a 75°C
* HR aire 65-75%

 Capas de 10 cm. de espesor

| * Fragmentacion de frutos con
maquina hasta 5 cm de espesor.
| * Duracion: 12-15 dias




Situacion Actual del Sector

DIVERSIFICACION

Introduccion de variedades americanas
*Construccion de secaderos de aire

caliente

*Puesta a punto de cosechadora de pimientos




Situacion Actual del Sector

MEJORA DE
LA CALIDAD

Consolidacion de 1a D.O.

Implantacion de un Sistema de
*Obtencion DOP < Funcionamiento y Gestion de la
Calidad en cumplimiento de

la Norma EN 45.011

Construccion de nuevas industrias
molineras.
Planta de extraccion de oleorresinas




Caracteristicas que deben reunir las variedades para
deshidratado (Pimenton y oleorresinas)

Alto contenido en
colorantes
(carotenoides)

[ [ GO Sl 27Te 4 Mayor eficacia en proceso de secado
de los frutos
Resistencia al almecenamiento Productividad elevada
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| Caracteristicas de los pimientos para colorante |

TR ORI

Capsanteno (35%d

#| Color
Capsorrubeng

Calidad: contenido en pigmentos carotenides rojos

B Extraccion con disolvente y medida en espectrofotometro.
B Método ASTA 20.1 (A.S.T.A., 1985)

El contenido en carotenoides de un pimenton depende de:

*Variedad y su grado de maduracion
» Condiciones de cultivo: temperatura, insolacion, etc.

* El tipo de secado: Secados lentos y sobremaduracion en planta

favorecen su sintesis metabolica.

e Las altas temperaturas, en el secado y/o molienda influyen en su pérdida

* En el almacenamiento se producen pérdidas ( oxigeno, luz y temperatura)(oxidacion)




e *ﬁ*x@?&ftﬁg
Variedades para deshidratado (Pimenton y oleorresinas) |

Color de la carne(ASTA). (Prol etal, 1994)

Agridulce
Americano
* Bola
e Buketen
e Datler

e Jarand:c
e Jariza

3 T T T R s S

w—| ¢ Negral
" * PapriKing :
A ¢ PapriQueen Son las que se estan cultivando

en otros paises.
Badajoz

* Papri Ace
£ « Sonora
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El cultivo
en Extremadura




Horticultura industrial Pimiento para pimenton

i A Wty o W \

.s, Pimiento para pimenton

Superﬁae (ha):1900
Rendimiento (kg/ha):2832

Produccmn(t) 5380
Valor de la produccion:
16,678 (Mill €)
P.Ex/ Espana: 60%
» P.ExX/UE: 37%
P.Ex/UE-25: 6%




Horticultura industrial . . : .
Pimiento para pimenton

Particularidades

. La mas anti ua de las hortallzas pr k
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Solicitada la inclusion en la

OCM de frutas y hortalizas




El cultivo en La Vera




En los mejores suelos de cincuenta términos
municipales pertenecientes a las comarcas de
La Vera, Campo Aranuelo,Valle del Alagox
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Evolucion de la superficie de cultivo de pimiento para
pimenton en la Comarca de la Vera. (2006, CRDOPV).

974 1978 1983 1987 1991 1996 1999 2001 2003 2005




MATERIAL VEGETAL
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£ Capsicum longum L.
| “Ocales”

\ [ el 1 “Picantes”

Variedades- poblacion
muy heterogéneas

Capsicum annum L. \aull

| Caracteristicas

[}

 Gran rusticidad
* Buena adaptacion a la zona, condiciones y €poca de cultivo
 Resistencia a podedumbres

[

P’ f



MATERIAL VEGETAL:Caracteristicas de las variedades utilizadas
en La Vera
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#‘ g 'lA"l\fur*qi planl&ﬂnedia &
; ..@!ntég;fsiila color
fruto m uro: muy fuerte
‘JPortefruto: colgante

*Altura planta: media
Intensidad color _
| fruto maduro: muy 'fuent%
s Cansaicit *Porte fruto: colgante
T maw' v -Capsaicina: ausente

4. 1:3,5’)'(%1 -Ta'ma}”lo fruto: 15 x2 cm

; *Contenido en semillas:
bajo ¢
*Tendencia agrupar ~ .
maduracién. *
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MATERIAL VEGETAL: variedades actualmente utilizadas
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a Final de febrero a 1° de abril BandeJ as (ﬂotante) .
a ; W KN
q+(‘ F et e e . '
‘.i. el r

; Transplante  En caballon: 40.000 - 42.000 plts/ha

—w =

10 de mayo a 15 de junio i + Sin acolchado plastico

4 I

endimientos medios: 3.200 kg rama/ha

Recoleccion ma
15 de septiembre a 15
P . R

*Fitorreguladores: maduracion agrupada (etefon, 11 m.a./ha)
defoliacion: clorato magnésico (31 m.a./ha)




I Recoleccidn mecanica Actualmente inviable

Cosechadoras probadas en La Vera

» Cosechadora de judia verde adaptada

» Doble he¢lice con cilindros provistos de
dedos peinadores.

 Ventilador

* Dispositivo de ensacado




Actualmente inviable

Recoleccion mecanica

. et -
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Cosechadoras probadas en La Vera |

P




Recoleccidn mecanica & Actualmente inviable

3 Cosechadoras probadas en La Vera
Razones .-

» Sistemas de peinado imperfectos:

& perdida de frutos

& corte de ramas y gran cantidad de hojas
* Sistemas de ventilacion insuficientes
» Sistemas de apoyo no adaptados a los suelos arenosos de La Vera
» Conformacion del suelo y disposicion de las plantas no adecuadas
 Variedades mayoritarias (Ocales) de menor altura que aquellas para
| las que fueron disenadas las cosechadoras existentes.
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Cosecha manual en LLa Vera




Secadero de pimiento para pimenton tipico de la Comarca de La Vera

Salida de gases

\§<

Neja arabe
—

Pimientos Ventana de carga
P
s

Emparrillado de madera
Trampilla de

descarga

4 mx4m
h=5m

Hogar de lena
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D.O.P ’Pimenton de La Vera”

Control de la calidad: trazabilidad




JPor que se seca asi?

Las lluvias otonales impedian el seCado de |0s
pimientos al sol




Despezonado
eliminacion de pedunculos) _

PREPARACION - b
DEL FRUTO °© Desbinzado

eliminacion de semillas

- Triturado
%2 _ Molinos de piedra
MOLIENDA A i v &

~ | Envasado
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Piuemén

",

Bola
Agridulce del Tiétar 1e1e VERA

Consejo Regulador
Denominacion de Origen




. Como reconocerlo?




N \C@nsejo Reguladmv
Denommacmn delOrzgen

i1 VERA “sele VERA '

Consejo Regulador

Denominacién de Origen BD.N° 00000




D.O.P. ’Pimenton de La Vera”

Dehominacion de Calidad “Pimentdn de La Vera”

i iR e

2005

Denominacion de QOrigen Protegida
“Pimentdn de [,3 Vera”




[ D.O.P. “PIMENTON DE LA VERA”

Industrias

A X

| Pimiento seco 2 700.000

AN BRIW |

h % DO /no DO 100
.




D.O.P. ’Pimenton de La Vera”




Efecto saludable




i '_'f-,. Mayor f ]acwn de los ngmentos carotenozdes
’ que en sistemas mpzdos de secado sm humo
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"+ Deshidratado

J

DOP “Pimenton de La Vera”

Solo pimientos secados al humo
1.320 t pimiento seco




e -Pimiento -Espmaca (12%
-Tomate ‘Judla Y,arde (S
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Pimiento para pimenton
400 t

£ . _
! Is 7

¥,

Fibra de tomate
18t




Deshidratado

—

IOIeorresinas de La Vera: 81t oleorresinz}

Materia prima

-

Pimiento pimenton: Indice de conversién:
*Papri King 11-1

*Papri Queen

eHibrido 95% materia prima es
«Jaranda de importacion




OLEORRESINAS

“ Extracto liquido del pimenton, obtenido
en forma de aceite de viscosidad media.
Tiene el color rojo y el aroma tipico
del pimenton “
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MUCHAS GRACIAS

POR SU ATENCION




CONCLUSIONES
Disminucion en el consumo de pimenton

Incremento del consumo de oleorresinas

 Apostar por la calidad ( D.O.)
 Abaratar costes de produccion
* Ambas

Mecanizacion de Mecanizacion de Mayor eficacia de los
la siembra (SD) la recoleccion secaderos

Variedades mas productivas Incremento del precio del
( mas color) producto final




Distribucion porcentual de las importaciones de pimiento seco por
naises. 1998

Otros paises productores de Africa: Mozambique, Zambia y Malawi
Produccion anual: 2000 t ano ( entre los tres)

Principal destino de la produccion africana




Particularidades del cultivo en otros paises

Sudafrica

Producciones medias:
4 - 5 trama/ha
> 10 t rama’/ha

Produccion anual:
7.000 - 10.000 t

* 30% Oleorresinas
* 30% Pimenton
* 40% Exportacion (en rama)

Valores medios de ASTA:

230

excepcionalmente : 350

Zimbabwe

Produccion anual:
15.000- 20.000 t

» Casi todo se exporta

Produccion media:
similar Sudafrica

Valores medios de ASTA:
> 250 (sin semillas)




